idea

&

Gnidea

FREIDORA DE AIRE DE 2 ZONAS

MANUAL DE USUARIO

Smart AF-D211BARI
Home
SmartHome Descar‘gt.xe la app y
active el producto

Por favor lea atentamente el manual del usuario antes de utilizar el producto.
Debido a la constante innovacion tecnoldgica de Midea, las caracteristicas de los modelos
pueden sufrir cambios sin previo aviso.



@idea

Lea atentamente el manual antes de utilizar su producto. Guardelo para futuras

referencias.
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1. CONSIDERACIONES IMPORTANTES

USO PREVISTO

Las siguientes pautas de seguridad estan destinadas a evitar riesgos o danos
imprevistos debido al uso inseguro o incorrecto del aparato. Verifique el
embalaje y el aparato a su llegada para asegurarse de que todo esté intacto para
garantizar un funcionamiento seguro. Si hay algin dano, comuniquese con el
minorista o distribuidor. Por favor, no se permiten modificaciones o alteracio-
nes en el aparato por motivos de seguridad. El uso indebido puede provocar
riesgos y perdida de la cobertura de garantia.

Explicacion de simbolos

PELIGRO
A Este simbolo indica que existe peligro para la vida y la salud de las

personas debido al gas extremadamente inflamable.

ADVERTENCIA DE VOLTAJE ELECTRICO
& Este simbolo indica que existe peligro para la vida y la salud de las

personas debido a la tension.

ADVERTENCIA

La palabra advertencia indica un peligro con un nivel de riesgo medio que,
si no se evita, puede provocar la muerte o lesiones graves.

PRECAUCION
A La palabra.precaucién indica un peligro con un grado de riesgo bajo que,
®

si no se evita, puede provocar lesiones leves o moderadas.

ATENCION

La palabra atencion indica informacion importante (p. ej. danos materiales),
pero no peligro.

OBSERVAR LAS INSTRUCCIONES
Q Este simbolo indica que un técnico de servicio solo debe operar y mantener
este aparato de acuerdo con las instrucciones de funcionamiento.

Lea atentamente y con atencion estas instrucciones de funcionamiento antes
de usar/poner en servicio la unidad y guardelas en las inmediaciones del lugar

de instalacion o de la unidad para su uso posterior.
@idea
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2. INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD

1. Este aparato es solo para uso
domeéstico. No utilizar al aire libre.

2. Este aparato no esta disenado para
ser utilizado por personas (inclui-
dos ninos) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o
falta de experiencia y conocimien-
to, a menos que hayan recibido
supervision o instrucciones sobre el
uso del aparato por parte de una
persona responsable de su seguri-

dad.

3. Los ninos deben ser supervisados
para asegurarse que no jueguen
con el aparato.

4. Este electrodomestico esta dise-
nado para usarse en aplicaciones
domesticas y similares, como:

- Areas de cocina del personal en
tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

- Casas de campo.
- Ambientes tipo B&B.

5. Si el cable de alimentacion esta
danado, debe ser reemplazado por
el fabricante, su agente de servicio
o personas igualmente calificadas
para evitar riesgos.

6. Apague y desenchufe el aparato

antes de limpiarlo, mantenerlo o

reubicarlo y cuando no esté en uso.

AF-D211BAR1

7. Las superﬁcies pueden calentarse
después del uso.

8. Luego de un largo rato de uso las
superficies pueden continuar
calientes. Nunca toque la ceramica
ni ninguna otra parte hasta que se
enfrie para evitar quemaduras.

9. No sumerja ninguna parte del
aparato en agua u otro liquido.

10.Nunca sumerja la carcasa en agua,
ya que contiene componentes
eléctricos y elementos calefacto-
res, ni la enjuague bajo el grifo.

11. No permita que entre agua u otro
liquido en el aparato para evitar
descargas electricas.

12.Siempre coloque los ingredientes
para freir en la cesta, para evitar
que entren en contacto con los
elementos calefactores.

13.No cubra las entradas de aire y las
salidas de aire mientras el aparato
esté funcionando.

14. A No llene la cesta con aceite,

puede provocar un incendio.

15. Nunca toque el interior del aparato
mientras esta en uso.

16. N\antenga el cable de alimenta-
cion lejos de superficies calientes.
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17. Nunca conecte este aparato a
temporizador externo o control
remoto separado para evitar una
situacion peligrosa.

18. Durante la fritura con aire calien-
te, se libera vapor caliente a traves
de las aberturas de salida de aire.

Mantenga las manos y la cara a
una distancia segura del vapor y
de las aberturas de salida de aire.
Tambien tenga cuidado con el
vapor caliente y el aire cuando
retire la cesta del aparato.

19. Desenchufe inmediatamente el
electrodomestico si ve humo
oscuro saliendo del mismo.

Espere a que se detenga la
emision de humo antes de retirar
la cesta del aparato.
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3. COMPONENTES DEL PRODUCTO

Panel de control % \

Perilla
AN

Bandeja grill

Topes

de goma

Cavidad de la

cesta superior

Cavidad inferior | > Ventana de la
del horno | I cesta superior
Asa de la
cesta superior
Ventana inferior Cesta superior
del horno — =

08000 p0ao0d

Asa del horno

Entrada de aire

Salida de aire

(superior)

Bandeja
para
parrilla

Soporte para

Suardar el cable ° Bandeja
e alimentacion de goteo

Salida de aire
(inferior)
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000600068/

B80!

——— Cable de alimentacion

Asa de transporte
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4. ESPECIFICACIONES

Voltaje Frecuencia Potencia Capacidad

AF-D211BART1 220V~ 50Hz 1550W 1L

Como encontrar el nombre del modelo y el nimero de serie

Tanto el nombre del modelo como el nimero de serie se pueden encontrar en
la etiqueta de clasificacion que se encuentra en la parte inferior de la freidora.
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5. INSTRUCCIONES DE USO

5.1 Panel de control

11 12* 13*
1 I — Freir Grill Asar Tostar nmearl Deshidra | r Recalentar  tevar  Mantener - Auste
oo & |oo.oro |
y I S— | TN = [BEHE]. 2
3 (= = 3
5——— .""af';l L:i.fi; ———5
7 8 10 9 7 6
Parte Nombre Descripcion
» Cualquiera de las 10 funciones se puede utilizar en
la cavidad superior o inferior para cocinar una gran
1 Funciones variedad de comidas. La temperatura y el tiempo se
ueden ajustar para cada funcion. Despueés de tocar
m gire la perilla para cambiar la funcion,
presione la perilla para seleccionar la funcion.
« Aqui se muestran el tiempo de coccion, la tempera-
2 Display tura establecida, los mensajes recordatorios
y los mensajes de error.
Boton d » Toque - - para programar o ajustar la
oton de
3 loccic funcion para cada cavidad. Mientras cocina, se puede
seleccion
de cavidad tocar 6 m para mostrar la funcion
respectiva para cada cavidad.
» Toque Cancelar mjentras cocina para detener el ciclo
4 Cancelar de coccion y toque Cancelar mjientras programa para

volver al estado de espera.

AF-D211BAR1
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Parte Nombre Descripcion
Inicio . . .
« Toque ama para comenzar a cocinar. Mientras cocina,
5 Inicio/Pausa toque e para pausar la coccion y toque nuevamente
para reanudar la coccion.
6 T « Después de seleccionar una funcion, toque y gire
iempo . . ) L /
P la perilla para ajustar el tiempo de coccion establecido.
v Temperatura | * Después de seleccionar una funcion, toque y gire
la perilla para ajustar la temperatura establecida.
Luz + En cualquier momento, toque para activar o
8 desactivar la luz en ambas cavidades.
« La funcion Final Simultaneo hara que ambas cavidades
terminen de cocinarse al mismo tiempo. Después de
programar ambas cavidades, toque | para activar o
9 Boton desactivar la funcion de Final Slmultaneo. Sila funcion
Final Final Simultaneo esté activada, aparecera “SYNC
Simultaneo FINISH” y al tocar s se iniciaran ambas cavidades.
La cavidad con menos tiempo de coccion mostrara
"Hold" hasta que a ambas cavidades les quede el mismo
tiempo de coccion restante.
e .
. Gire la perilla para ajustar y pUlsela para seleccionar el
10 Perilla : pertiia para g YP para se "
tiempo de coccion, la temperatura establecida o la funcion.
In i r . . . . . - - . .
d 'cado « Si el indicador de Final Simultaneo esta visible,
11 Final .. PR
Simults la funcion esta activada.
imultaneo
. « Si 7 parpadea, la freidora esta disponible para conec-
C Si = parpadea, la freid ta disponible p
onexion S ) h
arse a SmartHome. Si esta fijo, la freidora esta conec-
12 I t SmartH Si esta fijo, la freid t
con la . .
Feacion® tada a SmartHome. Mantenga presionado el boton de
aplicacion .
P la perilla para volver a conectarse a la App.
13 + | *Si G estavisible, los ajustes de coccion para una
App Receta )
receta SmartHome se han cargado en la freidora.

*Sélo aplica a modelos conectados a la APP.
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5.2 Mensajes del Display

ensaje escripcion
Mensaj D P
+ Mientras programa, la pantalla mostrara el tiempo de
(R LE R coccion establecido.
e Mientras cocina, la pantalla mostrara el tiempo de coccion
restante.
h_1rtc :
BN + La pantalla muestra la temperatura establecida.
_ - -
_ . Algunas recetas mostraran el recordatorio de “turn food"
— [ cuando la comida esté lista para dar vuelta, girar o agitar.
oo
|: _ + La coccion ha finalizado y se puede retirar la cesta superior o
N la bandeja inferior.

+ La cavidad superior no funciona correctamente.
Por favor contactar nuestro Centro de Atencion al Cliente.

« La cavidad inferior no funciona correctamente.
Por favor contactar nuestro Centro de Atencion al Cliente.

» Se quito la canasta superior o la puerta inferior esta abierta.
Nota: No se pueden usar botones para esa cavidad mientras
esté abierta.

« Mientras la funcion de finalizacion sincronizada esté activa-
da, la cavidad con menos tiempo de coccion mostrara
"Hold" hasta que ambas cavidades tengan el mismo tiempo
de coccion restante.

(6 AF-D211BAR1
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5.3 Coccion en la cavidad superior (cesta)

1. Coloque la bandeja grill en la canasta (con el asa hacia arriba) y coloque los
alimentos de manera uniforme en la bandeja grill.

2. Inserte la canasta en la cavidad superior.

3. Conecte la freidora a un tomacorrientes adecuado yla freidora entrara en
modo de espera.

4. Gire la perilla para cambiar la funcion y presione la perilla para seleccionar

una funcion.

S. Toque para comenzar a programar un ciclo de coccion para la

cavidad superior.

.))

nferior

\ /
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6.

7.

12

Gire la perilla para cambiar la funcion y presione la perilla para seleccionar
una funcion.

Levar Mantener Ajuste
m;

Freir Grill Asar Tostar Hornear  Deshidratar ~Recalentar asa caliente. manual

minln]
Cu

Superior Inferior

°C

Cancelar

\ /

El tiempo de coccion preestablecido ahora parpadeara. Gire y presione la

perilla para ajustar y seleccionar un tiempo de coccion. Si desea ajustar ain

mas la temperatura o el tiempo, toque o y gire/presione la

perilla para ajustar la temperatura o el tiempo.

Nota: La funcion ain se puede cambiar tocando .

Freir

Tiempo
Inicio

Pausa
/

Cancelar

AF-D211BAR1
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8. Una vez seleccionada la funcion, temperatura y tiempo deseados, toque el

Inicio

boton

s 1Zquierdo para comenzar a cocinar.

Freir

Cancelar

Inicio

Pausa

w

Q -

9. Aproximadamente a la mitad de la coccion, la pantalla mostrara a la
izquierda "Turn Food". Si la receta lo recomienda, de vuelta, gire o agite los

alimentos.

Después de 30 segundos, el mensaje "Turn Food" desaparecera.

Freir

Cancelar

Inicio
Pausa

W

Q -
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10. Cuando se complete la coccion, la pantalla izquierda mostrara "End"
P P q
y se escucharan 3 pitidos.

La comida ya esta lista para ser retirada.

Cancelar

~. O -

5.4 Coccion en la cavidad inferior (horno)

1. Inserte la bandeja de goteo en la cavidad inferior.

\=
il

1 - Bandeja

para parrilla

Bandeja

de goteo ™

S| ,g(;/i’:&,*,},ﬁ—‘ =
S ———

2. Coloque los alimentos de manera uniforme en la bandeja inferior.
3. Inserte la bandeja de la parrilla en la cavidad inferior.

4. Conecte la freidora a un tomacorrientes adecuado y la freidora entrara en
modo de espera.

AF-D211BAR1
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S. Toque para comenzar a programar un ciclo de coccion para la

cavidad inferior.

™~

9)

Inferior

/

6. Gire la perilla para cambiar la funcion y presione la perilla para seleccionar

una funcion.

Freir Grill

™~

Asar

Tostar Horne:

" Levar
ar  Deshidratar Recalentar =&

Mantener
caliente

]
|

Inferior

Cancelar

Ajuste
manual

/
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7. El tiempo de coccion preestablecido ahora parpadeara. Gire y presione la
perilla para ajustar y seleccionar un tiempo de coccion. Si desea ajustar atn

mas la temperatura o el tiempo, toque o y gire/presione la

perilla para ajustar la temperatura o el tiempo.

NOTA: La funcion aln se puede cambiar tocando .

Freir

Inferior

Cancelar

Tlempo
Inicio
Pausa
m /

8. Una vez seleccionada la funcion, temperatura y tiempo deseados, toque el
boton ""i derecho para comenzar a cocinar.

Freir

°C

Inferior

Cancelar

T|empa

Inicio
Pausa
“ /

i<W AF-D211BAR1
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9. Aproximadamente a la mitad de la coccion, la pantalla mostrara a la derecha
"Turn Food". Si la receta lo recomienda, de vuelta, gire o agite los alimentos.

Después de 30 segundos, el mensaje "Turn food" desaparecera.

Freir

Superior Inferior

Cancelar

Tlempn

Inicio
Pausa
W /

10. Cuando se complete la coccion, la pantalla derecha mostrara "End” y se

escucharan 3 pitidos.

La comida ya esta lista para ser retirada.

Cancelar

idea By
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5.5 Coccion en cavidades de dos zonas (cesta y horno)

1. Coloque la bandeja grill en la canasta (con el asa hacia arriba) y coloque los
alimentos de manera uniforme en la bandeja grill. Luego, coloque los
alimentos de manera uniforme en la bandeja inferior.

2. Inserte la canasta en la cavidad superior y la bandeja en la cavidad inferior.

3. Conecte la freidora a un tomacorrientes adecuado y la freidora entrara en
modo de espera.

4. Toque o para comenzar a programar un ciclo de coccion para

la cavidad superior o inferior.

9)

nferior

S. Gire la perilla para cambiar la funcion y presione la perilla para seleccionar
una funcion.

levar  Mantener  Ajuste

Freir Grill Asar Tostar  Homear Deshidratar Recalentar ~ [o¥2r  Mamtener - Auste

mEninl S
(RN

Superior infeior

Cancelar

(N AF-D211BAR1
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6. El tiempo de coccion preestablecido ahora parpadearé Gire y presione la
perilla para ajustar y seleccionar un tiempo de coccion. Si desea ajustar ain
mas la temperatura o el tiempo, toqueh W y gire/presione la
perilla para ajustar la temperatura o el tiempo.

NOTA: La funcion adn se puede cambiar tocando o .

Freir

Inferior

Tlempo

Cancelar

Inicio

Pausa
m /

7. Repita los pasos 4 a 6 para la cavidad (superior o inferior) que no ha sido

programada.

Freir

n
;]
J

Final N
simultineo Inferier

Cancelar Cancelar

Tlempo Tlempo

Inicio

Inicio
Pausa Pausa
m m /
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8. Con Final Simultaneo: Después de programar ambas cavidades, toque
para activar la funcion de finalizacion sincronizada. Si esta funcion esta
activada, aparecera “SYNC FINISH” y al tocar w— se iniciaran ambas
cavidades. La cavidad con menos tiempo de coccion mostrara "Hold" hasta
que a ambas cavidades les quede el mismo tiempo de coccion restante.

Freir

°C

Final
simultineo

Superior Lz el o Inferior

Cancelar Cancelar

Tlempo Tlempa

Inicio Inicio
Pausa Pausa
m W /

9. Sin Final Simultaneo: Después de programar, toque para activar o
desactivar la funcion de finalizacion sincronizada. Si esta funcion esta

e Jeben tocarse de forma independiente para

comenzar a cocinar en cada cawdad.

desactivada, los botones

Freir

Final N
simultaneo Inferier

Cancelar Cancelar

Tlempo Tlempo

Inicio Inlclo
Pausa Pausa
m m /

ol AF-D211BAR1
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10. Aproximadamente a la mitad de la coccion, los indicadores mostraran "Turn

food". Si la receta lo recomienda, de vuelta, gire o agite la comida. Después
de 30 segundos, el mensaje “Turn food" desaparecera.

Freir

Tlempo

Inicio
Pausa
m

Cancelar

Inferior

Cancelar

Tlempo

Inicio

Pausa
W /

11. Cuando se complete la coccion, la pantalla mostrara "End” y se escucharan
3 pitidos. La comida ya esta lista para ser retirada.

Cancelar

Cancelar

¢Falta algo o esta danado?

Contacta con el asesor de clientes y estaremos encantados de atenderte.

/\ ADVERTENCIA

Para evitar el riesgo de incendio, danos a la propiedad y/o lesiones personales,
no coloque nada encima del aparato y no bloquee las rejillas de ventilacion.
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5.6 Cocinar

« Estas opciones de coccion le daran a sus comidas todo el sabor rico y crujien-
te de freir con poco o nada de aceite.

« El tiempo y las temperaturas predeterminados son un punto de partida con
el que puede experimentar para obtener los resultados que mas le gusten.

« La funcion listada para cada alimento es una recomendacion para una
coccion optima. Se puede utilizar cualquier funcion tanto en la cesta superior
como en las cavidades inferiores del horno.

Configuracion Cesta Superior Configuracion Horno Inferior
. Funcion
Ingrediente Recomen. Congel. Tiempo | Tiempo Tiempo | Tiempo
(Indiv.) | (Dual) (Indiv.) | (Dual)
Papas fritas Freir Si 500¢g | 185°C | 16min | 24 min | 300g | 200°C | 21 min | 27 min
Freir Si 600 g | 185°C | 17 min | 21 min | 400 g | 200°C | 19 min | 22 min
Alas de pollo

Freir No 600 g | 185°C | 14 min | 18 min | 400 g | 200°C | 17 min |20 min
Freir Si 1100 g | 180°C | 36 min | 42 min | 600 g | 200°C | 39 min | 43 min

Muslos

de Pollo
Freir No 1100 g | 180°C | 19 min | 23 min | 600 g | 200°C | 20 min | 24 min

Man.zana Deshidratar|  No 1pieza | 90°C [120 min | 150 min| 1pieza | 90°C | 120 min {150 min
deshidratada

Hamburguesa Grill Si 1pieza | 175°C | 8 min Mmin | 1pieza | 175°C 8 min | 11min
Esparragos Asar No 400 ¢g 180°C | 10 min | 14 min | 300 g 195°C | 12 min | 14 min
Freir Si 500¢g | 180°C | 37 min | 39 min | 500 g | 200°C | 37 min | 39 min
Pechugas
de Pollo Freir No | 500 | 180°C | 21min | 22min | 500 | 200°C | 21 min | 22 min
Tostadas Tostar No 4unid. | 180°C | 6 min | 10 min | 4unid. | 200°C | 6 min | 8 min
Pollo = Si 2 | 185°C | 13min | 18min | 5i2as |200°C | 15 min |20 mi
rebozado reir | piezas min min plezas min min
Pescado Freir Si | 300g | 185°C | 13min | 18 min | 300 |200°C | 15 min | 20 min
rebozado
Ci’“a’g"e‘ Freir Si | 200g | 185°C | 9min | 13min | 200g [200°C | 11 min | 15min
rebozados

vyl AF-D211BARI1
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Configuracion Cesta Superior Configuracion Horno Inferior

Funcion

Ingrediente Recomen

Coccion | (Indiv.) | (Dual)

Bastone
detostadas | Tostar si | 140g | wsic | 22 | 610 |0, | q95c | 610 | 6710
francesas min min min min
Repollito . om | 9-12 | 16-24 | 12418 | 16-22
de ﬁruselas Freir No 400¢g | 190°C min min 400¢g | 200°C min min
Galletitas
;:r::fltz:tslate Hornear No 90g¢g 160°C 8n;1|§ 9n:11|§ 90g¢g 175°C ?];;lr? ?];]:’
Pizza con. Hornear Si | 23cm. | 165°C | 10 min | 17 min | 23cm. | 170°C | 13 min | 18 min
PePPeI’OnI
5.7 Consejos
« Coloque siempre los alimentos de « Para la mayoria de los alimentos,
manera uniforme en la bandeja grill dar vuelta o agitar a mitad de la
yenla bandeja para asar para coccion lograra los mejores resulta-
obtener mejores resultados de dos de coccion.
coccion. « El tiempo y la temperatura se
« La superposicion de alimentos pueden ajustar en cualquier momen-
puede provocar una coccion to durante el proceso de coccion.
desigual.
» Para aumentar la textura crujiente, /N ADVERTENCIA
se pueden rociar o untar los alimen- « Para evitar riesgo de incendio,
tos con pequenas cantidades de dafios a la propiedad y lesiones
aceite antes de cocinarlos. personales, NO rocie aceite de
« Sila freidora ha estado en pausa cocina en la cavidad de coccion.

durante mas de 10 minutos, volvera
al modo de espera y borrara todas
las configuraciones existentes.

» No coloque ningln objeto
encima de la freidora en ningln
momento.

@idea
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6. CONFIGURACION DE LA APLICACION

1. Descarga la aplicacion SmartHome

Descargue SmartHome escaneando el
codigo QR a continuacion o buscando
SmartHome en Apple App Store o
Google Play Store.

A~

Smart
Home | SmartHome

# Download on the
@& App Store

GETITON
>’ Google Play

Descarga la aplicacion

\_ y activa el producto.

2. Registrese e inicie sesion

Abra la aplicacion SmartHome y cree
una nueva cuenta para comenzar
(tambien puede registrarse a través
de una cuenta de terceros). Siya
tenia una cuenta existente, Usela para
iniciar sesion.

3. Conecte sus dispositivos a
SmartHome

a) Aseglrese de que su teléfono
movil esté conectado a una red
inalambrica. Si no es asi, vaya a
Configuracion y habilite las redes
inalambricas y Bluetooth.

AF-D211BAR1

b) Encienda sus dispositivos.

c) Abra la aplicacion SmartHome en
su teléfono.

d) Si aparece un mensaje de "Disposi-
tivos inteligentes descubiertos
cerca’, haga clic para agregar.

e) Si no aparece ningln mensaje,
seleccione “+” en la pagina 'y
seleccione su dispositivo en la lista
de dispositivos cercanos disponibles.
Si'su dispositivo no aparece en la
lista, agréguelo manualmente
segun la categoria y el modelo del
dispositivo.

d) Conecte su dispositivo a la red
inalambrica de acuerdo con las
instrucciones en la aplicacion. Si la
conexion falla, siga las instrucciones
proporcionadas por la aplicacion
para continuar con la operacion.

( — \
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» Asegurese que sus dispositivos estén encendidos.

. N\antenga su teléfono movil cerca de su dispositivo cuando lo conecte a
la red.

» Conecte su telefono movil a la red inalambrica de su casa y aseglrese de
conocer la contrasena de la red inalambrica.

« Verifique si su router inalambrico admite la banda de 2,4 GHz y encién-
dalo. Si no esta seguro de si el router admite la banda de 2,4 GHz,
comuniquese con el fabricante del mismo.

« El dispositivo no puede conectarse a redes inalambricas que requieren
autenticacion a traves de un navegador, como las que generalmente
aparecen en areas publicas como hoteles, restaurantes, etc.

Coneéctese a una red inalambrica que no requiere autenticacion.
« Desactive la funcion WLAN+ (Android) o WLAN Assistant (iOS) de su
teléfono movil cuando conecte su dispositivo a la red.

+ En el caso de que su dispositivo se haya conectado a una red inalambrica
antes pero necesite volver a conectarse, haga clic en "+" en la pagina de
inicio de la aplicacion y agregue su dispositivo nuevamente por categoria
y modelo de dispositivo de acuerdo con las instrucciones de la aplicacion.
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7. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

+ Limpie la canasta, la bandeja grill y la bandeja para asar después de cada uso.

+ Desenchufe siempre la freidora y déjela enfriar a temperatura ambiente antes de
limpiarla. Nunca utilice detergentes quimicos fuertes, estropajos o polvos
limpiadores en ninguna de las piezas o componentes.

+ Deje que todas las superficies se sequen completamente antes de usarlas y antes

de guardarlas.

Pieza o accesorio

Método de limpieza

Cesta superior

« Limpie la canasta de la freidora con una esponja o pafio con
agua tibia y jabon para platos, luego enjuague bien. Asegirese
de eliminar toda la grasa y los restos de comida.

«NO sumerja la canasta en agua ni en ningdn otro liquido.

+NO la limpie en el lavavajillas.

+ Limpie la bandeja del grill con un pano o esponja con agua
tibia y jabon para platos.

Bandeja « La bandeja grill tiene revestimiento antiadherente. Para evitar
de parrilla danos al revestimiento antiadherente, NO utilice utensilios
de limpieza metalicos.
+NO la limpie en el lavavajillas.
+ Limpie la bandeja grill con un pano o una esponja con agua
Bandeja grill tibia yjakfén para platos. o .
del canasto .La band‘eja grn! tiene un re‘ve.stlmlento. antiadherente. N
superior Para evitar danos al revestimiento antiadherente, NO utilice
utensilios de limpieza metalicos.
«NO la limpie en el lavavajillas.
» Limpie la bandeja de goteo con un pano o esponja con agua
tibia y jabon para platos.
Bandeja » La bandeja de goteo tiene revestimiento antiadherente.
de goteo Para evitar danos al revestimiento antiadherente, NO utilice

utensilios de limpieza metalicos.
+NO la limpie en el lavavajillas.

AF-D211BAR1
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Pieza o accesorio Método de limpieza

» Limpie la cavidad de coccion con una esponja o un pano
suave con agua tibia y jabon para platos.

« Para eliminar la grasa adherida y los residuos de comida de la
cavidad de coccion, rocie con una mezcla de bicarbonato de

Cavidad de la sodio y vinagre y limpie con un pano hamedo.
cesta superior /| « Para residuos rebeldes, deje que la mezcla repose en el area
Cavidad inferior afectada durante varios minutos antes de limpiarla.
del horno

+Revise el elemento calefactor para detectar salpicaduras de
aceite y restos de comida. Limpie el elemento calefactor con
un pano himedo segin sea necesario. Aseglrese de que el
elemento calefactor esté completamente seco antes del
proximo uso.

+NO las limpie en el lavavajillas.

) « Limpiar con un pano o esponja suave y hiimedo y luego
Exterior P P pory Y yueg
secar.

Ventana del
cesto superior /
Ventana inferior

« Limpiar el lado interno y externo de las ventanas con un
Limpiar el lado interno y externo de | t
pano o esponja suave y agua tibia con jabon para platos.

NO utilizar utensilios de limpieza metalicos.
del horno

Cualquier otro servicio debe ser realizado por un representante autorizado.

/\ ADVERTENCIA

+ Sinuna limpieza adecuada, se pueden acumular salpicaduras de comida y grasa

alrededor del elemento calefactor. Esto puede provocar humo, incendio y
lesiones personales.

+ Sive o huele humo, toque Cancelar, desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
Retire los restos de comida o grasa con un pano suave y jabon para platos.

@idea




@idea

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

No enciende

Posibles razones

« Cable de alimenta-
cion o conexion de
tomacorrientes

Soluciones

« Verifique que el cable de alimentacion
esté firmemente enchufado al tomaco-
rrientes. Si esto no puede resolver el
problema, comuniquese con el Centro

inadecuados . .
de Atencion al Cliente.
La pantalla « La unidad . ..
P . + Comuniquese con el Centro de Atencion
muestra no funciona X
al Cliente.
Elo E2 correctamente
« Para activar “Final Simultaneo” se debe
. Tanto el cesto seleccionar una funcion para ambas
No'se puede superior como cavidades. Luego aparecera el boton
activar el horno inferior . Si “Final Simultaneo” esta
el Final . . - Final T
Sirnults no han sido activado, el indicador [smutineo] se iluminara.
Imultaneo
programados Ver INSTRUCCIONES DE OPERA-

CION.

+ Despueés de tocar o ,

sola cavidad

esta activada

No se la perilla se puede girar para cambiar
puede . la funcion y presionar para seleccionar
. + No usar la perilla .. )
seleccionar una funcion. Las funciones reales no se
la funcion pueden tocar para seleccionarlas. Ver
INSTRUCCIONES DE OPERACION.
« Mientras esta activado “Final Simultaneo”,
No se cualquiera de los botones ——— iniciara,
4 . La finalizacién pausara y reanudara ambas cavidades para
puede sincronizada garantizar que ambas cavidades finalicen
pausar una

al mismo tiempo. Si desea controlar
cada cavidad de forma independiente,
no utilice “Final Simultaneo”.
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Problema

Comida

poco cocida

Posibles razones

« La cesta superior
y el horno inferior
funcionan al
mismo tiempo.

Manual del Usuario

Soluciones

« En general, el horno freidora de aire de
dos zonas es mas rapido que cocinar dos
lotes consecutivos en la misma freidora.
Sin embargo, si la canasta superior y el
horno inferior funcionan simultaneamen-
te, sera necesario aumentar los tiempos

de coccion. Ver COCINAR.

« Los alimentos no
estan colocados en
una capa uniforme

+ Para obtener mejores resultados de
coccion, coloque los alimentos en una
capa uniforme sin superponerlos.

Ver COCINAR.

» La bandeja grill no
se esta utilizando
en la canasta

« Para obtener el mejor rendimiento de
fritura al aire, utilice siempre la bandeja
grill en la cesta superior. La bandeja grill
permite que el aire fluya debajo de los

La °°")'da superior alimentos y produce los mejores resulta-
no ‘_*_Sta dos de coccion.
cru_llente
« Para obtener un resultado crujiente
|
« Alimentos optimo, rocie o aplique pequenas cantida-
mal preparados des de aceite sobre los alimentos antes de
freirlos al aire. Ver COCINAR.
» La bandeja para asar se puede colocar en
« Bandeja de una ranura superior o inferior dentro de
parrilla colocada la cavidad inferior del horno. Aseglrese
en laranura de que la bandeja de la parrilla este
FI h°."“° Incorrecta colocada en la ranura adecuada antes
|nfe.r|or de cocinar. Ver COCINAR.
cocina mal
. « El horno inferior tiene un diseno Gnico.
» Tiempo o . S
Es posible que sea necesario ajustar los
temperatura R .. .
.. tiempos y temperaturas de coccion tradi-
de coccion . . .
. cionales para el horno inferior.
Incorrectos

Ver COCINAR.
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Problema

Posibles razones

Soluciones

« Limpieza « Limpiar el interior y exterior de las
Dificil de inadecuada de ventanas después de cada uso.
ver a través |as ventanas Ver LIN\P'EZA Y N\ANTEN'M'ENTO
de las
ventanas. L cvad « Antes de mirar por una ventana, asegl-
« Luz no activada .
rese de activar las luces tocando .
« No apile los alimentos demasiado alto o
Dificil de quitar los alimentos entraran en contacto con la
« Difici i X ; .
. arte superior de la cavidad superior.
o nsertar?:cesta parte sup de | dad sup
i s
Dificil superior Esto puede provocar dificultades para
i ) X )
. up insertar y retirar la cesta superiory puede
de quitar .
o insertar provocar que se quemen los alimentos.
la cesta
superior : Retstc?s eg e|| « Retire todos los residuos del exterior
ex en:r Z a ; de la canasta y del interior de la cavidad
canasta o dentro .
X superior.
: er .
de la cavidad Ver LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
superior

9. RECICLAJE

El aparato no debe desecharse con la basura domes-
tica normal. Al final de su vida Gtil, el aparato debe

entregarse debidamente en un punto de recoleccion

para el reciclaje de equipos eléctricos y electronicos.

Al recolectar y reciclar electrodomeésticos viejos,

usted esta haciendo una contribucion importante a

la conservacion de nuestros recursos naturales y

facilita una eliminacion ambientalmente racional

y saludable.
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Garantia

Garantia valida solamente para el territorio de la Republica Argentina

1- Garantia: Garantizamos al comprador o usuario que este artefacto / equipo fabricado y/o importado y comercializado por
CARRIER S.R.L. y sus agentes autorizados, no acusa defecto alguno de fabricacion que dificulte su uso o servicio normal.

2-_Alcance y lugar de cobertura: La presente garantia limita nuestra obligacion a reparar si correspondiere, en nuestros Centros
de Service Autorizados, 0 a nuestra opcion remplazar, sin cargo alguno, cualquier pieza que resulte defectuosa dentro del
término establecido en esta garantia especificada en el punto tres (3-) de la presente y siempre y cuando el defecto sea
comprobado a nuestra entera satisfaccion.

Para la revision y eventual reparacion del artefacto / equipo el cliente deberd comunicarse al teléfono indicado en la presente
y dirigirse al Centro de Service mas cercano a su domicilio. En caso que el artefacto / equipo sea de dificil transporte, se
debera acordar una visita al domicilio del cliente para su revision.

Toda visita técnica que no sea ocasionada por problemas propios del artefacto / equipo, (incluyendo, sin limitarse a: problemas
de instalacion, falta de mantenimiento, defecto o exceso en la tensién de alimentacion, plagas), u otras fallas no cubiertas por
esta garantia, seran facturadas al usuario.

Las solicitudes de servicio seran atendidas dentro del plazo estimado de 10 dias.

3- Duracién de los plazos de garantia: El plazo de garantia se cuenta a partir de la fecha de factura de compra del mismo, siendo
exclusivamente de 12 meses. Es requisito para tener derecho a la garantia la exhibicion de la factura de compra.

4- Exclusiones: Esta garantia no se hara efectiva en caso de que el artefacto / equipo hubiera sido instalado en lugares de dificil
acceso, o hubiera sufrido accidentes, alteracion, negligencia, mal trato, fallas, dafios o roturas por uso inadecuado, exceso o
caida de tension, o que fuera usado con otra corriente que no sea la mencionada en las especificaciones del equipo, o que
las identificaciones originales de modelo y nimero de serie hayan sido alteradas, o cualquier dafio sufrido por causa de
incendios, inundaciones, estragos, caso fortuito o fuerza mayor, reposiciéon o reparacion por personal de Service NO
AUTORIZADO.

5-_Aclaraciones: No constituyen defectos de fabricacion ni estan amparados por esta garantia ninguno de los siguientes casos,
siendo su reposicion o reparacion exclusivamente por cuenta y orden del usuario: Cuando la documentacion que avala la
garantia haya sido alterada en alguna forma. Cuando haya dafo ocasionado por el transporte en cualquiera de sus formas o
entrega. Cuando el artefacto / equipo no esté instalado segun lo indica el manual del equipo. Cuando haya sido instalado y
conectado a un circuito eléctrico con cableado defectuoso, fusibles inadecuados o toma-corrientes y fichas deterioradas.
Cuando se corrobore el ingreso de insectos al equipo o dafios producidos por plagas. Cuando no se le haya efectuado el
minimo de mantenimiento exigido en el manual del usuario que se adjunta a la unidad adquirida.
La empresa no asume responsabilidad alguna sobre los dafos personales, a la propiedad, a usuarios ni a terceros que pudiera
causar la mala instalacion, o uso indebido del artefacto / equipo, incluyendo en este Ultimo caso la falta de mantenimiento.
Tampoco quedan amparadas por esta garantia las visitas técnicas, trabajos y gastos originados por los reclamos no
contemplados en el punto 2- (segundo parrafo) del presente.

6- El plazo indicado: comprende e incluye el Art. 473 sefialado en Codigo de Comercio; el mismo no es acumulativo en el caso
de reparacion o reemplazo de partes.

7- Cualquier cuestion judicial sera dirimida por los Tribunales Judiciales Ordinarios del domicilio donde fue realizada la compra
del artefacto / equipo.

Equipo adquirido y especificaciones técnicas (a completar por el usuario):

Las condiciones de uso, instalacion y mantenimiento necesarias para el funcionamiento del Equipo se encuentran
indicadas en el Manual del Usuario que se acompana al Equipo adquirido.

Atencion de reclamos en garantia y consulta por centros de servicio técnico:

Consultar al 0810-333-4910

Importa, distribuye y garantiza: Carrier S.R.L. - Juncal 802 1° D — CABA, Argentina
www.midea.com.ar
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