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THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Midea! Before using your new Midea product, please read this manual
thoroughly to ensure that you know how to operate the features and functions that your new
appliance offers in a safe way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or
incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on arrival to make sure
everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or
dealer. Please note modifications or alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.
Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger

A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage

This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning

A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention

The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions

c This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the unit and
keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information before using your
cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

* Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

» Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

» Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

* Take care - panel edges are sharp.
* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

* This appliance is not intended for use by persons(including children) with
reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the

appliance.
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* |If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

« Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts.

* A steam cleaner is not to be used.

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on
the hob surface since they can get hot

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

» After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan
detector.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

* Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in a fire.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.
Care should be taken to avoid touching heating elements.

Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the appliance and
then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short term cooking
process has to be supervised continuously.

Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the manufacturer of the appliance in the
instructions for use as suitable or hob guards incorporated in the appliance.
The use of inappropriate guards can cause accidents.
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Operation And Maintenance

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified technician.

* Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

» Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety standards.

* However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such
as insulin pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer
before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may result in death.

Hot Surface Hazard

* During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

* Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

* Keep children away.

* Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of
children.

* Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

* The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important safety instructions

* Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.
* Never use your appliance as a work or storage surface.
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* Never leave any objects or utensils on the appliance.

* Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory
cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance,
as they may be affected by its electromagnetic field.

* Never use your appliance for warming or heating the room.

» After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.

* Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.

* Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

* Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

* Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them
in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.

* Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

* Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

* Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass
surface as this can scratch the glass.

* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.

* This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as: -staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
-farm houses; -by clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

» Care should be taken to avoid touching heating elements.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously
supervised.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob MC-IF7455J1CC-A
Cooking Zones 4 Zones

Supply Voltage 220-240V~ 50Hz or 60Hz
Installed Electric Power 7400W

Product Size DxWxH(mm) 590X520X62

Building-in Dimensions AxB (mm) 560X490

Weight and Dimensions are approximate. Because we continually strive to improve our products we
may change specifications and designs without prior notice.
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PRODUCT OVERVIEW

Top View
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I Boost
Boost Flexible Area
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Keylock control Timer control
@® NOTE

All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real
object and the illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

5§99 85
b ol

— iron pot

magnetic circuit ———— 3 D <

»— ceramic glass plate

L
I
*— induction coil
I

> - - -

[eee]

induced currents

Before Using Your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
« Remove any protective film that may still be on your Induction hob.
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

* Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking rice

» Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.

e Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the steak
to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

1. Choose an ceramic compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.
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Detection Of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

e delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

* slow warming

reheating
rapid simmering
e cooking rice

N
1
N

5-6 . pancakes

sautéing
cooking pasta

* stir-frying

9 e searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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PRODUCT INSTALLATION

Selection Of Installation Equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

L W

>« F

X Min. 3 mm
L(mm) W({mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 560+ﬁ 4901‘% 50 min, 3 min.

Under any circumstances, make sure the ceramic cooker hob is well ventilated and the air inlet and

outlet are not blocked. Ensure the ceramic cooker hob is in good work state. As shown below

A Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
least 760mm.

I T T IS N S
500

50 min. 20 min. Air intake Air exit 5mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum
distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

Min. 35mm

A

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

Max. 5mm Max. 5mm

& * Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
e The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an
temperature of 90°C.

Before Installing The Hob, Make Sure That

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

* The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

« |f the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated
in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.

* The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

* The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

Before installing onto the workbench, it is necessary to stick the sealing strip onto the back of the glass

plate:

e Flip the entire machine over to the back of the glass plate;

¢ Take out the sponge strip from the self-sealing bag and tear off the double-sided adhesive on the
back of the sponge strip;

¢ Stick the sponge strip onto |
the back of the glass plate.

¢ The sponge strip should not
exceed the edge of the bottom of the product
glass plate.

L— spring strip

After Installing The Hob, Make Sure That

* The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

* There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

* If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.
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Before Locating The Fixing Brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

Adjusting The Bracket Position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after
installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

bracket — "

HOB HOB

BRACKET
A‘ B ‘

BRACKET

& &

& Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics.

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.
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Connecting The Hob To The Mains Power Supply

A This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified persol
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate.
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching

devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its

temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

T | N |
N N L2 @ N N 2@ N N2 v @
OO0 OO0 ! 1O OO0 1 oo O OO
L — = +£2 4 4 4 L — = 4 4 4 4 L |— - L= 4+ 4 4
o o ]
S5 (23 5 sl %| 3| 5 S| &| 5| 3| &
D& gf_ug ko) er_vg ol 5| 8 r_og
mo m| o ol @
3 3 3
T T T
D e N | 220-240V- | >
[ 220-240v- | % [_220-240V-

« |f the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent

with dedicated tools to avoid any accidents.
« |f the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be

installed with a minimum opening of 3mm between contacts.
e The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant

with safety regulations.
e The cable must not be bent or compressed.
e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

A The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing The Right Cookware

& * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
¢ You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.
¢ If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If ’:’ does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
* Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

)

« |If the ferromagnetic part covers only partially the base of the pan, only the ferromagnetic area
will heat up, the rest of the base may not heat up a sufficient temperature for cooking.

« |If the ferromagnetic area is not homogeneous, but presents others material such as aluminum
this may affect the heating up and the pan detection.

¢ |If the base of the pan is similar to the pictures below the pan may not detected.

8- O

e Do not use cookware with jagged edges or a curved base.
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* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Pot less than 140 mm could be undetected by the hob. Always centre your pan on

the cooking zone.

XXX T

» Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

X

How To Use

Start Cooking

1. Touch the ON/OFF control. After power on,
the buzzer beeps once, all displays show “-”
or “- =7, indicating that the induction hob
has entered the state of standby mode.

3. Touching the heating zone selection control,
and an indicator next to the key will flash.

g
]

7=\

2. Place a suitable pan on the cooking zone that
you wish to use.
* Make sure the bottom of the pan and the
surface of the cooking zone are clean and
dry.

4. Select a heat setting by touching the slider

control.

¢ |If you don’t choose a heat setting within 1
minute, the Induction hob will automatically
switch off. You will need to start again at
step 1.

* You can modify the heat setting at any time
during cooking.

0 9
\’\\\ Power up
—>

Power down
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If the display flashes >~'<

- \

This means that:

alternately with the heat setting

* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
* the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,
* the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display “H” will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

Finish Cooking

1. Touching the heating zone selection control
that you wish to switch off.

l~ J—
i 0

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

/7/@

Using the Boost Function

Activate the boost function
1. Touching the heating zone selection control.

; ==
1

Cancel the Boost function

1. Touching the heating zone selection control
that you wish to cancel the boost function.

[
I

7@
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2. Turn the cooking zone off by touching the
slider to “|”. Make sure the display shows “0”.

0 9

4. Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to
touch. It will disappear when the surface has
cooled down to a safe temperature. It can also
be used as an energy saving function if you
want to heat further pans, use the hotplate
that is still hot.

o I
]

2. Touching the boost control (E) the zone
indicator show “P” and the power reach Max.

g /> /RN M
\ \E/ I~

2. Touching the “Boost” control @) to cancel the
Boost function, then the cooking zone wiill
revert to its original setting.

)\
\




* The function can work in any cooking zone.
* The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
* If the original heat setting equals O, it will return to 9 after 5 minutes.

Flexible Area
e This area can be used as a single zone or as two different zones, accordingly to the cooking needs

anytime.
e Free area is made of two independent inductors that can be controlled separately.

As big zone
1. To activate the free area as a single big 2. As a big zone, we suggest the used as the
zone, Touching the Flexible Area control. follow:
- Cookware: 250mm or 280mm diameter
:> [ cookware (Square or Oval cookware are
I acceptable)

: LB

We don’t recommend other operations except for above mentioned three operations because it might
effect the heating of appliance.

As two independent zones

To use the flexible area as two different zones, you can have two choices of heating.
(a) Put a pan on the right up side or the right down side of the flexible zone.

ERECT!
ERER
escnm ®0

(b) Put two pans on both sides of the flexible zone.

Gigea ‘
ERET

ERER

sscnm e0

@ Notice:
Make sure the pan is bigger than 120mm.
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Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the
cooking zones on).
* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control The timer indicator will show “Lo”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ you can
always turn the induction hob off with the ON/OFF @ control in an emergency, but you shall
unlock the hob first in the next operation.

Timer Control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the
set time is up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.
The timer of maximum is 99 min.

¢ Using the Timer as a Minute Minder

If you are not selecting any cooking zone.

1. Make sure the cooktop is turned on. 2. Touch timer control, the “10” will show in the
Note: you can use the minute minder at least timer display. and the “O” flashes.
one zone shall be active. P

177
I

AN

3. Set the time by touching the slider control. 4. Touch timer control again, the “1” will flash.

(e.g.5)
> 7

|- ~
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5. Set the time by touching the slider control 6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
(e.9.9), now the timer you set is 95 minutes. indicator shows “- -” when the setting time
When the time is set, it will begin to count finished.
down immediately. The display will show
the remaining time. - - @

-
=45 O

e Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Set one zone

1. Touching the heating zone selection control 2. In short time, touch timer control, the “10” will
that you want to set the timer for. show in the timer display and the “O” flashes.

-

17
iy

—

-
V—

AN

3. Set the time by touching the slider control. 4. Touch timer control again, the “1” will flash.
(e.0.5)
AN /-
I _ I\
1590
5. Set the time by touching the slider control 6. When the time is set, it will begin to count
(e.9.9), now the timer you set is 95 minutes. down immediately. The display will show the

remaining time.
NOTE: The red dot next to power level

- 0 9
e @ indicator will illuminate indicating that zone is
[ selected.

—

-
~|
w
h: 4

7. When cooking timer expires, the
corresponding cooking zone will be
switched off automatically.

& Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.
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The pictures shown above are for reference only, and the final product shall prevail.

set more zones:

* The steps for setting more zones are similar to the steps of setting one zone;

* When you set the time for several cooking zones simultaneously, decimal dots of the relevant cooking
zones are on. The minute display shows the min. timer. The dot of the corresponding zone flashes.
The shown as below:

® _-_I' (set to 15 minutes) [ ,— @
- : (|
[ ] 7). (setto 45 minutes)

* Once the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will show the new
min. timer and the dot of corresponding zone will flash.
The shown as right:

J0o Fs.

(set to 30 minutes)

Touch the heating zone selection control, the corresponding timer will be shown in the timer indicator.

Cancelled the timer

1. Touching the heating zone selection control 2. Touching the timer control, the indicator flash.
that you want to cancel the timer. _ _
_ I |
) a0

Touch the slider control to set the timer to “00”, the timer is cancelled.

Default Working Times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown
in the below table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

& People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or
non-sugary
spillovers on the
glass).

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass.

Spillovers on the
touch controls.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Ceramic glass cooktops, but

beware of hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off at
the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4., Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry. with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back
on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

Make sure the ceramic hob is connected to the
power supply and that it is switched on.

The cooktop cannot Check whether there is a power outage in your

No power. }

Be turned on. P home or area. If you’ve checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

The touch controls Unlock the controls. See section ‘Using your

The controls are locked.

are unresponsive. ceramic cooktop’ for instructions.

The t h trol There may be a slight film of water Make sure the touch control area is dry and
ed%gc ItC(t)n rols over the controls or you may be use the ball of your finger when touching the
are It Icult to using the tip of your finger when controls.
operate. touching the controls.
The glass is being Rough-edged cookware. Use cookware with flat and smooth bases. See
Unsuitable, abrasive scourer or ‘Choosing the right cookware’.
scratched. : i . o
cleaning products being used. See ‘Care and cleaning’.
This may be caused by the o
Some pans make construction of your cookware This is normal for cookware and
crackling or clicking (layers of different metals does not indicate a fault.
noises. vibrating differently).

The induction hob

makes a low humming  This is caused by the technology
noise when used on of induction cooking.

a high heat setting.

This is normal, but the noise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

A cooling fan built into your

. . induction hob has come on to - .
Fan noise coming This is normal and needs no action. Do not

from the induction prevent the electronics from switch the power to the induction hob off at

hob. overheating. It may continue to the wall while the fan is running.
run even after you’ve turned the

induction hob off.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not

U5 le far fnslieiien ceelans. Use cookware suitable for induction cooking.

Pans do not become See section ‘Choosing the right cookware’.
hot and appears in

. The induction hob cannot detect
the display.

the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly
centred on it.

Centre the pan and make sure that its base
matches the size of the cooking zone.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off

unexpectedly, a tone Please note down the error letters and
sounds and an error Technical fault numbers, switch the power to the induction
code is displayed ' hob off at the wall, and contact a qualified
(typically alternating technician.

with one or two digits
in the cooking timer
display).
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Failure Display And Inspection
The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to

check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;
| Faurecode | Pobem | sowon
No Auto-Recovery

El Ceramic plate temperature sensor
failure --open circuit.

E2 Ceramic plate temperature sensor * Check the connection or replace the ceramic
failure --short circuit. plate temperature sensor.
Eb Ceramic plate temperature sensor
failure.
el e of crame @ ¢ Wait for the temperature of ceramic plate
E3 sensor return to normal.
' » Touch “ON/OFF” button to restart unit.
Ea Temperature sensor of the IGBT
failure --open circuit.
* Replace the power board.
Temperature sensor of the IGBT
E5 . S
failure --short circuit.
* Wait for the temperature of IGBT return to
normal.
E6 High temperature of IGBT. » Touch “ON/OFF” button to restart unit.
¢ Check whether the fan runs smoothly; if not,
replace the fan.
E7 Supply voltage is below the rated
voltage. * Please inspect whether power supply is
normal.
Es Supply voltage is below the rated « Power on after the power supply is normal.
voltage.
* Reinsert the connection between the display
U1 .. board and the power board.
Communication error.

* Replace the power board or the display
board.
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2) Specific Failure & Solution

Failure

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

Some buttons can’t
work, or the LED
display is not normal.

The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

Heating stops
suddenly

during operation and
the display flashes

@, 0

u”.

Heating zones of the
same side ( Such as
the first and the
second zone ) would

Il

display “u

Fan motor sounds
abnormal.

Problem

No power supplied.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

The accessorial power
board is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of the
hob.

There is something
wrong with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Cooker has overheated,;

The power board and the
display board connected
failure;

The display board of
communicate part is
damaged.

The Main board is
damaged.

The fan motor is
damaged.

Solution A

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

Check the connection.

Replace the accessorial
power board.

Replace the display
board.

Replace the display
board.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

Check whether the fan
runs smoothly; if not,
replace the fan.

Replace the power board.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push “ON/OFF” button
to restart unit.

Check the connection.

Replace the display
board.

Replace the power board.

Replace the fan.

Solution B

Pan detection circuit is
damaged, replace the
power board.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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TRADEMARKS, COPYRIGHTS
AND LEGAL STATEMENT

@idea logo, word marks, trade name, trade dress and all versions there of are valuable assets of

Midea Group and/or its affiliates (“Midea”), to which Midea owns trademarks, copyrights and other

intellectual property rights, and all goodwill derived from using any part of an Midea trademark. Use of

Midea trademark for commercial purposes without the prior written consent of Midea may constitute

trademark infringement or unfair competition in violation of relevant laws.

This manual is created by Midea and Midea reserves all copyrights thereof. No entity or individual may

use, duplicate, modify, distribute in whole or in part this manual, or bundle or sell with other products

without the prior written consent of Midea.

All the described functions and instructions were up to date at the time of printing this manual.

However, the actual product may vary due to improved functions and designs.

Information for domestic electric hobs

Symbol Value Unit
Model identi fication / MC-IF7455J1CC-A
Type of hob / Built-in hob
Number of cooking zones and/or areas / 2 Areas
Heating technology(induction cooking zones and . .
. ; . . / Induction cooking areas
cooking areas, radiant cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or area:diameter of
useful surface area per electric heated cooking @ - cm
zone, rounded to the nearest 5 mm
. . Area1:L: 39,0; W: 18,0;
For non-circular cooking zones or areas:length L
and width of useful surface area per eletric . . ) cm
heated cooking zone or area, rounded to the W Areaz:L: 39,0; W: 18,0;
nearest 5 mm
Energy consumption per cooking zone or area . . Areal: 184,3
calculated per kg ECelectric cooking Area2: 185,9 Whikg
Energy consumption for the hob calculated per k
9 P perid ECelectric hob 185.1 Wh/kg
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification symbol

for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other
household wastes at the end of its service life. Used device must be
returned to official collection point for recycling of electrical electronic
devices. To find these collection systems please contact to your local
authorities or retailer where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative _
consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. “

Do not dispose of the packaging materials together with the domestic ’ ‘

or other wastes. Take them to the packaging material collection points

designated by the local authorities.
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DATA PROTECTION NOTICE

For the provision of the services agreed with the customer,

we agree to comply without restriction with all stipulations of applicable data protection law, in line with
agreed countries within which services to the customer will be delivered, as well as, where applicable,
the EU General Data Protection Regulation (GDPR).

Generally, our data processing is to fulfil our obligation under contract with you and for product safety
reasons, to safeguard your rights in connection with warranty and product registration questions.

In some cases, but only if appropriate data protection is ensured, personal data might be transferred to
recipients located outside of the European Economic Area.

Further information are provided on request. You can contact our Data Protection Officer via
MideaDPO@midea.com. To exercise your rights such as right to object your personal date being
processed for direct marketing purposes, please contact us via MideaDPO@midea.com.

To find further information, please follow the QR Code.
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INVERTER QUATTRO

Plaque a induction

MANUEL DE L’UTILISATEUR

MC-IF7455J1CC-A

Avertissements : Avant d'utiliser ce produit, merci de lire attentivement ce manuel et de le conserver pour
toute référence ultérieure. La conception et les spécifications sont susceptibles d'étre modifiées sans
préavis afin d’améliorer le produit.

Consulter votre revendeur ou le fabricant pour plus de détails.

Le schéma ci-dessus n'est que pour référence. Merci de considérer I'apparence du produit réel comme la
norme.



LETTRE DE REMERCIEMENTS

Merci d'avoir choisi Midea ! Avant d'utiliser votre nouveau produit Midea, merci de lire
attentivement ce manuel afin de vous assurer d’étre a méme d’utiliser les caractéristiques et
fonctions de votre nouvel appareil en toute sécurité.
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CONSIGNES DE SECURITE

Usage prévu

Les consignes de sécurité qui suivent ont pour but de prévenir les risques ou les dommages imprévus
résultant d'une utilisation dangereuse ou incorrecte de I'appareil. Merci de vérifier I'emballage et
I'appareil a réception afin de vous assurer que tout est intact, cela afin de garantir un fonctionnement
sdr. Si vous constatez des dommages, merci de contacter le détaillant ou le revendeur. Merci de noter
que les modifications ou altérations de I'appareil ne sont pas autorisées pour votre sécurité. Une
utilisation non prévue peut entrainer des risques et la perte des droits a la garantie.

Explication des symboles

Danger
A Ce symbole signale la présence d’un risque potentiellement mortel pour la vie et la
santé des personnes en raison de la présence d'un gaz extrémement inflammable.

Avertissement sur la tension électrique
Ce symbole signale la présence d’un risque potentiellement mortel pour la vie et
la santé des personnes en raison de la tension.

Avertissement
A Ce symbole signale un danger avec un niveau de risque intermédiaire qui, s'il n'est

pas évité, peut entrainer la mort ou des blessures graves.

Attention
Ce symbole signale un danger avec un faible degré de risque qui, s'il n'est pas
évité, peut entrainer des blessures mineures ou modérées.

Attention

Ce symbole signale une information importante (par exemple, un dommage
matériel), mais pas un danger.

Respecter les instructions
c Ce symbole signale qu'un technicien de service ne doit utiliser et entretenir cet
appareil gue conformément aux instructions d'utilisation.

Lire attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser/mettre en service I'appareil et le conserver a
proximité immeédiate du lieu d'installation ou de I'appareil pour une utilisation ultérieure !

02



Avertissement de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant
d'utiliser votre plaque de cuisson.

Installation

Risque d’électrocution

* Débranchez l'appareil du réseau électrigue avant d’effectuer toute opération
de maintenance sur I'appareil.

* La connexion a un bon systeme de cablage a la terre est essentielle et
obligatoire.

* Les modifications apportées au systéme de cablage domestique ne doivent
étre effectués seulement par un électricien qualifié.

» Si ces conseils ne sont pas suivis, cela peut entrainer un choc électrique ou la
mort.

Risque de coupure

* Faites attention - les bords des panneaux sont tranchantes.
* Cela peut entrainer des blessures ou des coupures.

Mesures de sécurité importantes

* Lisez attentivement ces instructions avant d'installer ou d'utiliser cet
appareil.

* Aucun matériel ou produits combustibles ne doit étre placé sur l'appareil, a
tout moment.

* Veuillez mettre ces informations a disposition de la personne responsable de
I'installation de 'appareil car cela pourrait réduire vos colts d'installation.

» Afin d'éviter tout risque, cet appareil doit étre installé conformément a ces
instructions d'installation.

* Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre par une
personne qualifiée.

» Cet appareil doit étre connecté a un circuit qui comprend un sectionneur
fournissant une coupure totale de I'alimentation électrique.

* Ne pas installer correctement l'appareil pourrait invalider toute réclamation
de garantie ou de réclamation.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris des
enfants) dont les capacités physiqgues, sensorielles ou mentales sont réduites,
ou qui manquent d'expérience et de connaissances, a moins qu'elles n'aient
recu une surveillance ou des instructions concernant l'utilisation de l'appareil
de la part d'une personne responsable de leur sécurité. Les enfants doivent
étre surveillés afin de s'assurer gu'ils ne jouent pas avec 'appareil.

* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de service ou une personne qualifiée afin d'éviter tout
danger.
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* Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et les
personnes avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes
ou avec un manque d'expérience et de connaissances, si elles sont
surveillées ou instruites concernant 'utilisation de l'appareil en toute sécurité
et de comprendre les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le nettoyage et I'’entretien
de l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

» Attention: Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil pour éviter tout risque
de choc électrique, pour les surfaces de cuisson en vitrocéramique ou un
matériau similaire qui protégent les parties actives.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur.

* Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres
et des couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la plaque de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre plague de cuisson.

» Apreés utilisation, éteindre I'élément de la plague de cuisson a l'aide de sa
commande, il ne faut pas vous fier au détecteur de casseroles.

* L'appareil ne doit pas étre opéré au moyen d'une minuterie externe ou un
systéme de commande a distance séparé.

* Risque d’incendie: Ne pas stocker des éléments sur les surfaces de cuisson.
ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé. Un processus de
cuisson de courte durée doit étre surveillé en permanence.
AVERTISSEMENT: La cuisson sans surveillance sur une plague de cuisson
avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et peut provoquer un
incendie.

* AVERTISSEMENT: L'appareil et ses parties accessibles deviennent chaudes
pendant l'utilisation.

Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre
surveillées en permanence.

* AVERTISSEMENT: La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson
avec de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et peut provoquer un
incendie.

NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou d'une
couverture anti-feu.

ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé. Un processus de
cuisson de courte durée doit étre surveillé en permanence.

Risque d’incendie: Ne pas stocker des éléments sur les surfaces de cuisson.

« AVERTISSEMENT: Utiliser uniguement des protections de plaque de cuisson
concues par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiquées par le fabricant
de lI'appareil dans le mode d'emploi comme étant adaptées ou des
protections de plague de cuisson incorporées a l'appareil.

L'utilisation de protections inappropriées peut provoquer des accidents.
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Fonctionnement et entretien

Risque d’électrocution

* Ne pas faire cuire sur une plague de cuisson brisée ou fissurée. Si la surface
de la plague se brise ou se fissure, éteignez l'appareil immédiatement de
['alimentation secteur (interrupteur mural) et contacter un technicien
qualifié.

* Eteignez la plague de cuisson en retirant la prise murale avant le nettoyage
ou |'entretien de l'appareil.

» A défaut de suivre ces conseils, cela peut entrainer un choc électrique ou la
mort.

Danger pour la santé

» Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétiques.

* Toutefois, les personnes portant un stimulateur cardiaque ou autres implants
électriques (tels que les pompes a insuline) doivent consulter leur médecin
ou le fabricant de I'implant avant d'utiliser cet appareil afin de s’assurer que
leurs implants ne seront pas affectés par le champ électromagnétique.

» A défaut de suivre ces conseils, cela peut entrainer la mort.

Danger surface chaude

FR oy- . ,q 2 . . .
» Lors de l'utilisation, les éléments accessibles de cet appareil deviennent

assez chauds et peuvent causer des bralures.

* Ne laissez pas votre corps, des vétements ou tout autre élément, autre que
les récipients adaptés, étre en contact avec la plaque de cuisson en
induction jusgu'a ce que la surface soit refroidie.

* Gardez les enfants loin de I'appareil.

* Les poignées des casseroles peuvent étre chauds. Vérifier que les poignées
de casseroles ne surplombent pas d’autres zones de cuisson. Gardez les
poignées hors de portée des enfants.

* Le non-respect de ces conseils pourrait entrainer des brdalures.

Risque de coupure

* La lame de rasoir du racleur du plateau de cuisson est exposée lorsque le
couvercle de sécurité est retiré. Utilisez avec extréme prudence et stocker
I'appareil dans un endroit slr et hors de portée des enfants.

* Le non-respect de ces conseils pourrait entrainer des blessures ou coupures.

Mesures de sécurité importantes

* Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche. Le
débordement cause de la fumée et des projections de graisse qui peuvent
prendre feu.

* Ne jamais utiliser votre appareil comme surface de travail ou de stockage.

* Ne jamais laisser d'objets ou ustensiles sur I'appareil.
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* Ne pas placer ou laisser d'objets magnétisables (par exemple des cartes de
crédit, cartes de mémoire) ou des dispositifs électroniques (par exemple, les
ordinateurs, les lecteurs MP3) pres de l'appareil, car ils peuvent étre affectés
par son champ électromagnétique.

* Ne jamais utiliser votre appareil pour réchauffer la piece.

* Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la plaque de
cuisson comme décrit dans ce manuel (par exemple en utilisant les
commandes tactiles). Ne vous fiez pas sur la fonction de détection de
casserole pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez les
casseroles.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec 'appareil ou s’asseoir, se mettre debout,
ou monter sur celle-ci.

* Ne pas stocker des objets pouvant intéresser les enfants dans les armoires
au-dessus de 'appareil. Les enfants grimpant sur la table de cuisson peuvent
se blesser séverement.

* Ne pas laisser les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou 'appareil
est en cours d'utilisation.

* Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur capacité a
utiliser I'appareil devrait avoir une personne responsable et compétente pour
les instruire sur l'utilisation de I'appareil. L'instructeur doit étre convaincu
gu'ils peuvent utiliser I'appareil sans les mettre eux-mémes ou leur entourage
en danger.

* Ne pas réparer ou remplacer quelconque partie de I'appareil a moins d'une
recommandation précise dans le manuel. Toute autre réparation doit étre
effectuée par un technicien qualifié.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre plaque de cuisson.

* Ne pas se tenir debout sur la table de cuisson.

* Ne pas utiliser de casseroles avec des bords irréguliers ou des casseroles qui
peuvent glisser sur la surface verre induction car cela peut rayer le verre.

* Ne pas utiliser des récureurs ou d'autres agents de nettoyage abrasifs pour
nettoyer votre plagque de cuisson, car ils peuvent rayer le verre induction.

* Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et
similaires tels que: -le personnel de cuisine dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail; -maisons de ferme; -Par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type résidentiel;

-les environnements de type chambre d’hdtes.

* ATTENTION: L'appareil et ses parties accessibles deviennent chaudes
pendant l'utilisation.

* Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre
surveillées en permanence.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle Plague a Induction.

Nous vous recommandons de passer un peu de temps pour lire ces
Instructions / Manuel d'installation afin de bien comprendre comment installer
et utiliser 'appareil correctement. Pour l'installation, veuillez lire la section
installation.

Lisez toutes les instructions de sécurité avant utilisation et conservez ce
manuel d'instructions / Installation pour une référence ultérieure.
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SPECIFICATION TECHNIQUE

Plaque de cuisson MC-IF7455J1CC-A

Zones de cuisson 4 Zones

Tension d’alimentation 220-240V~ 50Hz ou 60Hz
Puissance électrique installée 7400W

Taille du produit PXLXH(mm) 590X520X62

Dimensions AXB (mm) 560X490

Le poids et les dimensions sont approximatives. Car nous nous efforcons continuellement
d'améliorer nos produits, nous pouvons modifier les spécifications et le design sans préavis.
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INTRODUCTION PRODUIT
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Toutes les images de ce manuel sont fournies a titre d'explication uniguement. Toute divergence

entre I'objet réel et l'illustration du dessin sera soumise a I'objet réel.
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Principe de Fonctionnement

La cuisson par induction est une technologie de cuisson s(re, avancée, efficace et économique. Elle
fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui génerent de la chaleur directement dans la
casserole, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient chaud que
parce que la casserole finit par le réchauffer.

_ 5§99 55

r

Circuit magnétique ——— 1% (D 0D «

Ustensile en fer

Courants induits

Avant d'utiliser votre Nouvelle Plaque a Induction

e Lire ce guide, en accordant une attention particuliére a la section ‘Avertissements de Sécurité’.
* Retirer tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre plaque a induction.
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INSTRUCTIONS DE CUISSON

Prenez garde lorsque vous faites frire car I'huile et la graisse chauffent trés rapidement, en
particulier si vous utilisez la fonction PowerBoost. A des températures trés élevées, 'huile et la
graisse s’enflamment spontanément et cela présente un grand risque d'incendie.

Conseils de cuisson

e Lorsque la nourriture vient a ébullition, réduire le réglage de la température.

« A l'aide d'un couvercle vous pouvez réduire les temps de cuisson et économiser de I'énergie en
retenant la chaleur.

e Réduire la quantité de liquide ou de graisse pour réduire les temps de cuisson.

* Démarrer la cuisson sur une puissance élevée et réduire le réglage lorsque la nourriture est chaude.

Mijoter a feu doux, cuisson du riz

* Pour mijoter a feu doux, vous devez étre en dessous du point d'ébullition, a environ 85 ° C, lorsque
les bulles apparaissent parfois a la surface du liquide de cuisson. C’est la clé de délicieuses soupes
et de tendres ragouts car les saveurs se développent sans trop cuire la nourriture. Vous pouvez
aussi faire cuire les sauces épaisses a base d'ceufs et de farine en-dessous du point d’ébullition.

e Certaines taches, y compris la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent nécessiter un
réglage supérieur pour s’assurer que la nourriture est cuite correctement dans le temps
recommandé.

Cuisson des steaks

Pour faire cuire des steaks juteux et savoureux:

1. Placer la viande a une température ambiante pendant environ 20 minutes avant la cuisson.

2. Chauffer une poéle a fond épais.

3. Badigeonner les deux cotés du steak avec I'huile. Verser une petite quantité d'huile dans la
poéle chaude puis poser la viande sur la poéle chaude.

4. Tournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépendra de
|'épaisseur du steak et comment vous souhaitez le cuire. Le temps de cuisson peut varier entre
environ 2-8 minutes de chaque cété. Appuyez sur le steak pour vérifier comment il est cuit -
Plus le steak sera ferme, le « mieux cuisiné » il sera.

5. Laissez le steak se reposer sur une plaque chaude pendant quelques minutes pour qu’il soit
tendre avant de servir.

Pour les sautés

1. Choisissez un wok compatible en induction a base plat ou une grande poéle a frire.

2. Ayez tous les ingrédients et le matériel prét. Sauter les ingrédients doit étre rapide. Pour faire
cuire de grandes quantités, il faut faire cuire les aliments en plusieurs petites portions.

3. Préchauffer la poéle brievement et ajouter deux cuilléres a soupe d'huile.

4. Faites cuire la viande d'abord, mettez-la de c6té et garder au chaud.

5. Faites sauter les [égumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, diminuez la zone de
cuisson sur une puissance inférieure, mettez a nouveau la viande dans la poéle et ajouter votre
sauce.

6. Faites chauffer les ingrédients légérement pour vous assurer qu'ils soient bien chauds.

7. Servir immédiatement.
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Détection des Petits Eléments

Lorsgu'une casserole de taille inadaptée ou non magnétique (en aluminium, par exemple), ou tout
autre petit objet (couteau, fourchette, clé, par exemple) a été laissé sur la plaque de cuisson,
celle-ci se mettra automatiquement en veille au bout d'une minute. Le ventilateur continuera de
cuire sur la plaque de cuisson a induction pendant 1 minute supplémentaire.

Réglages Chaleur

Les parametres ci-dessous sont seulement des directives générales. Le réglage exact dépendra de
plusieurs facteurs, y compris votre ustensile de cuisine et la quantité que vous cuisinez.
Expérimentez avec la plague de cuisson a induction pour trouver les réglages qui vous
conviennent le mieux.

Réglage chaleur Convenance

* Réchauffement délicat pour les petites quantités de nourriture

» Faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui bralent
1-2 rapidement

» Mijoter a feu doux

* Réchauffement lent

* Réchauffement
3-4 » Cuisson rapide
e Cuisson du riz

5-6 » Pancakes
7.8 e Sautés
» Cuisson des pates
* Sautés
9 e Brdlant

» Apporter la soupe a ébullition
* Eau bouillante

1



INSTALLATION

Sélection de I’équipement d’installation

Découper la surface de travail en fonction des dimensions indiquées sur I'image.

Aux fins d’installation et d'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre préservé autour du trou.

Assurez-vous que l'épaisseur de la surface de travail est d'au moins 30 mm. Veuillez sélectionner un

matériau (Le bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés

comme matériau de surface de travail, sauf s'ils sont imprégnés) de surface de travail résistant a la

chaleur pour éviter une déformation plus importante causée par le rayonnement de la plaque chaude.

Comme indiqué ci-dessous:

& Remarque: La distance de sécurité entre les cotés de la plague de cuisson et les surfaces
intérieures du plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

L W

-« F

X Min. 3 mm
L(mm) W({mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 560“:‘ 490*:# 50 min. 3 min.

Dans tous les cas, assurez-vous que la plague de cuisson en induction est bien ventilée et que

I'entrée et la sortie d'air ne sont pas bloquées. Assurer la plaque de cuisson en induction est en bon

état de marche. Comme indiqué ci-dessous

A Note: La distance de sécurité entre la plaque chauffante et I'armoire au-dessus de la plagque
chaude doit étre d'au moins 760 mm.

I T T IS N S
500

50 min. 20 min. Entrée d’air Sortie d’air 5 mm
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AVERTISSEMENT: Assurer une Ventilation Adéquate

Vérifier que la plaque vitro indcution soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas
bloquées. Afin d'éviter tout contact accidentel avec le dessous de la plague de cuisson en surchauffe,
ou tout choc électrique imprévisible pendant l'utilisation, il est nécessaire de placer un insert en bois,
fixé par des vis, a une distance minimale de 50 mm du dessous de la plague de cuisson. Suivre les
instructions ci-dessous.

f

Min.35mm

{

Max. 5mm Max. 5mm H

A Il'y a des orifices de ventilation situés a I'extérieur de la plague de cuisson. VOUS DEVEZ
VOus assurer que ces orifices ne soient pas blogués par le plan de travail lorsque vous
installez la plaque de cuisson.

e Garder a 'esprit que la colle qui joint le matériau plastique ou bois au meuble, doit résister
a une température d’au moins 150°C, pour éviter le décollement du lambris.

e La paroi arriere, les surfaces adjacentes et environnantes doivent donc étre capables de
supporter une température de 90°C.

Avant d'installer la plaque de cuisson, vérifier que

* Le plan de travail est carré et a niveau, et aucun élément structurel n'interfére avec l'espace
nécessaire.

* Le plan de travail est fabriqué dans une matiére résistante a la chaleur et isolée.

* Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de
refroidissement intégré.

* L'installation sera conforme a toutes les exigences en termes de dégagement et aux normes et
réglementations applicables.

* Un interrupteur d'isolation approprié permettant une déconnexion totale de I'alimentation secteur
est incorporé dans le cdblage permanent, monté et positionné de maniére a respecter les normes et
réglementations locales en matiére de cablage.

* L’interrupteur d'isolation doit étre d'un type agréé et assurer une séparation des contacts par
entrefer de 3 mm dans tous les pobles (ou dans tous les conducteurs actifs [phase] si les normes de
cablage locales permettent cette variation des exigences).

* L'interrupteur d'isolation sera facilement accessible par le client lorsque la plague de cuisson sera
installée.

* En cas de doute sur l'installation, consulter les autorités et les reglements locaux en matiere de
construction.

* Des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de céramique) sont
utilisées pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

Avant de l'installer sur I'établi, il est nécessaire de coller la bande d'étanchéité au dos de la plaque de

verre :

* Retourner I'ensemble de la machine sur le dos de la plague de verre ;

e Sortir la bande éponge du sachet auto-scellant et déchirer I'adhésif double-face au dos de la bande
éponge ; —

e Coller la bande d’'éponge au
dos de la plaque de verre.

* La bande d'éponge ne doit
pas dépasser du bord de la
plague de verre.

Fond du produit L — Bande de ressort
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Apres installation de la plaque de cuisson, vérifier que

e Le cable d'alimentation n'est pas accessible via les portes d'armoire ou les tiroirs.

* Il y a un flux d'air frais suffisant depuis I'extérieur de I'armoire vers la base de la plaque de cuisson.

* Si la plague de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriére de protection
thermique est installée sous la base de la plaque de cuisson.

* L'interrupteur d'isolation sera facilement accessible par le client.

Avant de placer les supports de fixation

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utiliser I'emballage au besoin). Ne pas forcer
sur les commandes qui dépassent de la plaque de cuisson.

Réglage de la position du support

Aprés l'installation, fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail en vissant les 4 supports sur la
partie inférieure de la plaque (voir illustration).
Ajuster la position des supports en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

PLAQUE PLAQUE
e | ABLE

SUPPORT ™
A

&

& En aucun cas, les supports ne doivent toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés
I'installation (voir illustration).

SUPPORT

Précautions a prendre

1. La plague a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous
disposons de professionnels a votre service. Merci de ne jamais effectuer I'opération par
vous-méme.

2. La plague de cuisson ne devra pas étre installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un séche-linge, car I'hnumidité pourrait
endommager les composants électroniques de la plague.

3. La plague de cuisson par induction doit étre installée de maniére a assurer un rayonnement optimal
de la chaleur afin d'améliorer sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de cuisson induite au-dessus de la surface de travail doivent résister a la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, les couches intermédiaires et adhésives doivent étre résistantes a la
chaleur.

6. Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur. 14



Raccordement de la table de cuisson au réseau électrique

A

Cette plaque de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne
ddiment qualifiée.

Avant de connecter la plaque de cuisson au réseau électrique, vérifier que:

1. Le systéme de cablage domestique est adapté a la puissance consommeée par la table de
cuisson.

2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plague signalétique.

3. Les sections de cable d'alimentation peuvent supporter la charge indiguée sur la plaque
signalétique.

Pour raccorder la table de cuisson au réseau électrique, ne pas utiliser d'adaptateurs, de
réducteurs ou de dispositifs de dérivation, cela pouvant provoquer une surchauffe ou un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes et doit étre placé
de maniére a ce que sa température ne dépasse jamais 75°C.

Vérifier auprés d'un électricien si le systéme de cablage domestique est adapté sans
modification nécessaire.
Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien qualifié.

N N L2 @ N2 N L2 1@ | N N L2 u @
OO0 O00 1 OO OO0 ! OO O OO
L — = 4+ 4 4 4 L — = 4 4 4 4 L |— - L= 4+ 4 4

5 5 5

5 Ct > s § < > S " c < >

- I | s 0§ g @ oy § g

= 5 = 5 > S
3 8 &
[ 220-240v- | %ﬁﬂ [__220-240V-

* Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, cela doit étre fait par un service aprés-vente en
utilisant les outils appropriés, afin d’'éviter tout accident.

* Si 'appareil est connecté directement au réseau électrique, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.

e L'installateur doit veiller a ce que la connexion électrique soit correcte et gu'elle est conforme aux
normes de sécurité.

* Le cable ne doit pas étre plié ou compressée.

* Le cable doit étre vérifiée régulierement et remplacé uniguement par une personne diment qualifié.

A

La surface inférieure et le cordon d'alimentation de la plaque de cuisson ne sont pas
accessibles une fois l'installation effectuée.
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INSTRUCTIONS SUR LE
FONCTIONNEMENT

Commande tactile

* Les contréles réagissent au toucher, de sorte que vous n'ayez pas a exercer de pression.

 Utilisez le bout du doigt, pas la pointe.

* Vous entendrez un bip a chaque fois qu’une touche est enregistrée.

» Assurez-vous que les commandes soient toujours propres et sec, et qu'il n'y ait pas d'objet (par
exemple un ustensile ou un chiffon) qui les recouvre. Méme une fine pellicule d’'eau peut rendre les
controles difficiles a utiliser.

v X

Choisir les bons ustensiles de cuisine

A * N'utiliser que des ustensiles de cuisson dont la base est adaptée a la cuisson par induction.

Rechercher le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.

* Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en effectuant un test magnétique.
Déplacer un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a I'induction.

e Si vous ne disposez pas d’'un aimant:
1. Mettre un peu d'eau dans la casserole que vous voulez tester.
2.Si ’:’ ne clignote pas a I'écran et que I'eau chauffe, la casserole est appropriée.

e Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne conviennent pas: acier
inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique
et faience.

D

* Si la partie ferromagnétique ne recouvre que partiellement la base de la casserole, seule la zone
ferromagnétique se réchauffera, le reste de la base risquant de ne pas atteindre une
température suffisante pour la cuisson.

* Si la zone ferromagnétique n'est pas homogéne, mais présente d'autres matériaux tels que
I'aluminium, cela peut affecter la cuisson et la détection de la casserole.

e Si la base de la casserole est similaire aux images ci-dessous, la casserole peut ne pas étre

détectée.

* Ne pas utiliser une batterie de cuisine avec des bords irréguliers ou une base incurvée.

X X




» Vérifier que la base de votre casserole soit lisse, qu’elle repose a plat contre le verre et qu'elle soit de
la méme taille que la zone de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diamétre est aussi grand que le
graphique de la zone sélectionnée. En utilisant une casserole un peu plus large, I'énergie sera utilisée
au maximum de son efficacité. Si vous utiliser une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Une casserole de moins de 140 mm pourrait ne pas étre détectée par la plaque
de cuisson. Centrer toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

XXX T

* Soulevez toujours votre casserole hors de la plague de cuisson - Ne pas faire glisser, car cela peut

rayer le verre,

Comment utiliser

Commencer la cuisson

1. Appuyer sur la commande Marche/Arrét.
Apres la mise sous tension, l'indicateur
sonore émet un bip, tous les écrans affichent
"-"ou "--", ce qui indique que la plaque a
induction est passée en mode veille.

3. En touchant le curseur de la zone de
cuisson, le voyant situé a cété de la touche
clignote.

2. Placer un récipient approprié sur la zone
de cuisson gue vous souhaitez utiliser.
e Assurez-vous que le fond de la casserole
et la surface de la zone de cuisson sont
propres et secs.

4, Sélectionner un réglage de chaleur en
touchant la commande a glissiere.

* Si vous ne choisissez pas un réglage de
chaleur en 1 minute, la table de cuisson en
induction se met automatiquement hors
tension. Vous devez alors recommencer de
I'étape 1.

* Vous pouvez modifier le réglage de chaleur
a tout moment pendant la cuisson.

0 . 9

Puissance +

Puissance -
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Si I'affichage>~'Z clignote en alternance avec le réglage de la chaleur

-\

* VvOus n'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,
* la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée a la cuisson par induction ou,
* la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucune cuisson n'aura lieu s'il n'y a pas une casserole appropriée sur la zone de cuisson.
L'écran s'éteint automatiquement au bout de 1 minute si aucune casserole appropriée n'est

placée dessus.

Terminer la cuisson

1. Toucher la commande de sélection de la
zone de cuisson que vous souhaitez
éteindre.

e

3. Eteindre la plaque de cuisson entiére en
touchant la commande Marche/Arrét.

/7/@

Utiliser la fonction Boost

Activer la fonction Boost
1. Toucher le curseur de la zone de cuisson.

i |
0

Annuler la fonction Boost

1. Appuyer sur la commande de sélection de
la zone de cuisson pour laguelle vous
souhaitez annuler la fonction Boost.

,:' lﬁ\
I

2. Eteindre la zone de cuisson en touchant le
curseur sur " | ". Assurez-vous que |'écran
affiche "O".

4. Faire attention aux surfaces chaudes
«H» affiche la zone de cuisson qui est
chaude. Elle disparaitra lorsque la surface est
refroidie a une température sécuritaire. Il peut
également étre utilisé comme une fonction
d'économie d'énergie si vous voulez chauffer
d’autres casseroles, utiliser la plaque
chauffante qui est encore chaude.

® Il
"l

2. Toucher le bouton "Boost" “(B)”,
I'indicateur de zone affiche "P" et la
puissance atteint Max.

/7 — > o\ M
\ \@/ ~

2. Toucher le bouton "Boost" {B)pour annuler
la fonction Boost, la zone de cuisson revient
alors a son réglage d'origine.

18



» Cette fonction est disponible pour n'importe quelle zone de cuisson.
* La zone de cuisson revient a son réglage initial aprés 5 minutes.
* Si le réglage initial de la chaleur est égal a O, il reviendra a 9 aprés 5 minutes.

Zone flexible
e Cette zone peut étre utilisée comme une seule zone ou comme deux zones différentes, selon

les besoins de cuisson a tout moment.
e La zone flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre

contrblées séparément.
Comme une seule grande zone
2. Comme une seule grande zone, nous proposons

'usage suivant :
Ustensiles de cuisine : ustensiles de cuisine de

250 mm ou 280 mm de diamétre (les ustensiles
|:> '—' de cuisine carrées ou ovales sont acceptées).

1. Pour activer la zone libre en tant que
grande zone unique, appuyer sur la
commande Zone Flexible.

Nous ne recommandons pas d'autres opérations a I'exception des trois opérations mentionnées
ci-dessus, car elles pourraient affecter la cuisson de l'appareil.

Comme deux zones indépendantes
Pour utiliser la zone flexible comme deux zones différentes, vous pouvez choisir entre deux

types de cuisson.
(a) Placer une casserole sur la partie en haut a droite ou en bas a droite de la zone flexible.

sno
@oa -
enn
@aa

o0

(b) Placer deux casseroles de part et d'autre de la zone flexible.

enn
sag

@® Remarque:
Veiller a ce que la casserole soit plus grande que 120 mm.
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Verrouillage des commandes

* VVous pouvez verrouiller les commandes pour empécher ['utilisation involontaire (par exemple les
enfants peuvent allumer accidentellement les zones de cuisson).

» Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf « Marche/Arrét » sont
désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Toucher la commande de verrouillage L'indicateur de la minuterie affiche " Lo ".

Pour déverrouiller les commandes

Maintenir la commande de verrouillage appuyée pendant un moment.

A Lorsque la plaque de cuisson est en mode verrouillée, toutes les commandes sauf
Marche/Arrét sont désactivés, vous pouvez toujours éteindre la plague de cuisson avec
la touche Marche/Arrét en cas d’'urgence, mais vous devez d’abord déverrouiller la
plaque de cuisson lors de la prochaine opération.

Commande de la Minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :

a) Vous pouvez l'utiliser comme minuterie. Dans ce cas, la minuterie n'éteint aucune zone de cuisson
lorsque la durée programmeée est écoulée.

b) Vous pouvez la régler pour qu’elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson une fois la durée
programmée écoulée.
La durée maximale de la minuterie est de 99 minutes.

 Utilisation de la minuterie comme compte a rebours

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson.

1. Vérifier que la plaque de cuisson est allumée. 2. Toucher la commande de minuterie, le "10"
Remarque : vous pouvez utiliser la minuterie s'affiche sur I'écran de la minuterie et le
méme si vous ne sélectionnez aucune zone de "Q" clignote.
cuisson. '\,—' /

PN

3. Régler I'neure en touchant le curseur. (Par 4. Toucher a nouveau la commande de la
exemple 5) minuterie, "1" clignote.
N -
-— 0 9 — ,'—,-'
1590
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5. Régler la durée en touchant le curseur 6. L’avertisseur sonore émet un signal sonore

(Par exemple 9). La durée que vous avez pendant 30 secondes et I'indicateur de la
réglée est maintenant de 95 minutes. minuterie affiche "- - " lorsque le réglage
Lorsque la durée est réglée, le compte a est terminé.

rebours commence immédiatement.
L'écran affiche le temps restant.

oC
10 O

- O

* Réglage de la minuterie pour désactiver une ou plusieurs zones de cuisson

Si la minuterie est réglée sur une zone :

1. Appuyer sur le curseur de la zone de cuisson 2. En peu de temps, touchez la commande de la
pour laquelle vous souhaitez régler la minuterie, le « 10 » s'affichera sur I'affichage de
minuterie. la minuterie et le « O » clignote.

-

197
I 1

——
!

AN

3. Régler I'neure en touchant le curseur. (Par 4. Toucher a nouveau la commande de la
exemple 5) minuterie, "1" clignote.
D I
| _ SN
1590
5. Régler la durée en touchant le curseur 6. Lorsque la durée est établie, le compte a
(Par exemple 9). La durée gque vous avez rebours commence immédiatement.
réglée est maintenant de 95 minutes. L'écran affiche le temps restant.
REMARQUE : Le point rouge situé a coté
- 0 9 de l'indicateur de niveau de puissance
'__' '_ @ s'allume pour indiquer la zone qui est
I _ sélectionnée.

—

-
—

N

A

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la
zone de cuisson correspondante s'éteint
automatiquement.

A Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si elles ont été activées précédemment.
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Les illustrations ci-dessus sont présentées a titre de référence uniquement, le produit final faisant foi.

Etablir plus de zones:

* Les étapes pour définir plusieurs zones sont similaires a celles de la définition d'une zone ;

* Lorsque vous réglez le temps pour plusieurs zones de cuisson simultanément, les points décimaux
des zones de cuisson concernées sont allumés. L'affichage des minutes indique la minuterie. Le
point de la zone correspondante clignote.

® - (réglé sur 15 minutes) —

I
’ I C O

IZ (réglé sur 45 minutes) | -

-

—

2. Une fois le compte a rebours terminé, la zone correspondante s'éteint. Ensuite, elle affiche la
nouvelle minuterie et le point de la zone correspondante clignote.

I 11 o
40

(réglé sur 30 minutes)

|

-
—

N3

/N

Toucher la commande de sélection de la zone de cuisson, la minuterie correspondante s'affiche dans
I'indicateur de minuterie.

Annulation de la minuterie

1. Toucher le curseur de la zone de cuisson dont 2. Si vous touchez la commande de la minuterie,
vous souhaitez annuler la minuterie. I'indicateur clignote.

Toucher le curseur pour régler la minuterie sur "00", la minuterie est annulée.

Durées de fonctionnement par défaut

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre plaque a induction. Elle
s'éteint automatiquement si jamais vous oubliez d'éteindre votre cuisiniére. Les durées de
fonctionnement par défaut suivant les différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau
ci-dessous:

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Minuterie de fonctionnement 8 8 8 4 4 4 2 2 2
par défaut (heure)

Lorsque la casserole sera retirée, la plaque a induction pourra cesser de chauffer immédiatement et la
plaque s'éteindra automatiquement au bout de 2 minutes.

A Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser cet appareil.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN
I R

¢ Lorsque I'alimentation de la plague de

Salissure sur le verre 1. Cogper I'alimentation de la plaque de cuisson est éteinte, il n'y aura pas
(empreintes de cuisson. d’indication «surface chaude », mais la
doigt, les marques, 2. Appliquer un nettoyant pour plaque zone de cuisson peut étre encore chaudel!
les taches laissées de cuissg‘n Iorsqu_e que le verre est Eaites trés attention.
par les retombées encore tiede (mais pas chaud!) . Les éponges a récurer lourdes, les
alimentaires ou 3. Rincez et séchez avec un chiffon tampons a récurer en nylon et les agents
non-sucrés sur le propre ou une serviette en papier. de nettoyage agressifs/abrasifs peuvent
verre) 4. Mgttez de nouveau la plaque de rayer le verre. Toujours lire I'étiquette
cuisson en marche. pour vérifier si votre nettoyant ou

récurant est approprié.
* Ne jamais laisser les résidus du
nettoyage sur la plague de cuisson: le
verre peut étre tachée.

Enlevez-les immédiatement avec une
spatule, un couteau a palette ou une
lame adapté pour la plague de cuisson
vitroinduction, mais faites attention aux
surfaces chaudes des zones de cuisson:

* Enlever dées que possible les taches
laissées par les aliments fondus et sucrés

Eek;ordements, 1. Couper I'alimentation de la table de ou Iles r_et:tomlbees. Si otnAI;ss Ig!?ge_:'efrpldlr
OIo)n s, et cuisson de la prise murale. surl' a vitre, ils peuveg atre di ITI es a]c

éversements 2. Maintenez la lame ou 'outil 4 un angle enlever ou méme endommager la surface
sucrée chaude sur du verre.

de 30° et gratter les salissures ou le
le verre déversement dans un endroit frais de
la plague de cuisson.

3. Nettoyer la saleté ou le déversement
avec un torchon ou une serviette en
papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4 pour «les
salissures de tous les jours sur le
verre» ci-dessus.

¢ Risque de coupe: lorsque le couvercle de
sécurité est rétracté, la lame est
coupante. Utiliser avec précaution et
toujours stocker dans un lieu sGr et hors
de portée des enfants.

1. Couper l'alimentation de la plaque de

cuisson. * La plague de cuisson peut biper et
Retombeées sur les 2. Faire tremper le déversement _ s’éteindre,_ et les comma_ndes tact_iles_, ne
commandes tactiles 3. Essuyez |§ zone de commande tactile plus fonctionner, lorsqu’il y a du liquide
avec une éponge ou un chiffon propre dessus. Assurez-vous que la zone de
et humide. contrdle soit seche avant de mettre la
4. Essuyez la zone avec une serviette en plaque de cuisson en marche.

papier de sorte que la zone soit
completement séche.

5. Mettez de nouveau la plaque de
cuisson en marche.
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DEPANNAGE

L'utilisation de votre appareil peut entrainer des erreurs et des dysfonctionnements.

Les tableaux suivants contiennent les causes possibles et des conseils pour résoudre un message
d'erreur ou un dysfonctionnement. Il est recommandé de lire attentivement le tableau ci-dessous afin
d'économiser votre temps et I'argent que pourrait vous colter un appel au centre de service.

Problémes Causes possibles Ce qu’il convient de faire!

La plaque de caisson
ne s’allume pas.

Les commandes
tactiles ne
fonctionnent pas.

Les commandes
tactiles sont difficiles
a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines casseroles
font des bruits de
craguements ou des
cliquetis.

La plague a induction
émet un faible
bourdonnement
lorsgu’elle est utilisée a
haute température.

Bruit de ventilateur
provenant de la
plaque a induction.

La casserole ne
chauffe pas et
apparait sur I'écran.

La plague a induction
ou une zone de cuisson
s'est éteinte de maniére
inattendue, un signal
sonore retentit et un
code d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres dans
I'affichage de la
minuterie de cuisson).

Pas d’alimentation
électrique.

Les commandes sont verrouillées.

Il peut y avoir une fine couche d’eau
sur les commandes ou vous utilisez
peut-étre la pointe de votre doigt
lorsque vous touchez les
commandes.

Ustensiles de cuisine a bords irréguliers.

Récurant abrasif ou produits de
nettoyage utilisés inadaptés

Cela peut étre causé par la
structure de votre ustensile de
cuisine (les couches de différents
métaux vibrant différemment).

Ceci est dU a la technologie
de cuisson par induction.

Le ventilateur de refroidissement de
votre plaque a induction s'est mis
en marche pour éviter la surchauffe
des composants électroniques. Il
peut continuer a fonctionner méme
aprés que vous ayez éteint la
plague a induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est pas
adaptée a la cuisson par induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole parce gu'elle
est trop petite pour la zone de
cuisson ou qu'elle n'est pas
correctement centrée sur celle-ci.

Défaillance technique.

Assurez-vous que la plague vitroinduction est
reliée a la source d'alimentation et qu'il est
sous tension.

Vérifiez s'il y a une panne de courant dans
votre maison ou dans la zone. Si vous avez tout
vérifié et que le probleme persiste, appeler un
technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes. Voir les
instructions dans la section ‘Utilisation de votre
plague de cuisson en induction’.

Assurez-vous gue la zone de commande tactile
est seche et utiliser le bout de votre doigt
lorsque vous touchez les commandes.

Utiliser des ustensiles avec des bases plates et
lisses. Voir «Choisir les bons ustensiles de cuisine».

Voir la section ‘Entretien et nettoyage.

Ceci est normal pour un ustensile de cuisine et
ne constitue pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit devrait s'atténuer ou
disparaitre completement lorsque vous
diminuez le réglage de la chaleur.

Ce phénomeéne est normal et ne nécessite
aucune intervention. Ne pas couper
|'alimentation de la plaque a induction au
niveau du mur pendant que le ventilateur
fonctionne.

Utiliser des ustensiles de cuisson adaptés a la
cuisson par induction. Voir la section "Choisir le
bon ustensile de cuisson”.

Centrer la casserole et vérifier que sa base
correspond a la taille de la zone de cuisson.

Merci de noter les lettres et les chiffres de
I'erreur, couper l'alimentation de la plague a
induction au niveau de la prise murale et
contacter un technicien qualifié.
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Controle et Affichage des Défaillances

La plague a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le technicien est en
mesure de vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter la plaque de
cuisson du plan de travail.

DEPANNAGE

1) Code de défaillance survenant lors de l'utilisation par le client et Solution;

Pas de Reprise Automatique

El

E2

Eb

E3

E4

ES

E6

E7

E8

Ul

Défaillance du capteur de
température de la plaque céramique -
circuit ouvert.

Défaillance du capteur de
température de la plague céramique -
court-circuit.

Défaillance du capteur de
température de la plaque céramique.

Température élevée du capteur de
plague céramique.

Défaillance du capteur de
température NTC--circuit ouvert pour.

Défaillance du capteur de
température NTC--Court-circuit.

Température élevée de I'lGBT.

La tension d'alimentation est
inférieure a la tension nominale.

La tension d'alimentation est
supérieure a la tension nominale.

Erreur de communication.

 Vérifier la connexion ou remplacer le capteur
de température de la plagque céramique.

* Attendre que la température de la plaque en
céramique revienne a la normale.

« Appuyer sur la touche "Marche/Arrét" pour
redémarrer l'appareil.

 Remplacer la carte d'alimentation.

» Attendre que la température de I'|GBT
revienne a la normale.

» Touchez le bouton "Marche/Arrét"pour
redémarrer l'unité.

 Vérifiez si le ventilateur fonctionne
correctement ; sinon, remplacez le ventilateur.

» Merci de Vvérifier si I'alimentation électrique est
normale.

» Mettre sous tension apres le retour a la
normale de l'alimentation électrique.

» Réinsérez la connexion entre le tableau
d'affichage et la carte d'alimentation.

* Remplacer la carte d'alimentation ou la carte
d'affichage.
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2) Défaillances Spécifiques et Solutions

Défaillance

L’'indicateur LED ne
s'allume pas lorsque
I'appareil est branché.

Certains boutons ne
fonctionnent pas, ou
I'affichage LED est anormal.

Le Témoin du Mode de
Cuisson s'allume, mais la
cuisson ne démarre pas.

La cuisson s'arréte
soudainement

pendant le fonctionnement
et I'affichage indique le
symbole clignotant "u".

Les zones de cuisson du
méme coté (par exemple, la
premiere et la deuxiéme
zone) affichent "u”.

Le moteur du ventilateur
émet un son anormal.

Probléme

Pas d'alimentation
électrique.

Défaillance au niveau de la
connexion entre le circuit
d'alimentation accessoire
et le circuit d'affichage.

le circuit d'alimentation
accessoire est endommagé.

Le circuit d'affichage est
endommagé.

Le circuit d'affichage est
endommageé.

Température élevée de la
plague de cuisson.

II'y a un probléme avec le
ventilateur.

le circuit d'alimentation est
endommagé.

Le type de casserole est
incorrect.

Le diametre de la casserole
est trop petit

La cuisiniére a surchauffé;

Défaillance au niveau de la
connexion entre le circuit
d'alimentation accessoire
et le circuit d'affichage.

Le circuit d'affichage de la
piéce de communication
est endommagé.

Le circuit d’alimentation est
endommageé.

Le moteur du ventilateur
est endommagé.

Solution A Solution B

Vérifiez que la prise est
bien connecté a la prise
murale et gu’elles
fonctionnent.

Vérifier la connexion.

Remplacer le circuit
d'alimentation accessoire.

Remplacer le circuit
d'affichage.

Remplacer le circuit
d'affichage.

La température ambiante
est peut-étre trop élevée.
L’entrée d'air ou la sortie
d'air peut étre bloguée.

Vérifier si le ventilateur
fonctionne correctement;
si ce n'est pas le cas,
remplacer le ventilateur.

Remplacer le circuit
d'alimentation.

Utiliser l'ustensile de
cuisine approprié
(consulter le manuel
d'instructions).

Le circuit de détection de
casserole est endommagé,
remplacer le circuit

L'appareil est en d'alimentation.

surchauffe. Attendre que

la température revienne a

la normale.

Appuyer sur le bouton

"Marche/Arrét" pour

redémarrer 'appareil.

Vérifier la connexion.

Remplacer le circuit
d'affichage.

Remplacer le circuit
d'alimentation.

Remplacer le ventilateur.

Les éléments ci-dessus reposent sur le jugement et I'inspection de défaillances courantes.
Merci de ne pas démonter l'appareil par vous-méme afin d'éviter tout danger et tout dommage a la

plaque a induction.
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MARQUES, DROITS D'AUTEUR
ET MENTIONS LEGALES

Le logo @idea, les marques verbales, le nom commercial, I'habillage commercial et toutes les
versions de ces éléments sont des actifs précieux de Midea Group et/ou de ses filiales ("Midea"),
auxquels Midea appartient en tant que marqgques commerciales, droits d'auteur et autres droits de
propriété intellectuelle, ainsi que I'intégralité du fonds de commerce dérivé de I'utilisation d'une
partie de la margue Midea. L'utilisation de la margque Midea a des fins commerciales sans le
consentement écrit préalable de Midea peut constituer une contrefacon de marque ou une

concurrence déloyale en violation des lois applicables.

Ce manuel est créé par Midea et Midea s’en réserve tous les droits d'auteur. Aucune entité ou
individu ne peut utiliser, dupliquer, modifier, distribuer en totalité ou en partie ce manuel, ni le

regrouper ou le vendre avec d'autres produits sans le consentement écrit préalable de Midea.

Toutes les fonctions et instructions décrites étaient a jour au moment de l'impression de ce manuel.

Toutefois, le produit réel peut varier en raison de fonctions et de conceptions améliorées.

Informations sur les plaques de cuisson électriques domestiques
Symbole Valeur Unit

Identification du modeéle / MC-IF7455J1CC-A

Type de plaque de cuisson / Plaque de cuisson encastrée

Nombre de zones de cuisson / 2 Areas

Technologie de chauffage (zones et aires de
cuisson a induction, zones de cuisson par /
rayonnement, plaques solides)

Aires de cuisson induction

Pour les zones de cuisson circulaires : diameétre
de la surface utile par zone de cuisson chauffée @ - cm
électriquement, arrondi aux 5 mm les plus proches.

Pour les zones ou aires de cuisson non circulaires : L Areal: Area?2:
longueur et largeur de la surface utile par zone ou L: 39,0; L: 39,0; cm
aire de cuisson chauffée a |'électricité, arrondies W W-: 18.0: W: 18.0:

aux 5 mm les plus proches.

La consommation d'énergie par zone de cuisson A ) Areal: 184,3
est calculée par kg. ECelectric cooking Area2: 185,9 Whikg

Consommation d'énergie pour la table de cuisson
calculée par kg gep ECelectric hob 185.1 Wh/kg
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ELIMINATION ET RECYCLAGE

Consignes importantes pour I'environnement

Conformité avec la Directive DEEE et Elimination des Produits Usagés :
Ce produit est conforme a la directive européenne DEEE (2012/19/EU). Ce produit porte un
symbole de classification pour les déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres

déchets ménagers au terme de sa vie utile. L'appareil usagé doit étre

remis a un point de collecte officiel pour le recyclage des appareils

électriques et électroniques. Afin de trouver ces systémes de collecte,

merci de contacter les autorités locales ou le détaillant ou le produit a été

acheté. Chaque ménage joue un rble important dans la récupération et le

recyclage des vieux appareils. Une élimination appropriée des appareils

usagés permet de prévenir les conséquences potentiellement néfastes _
pour lI'environnement et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS

Le produit que vous avez acheté est conforme a la directive européenne RoHS (2011/65/EU). Il ne
contient pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans la directive.

Informations sur le paquet

Les matériaux d'emballage du produit sont fabriqués a partir de matériaux

recyclables, conformément aux réglementations environnementales “
nationales. Ne pas jeter les matériaux d'emballage avec les déchets ’ ‘
domestiques ou autres. Les apporter aux points de collecte des matériaux . ’
d'emballage désignés par les autorités locales.
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AVIS SUR LA PROTECTION DES
DONNEES

Dans le cadre de la fourniture des services convenus avec le client, nous acceptons de nous conformer
sans restriction a toutes les stipulations de la loi sur la protection des données applicable,
conformément aux pays convenus dans lesquels les services au client seront fournis, ainsi que, le cas

échéant, au Reglement Général sur la Protection des Données (RGPD) de I'UE.

En regle générale, notre traitement des données vise a remplir notre obligation contractuelle envers
vous et, pour des raisons de sécurité des produits, a préserver vos droits dans le cadre des questions de
garantie et d'enregistrement des produits. Dans certains cas, mais uniguement si une protection
appropriée des données est assurée, les données a caractéere personnel peuvent étre transférées a des

destinataires situés en dehors de I'Espace Economique Européen.
De plus amples informations sont fournies sur demande. Vous pouvez contacter notre Délégué a la
Protection des Données a l'adresse MideaDPO@midea.com. Pour exercer vos droits, tels que le droit

d'opposition au traitement de vos données personnelles a des fins de marketing direct, merci de nous

contacter via MideaDPO@midea.com.
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Induktionskochplatte

BEDIENUNGSANLEITUNG

MC-IF7455J1CC-A

Warnung: Diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats sorgfaltig durchlesen und fir ein
zukUnftiges Nachschlagen gut aufbewahren. Design und technische Daten unterliegen aufgrund von
Produktverbesserungen unangekindigten Anderungen.

Weitere Informationen erhalten Sie von Ihrem Handler oder vom Hersteller.

Die oben dargestellte Abbildung dient nur der Veranschaulichung und kann vom tatsachlichen Produkt
abweichen.



VIELEN DANK

Danke, dass Sie sich fur Midea entschieden haben! Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung
vor der Nutzung lhres neuen Midea-Produkts sorgfaltig durch, um sich mit dem
ordnungsgemalBen und sicheren Gebrauch des Gerats vertraut zu machen.
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SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die nachfolgenden Sicherheitsinformationen dienen dazu, unvorhersehbare Risiken oder Schaden
aufgrund einer unsicheren oder inkorrekten Anwendung des Gerats zu vermeiden. Bitte Uberprifen Sie
nach dem Erhalt die Verpackung und das Gerét, um sich davon zu Uberzeugen, dass das Gerat in
einwandfreiem Zustand ist und so ein sicherer Betrieb gewahrleistet werden kann. Falls Schaden
vorhanden sind, wenden Sie sich an |lhren Handler. Bitte beachten Sie, dass das Gerat aus Grinden
Ihrer Sicherheit nicht modifiziert oder verandert werden darf. Bei Zweckentfremdung k&nnen Gefahren
verursacht werden und Sie verlieren lhren Garantieanspruch.

Erlduterung von Symbolen

Gefahr
A Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren aufgrund
von auBerst entflammbaren Gasen hin.

Warnung vor elektrischer Spannung

Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren aufgrund
elektrischer Spannung hin.

Warnung

A Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr mittlerer Risikostufe hin, die, sofern sie

nicht abgewendet wird, schwere oder tddliche Verletzungen zur Folge haben kann.

Vorsicht
Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr niedriger Risikostufe hin, die, sofern sie
nicht abgewendet wird, leichte oder moderate Verletzungen verursachen kann.

Achtung

Dieses Signalwort weist auf wichtige Informationen (z.B. Sachschaden)
jedoch nicht auf eine Gefahr hin.

Anleitung befolgen
e Dieses Symbol weist darauf hin, dass Wartungstechniker das Gerat nur
gemal der Bedienungsanleitung bedienen und warten dlrfen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch/ der Inbetriebnahme sorgféltig und
grindlich durch. Bewahren Sie die Anleitung flr ein spateres Nachschlagen in der Nahe des
installierten Gerats auf!
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Sicherheitshinweise

Ihre Sicherheit liegt uns am Herzen. Bitte lesen Sie diese Informationen vor
der Verwendung der Kochplatte sorgfaltig durch.

Installation

Stromschlaggefahr

* Trennen Sie das Gerat vom Netzstrom, bevor Sie Arbeiten oder Reparaturen
daran vornehmen.

* Die Verbindung mit einem ordnungsgemanl verkabelten Leitungsnetz ist
wichtig und zwingend erforderlich.

* Modifikationen am hauslichen Leitungsnetz dirfen nur von einem
qualifizierten Elektriker durchgefihrt werden.

* Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise kann Stromschlage oder
tddliche Verletzungen verursachen.

Gefahr von Schnittverletzungen

* Vorsicht - die Kanten der Platte sind scharf.
* Bei Nichtbeachtung dieses Sicherheitshinweises besteht die Gefahr von
Schnittverletzungen.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lesen Sie diese Hinweise vor der Installation und Nutzung des Gerats
sorgfaltig durch.

* Es durfen keine brennbaren Materialien oder Gegenstande auf das Gerat
gestellt werden.

» Stellen Sie diese Informationen der Person bereit, die das Gerat installiert, um
Uberhohte Installationskosten zu vermeiden.

» Um Gefahrensituationen zu vermeiden, muss das Gerat geman diesen
Installationsanleitungen aufgebaut werden.

* Dieses Gerat darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person installiert
und geerdet werden.

* Dieses Gerat muss mit einem Schaltkreis verbunden werden, in dem ein
Trennschalter installiert ist, der flr die vollstandige Trennung der
Stromzufuhr sorgt.

* Bei unsachgemafler Installation des Gerats werden Garantie- oder
Haftungsanspriche unglltig.

* Dieses Gerat ist nicht vorgesehen fir den Gebrauch durch Personen
(einschlie3lich Kinder) mit eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung und Wissen, es sei denn sie
werden von einer fur ihre Sicherheit zustandigen Person hinsichtlich der
sicheren Nutzung des Gerats unterwiesen.

Kinder mulssen beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

* Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Hersteller, dessen Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person ersetzt werden, um
Gefahrensituationen zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch Kinder ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung und Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder
hinsichtlich der sicheren Nutzung des Gerats angeleitet werden und die
damit einhergehenden Gefahren verstehen.
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Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigungsarbeiten und
Benutzerwartungen didrfen von Kindern nur unter Aufsicht durchgefihrt
werden.

* Warnung: Falls die Oberflache zersprungen ist, schalten Sie das Gerat aus,
um Stromschlage zu vermeiden. Dies gilt fur die Oberflachen aus
Glaskeramik oder ahnliche Materialien, die vor stromflihrenden Teilen
schitzen.

* Dampfreiniger ddrfen nicht verwendet werden.

* Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel durfen nicht auf
die Herdoberflache gelegt werden, da sie hei3 werden kénnten.

* Reinigen Sie die Kochplatte nicht mit einem Dampfreiniger.

* Schalten Sie das Gerat nach dem Gebrauch an den entsprechenden Tasten
aus und verlassen Sie sich nicht allein auf die Topferkennung.

* Das Gerat darf nicht Gber eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernsteuerungssystem bedient werden.

* Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochfeldern.
VORSICHT: Das Gerat muss wahrend des Kochvorgangs immer beaufsichtigt
sein, egal wie kurz der Kochvorgang auch dauert. )
WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen mit heiBem Fett oder Ol ist sehr
gefahrlich und kann Brande verursachen.

* WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Oberflachen werden
wahrend des Betriebs heif3.

Achten Sie darauf, nicht die Heizelemente zu berUhren.
Kinder unter 8 Jahren mussen vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn
sie werden kontinuierlich beaufsichtigt. )

* WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen mit heiBem Fett oder Ol ist sehr
gefahrlich und kann Brande verursachen. Versuchen Sie NIEMALS, solch ein
Feuer mit Wasser zu |6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
ersticken Sie die Flammen beispielsweise mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

VORSICHT: Das Gerat muss wahrend des Kochvorgangs immer beaufsichtigt
sein, egal wie kurz der Kochvorgang auch dauert.
Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande auf den Kochfeldern.

* WARNUNG: Verwenden Sie nur die Schutzabdeckungen, die vom Hersteller
entwickelt wurden, vom Hersteller in der Anleitung vorgegeben werden oder
die im Gerat integriert sind.

Bei der Verwendung unsachgemal3er Schutzabdeckungen kénnen
Verletzungen verursacht werden.

Gebrauch und Wartung

Stromschlaggefahr

* Kochen Sie nicht auf einer kaputten oder zersplitterten Kochplatte. Falls die
Oberflache der Kochplatte zerbricht oder zerspringt, schalten Sie das Gerat
umgehend am Netzschalter (Steckdose) aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.

* Schalten Sie die Kochplatte Uber die Steckdose aus, bevor Sie sie reinigen
oder warten.

* Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise kbnnen Stromschlage oder
tddliche Verletzungen verursacht werden.
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Gesundheitsrisiken

* Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien Uber elektromagnetische
Sicherheit.

* Dennoch miussen sich Personen, die einen Schrittmacher oder elektrische
Implantate (wie z.B. Insulinpumpen) tragen, von ihrem Arzt oder dem
Hersteller des Implantats entsprechend beraten lassen, bevor sie dieses
Gerat verwenden, um sicherzustellen, dass die Implantate nicht von den
elektromagnetischen Feldern gestért werden.

* Bei der Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr
tddlicher Verletzungen.

HeiBe Oberflachen

* Wahrend des Betriebs werden alle zuganglichen Teile des Gerats so heil3,
dass sie Verbrennungen verursachen kénnen.

» Halten Sie |lhren Koérper, Kleidung und andere Gegenstande (aul3er
geeignetes Kochgeschirr) von der Induktionsplatte fern, bis sich die
Oberflache abgeklhlt hat.

* Halten Sie Kindern fern.

* Die Griffe von Kasserollen kénnen heil3 werden. Achten Sie darauf, dass sich
die Stiele von Kasserollen nicht Gber anderen eingeschalteten Kochfeldern
befinden. Halten Sie Kinder von den Griffen fern.

» Bei der Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr von
Verbrihungen und Verbrennungen.

Gefahr von Schnittverletzungen

* Die scharfe Klinge des Kochplatten-Schabers liegt frei, wenn die
Schutzabdeckung entfernt wird. Bei der Handhabung des Schabers ist daher
besondere Vorsicht geboten. Bewahren Sie den Schaber sicher und fir
Kinder unzuganglich auf.

* Bei Nichteinhaltung dieser Sicherheitshinweise besteht die Gefahr von
Schnittverletzungen.

Wichtige Sicherheitshinweise

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt. Beim
Uberkochen entsteht Rauch und Ubergeschwappte fettige Substanzen
kbnnen anbrennen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als Arbeits- oder Ablageflache.

* Lassen Sie keine Gegenstande oder Utensilien auf dem Gerat liegen.

* Legen Sie keine magnetischen Gegenstande (wie z.B. Kreditkarten,
Speicherkarten) oder elektronischen Gerate (wie z.B. Computer, MP3-Player)
in die Nahe des Gerats, da diese von dem elektromagnetischen Feld
beeintrachtigt werden kdnnten.
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* Verwenden Sie das Gerat nicht zum Erwarmen oder Heizen von Raumen.

» Schalten Sie nach dem Gebrauch die Kochfelder und die Kochplatte wie in
der Bedienungsanleitung beschrieben aus (d.h. Gber die Touch-gesteuerten
Tasten). Verlassen Sie sich nach dem Herunternehmen von Tépfen nicht auf
die Topf-Erkennungsfunktion zum Ausschalten der Kochfelder.

* Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen. Kinder dlUrfen nicht auf dem
Gerat sitzen, stehen oder daran hochklettern.

* Bewahren Sie keine fur Kinder interessanten Gegenstande in Schranken
oberhalb des Gerats auf. Kinder kdnnten auf das Gerat klettern und sich so
schwer verletzen.

* Lassen Sie Kinder wahrend des Betriebs des Gerats nicht allein oder
unbeaufsichtigt.

* Kinder oder Personen mit Behinderungen, aufgrund derer ihre Fahigkeit zur
Nutzung des Gerats eingeschrankt ist, missen von einer fur sie
verantwortlichen und kompetenten Person hinsichtlich der Nutzung des
Gerats angeleitet werden. Diese Person muss sicher sein, dass sie das Gerat
ohne Risiken fur sich selbst oder ihre Umgebung verwenden kénnen.

* Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies ist
spezifisch in der Bedienungsanleitung erlautert. Alle anderen
Wartungsarbeiten sind von qualifizierten Technikern durchzufuhren.

* Reinigen Sie die Kochplatte nicht mit einem Dampfreiniger.

* Stellen Sie sich nicht auf die Kochplatte.

* Verwenden Sie keine Toépfe mit scharfen Kanten und ziehen Sie Topfe nicht
Uber die Glasoberflache, da anderenfalls die Glasplatte zerkratzen kd&nnte.

* Verwenden Sie keine Topfkratzer oder anderen aggressiven Scheuermittel
fUr die Reinigung der Kochplatte, da diese die Glasplatte zerkratzen kénnten.

* Dieses Gerat ist fUr den Gebrauch in Haushalten oder fur ahnliche
Anwendungen vorgesehen, u.a.:

- In Personalklichen in Geschaften, Blros und anderen Arbeitsumgebungen;
- In Gutshausern;

- Von Gé&sten in Hotels, Motels oder anderen Ubernachtungseinrichtungen;
- In FrUhstlickspensionen.

* WARNUNG: Das Gerat und dessen zuganglichen Oberflachen werden
wahrend des Betriebs heil3.

* Achten Sie darauf, nicht die Heizelemente zu berUhren.

* Kinder unter 8 Jahren muissen vom Gerat ferngehalten werden, es sei denn
sie werden kontinuierlich beaufsichtigt.

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf |hrer neuen Induktionskochplatte.
Bitte nehmen Sie sich die Zeit und lesen Sie diese Bedienungs-/
Installationsanleitung sorgfaltig durch, um sich mit der Installation und
Nutzung des Gerats vertraut zu machen.
Informieren Sie sich im Kapitel mit den Installationsanleitungen Uber die
Installation des Gerats.
Lesen Sie alle Sicherheitsinformationen vor der Inbetriebnahme sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese Bedienungs-/ Installationsanleitung fir ein
zuklnftiges Nachschlagen gut auf.
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TECHNISCHE DATEN

Kochplatte MC-IF7455J1CC-A
Kochfelder 4 Felder

Netzspannung 220-240V~ 50Hz oder 60Hz
Anschlussleistung 7400W

Abmessungen TXBXH (mm) 590X520X62

EinbaumalBe AXB (mm) 560X490

Die Angaben zu Gewicht und Abmessung sind Schatzungen. Aufgrund kontinuierlicher
Produktverbesserungen kénnen sich die technischen Daten und das Design ohne Vorankindigung
andern.
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PRODUKTINFORMATIONEN

Oberseite
Kochfeld max. . ° Kochfeld max.
1900/2000 W 1900/2000 W
Kochfeld max. : ‘ : ‘ Kochfeld max.
3000/3600 W 3000/3600 W
Kochfeld max. y G . Kochfeld max.
1800/2000 W . . 1800/2000 W
g A c —— Glasplatte
Bedienfeld
Bedienfeld
Tasten fur die
Auswahl des . .
Kochfelds Schle_beregler far
das Einstellen
Schieberegler flur von Leistung
das Einstellen und Timer
von Leistung/
Timer A UI Ul' ]
A0 HE A
Flexibles Kochfeld ——&] o——*——9 & & O [J o ' 9 <$) (D—— Ein/Aus-Taste
I Boost-Funktion
Boost-Funktion Flexibles Kochfeld
Tastensperre Timer-Taste
@® HINWEIS

Alle Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung dienen nur der Veranschaulichung und kénnen
vom tatsachlichen Produkt abweichen.
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Funktionsweise

Induktion ist eine sichere, moderne, effiziente und kostenglnstige Technologie, bei der
elektromagnetische Vibrationen direkt im Topf Hitze erzeugen anstatt indirekt durch Erhitzung der
Glasplatte. Das Glas wird nur heif3, weil im Endeffekt der Topf heil3 wird.

_ 699 85 _

Eisentopf

Magnetischer ———— 1% D «-
Kreislauf l !

>~ Keramikglasplatte

Induktionsstréme

Vor dem Gebrauch lhrer neuen Kochplatte

 Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig durch. Beachten Sie insbesondere den
Abschnitt mit den ,Sicherheitshinweisen®.
* Entfernen Sie Schutzfolien, sofern diese noch an der Kochplatte vorhanden sind.
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ANLEITUNGEN FUR DAS KOCHEN

Beim Frittieren ist Vorsicht geboten, da Ol und Fett sehr schnell hei3 werden, insbesondere wenn
Sie die Boost-Funktion verwenden. Bei duBerst hohen Temperaturen kénnen sich Ol und Fett
entzlnden; es besteht also ein erhdhtes Brandrisiko.

Tipps

« Wenn die Speisen anfangen zu kochen, reduzieren Sie die Temperatureinstellung.

e Durch die Verwendung eines Deckels kénnen die Kochdauer reduziert und aufgrund des
Einschlusses der Warme Energie gespart werden.

* Minimieren Sie die Menge an FlUssigkeit oder Fett, um die Kochdauer zu reduzieren.

e Starten Sie mit einer hohen Temperatureinstellung und reduzieren Sie diese, wenn die Speisen
erwarmt sind.

Reis garen/ kochen

« Das Garen findet bei Temperaturen unterhalb des Siedepunkts statt, bei ungeféhr bei 85°C,
wenn die ersten Blasen an die Oberflache der FlUssigkeit steigen. Dies ist der SchlUssel fur die
Zubereitung kostlicher Suppen und zarter Eintépfe, da sich die Aromen langsam entfalten, ohne
dass dabei die Speisen zerkocht werden. Es wird auch empfohlen, SoRen auf Ei-Basis oder mit
Mehl angedickte SoBen unterhalb des Siedepunkts zu kochen.

* Bei einigen Rezepten, wie z.B. beim Kochen von Reis anhand von Absorbierung, sind héhere
Einstellungen als die niedrigste Einstellung erforderlich, um zu gewahrleisten, dass die Speisen in
der vorgegebenen Zeit ordnungsgemal gekocht werden.

Steaks anbraten

Fur die Zubereitung saftiger, kdstlicher Steaks:

1. Nehmen Sie das Fleisch 20 Minuten vor dem Braten aus dem KUhlschrank.

2. Erhitzen Sie eine schwere Pfanne.

3. Reiben Sie beide Seiten des Steaks mit Ol ein. Geben Sie eine kleine Menge Ol in die Pfanne und
legen Sie das Fleisch dann in die Pfanne.

4. Wenden Sie die Steaks wahrend des Bratens nur einmal. Die genaue Kochzeit hangt von der
Dicke der Steaks ab und wie sehr Sie die Steaks durchbraten mdéchten. Die Zeit variiert von 2
bis 8 Minuten pro Seite. Drlcken Sie auf das Fleisch, um zu sehen, wie durchgebraten es ist - je
fester, desto mehr ist es ,,durch”.

5. Lassen Sie das Steak einige Minuten auf einem warmen Teller liegen, damit es noch weicher
wird.

Unter Riihren anbraten (Schwenken)

—_

. Verwenden Sie einen geeigneten flachen Wok oder eine grof3e Pfanne.

2. Bereiten Sie alle Zutaten und Hilfsgegenstande vor. Bei dieser Art des Kochens sollte alles sehr
schnell gehen. Falls Sie eine gro3e Menge an Zutaten haben, kochen Sie diese in mehreren
Durchgangen mit kleineren Mengen.

. Erhitzen Sie die Pfanne kurz und geben Sie zwei Teeléffel Ol hinzu.

. Braten Sie zuerst Fleisch, legen Sie es zur Seite und halten Sie es warm.

. Braten Sie dann GemuUse. Sobald das GemUse heil3 aber noch knackig ist, reduzieren Sie die
Temperatur und geben Sie dann das Fleisch und die Sof3e hinzu.

6. VerrlUhren Sie die Zutaten vorsichtig, bis alles gleichmafiig erwarmt ist.

7. Servieren Sie das Gericht umgehend.

[O2 I AN ON
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Erfassung kleiner Gegenstande

Falls Sie einen Topf ungeeigneter GréRBe oder mit nicht magnetischem Boden (z.B. Aluminium)
oder andere kleine Gegenstande (z.B. Messer, Gabel, Schllssel) auf der Kochplatte zurlcklassen,
geht das Gerat nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus Uber. Das Geblase lauft noch 1
Minute weiter, um das Gerat abzukuUhlen.

Temperatureinstellungen

Die nachfolgenden Einstellungen sind Richtwerte. Die exakte Einstellung ist von unterschiedlichen
Faktoren abhangig, u.a. vom Geschirr und der zu kochenden Menge. Experimentieren Sie, bis Sie
die fUr Sie optimalen Einstellungen gefunden haben.

* Sanftes Erwarmen kleinerer Mengen an Speisen

* Schokolade, Butter und andere Zutaten, die leicht anbrennen,
1-2 schmelzen

* sanftes Garen

* Langsames Erwarmen

e Aufwarmen
3-4 * Schnelles Garen
* Reis kochen

5-6 e Eierkuchen

* AndUnsten
* Nudeln kochen

* Braten unter RUhren
* Schnell anbraten

* Suppe aufkochen

* Wasser kochen
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INSTALLATION

Installationsort

Schneiden Sie die Arbeitsflache gemal den Angaben in der Abbildung aus.

Um die Offnung herum ist fir die Installation und Nutzung des Geréats ein Mindestabstand von 5 cm zu
berlcksichtigen.

Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsflache mindestens 30 mm dick ist. Wahlen Sie eine
hitzebestandige und isolierte Arbeitsflache aus (Holz und ahnliche fasrige oder wasserabsorbierende
Materialien dUrfen nur dann verwendet werden, sofern sie impragniert sind), um Stromschlage und
Verformungen aufgrund abgestrahlter Warme zu vermeiden. Siehe nachfolgende Abbildung:

A Hinweis: Die Sicherheitsabstdnde zwischen den Seiten der Kochplatte und den Innenseiten der
Arbeitsflache missen mindestens 3 mm betragen.

L W

-« F

X Min. 3 mm
L(mm) W({mm) H(mm) D(mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)
590 520 62 58 560*:% 490*:% 50 min. 3 min.

Es ist wichtig, dass die Induktionskochplatte immer gut bellftet ist und die Lufteintritte und

Luftaustritte nicht blockiert werden. Vergewissern Sie sich, dass die Kochplatte in einem guten

Zustand ist. Siehe nachfolgende Abbildung.

A Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen der Kochplatte und einem darlUber hangenden
Schrank muss mindestens 760 mm betragen.

I T o IS N S
500

50 min. 20 min. Lufteintritt Luftaustritt 5mm
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WARNUNG: Addquate Beliiftung gewahrleisten

Sorgen Sie daflr, dass die Kochplatte immer gut bellftet ist und die Lufteintritte und Luftaustritte
nicht blockiert sind. Um den versehentlichen Kontakt mit der Gberhitzten Unterseite der Kochplatte
oder Stromschlage wahrend des Betriebs zu vermeiden, muss ein Holzeinsatz mit einem
Mindestabstand von 50 mm zur Unterseite der Kochplatte hin installiert werden. Beachten Sie daflr
folgende Abbildung.

Min. 35mm

|

Max. 5mm Max. 5mm H

A An der AuBenseite der Kochplatte befinden sich Ventilationséffnungen. Sie MUSSEN dafur
sorgen, dass diese Offnungen durch die Installation der Kochplatte in der Arbeitsflache nicht
blockiert werden.

* Bitte beachten Sie, dass der Kleber, der Kunststoff- oder Holzmaterialien mit Mdbeln
verbindet, Temperaturen von 150 C standhalten kbnnen muss, um ein Lo&sen der Platte zu
verhindern.

¢ Die RUckwand sowie angrenzende und umliegende Oberflachen mulssen in der Lage sein,
Temperaturen von 90 C standzuhalten.

Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass:

* Die Arbeitsflache viereckig und gerade ist und keine Bauteile die Platzanforderungen einschranken.

* Die Arbeitsflache aus hitzebestandigem und isoliertem Material besteht.

» Sofern die Kochplatte Uber einem Herd installiert wird, der Herd mit einem KUhlgeblase ausgestattet
ist.

* Die Installation alle Mindestabstande berlcksichtigt und mit den geltenden Normen und Vorschriften
konform ist.

* Ein geeigneter Trennschalter flr die vollstandige Trennung des Netzstroms in der festen
Verdrahtung integriert und geman értlich geltenden Verdrahtungsvorschriften und Regulationen
befestigt und positioniert ist.

* Dass der Trennschalter zugelassen ist und Uber einen Kontaktabstand von 3 mm an allen Polen (bzw.
an allen aktiven [Phasen-]Leitern, sofern dies gemaR den értlich geltenden Verdrahtungsvorschriften
fur diese Art von Anforderungen zulassig ist) verflgt.

» Der Trennschalter nach der Installation der Kochplatte fUr den Nutzer leicht zuganglich ist.

* Sie sich an das 6rtliche Bauamt wenden oder Durchfihrungsvorschriften konsultieren, falls Sie
Fragen zur Installation haben.

* Wandflachen in der Umgebung der Kochplatte mit hitzebestandigen und einfach zu reinigenden
Oberflachen (wie z.B. Keramikfliesen) ausgestattet sind.

Vor der Befestigung am Arbeitstisch den Dichtstreifen an der Rlckseite der Glasplatte anbringen:

e Maschine vollstdndig umdrehen, bis die Glasplatte nach oben zeigt;

* Den Dichtstreifen aus dem selbstschlieBenden Beutel nehmen und die Schutzfolie an der Rlckseite
des Dichtstreifens abziehen; i

e Den Dichtstreifen an der
Rlckseite der Glasplatte
befestigen.

e Der Dichtstreifen darf nicht Unterseite des Produkts ||, — Dichtstreifen
Uber die Kanten der Glasplatte
herausragen.

Vergewissern Sie sich nach der Installation, dass:

e Das Netzkabel nicht mehr Uber die Schranktliren oder Schubladen zuganglich ist.
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+ Eine ausreichende BellUftung vom AuBeren des Schranks bis zur Unterseite der Kochplatte
gewahrleistet ist.

e Sofern die Kochplatte Uber einer Schublade oder einem Schrank installiert wurde, unterhalb der
Kochplatte ein Warmeschutz installiert wird.

¢ Der Trennschalter far den Nutzer leicht zuganglich ist.

Vor dem Anbringen der Halterungen

Legen Sie das Gerat auf einen stabilen, ebenen Untergrund (verwenden Sie die Verpackung als
Unterlage). BerUhren Sie nicht die vom Gerat abstehenden Tasten.

Position der Halterungen
Befestigen Sie die Kochplatte nach der Installation Gber 4 Halterungen an der Unterseite der

Kochplatte an der Arbeitsflache (siehe Abbildung).
Richten Sie die Halterungen je nach Dicke der Arbeitsflache entsprechend aus.

halterung

KOCHPLATTE ) KOCHPLATTE
I ARBEITSFLACHE

m

ARBEITSFLACHE

HALTERUNG !

HALTERUNG
A‘ B ‘

& &

A Die Halterungen durfen unter keinen Umstanden mit den Innenseiten der Arbeitsflache in
Kontakt kommen (siehe Abbildung).

Sicherheitsvorkehrungen

1. Die Induktionskochplatte darf nur von qualifizierten Fachkraften oder Technikern installiert werden.
Wir kdnnen Ihnen Fachkrafte bereitstellen. Installieren Sie das Gerat nicht eigenstandig.

2. Die Kochplatte darf nicht unmittelbar Gber einem Geschirrspller, Kihlschrank, TiefkUhler,
Waschetrockner oder einer Waschmaschine installiert werden, da anderenfalls die Elektronik der
Kochplatte beschadigt werden kénnte.

3. Installieren Sie die Induktionskochplatte so, dass eine optimale Warmeableitung und somit eine

bessere Leistungsfahigkeit des Gerats gewahrleistet werden.

. Die Wand und der Induktionsbereich Uber der Arbeitsflache missen hitzebestandig sein.

. Um Schaden zu vermeiden, mussen die Verbundschicht und der Kleber hitzebestandig sein.

. Es durfen keine Dampfreiniger verwendet werden.
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Anschluss der Kochplatte an die Stromversorgung

Diese Kochplatte darf nur von einem qualifizierten Elektriker an die Stromversorgung

A angeschlossen werden.

Prufen Sie vor dem Anschluss an die Stromversorgung, dass:
1. Die Verkabelung in Ihrer Wohnung fir die von der Kochplatte benétigte Leistung geeignet ist.
2. Die Nennspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.
3. Alle Abschnitte des Netzkabels der auf dem Typenschild angegebenen Last standhalten k&nnen.
Verwenden Sie keine Adapter, Reduzierstlicke oder Verzweigungen flr den Anschluss an die

Stromversorgung, da anderenfalls die Gefahr von Uberhitzung oder Feuer besteht.
Das Netzkabel darf nicht mit heiBen Teilen in Kontakt kommen und muss so verlegt werden, dass

dessen Temperatur niemals 75°C Uberschreitet.
Lassen Sie sich von einem Elektriker beraten, ob die Verkabelung in |hrer Wohnung ohne weitere

& Modifikationen geeignet ist.
Modifikationen durfen nur von einem qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

I__
|O
—O
—O
Ol

Blau

Grau

Braun
Schwarz

Y Y
|220-24OV- |

Gelb / Grin

|N2 N1 |_2_|_1_@-)_|
OO0 O 00 |
L |— = 4 R

Gelb / Grin

L

Blau

Grau

Braun
Schwarz

Y e

220-240V~ |t
220-240V-

I P A A
N

B Y

3 gl z| &
o| & & 5
wn

|220-240V-|

|220-240V~

Z
N
p
—
r
N
r;
—

O
O
O
O

Gelb / Grin | O @
I

L

* Ein beschadigtes Netzkabel darf nur vom Kundendienst mit entsprechenden Werkzeugen ersetzt

werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.
* Wird das Gerat direkt mit der Stromversorgung verbunden, ist ein allpoliger Trennschalter mit einem

Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontakten zu installieren.

* Der Installateur muss sicherstellen, dass die elektrische Verbindung korrekt ist und alle

Sicherheitsvorschriften eingehalten wurden.

* Das Kabel darf nicht geknickt oder gequetscht werden.
» Das Kabel muss regelmaBig Uberprift und bei Bedarf von einem autorisierten Techniker ersetzt

werden.

Die Unterseite des Gerats und das Netzkabel sind nach der Installation nicht mehr

zuganglich.
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GEBRAUCH

Touch-gesteuerte Tasten

» Die Tasten reagieren auf BerUhrung; es ist nicht erforderlich, auf die Tasten zu drlcken.

* Verwenden Sie |lhren Fingerballen, nicht die Fingerspitze.

* Es ertdnt ein Signalton, sobald eine Tastenberlhrung registriert wurde.

» Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und nicht (von Gegenstanden oder
Lappen usw.) verdeckt werden. Auch dinnste Wasserfilme kdnnen dazu fUhren, dass sich die Tasten
nur schwer bedienen lassen.

v X

Auswahl des richtigen Kochgeschirrs

& ¢ Verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen, die fur Induktionsherde geeignet sind.Beachten Sie
daflr das Induktionssymbol auf der Verpackung oder an der Unterseite des Topfes.
*« Anhand eines Magnettests kdnnen Sie auch selbst prifen, ob |hr Geschirr geeignet ist.
Halten Sie einen Magnet an die Unterseite |hres Topfes. Wird er angezogen, ist der Topf fur
Induktion geeignet.
e Falls Sie keinen Magnet haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in den zu Uberprifenden Topf.
2. Falls das Icon ’:’ nicht im Display blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist der Topf geeignet.
e Geschirr aus den folgenden Materialien ist nicht geeignet: purer Edelstahl, Aluminium oder
Kupfer ohne magnetischen Boden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Ton.

)

* Falls der ferromagnetische Teil nur teilweise den Boden des Topfes bedeckt, wird nur der
ferromagnetische Teil erhitzt. Der Rest wird sich héchstwahrscheinlich nicht ausreichend erhitzen, um
kochen zu kénnen.

e Falls der ferromagnetische Teil nicht flachendeckend aus dem gleichen Material ist, sondern auch aus
anderen Materialien besteht, kénnen die Leistung und die Topferkennung beeintrachtigt werden.

 Falls Sie einen ahnlichen Topf wie auf den Abbildungen verwenden, wird der Topf ggf. nicht erkannt.

8- O

* Verwenden Sie keine Topfe mit scharfen Kanten oder gewdlbtem Boden.
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* Vergewissern Sie sich, dass der Topfboden eben ist, flach auf der Glasplatte aufliegt und genauso
groB ist wie das jeweilige Kochfeld. Verwenden Sie Topfe, deren Durchmesser so grof3 ist wie die
Markierung auf dem gewlnschten Kochfeld. Ist der Topf etwas gréBer, wird die Energie mit maximaler
Effizienz verwendet. Ist der Topf etwas kleiner, ist die Ausnutzung der Energie geringer. Tdpfe mit
einem Durchmesser von unter 140 mm werden moglicherweise nicht vom Herd erkannt. Richten Sie

den Topf mittig auf dem Kochfeld aus.

XXX T

* Heben Sie Tépfe immer an - schieben Sie sie nicht Uber die Glasplatte, da diese anderenfalls zerkratzt

X 7

werden wurde.

Verwendung

Kochvorgang starten

1. Halten Sie die EIN/AUS -Taste.
Nach dem Einschalten ertdnt ein
Signalton und an allen Anzeigen erscheint
.~ oder ,--“; am Gerat ist dann der
Standby-Modus aktiviert.

3. Drlicken Sie den Schieberegler des
Kochfelds; neben dem Regler blinkt eine
Anzeige.

° N g
/-’\

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf das
gewlnschte Kochfeld.

* Vergewissern Sie sich, dass die
Unterseite des Topfes und die
Oberflache des Kochfelds sauber und
trocken sind.

4, Stellen Sie mit dem Schieberegler die

Leistung ein.

* Falls Sie innerhalb von 1 Minute keine
Waérmeleistung eingestellt haben, schaltet
sich das Gerat automatisch aus. Sie missen
dann wieder mit Schritt 1 beginnen.

* Sie kdnnen die Warmeleistung jederzeit
wahrend des Kochvorgangs anpassen.

0 9
Leistung

erhéhen
—

Leistung

reduzieren
-
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Falls im Display abwechselnd die Anzeige}':'{und die Leistungseinstellung blinken

» kein Topf auf dem richtigen Kochfeld steht, oder

» der verwendete Topf nicht flr Induktion geeignet ist, oder
» der Topf zu klein ist oder nicht mittig auf dem Kochfeld steht.

Die Erhitzung wird erst gestartet, wenn ein geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht.
Falls kein geeigneter Topf auf dem Kochfeld steht, schaltet sich das Display nach 1 Minute

automatisch aus.

Kochvorgang beenden

1. Driicken Sie die Taste des Kochfelds, das
Sie ausschalten mdchten.

-

-
o

3. Schalten Sie das ganze Gerét aus, indem
Sie die EIN/AUS-Taste drlcken.

7@

Boost-Funktion

Boost-Funktion aktivieren

1. Drlcken Sie den Schieberegler des
Kochfelds.

|

-
-

Boost-Funktion deaktivieren

1. Dricken Sie die Auswahl-Taste des
Kochfelds, flr das Sie die Boost-Funktion
deaktivieren mochten.

I
I

752

2. Schalten Sie das Kochfeld aus, indem Sie
den Schieberegler bis zur Position,, , “
schieben. Vergewissern Sie sich, dassl im
Display die Anzeige ,,0“ erscheint.

0 9

4. Achtung: Hei3e Oberflachen
Die Anzeige H weist darauf hin, welches
Kochfeld hei ist. Die Anzeige verschwindet,
wenn sich das Kochfeld abgekthlt hat und
wieder berihrt werden kann. Sie kénnen sich
ein noch heiBBes Kochfeld auch zu Nutzen
machen, um zum Beispiel fir das weitere
Kochen einen Topf vorzuwdrmen, und so
Energie sparen.

® Il
]

2. Drucken Sie die Boost-Taste (E) “Im
Display des Kochfelds erscheint die
Anzeige ,,P“ und die maximale Leistung
wird aktiviert.

/7 — > o\ M
\ \ﬁ/ ~

2. Driicken Sie die ,Boost“-Taste (B, um die
Boost-Funktion zu deaktivieren. An dem
Kochfeld werden dann die vorherigen
Einstellungen wieder aktiviert.

/N
\
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» Diese Funktion ist fUr jedes Kochfeld verflgbar.
* Nach 5 Minuten werden an dem betroffenen Kochfeld wieder die urspringlichen Einstellungen

eingeschaltet.
» Falls urspringlich die Leistungsstufe O eingestellt war, aktiviert das Gerat nach den 5 Minuten die

Stufe 9.

Flexibles kochfeld

e Dieses Kochfeld kann je nach Bedarf als ein einzelnes Kochfeld oder zweigeteilt verwendet

werden.
e Das Kochfeld besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die einzeln angesteuert werden

kd&nnen.
Als ein einzelnes, groBes Kochfeld

1. Um das flexible Kochfeld als einzelnes,
grofRes Kochfeld zu verwenden, drlicken Sie
einfach die entsprechende Auswahl-Taste.

—= §

Wir empfehlen, nur die drei oben erlduterten Funktionen auszuflhren, da anderenfalls die Leistung
des Gerats beeintrachtigt wird.

2. Folgendes Geschirr wird fur das grof3e

Kochfeld empfohlen:
Tépfe: 250 mm oder 280 mm Durchmesser

(rechteckige oder ovale Topfe sind geeignet)

Als zwei unabhangige Kochfelder

Es gibt zwei Moglichkeiten, das flexible Kochfeld zweigeteilt zu verwenden.
(a) Stellen Sie einen Topf rechts oben oder unten auf das flexible Kochfeld.

>

-1
o 68 an
veon ®

(b) Stellen Sie zwei Topfe auf beide Seiten des flexiblen Kochfelds.

@ Hinweis:
Vergewissern Sie sich, dass der Topf gréBer ist als 12 cm.
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Tastensperre

* Sie haben die Mdglichkeit, die Tasten zu sperren, um einen versehentlichen Betrieb des Gerats (z.B.
weil Kinder Tasten bedienen) zu verhindern.
» Bei aktivierter Tastensperre sind alle Tasten auBer der EIN/AUS-Taste deaktiviert.

Tasten sperren

Drlcken Sie die Tastensperre In der Timer-Anzeige erscheint ,,Lo".

Tasten entsperren

Halten Sie die Tastensperre etwas gedrlckt.

A Bei aktivierter Tastensperre sind alle Tasten auBBer der EIN/AUS-Taste @ gesperrt. Sie kbnnen
das Gerat in einem Notfall immer mit der EIN/AUS-Taste @ ausschalten, mlissen das Gerat
aber fUr weitere Schritte erst wieder entsperren.

Timer-Einstellung

Die Timer-Funktion kann auf zwei unterschiedliche Arten verwendet werden:

a) Sie kdnnen die Funktion als Kliichenuhr verwenden. Nach Ablauf des Timers werden die Kochfelder
nicht ausgeschaltet.

b) Sie kdbnnen den Timer so programmieren, dass sich ein oder mehrere Kochfelder nach Ablauf des
Timers ausschalten.
Die maximale Dauer des Timers betragt 99 Minuten.

e Timer als Kiichenuhr verwenden

Sofern Sie kein Kochfeld auswahlen.

1. Vergewissern Sie sich, dass der Herd 2. Dricken Sie die Timer-Taste. In der
eingeschaltet ist. Timer-Anzeige erscheint ,,10“, und die
Hinweis: Sie kdnnen den Timer auch Ziffer ,,0“ blinkt.
verwenden, wenn Sie kein Kochfeld
ausgewahlt haben. | \,-' e

PN

W

. Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler 4. Drlcken Sie erneut auf die Timer-Taste; im
ein. (z.B. 5) Display blinkt die Anzeige ,,1.

S C

I !
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5. Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler

(z.B. 9) ein; der Timer ist dann mit 95 Minuten

eingestellt.

Nach dem Einstellen der Zeit beginnt der
Countdown umgehend zu laufen, und im

Display wird die jeweils verbleidende Zeit
angezeigt.

-
=55 O

6. Zum Abschluss der Einstellung ertdnt der

Buzzer 30 Sekunden lang und in der
Timer-Anzeige erscheint ,,- -“.

--0

e Timer zum Ausschalten von einem oder mehrerer Kochfelder

Timer flr ein Kochfeld einstellen:

1. Tippen Sie auf den Schieberegler des
Kochfelds, fUr das Sie den Timer einstellen
mochten.

-

-
Vo

3. Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler
ein. (z.B. 5).

- 0 9
I
,_,@ \/\\

5. Stellen Sie die Zeit mit dem Schieberegler

(z.B. 9) ein; der Timer ist dann mit 95 Minuten

eingestellt.

-1z ®

0 9
| \’\\

7. Nach Ablauf des Timers wird das
betroffene Kochfeld automatisch
ausgeschaltet.

2. BerUhren Sie nach kurzer Zeit die

Timer-Steuerung, die ,,10“ wird in der
Timer-Anzeige angezeigt und die ,,0“ blinkt.

117
I -

AN

. Drlcken Sie erneut auf die Timer-Taste;

die Anzeige ,,1“ blinkt.

N
/ \-'

. Nach dem Einstellen der Zeit beginnt der

Countdown umgehend zu laufen. Im Display
wird die verbleibende Zeit angezeigt und die
Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang.
HINWEIS: Die rote Anzeige neben der
Leistungsanzeige leuchtet und weist somit
darauf hin, dass dieses Kochfeld ausgewahlt
wurde.

—

-
—

3L
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A Die anderen Kochfelder laufen weiter, sofern sie vorher eingeschaltet waren.



Die obigen Abbildungen dienen nur der Veranschaulichung und kdnnen vom tatsachlichen Produkt
abweichen.

Mehrere Kochfelder einstellen:

» Die Schritte fur die Einstellung mehrerer Kochfelder entspricht den Schritten zur Einstellung eines
Kochfelds.

* Wenn Sie fUr mehrere Kochfelder gleichzeitig einen Timer einstellen, leuchten die Dezimalpunkte der
entsprechenden Kochfelder. In der Minutenanzeige erscheint der Minuten-Timer. Der Punkt der
entsprechenden Kochfelder blinkt.

- _ _ _
=.. (eingestellt mit 15 Minuten) -
—'7\ ' ' @
° 'C; (eingestellt mit 45 Minuten) I _

2. Nach Ablauf des Timers schaltet sich das entsprechende Kochfeld automatisch aus. Dann wird der
neue Minuten-Timer angezeigt und der Punkt des entsprechenden Kochfelds blinkt.

11 °
-0

(eingestellt mit 30 Minuten)

|

-
—
N

54
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» Drlcken Sie auf die Auswahl-Taste des Kochfelds; in der Timer-Anzeige wird der entsprechende
Timer angezeigt.

Timer deaktivieren

1. Drlcken Sie den Schieberegler des Kochfelds, 2. Drucken Sie auf die Timer-Taste; die Anzeige
fUr das Sie den Timer deaktivieren méchten. blinkt.
_ 111
C |

-

o

Stellen Sie mit dem Schieberegler die Zeit mit dem Wert ,, 00" ein; der Timer ist deaktiviert.

Standardbetriebsdauer

Die automatische Abschaltung des Geréts ist eine Sicherheitsfunktion des Gerats. Falls Sie vergessen
das Gerat auszuschalten, wird diese Sicherheitsfunktion je nach Leistungsstufe nach Ablauf einer
bestimmten Betriebsdauer ausgeldst; siehe nachfolgende Tabelle:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standardbetriebsdauer (Stunden) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Wenn Sie den Topf vom Kochfeld nehmen, stoppt das Gerat umgehend die weitere Erhitzung und die
Kochplatte schaltet sich nach 2 Minuten aus.

& Personen mit einem Herzschrittmacher muissen sich vor der Verwendung des Gerats von
ihrem Arzt beraten lassen.
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EINIGUNG UND PFLEGE

Tagliche

Verschmutzungen auf

dem Glas
(Fingerabdricke,
Flecken, Kleckse
aufgrund von
Speiserlckstanden
oder nicht
zuckerhaltige
Ubergelaufene
RUckstande)

Ubergelaufene,
geschmolzene oder
zuckerhaltige
FlUssigkeiten auf
dem Glas

Ubergelaufene
Rlckstande auf den
Tasten

1. Schalten Sie die Kochplatte aus.

2. Tragen Sie einen Reiniger auf, solange
die Glasplatte noch warm (jedoch
nicht heil!) ist.

3. Spulen Sie das Glas ab und trocknen
Sie es mit einem sauberen Lappen
oder Klchenpapier ab.

4. Schalten Sie dann die Kochplatte
wieder ein.

Entfernen Sie solche Rickstande
umgehend mit einem fur
Induktionsherde geeignetem
Pfannenwender, Spachtel oder
Klingen-Schaber. Achten Sie jedoch auf
die heiBen Oberflachen:

1. Schalten Sie das Gerat Uber die
Steckdose aus.

2. Halten Sie den Schaber oder Spachtel
in einem Winkel von 30° und kratzen
Sie die Ruckstande bis zu einem
kUhlen Bereich der Kochplatte.

3. Entfernen Sie die Rickstande dann
mit einem Lappen oder Klichenpapier.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 bis 4
aus dem obigen Absatz ,,Tagliche
Verschmutzungen auf dem Glas*“.

1. Schalten Sie die Kochplatte aus.

2. Saugen Sie Ruckstande auf.

3. Wischen Sie den Bereich um die Taste
herum mit einem sauberen, feuchten
Schwamm oder Lappen ab.

4. Trocknen Sie den gesamten Bereich
mit einem Klchenpapier.

5. Schalten Sie die Kochplatte wieder
ein.

« Wenn die Kochplatte ausgeschaltet ist,
erscheint keine Anzeige mehr, die auf
eine ,heiBe Oberflache” hinweist. Die
Kochfelder kbnnen dennoch hei3 sein!
Hier ist Vorsicht geboten.

Scharfe Topfkratzer, einige
Nylon-Topfkratzer und aggressive/
scheuernde Reinigungsmittel kénnen das
Glas zerkratzen. Lesen Sie immer die
Etiketten, bevor Sie einen Reiniger oder
Topfkratzer verwenden.

Lassen Sie keine Reinigungsrickstande
auf der Kochplatte zurlck; das Glas
kdnnte dadurch verschmutzen.

Entfernen Sie Rickstande geschmolzener
FlUssigkeiten, zuckerhaltiger Speisen oder
Ubergelaufener Speisen so schnell wie
moglich. Nach dem Abkuhlen ist es sehr
schwer, solche Rickstande zu entfernen,
und das Glas kénnte permanent
beschadigt werden.

Gefahr von Schnittverletzungen: Wenn
die Schutzabdeckung entfernt wird, sind
Schaber sehr scharf. Verwenden Sie diese
vorsichtig und bewahren Sie sie sicher
und fdr Kinder unzuganglich auf.

Es kann sein, dass der Buzzer ertdnt, sich
das Gerat selbst ausschaltet und die
Tasten nicht funktionieren, wenn sich
darauf FlUssigkeiten befinden. Wischen
Sie das gesamte Bedienfeld vollstandig
trocken, bevor Sie die Kochplatte wieder
einschalten.
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STORBEHEBUNG

Wahrend des Betriebs k&dnnen Fehler oder Fehlfunktionen auftreten. In der nachfolgenden Ubersicht finden
Sie Informationen zu potenziellen Fehlfunktionen und darUber, wie diese verursacht und behoben werden
kédnnen. Bitte lesen Sie diese Ubersicht sorgfaltig durch, um Zeit und Kosten fir den Anruf des
Kundendiensts zu sparen.

Mogliche Ursache Behebung!

Die
Induktionskochplatte
lasst sich nicht
einschalten.

Die Touch-Tasten
reagieren nicht.

Die Tasten lassen
sich nur schwer
bedienen.

Das Glas ist
zersprungen.

Einige Topfe
erzeugen knackende
oder klickende
Gerdausche.

Die Kochplatte
erzeugt bei hohen
Temperatureinstellung
en ein leichtes
Brummen.

Geblase-Larm aus der
Kochplatte.

Topfe werden nicht
heiB und nicht im
Display angezeigt.

Die Kochplatte oder
das Kochfeld hat sich
selbst ausgeschaltet,
es ertont ein Signalton
und es wird ein
Error-Code angezeigt
(normalerweise
erscheinen
nacheinander eine
oder zwei Ziffern im
Timer-Display).

Kein Strom.

Die Tasten sind gesperrt.

Es befindet sich ein dlinner
Wasserfilm auf den Tasten oder Sie
tippen mit der Fingerspitze auf die
Tasten.

Geschirr mit scharfen Kanten.
Nicht geeigneter scheuernder
Kratzer oder Reiniger.

Dies kann am Design des
Kochgeschirrs liegen (Schichten
unterschiedlicher Metalle vibrieren
unterschiedlich).

Dies liegt an der Technologie der
Induktionskochplatte.

Die Induktionskochplatte verflgt
Uber ein Geblase, um die Elektronik
vor Uberhitzung zu schiitzen. Das
Geblase kann auch nach dem
Ausschalten der Kochplatte noch
weiterlaufen.

Die Induktionskochplatte kann den
Topf nicht erkennen, da er nicht fur
Induktion geeignet ist.

Die Induktionskochplatte kann den
Topf nicht erkennen, da er zu klein
ist fir das Kochfeld oder nicht mittig
auf dem Kochfeld steht.

Technischer Fehler.

Vergewissern Sie sich, dass die Kochplatte mit der
Stromversorgung verbunden und eingeschaltet ist.
Prufen Sie, ob es in Inrer Wohnung oder Ihrer
Gegend zu einem Stromausfall gekommen ist. Falls
das Problem dann weiterhin besteht, wenden Sie
sich bitte an einen qualifizierten Techniker.

Entsperren Sie die Tasten; sieche Abschnitt
,Gebrauch der Kochplatte®.

Vergewissern Sie sich, dass der Tastenbereich
trocken ist und Sie die Tasten mit lhrem
Fingerballen berthren.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem flachen
und ebenen Boden; siehe Abschnitt ,,Richtiges
Kochgeschirr auswahlen®.

Siehe ,,Reinigung und Pflege*.

Das ist normal und kein Hinweis auf eine
Fehlfunktion.

Das ist normal; die Gerdausche sollten jedoch
nach dem Reduzieren der
Temperatureinstellung leiser werden oder
vollstandig verschwinden.

Das ist normal und muss nicht weiter beachtet
werden. Trennen Sie das Gerat nicht vom
Netzstrom, wahrend das Gebldse noch lduft.

Verwenden Sie fUr Induktion geeignetes
Kochgeschirr; siehe Abschnitt ,Richtiges
Kochgeschirr auswahlen®.

Richten Sie den Topf mittig aus und
vergewissern Sie sich, dass die Unterseite
genauso grof ist wie das Kochfeld.

Bitte notieren Sie sich die Buchstaben oder
Ziffern, schalten Sie das Gerat an der
Steckdose aus und wenden Sie sich an einen
qualifizierten Techniker.
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Stormeldungen und Behebung

Das Gerat verflgt Uber eine Selbst-Diagnosefunktion. Mithilfe dieser Funktion kann der Servicetechniker die
Funktionsweise unterschiedlicher Komponenten prifen, ohne dass diese demontiert oder der Herd
auseinandergebaut werden mussten.

Storbehebung

1) Fehler-Codes wahrend des Gebrauchs und Behebungen:

Kein automatisches Zuriicksetzen

ET Fehler am Temperatursensor der
Keramikplatte - offener Kreislauf

E2 Fehler am Temperatursensor der « Prifen Sie die Verbindung oder ersetzen Sie
Keramikplatte - Kurzschluss. den Temperatursensor der Keramikplatte.
Eb Fehler am Temperatursensor der
Keramikplatte.
* Warten Sie, bis sich die Keramikplatte wieder
E3 Hohe Temperatur am Sensor der bis zur normalen Temperatur abgeklhlt hat.
Keramikplatte. * Schalten Sie das Gerat wieder mit der
EIN/AUS-Taste ein.
E4 Fehler am Temperatursensor des
IGBT - offener Kreislauf. o )
* Ersetzen Sie die Displayplatine.
ES Fehler am Temperatursensor des
IGBT - Kurzschluss.

* Warten Sie, bis sich die Temperatur des IGBT
wieder bis zur normalen Temperatur abgekihlt
hat.

33 Hohe Temperatur am IGBT. » Schalten Sie das Gerat mit der
LEIN/AUS“-Taste wieder ein.
* Priifen Sie, ob das Geblase ordnungsgemaf
|duft. Falls nicht, ersetzen Sie das Geblase.
£7 Spannungsversorgung niedriger als « Priifen Sie die Spannungsversorgung auf einen
Nennspannung. einwandfreien Zustand.
) » Schalten Sie das Gerét ein, nachdem die
E8 Spannungsversorgung hoher als Spannungsversorgung wieder normal
Nennspannung. funktioniert.

* Stellen Sie die Verbindung zwischen
U1 Kermmunikeriensiahier. . Dlsplayplatllne.und Netzp!atlne W|eqler her.
* Ersetzen Sie die Netzplatine oder die
Displayplatine.
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2) Spezielle Fehlfunktionen & Behebung

Error

Die LED leuchtet nicht auf,
wenn das Gerat mit der
Stromversorgung
verbunden wird.

Einige Tasten funktionieren
nicht und das Display
funktioniert nicht
ordnungsgeman.

Die Anzeige flr den
Kochmodus leuchtet auf,
aber das Kochfeld erwarmt
sich nicht.

Die Erhitzung wird abrupt
beendet und im Display
blinkt die Anzeige ,u“.

Far die Kochfelder auf der
gleichen Seite (z.B. erstes
und zweites Kochfeld)

erscheint die Anzeige ,u".

Abnormale Gerdusche am
Geblase-Motor.

Problem

Kein Strom.

Verbindungsfehler an der
zusatzlichen Netzplatine
und Displayplatine.

Die zuséatzliche Netzplatine
ist beschadigt.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Die Displayplatine ist
beschadigt.

Ubertemperatur am Gerét.

Fehler am Geblase.

Netzplatine beschadigt.

Falscher Topf.

Topfdurchmesser zu klein.

Kochplatte Uberhitzt;

Verbindungsfehler
zwischen Netz- und
Displayplatine.

Displayplatine eines
Kommunikationsteils
beschadigt.

Hauptplatine beschadigt.

Geblase-Motor beschadigt.

Lésung A

Prifen Sie, ob der Stecker
richtig in der Steckdose
steckt und dass die
Steckdose Strom fuhrt.

Uberprufen Sie die
Verbindung.

Ersetzen Sie die
zusatzliche Netzplatine.

Ersetzen Sie die
Displayplatine.

Ersetzen Sie die
Displayplatine.

Umgebungstemperatur zu
hoch. Lufteintritte und
BelUftungsoffnungen
blockiert.

Prifen Sie, ob das Geblase
ordnungsgeman lauft; falls
nicht, ersetzen Sie es.

Ersetzen Sie die
Netzplatine.

Verwenden Sie einen
geeigneten Topf (siehe
Bedienungsanleitung).

Gerat Uberhitzt. Warten
Sie, bis das Geréat auf eine
normale Temperatur
abgekulhlt ist.

Tippen Sie auf die
LEIN/AUS“-Taste, um das
Gerat wieder
einzuschalten.

Uberprufen Sie die
Verbindung.

Ersetzen Sie die
Displayplatine.

Ersetzen Sie die
Netzplatine.

Ersetzen Sie das Geblase.

Lésung B

Schaltkreis zur Erfassung
des Topfs beschadigt;
ersetzen Sie die
Netzplatine.

In der obigen Liste werden allgemeine Fehler ausgewertet und analysiert.

Bitte demontieren Sie das Gerat nicht eigenstandig; anderenfalls kdnnten Gefahrensituationen entstehen

oder das Gerat beschadigt werden.
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MARKENZEICHEN, UHRHEBERRECHTE
UND RECHTLICHE HINWEISE

Logo @idea , Wortmarken, Handelsnamen, Handelsaufmachungen und alle Versionen davon sind
wertvolle Vermdgenswerte von Midea und verbundenen Unternehmen, an denen Midea Marken,
Urheberrechte und andere geistige Eigentumsrechte besitzt, sowie samtliche Verm&genswerte, die sich
aus der Verwendung eines Teils einer Midea-Marke ergeben. Die Verwendung der Marke Midea flr
kommerzielle Zwecke ohne die vorherige schriftliche Zustimmung von Midea stellt eine
Markenverletzung bzw. einen unlauteren Wettbewerb dar, der gegen die einschldgigen Gesetze

verstoit.

Diese Bedienungsanleitung wurde von Midea erstellt und Midea behalt sich alle damit verbundenen
Urheberrechte vor. Keine juristische Person oder Einzelperson darf diese Bedienungsanleitung ganz
oder teilweise ohne die vorherige schriftliche Zustimmung von Midea verwenden, vervielfaltigen,

modifizieren, verteilen oder mit anderen Produkten blndeln oder verkaufen.

Alle erlauterten Funktionen und Anleitungen waren zum Zeitpunkt des Drucks aktuell.

Informationen fur elektrische Haushaltskochfelder

Symbol Wert Einheit
Modellidentifikation / MC-IF7455J1CC-A
Art des Kochfelds / Eingebautes Kochfeld
Anzahl der Kochzonen und/oder Bereiche / 2 bereich

Heiztechnik (Induktions-Kochzonen und -
Kochflachen, Strahlungskochzonen, / Induktions Kochflachen
Massivplatten)

Bei kreisformigen Kochzonen oder
Flachen: Durchmesser der Nutzflache pro @

elektrisch beheizter Kochzone, gerundet ) em
auf die nachsten 5 mm.
Bei nicht kreisformigen Kochzonen oder - Flachen 1: Flachen 2:
flachen: Lange und Breite der Nutzflache L L: 39 0: L: 39.0: cm
pro elektrisch beheizter Kochzone oder - W W-: 18.0: W 1é 0:
flache, gerundet auf die ndchsten 5 mm o 7
Energieverbrauch pro Kochzone oder Elektrisches Flachen 1: 184,3 Wh/k
Flache berechnet pro kg Kochen Fléchen 2: 185,9 9
Energieverbrauch fir das Kochfeld berechnet Elektrisches

185.1 Wh/k
pro kg Kochen g

27



ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise

Konformitat mit der WEEE-Richtlinie zur Entsorgung von Altgeraten:
Dieses Gerat entspricht der EU WEEE-Richtlinie (2012/19/EU). Auf dem Gerét befindet sich eine
Kennzeichnung, die das Gerat als elektrisches bzw. elektronisches Gerat (WEEE) klassifiziert.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner

Nutzungsdauer nicht Gber den normalen HaushaltsmUll entsorgt warden darf.

Es muss an einer offiziellen Sammelstelle fir das Recycling elektrischer und

elektronischer Altgerate abgegeben werden. Informationen Uber die Standorte

solcher Sammelstellen erhalten Sie auf Ihrer Behérde vor Ort oder beim

Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben. Jeder

Haushalt leistet einen wichtigen Beitrag durch die Wiederverwertung und das _
Recycling alter Gerate. Eine ordnungsgemafe Entsorgung des Gerats hilft

dabei, negative Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Konformitat mit der RoHS-Richtlinie

Das von |lhnen erworbene Produkt ist konform mit der EU RoHS-Richtlinie (2011/65/EU).
Es enthalt keine der in der Richtlinie genannten schadlichen oder verbotenen Materialien.

Wichtige Hinweise

Die Verpackungsmaterialien des Produkts wurden gemaf nationalen

Umweltvorschriften aus wiederverwertbaren Materialien hergestellt. “
Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht zusammen mit dem ’ ‘
Hausmull oder anderen Abfallen. Bringen Sie es zu einer von den . ’
Ortlichen Behérden ausgewiesenen Sammelstelle fUr die Entsorgung

von Verpackungsmaterial.
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DATENSCHUTZHINWEISE

Zur Erbringung der mit dem Kunden vereinbarten Leistungen,
verpflichten wir uns, alle Bestimmungen des anwendbaren Datenschutzrechts gemafR den
vereinbarten Landern, in denen Dienstleistungen flr den Kunden erbracht werden, sowie

gegebenenfalls die EU-Datenschutzgrundverordnung (GDPR) uneingeschrankt einzuhalten.

Generell erfolgt unsere Datenverarbeitung zur Erflllung unserer vertraglichen Verpflichtungen mit
lhnen und aus Grinden der Produktsicherheit, sowie zur Wahrung lhrer Rechte im Zusammenhang
mit Gewahrleistungs- und Produktregistrierungsfragen. In einigen Fallen, jedoch nur wenn ein
angemessener Datenschutz gewahrleistet ist, kbnnen personenbezogene Daten an Empfanger
auBerhalb des Europaischen Wirtschaftsraums Ubermittelt werden.

Far weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unsern Datenschutzbeauftragten via

MideaDPO@midea.com.Um lhre Rechte auszuliben, wie z. B. das Recht, der Verarbeitung lhrer
personenbezogenen Daten fUr Direktmarketingzwecke zu widersprechen, kontaktieren Sie uns bitte
via MideaDPO@midea.com. Weitere Informationen erhalten Sie Uber den QR-Code.
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LETTERA DI RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver scelto Midea! Prima di utilizzare il prodotto Midea, leggere attentamente
questo manuale per imparare a utilizzarne in modo sicuro le funzioni.
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MARCHI, COPYRIGHT E DICHIARAZIONI LEGALI ......................... 31
SMALTIMENTO E RICICLAGGIO ... 32
INFORMATIVA SULLA PROTEZIONE DEI DATI ..., 33

01



ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Uso previsto

Le linee guida per la sicurezza che seguono sono pensate per prevenire rischi o danni imprevisti
derivanti da un utilizzo non sicuro o errato dell’apparecchio. Alla consegna, verificare I'imballaggio

e 'apparecchio per accertarsi che non siano presenti danni, in modo da garantire un funzionamento
sicuro. In presenza di danni, contattare il rivenditore o il fornitore. Per tutelare la sicurezza degli utenti,
non sono consentite modifiche o alterazioni dell’apparecchio. Ogni utilizzo improprio dell’apparecchio
pud causare pericoli e invalidare la garanzia.

Spiegazione dei simboli

Pericolo
A Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle
persone causati da gas estremamente infiammalbili.

Avvertimento sulla tensione elettrica
Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle
persone causati dalla tensione elettrica.

Avvertimento
Questo simbolo indica un rischio di medio livello che, se non evitato, pud
causare lesioni gravi o la morte.

Cautela
Questo simbolo indica un rischio di basso livello che, se non evitato, puo
causare lesioni lievi o moderate.

Attenzione
Questo simbolo indica la presenza di informazioni importanti (ad esempio
relative ai danni materiali), ma non di un pericolo.

o B> B D

Seguire le istruzioni

e Questo simbolo indica le attivita e le operazioni di manutenzione di
qguesto apparecchio che devono essere effettuate solo da un tecnico
dell’assistenza nel rispetto delle istruzioni per l'uso.

Leggere questo manuale di istruzioni scrupolosamente e con attenzione prima di utilizzare o mettere in
servizio I'unita, e conservarlo nelle immediate vicinanze del sito di installazione o dell’unita per utilizzi
futuri.
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Avvertenze di sicurezza

La vostra sicurezza € importante per noi. Leggere queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione

Pericolo di scossa elettrica

» Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica prima di effettuare qualsiasi
intervento o manutenzione su di esso.

* || collegamento ad un buon impianto di messa a terra & essenziale e
obbligatorio.

* Le modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere eseguite solo da
un elettricista qualificato.

* La mancata osservanza di questa avvertenza puo causare scosse elettriche o
la morte.

Pericolo di taglio

* Attenzione: i bordi del pannello sono affilati.
* La mancata osservanza di questa precauzione potrebbe provocare lesioni o
tagli.

Informazioni importanti sulla sicurezza

* Leggere le istruzioni attentamente prima di installare o utilizzare 'apparecchio.

» Sull’apparecchio non deve essere posizionato mai alcun materiale o prodotto
inflammabile.

* Mettere queste informazioni a disposizione della persona responsabile
dell'installazione dell'apparecchio, in quanto cido potrebbe ridurre i costi di
installazione.

* Per evitare pericoli, I'apparecchio deve essere installato seguendo le istruzioni
di installazione.

* L'apparecchio deve essere installato correttamente e messo a terra solo da
personale qualificato.

» Questo apparecchio deve essere collegato ad un circuito che incorpora un
sezionatore che consente la completa disconnessione dall'alimentazione
elettrica.

* La non corretta installazione dell'apparecchio potrebbe invalidare qualsiasi
richiesta di garanzia o di responsabilita.

* Questo apparecchio non e destinato a essere utilizzato da persone (compresi
i bambini) con facolta fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure prive di
esperienza e conoscenze, a meno che non siano supervisionate o istruite circa
I'utilizzo dell’apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.
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| bambini devono essere controllati per garantire che essi non giochino con
I'elettrodomestico.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, da suo agente di assistenza o da personale qualificato per evitare
rischi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e

da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa
esperienza e conoscenza, a condizione che siano stati supervisionati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che ne comprendano i pericoli.
Assicurarsi che i bambini non giochino con il dispositivo. La pulizia e la
manutenzione dell'utente non devono essere eseguite da bambini senza
supervisione.

Attenzione: per i fornelli con superfici di protezione dei componenti elettrici
in vetroceramica o materiali simili, se la superficie € incrinata spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita che si verifichino scosse elettriche.
Non utilizzare pulitori a vapore.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non devono
essere posizionati sulla superficie del piano cottura in quanto possono
surriscaldarsi

Non utilizzare pulitori a vapore per pulire il piano cottura.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento del piano cottura tramite I'apposito comando
ed evitare di fare affidamento sul rilevatore di pentole.

L'apparecchio non & destinato ad essere azionato da un timer esterno o da un
sistema di comando a distanza separato.

Pericolo di incendio: non conservare gli oggetti sui piani di cottura.
ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere assistito. Le cotture di breve
durata devono essere costantemente supervisionate.

ATTENZIONE: lasciare i fornelli incustoditi durante la cottura con grasso o olio
puo essere pericoloso e provocare un incendio.

ATTENZIONE: L'apparecchio e le sue parti accessibili si surriscaldano durante
l'uso. Prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.

| bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani, a meno che
non vengano costantemente.

ATTENZIONE: La cottura incustodita su un piano cottura con grasso o olio
puod essere pericoloso e puod provocare incendi.

Non cercare MAI di spegnere un incendio con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la flamma, ad esempio con un coperchio o una
coperta antincendio.

ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere assistito. Le cotture di breve
durata devono essere costantemente supervisionate.

Pericolo di incendio: non conservare gli oggetti sui piani di cottura.
ATTENZIONE: utilizzare esclusivamente protezioni per il piano cottura
progettate dal produttore dell'apparecchio o indicate dallo stesso nelle
istruzioni per I'uso come adeguate, oppure protezioni per il piano cottura
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integrate nell’'apparecchio. L'utilizzo di protezioni non adeguate puod portare a
incidenti.

Funzionamento e manutenzione

Pericolo di scossa elettrica

* Non cuocere su un piano di cottura rotto o incrinato. Se la superficie del
piano cottura dovesse rompersi o incrinarsi, spegnere immediatamente
I'alimentazione dell’apparecchio (interruttore a parete) e contattare un tecnico
qualificato.

* Prima di effettuare operazioni di pulizia 0 manutenzione, scollegare il piano
cottura dalla presa a parete.

* La mancata osservanza di questa avvertenza puo causare scosse elettriche o
la morte.

Pericoli per la salute

* L’apparecchio e conforme alle norme di sicurezza sui campi elettromagnetici.

» Tuttavia, le persone con pacemaker cardiaco o altri impianti elettrici (come
le pompe per insulina) devono consultare il proprio medico o il produttore
dell'impianto prima di utilizzare questo apparecchio per assicurarsi che i loro
impianti non vengano influenzati dal campo elettromagnetico.

* La mancata osservanza di questa avvertenza puo causare la morte.

Pericolo di superficie calda

* Durante l'uso, le parti accessibili di questo apparecchio si surriscaldano a
sufficienza da provocare ustioni.

* Non lasciare che il corpo, i vestiti o qualsiasi altro oggetto diverso dalle
pentole adatte entri in contatto con il vetro del piano cottura a induzione fino
a quando la superficie non si e raffreddata.

* Tenere lontano i bambini.

* | manici delle pentole possono diventare caldi al tatto. Controllare che i manici
delle pentole non sporgano dalle altre zone di cottura in funzione. Tenere i
manici fuori dalla portata dei bambini.

* La mancata osservanza di questo consiglio potrebbe causare ustioni e
scottature.

Pericolo di taglio

e La lama affilata come rasoi di un raschietto per piano cottura viene esposta
quando il coperchio di sicurezza viene retratto. Utilizzarlo con estrema cura e
conservarlo sempre in modo sicuro e fuori della portata dei bambini.
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* La mancata osservanza di questa precauzione potrebbe provocare lesioni o
tagli.

Informazioni importanti sulla sicurezza

* Non lasciare il dispositivo incustodito durante I'uso. La cottura eccessiva
provoca fumo e schizzi di grasso che possono infiammarsi.

* Non utilizzare mai I'apparecchio come superficie di lavoro o conservazione.

* Non lasciare mai oggetti o utensili sull’apparecchio.

* Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte di credito, schede
di memoria) o dispositivi elettronici (ad es. computer, lettori MP3) nelle
vicinanze dell'apparecchio, in quanto potrebbero essere influenzati dal suo
campo elettromagnetico.

* Non utilizzare mai I'apparecchio per riscaldare I'ambiente.

* Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come
descritto in questo manuale (ovvero utilizzando i comandi a sfioramento). Non
fare affidamento sulla funzione di rilevamento delle pentole per disattivare le
zone di cottura quando si rimuovono le pentole.

* Non permettere ai bambini di giocare con |'apparecchio o di sedersi, stare in
piedi o arrampicarsi su di esso.

* Non conservare oggetti di interesse per i bambini negli armadi sopra
I'apparecchio. | bambini che si arrampicano sul piano cottura potrebbero
essere gravemente feriti.

* Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo dell'apparecchio.

* | bambini o le persone con disabilita che limitano la loro capacita di utilizzare
I'apparecchio devono avere una persona responsabile e competente per
istruirli sul suo utilizzo. La persona responsabile deve essere convinta che tali
persone possano utilizzare 'apparecchio senza pericoli per se stessi o per
I'ambiente circostante.

* Non riparare o sostituire alcuna parte dell’'apparecchio se non espressamente
raccomandato nel manuale. Tutti gli altri interventi di manutenzione devono
essere eseguiti da un tecnico qualificato.

* Non collocare o lasciar cade oggetti pesanti sul piano cottura.

* Non salire in piedi sul piano cottura.

* Non utilizzare pentole con bordi dentellati né trascinare pentole sulla
superficie del piano cottura a induzione per evitare di graffiarne il vetro.

* Non utilizzare spugne abrasive o detergenti aggressivi per pulire il piano
cottura a induzione, perché potrebbero graffiarne il vetro.

* Questo dispositivo e pensato per uso domestico e per applicazioni simili,
come ad esempio: uso nelle aree cucina dei negozi, degli uffici e di altri
ambienti di lavoro;
uso nelle fattorie; uso da parte dei clienti di hotel, motel e altri edifici
residenziali; uso nei bed and breakfast o in ambienti simili.

« ATTENZIONE: L'apparecchio e le sue parti accessibili si surriscaldano durante
l'uso.

* Prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
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* | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani, a meno che
non vengano costantemente.

Complimenti per 'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.

Consigliamo di dedicare un po' di tempo alla lettura del presente manuale di
istruzioni e di installazione, al fine di comprendere a fondo come installare e
utilizzare correttamente il prodotto.

Per l'installazione, si prega di leggere la sezione dedicata a quest’ultima.
Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e conservare
questo manuale per future consultazioni.
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Piano cottura

Zone di cottura

Tensione di alimentazione

Potenza elettrica installata

Dimensioni del prodotto P x L x A (mm)

Dimensioni di incasso AxXB (mm)

SPECIFICHE TECNICHE

MC-IF7455J1CC-A

4 zone

220-240V~ 50Hz o 60Hz

7400W

590 x 520 x 62

560 x 490

Il peso e le dimensioni sono approssimativi. Poiché ci sforziamo continuamente di migliorare i nostri
prodotti, possiamo cambiare specifiche e design senza preavviso.

Simbolo Valore Unita
Codice identificativo del modello / MC-IF7455J1CC-A
Tipo di piano cottura / Piano cottura da incasso
Numero di zone e/o di aree / 2 aree
cottura
Tecnologia di riscaldamento (zone di .
) . . Aree di cottura a
cottura a induzione e aree di cottura, / . )
. TR . induzione
zone di cottura radianti, piastre piene)
Per zone o aree di cottura circolari:
diametro della superficie utile per
zona di cottura riscaldata %) / cm
elettricamente arrotondato ai 5 mm
piu vicini
Per zone o aree di cottura non
Croomrtlngerze e lignezzacels | L | aree1i390 w0 -
. . W Aree 2:L: 39,0; W: 18,0;
cottura riscaldata elettricamente,
arrotondate ai 5 mm piu vicini.
Consumo energetico per zona o Aree 1: 184,3
area di cottura calcolato per kg Cottura elettrica CE Aree 2:185,9 Wh/kg
Consumo energetico per il piano Piano di cottura
185.1
elettrico CE = Wh/kg

cottura calcolato per kg
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Vista dall’alto

Zona da . . Zona da
1900/2000 W 1900/2000 W
max — - max
Zona da
Zona da
3000/3600 W 3000/3600 W
max
max
Zona da _ Zona da
1800/2000 W Gidea . 1800/2000 W
maxXx %‘D Ec:( maxXx
g D fﬂ@ EH . ® — Piastra di vetro
Pannello di o
controllo
Pannello di controllo
Comandi di
selezione
della zona di
. Comando a
riscaldamento -
sfioramento
_ Comando a per la
| sflolrarT_\entcszltlar selezione
a selezione aella della potenza
potenza e del 0 .I l. a e del timer
timer g [J [ 5
A HE OAH Comando di
Comando per 1 48] o d o @ & O [F o . o @B C—— accengionet/
I'area flessibile ) A B S ) spegnimento
I Boost
Boost Comando per
. I'area flessibile
Comando per il
blocco dei tasti Comando del

timer

@ NOTA
Le immagini del manuale sono unicamente a scopo esplicativo. In caso di discrepanze tra le illustrazioni
e 'oggetto reale, fare riferimento a quest’ultimo.
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Teoria di funzionamento

La cottura a induzione € una tecnologia sicura, avanzata, efficiente ed economica. Funziona tramite
vibrazioni elettromagnetiche che generano calore direttamente nelle pentole, invece che indirettamente
attraverso il riscaldamento della superficie di vetro. Il vetro si riscalda solamente a causa del calore

6 999
]

—— Pentola di
— ferro
Circuito magneticoi_.’ . a <. Pi :
- . jastra di
L —"" vetroceramica
[eee],

— Bobina di
I

induzione
_}_ - - -

R —

Correnti indotte

Prima di utilizzare il piano cottura a induzione

* Leggere questa guida, tenendo conto in particolare della sezione "Avvertenze di sicurezza".
* Rimuovere eventuali pellicole protettive che potrebbero essere ancora presenti sul piano cottura a
induzione.
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GUIDA DI AVVIO RAPIDO

Prestare attenzione durante la frittura, poiché I'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente, in
particolare quando si utilizza la funzione PowerBoost. A temperature estremamente elevate I'olio e
il grasso si inflammano spontaneamente e cido comporta un grave rischio di incendio.

Suggerimenti per la cottura

Quando gli alimenti iniziano a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.
Ridurre al minimo la quantita di liuido o grasso per ridurre i tempi di cottura.

Avviare la cottura con un'impostazione alta e ridurre I'impostazione quando il cibo si & riscaldato.

Sobbollitura e cottura del riso

La sobbollitura avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, quando le bolle salgono di
tanto in tanto sulla superficie dell’acqua. Cid rappresenta la chiave per realizzare deliziose zuppe e
stufati teneri, poiché i sapori si sviluppano senza cuocere eccessivamente il cibo. Anche la cottura di
salse a base di uova e farina addensata deve avvenire sotto il punto di ebollizione.

Alcune operazioni, tra cui la cottura del riso con il metodo di assorbimento, possono richiedere
un'impostazione superiore rispetto a quella piu bassa per garantire che il cibo venga cotto
correttamente nel tempo consigliato.

Scottatura delle bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1.

2.
3.

Mettere la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

Riscaldare una padella a base pesante.

Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versate un po’ d'olio nella padella calda e poi
posizionare la carne sulla padella calda.

. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera dallo

spessore della bistecca e dalla cottura desiderata. | tempi possono variare da circa 2-8 minuti per lato.
Premere la bistecca per valutare il livello di cottura: piu € solida, maggiore sara il livello di cottura.

. Lasciare a riposo la bistecca su un piatto caldo per alcuni minuti per consentire alla bistecca di

rilassarsi e diventare tenera prima di servirla.

Frittura al salto

—_

[O2 SN O

Scegliere un wok a base piatta in ceramica compatibile o una padella grande.

. Tenere a portata di mano tutti gli ingredienti e le attrezzature. La frittura al salto deve essere rapida.

In caso di cottura di grandi quantita, cuocere gli alimenti a gruppi piu piccoli.

. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.
. Cuocere prima la carne, metterla da parte e tenerla al caldo.
. Eseguire la frittura al salto delle verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, abbassare la zona

di cottura a una temperatura piu bassa, rimettere la carne in padella e aggiungere la salsa.

. Mescolare delicatamente gli ingredienti per assicurarsi che vengano riscaldati adeguatamente.
. Servire immediatamente.
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Rilevamento di oggetti di piccole dimensioni

Quando si lasciano padelle di dimensioni inadatte o non magnetiche (ad esempio di alluminio) o altri
oggetti di piccole dimensioni (come coltelli, forchette, chiavi) sul piano cottura, questo entra in modalita
standby dopo 1 minuto. La ventola continua a raffreddare il piano cottura a induzione per un altro
minuto.

Impostazioni di riscaldamento

Le impostazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. L'impostazione esatta dipende da
diversi fattori, incluse le pentole e la quantita di alimenti sottoposti alla cottura. Sperimentare con il
piano cottura a induzione per trovare le impostazioni che meglio si adattano alle proprie esigenze.

riscaldamento Adeguatezza

Impostazione di
* riscaldamento delicato per piccole quantita di alimenti

 fusione di cioccolato, burro e alimenti che bruciano rapidamente
* sobbollitura delicata

* riscaldamento lento

1-2

e riscaldamento
3-4 e sobbollitura rapida
e cottura del riso

5-6 * pancake

7.8 e soffriggitura
e cottura della pasta
« frittura al salto

9 e scottatura

* ebollizione di zuppe
» ebollizione dell’'acqua
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INSTALLAZIONE DEL PRODOTTO

Scelta del materiale di installazione

Ritagliare il piano di lavoro secondo le dimensioni indicate nel disegno.

Ai fini dell'installazione e dell'uso, lasciare almeno 5 cm di spazio libero intorno al foro. Assicurarsi che
lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Per il piano di lavoro, scegliere un materiale che sia
resistente al calore e isolante (il legno e i materiali fibrosi o igroscopici devono essere impregnati prima
di poter essere utilizzati), in modo da evitare scosse elettriche e deformazioni eccessive causate dal
calore irradiato dalla piastra. Come mostrato in basso:

Nota: La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di lavoro
deve essere di almeno 3 mm.

L W

UARNIZIONE

<
Min 3 mm

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

560 + 4 490 + 4

590 520 62 58 1 +1 50 min 3 min

In ogni caso, assicurarsi che il piano cottura in ceramica sia ben ventilato e che l'ingresso e |'uscita

dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi che il piano cottura in ceramica sia in buono stato di

funzionamento. Come mostrato in basso

A Nota: La distanza di sicurezza tra la piastra e I'armadio sopra quest’ultima deve essere di almeno
760 mm.

/fi

=
/)

I
i

A (mm) B (mm) C (mm) D) =

Uscita dell'aria di

500 50 min 20 min Ingresso dell'aria
5mm
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ATTENZIONE: garantire un’adeguata ventilazione

Accertarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che I'ingresso e l'uscita dell’aria non siano
ostruiti. Per evitare di toccare accidentalmente il fondo caldo del piano cottura, o di ricevere scosse
elettriche durante il lavoro, & necessario posizionare un inserto di legno fissato con viti a una distanza
minima di 50 mm dal fondo del piano cottura. Rispettare i requisiti indicati di seguito.

}

Min 35 mm

1

|« .
! Max 5 mm Max 5 mm H

Il piano cottura & dotato di fori di ventilazione esterni su tutti i lati. E NECESSARIO verificare che tali
fori non siano ostruiti dal piano di lavoro nel corso dell’installazione.

* Per evitare che i pannelli di rivestimento si stacchino, la colla utilizzata per fissare le parti in
plastica o in legno al mobile di installazione deve resistere a una temperatura minima di 150 °C.

* La parete sul retro e le superfici adiacenti e circostanti devono resistere a una temperatura minima
di 90 °C.

Prima dell’installazione del piano cottura, assicurarsi di quanto segue

» La superficie di lavoro sia quadrata e piana e nessun elemento della struttura interferisca con i requisiti
di spazio.

» La superficie di lavoro & realizzata in materiale isolante e resistente al calore.

* In caso di installazione del piano cottura sopra un forno, quest'ultimo & dotato di una ventola di
raffreddamento integrata.

* L'installazione & conforme a tutti i requisiti di autorizzazione e agli standard e regolamenti applicabili.

* Nel cablaggio permanente & integrato un sezionatore adeguato che garantisce il completo
scollegamento dalla rete elettrica, montato e posizionato in modo da rispettare le norme e i
regolamenti locali in materia di cablaggio.

* |l sezionatore deve essere di tipo approvato e fornire una separazione dei contatti di 3 mm in aria
in tutti i poli (o in tutti i conduttori attivi [di fase] se le norme di cablaggio locali consentono tale
variazione dei requisiti).

* |l sezionatore & facilmente accessibile all'utente con il piano cottura installato.

» Consultare le autorita edilizie e le leggi locali in caso di dubbi sull'installazione.

» Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle in ceramica) per le superfici
delle pareti circostanti il piano cottura.

Prima dell'installazione sul banco di lavoro, &€ necessario attaccare la striscia di tenuta sul retro della

lastra di vetro:

» Capovolgere l'intera macchina sul retro della lastra di vetro;

» Estrarre la striscia di spugna dal sacchetto autosigillante e strappare il biadesivo sul retro della striscia
di spugna;

» Attaccare la striscia di spugna sul retro
della lastra di vetro.

 La striscia di spugna non deve superare il
bordo della lastra di vetro. parte inferiore del

prodotto

L — striscia elastica
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Verifiche da effettuare prima dell’installazione del piano cottura

e |l piano di lavoro deve essere squadrato e a livello, e nessun elemento strutturale deve interferire con i
requisiti relativi allo spazio libero.

e |l piano di lavoro deve essere realizzato con materiali resistenti al calore e isolanti.

e Se il piano cottura viene installato sopra un forno, quest’ultimo deve possedere una ventola integrata.

* L’installazione deve rispettare tutti i requisiti sullo spazio libero, oltre agli standard e alle norme
applicabili.

e Un sezionatore adatto, che assicuri una disconnessione completa dalla rete elettrica, deve essere
installato nel cablaggio permanente e montato e posizionato in modo da rispettare le norme e i
regolamenti di cablaggio.

* |l sezionatore deve essere certificato e offrire una separazione di 3 mm dei contatti in tutti poli (o in
tutti i conduttori [di fase] attivi, se le norme di cablaggio locale consentono questa variazione dei
requisiti).

* |l sezionatore deve risultare facilmente accessibile all’'utente dopo che il piano cottura ¢ stato
installato.

* |In caso di dubbi sull’installazione, consultare le autorita competenti e i regolamenti comunali.

e Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (ad esempio piastrelle di ceramica) sulle pareti
intorno al piano cottura.

Verifiche da effettuare dopo I'installazione del piano cottura

e |l cavo di alimentazione non deve risultare accessibile tramite gli sportelli o i cassetti dei mobili.

e Un flusso di aria fresca adeguato deve circolare dall’esterno del mobile di installazione verso la base
del piano cottura.

e Se il piano cottura viene installato sopra un cassetto o un mobile, occorre installare una barriera di
protezione termica sotto la base del piano cottura.

e |l sezionatore deve risultare facilmente accessibile dall’'utente.
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Prima del posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (utilizzare I'imballaggio). Non forzare i
comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione della staffa

Dopo l'installazione, fissare il piano cottura sul piano di lavoro avvitando 4 staffe sul fondo del piano
cottura (vedere figura).
Regolare la posizione delle staffe in base allo spessore del piano di lavoro.

Staffa————e

PIANO COTTURA PIANO COTTURA

R TABELLA TABELLA

STAFFA ™
A‘ B ‘

& &

In nessun caso le staffe devono toccare le superfici interne del piano di lavoro dopo I'installazione
(vedere figura).

Precauzioni

1. 1l piano cottura a induzione deve essere installato da personale o tecnici qualificati. Abbiamo dei
professionisti al vostro servizio. Non effettuare mai lI'operazione autonomamente.

2. Non installare il piano cottura direttamente sopra una lavastoviglie, un frigorifero, un freezer, una
lavatrice o un’asciugatrice, in quanto 'umidita potrebbe danneggiarne i componenti elettronici.

3. Per aumentare I'affidabilita del piano cottura a induzione, questo deve essere installato in modo da

garantire la migliore irradiazione del calore possibile.

.La parete e la zona di riscaldamento indotta sopra il piano di lavoro devono resistere al calore.

. Per evitare danni, lo strato intermedio e I'adesivo devono resistere al calore.

. Non utilizzare pulitori a vapore.

o U1 N
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

& Il piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica esclusivamente da personale qualificato.
Prima di collegare il piano cottura alla rete elettrica, verificare che:
1. Limpianto elettrico domestico sia adatto alla potenza assorbita dal piano cottura.
2. La tensione corrisponda a quella indicata sulla targhetta.
3. Le sezioni del cavo di alimentazione siano in grado di sopportare il carico indicato sulla targhetta.
Non vengano utilizzati adattatori, riduttori o dispositivi di derivazione per collegare il piano
cottura alla rete elettrica, perché potrebbero provocare surriscaldamenti e incend..
Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con parti calde e deve essere posizionato in
modo che la temperatura non superii 75 °C in nessun punto.

Verificare con un elettricista se I'impianto elettrico domestico é adatto senza bisogno di

/N modifiche.
Eventuali modifiche devono essere eseguite solo da un elettricista qualificato.

e o2 o @ | v w2 @ | I o v L2 U @ |
OO OO0l oo o001l TooOo O OOl
- = 4L 4 1 4 - — — 4+ 1 1 4 - = = 1 4 4

(0] [0) [0]

(0] -9 (0) -e (0] -g

5 3 953 3| 9% s 8 85| ¢ g

cm o=l o cm s o o m < - o o

© “2 = ol 2l 4 = ol 2| “| =

(O] O] O

i hd | 220240 v-|
[ 220-240 v- | % [_220-240 V

e« Se il cavo & danneggiato o deve essere sostituito, 'operazione deve essere eseguita da un agente
post-vendita con appositi strumenti per evitare incidenti.

e Se l'elettrodomestico viene collegato direttamente alla rete elettrica, deve essere installato un
interruttore onnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

e L'installatore deve assicurarsi che il collegamento elettrico sia stato eseguito correttamente e che sia
conforme alle norme di sicurezza.

* |l cavo non deve essere piegato o compresso.

e |l cavo deve essere controllato regolarmente e sostituito solo da tecnici autorizzati.

2 La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non sono accessibili dopo
I'installazione.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Comandi a sfioramento

e | comandi rispondono al tatto, quindi non & necessario esercitare alcuna pressione.

e Utilizzare il polpastrello del dito, non la sua punta.

e A ogni tocco verra emesso un segnale acustico.

e Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non vi sia alcun oggetto (ad es. un
utensile o un panno) che li copra. Anche una pellicola sottile o 'acqua potrebbero compromettere il
funzionamento dei comandi.

v X

Scelta delle pentole adatte

A

Utilizzare solo pentole con un fondo adatto alla cottura a induzione.

Cercare il simbolo della cottura a induzione sulla confezione o sul fondo della pentola.

E possibile verificare se una pentola & adatta attraverso un test magnetico.

Avvicinare un magnete al fondo della pentola. Se viene attratto, la pentola € adatta alla cottura a
induzione.

Se non si possiede un magnete:

1. Versare un po’ d’acqua nella pentola da verificare.

2. Se l'indicatore ':' non lampeggia sul display e I'acqua si scalda, la pentola pud essere utilizzata.
Le pentole realizzate con i seguenti materiali non sono adatte: puro acciaio inossidabile, alluminio
o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

D

* Non utilizzare pentole con bordi frastagliati o con base curva.

X X 7
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e Assicurarsi che la base della pentola sia liscia, appoggiata al vetro e delle stesse dimensioni della zona
di cottura. Utilizzare pentole con un diametro ampio quanto la grafica della zona selezionata. L'utilizzo
di pentole dal diametro leggermente piu grande consente la massima efficienza energetica. L’utilizzo
di pentole piu piccole potrebbe ridurre I'efficienza. Le pentole di dimensioni inferiori a
140 mm potrebbero non essere rilevate dal piano cottura. Posizionare sempre la pentola al centro
della zona di cottura.

XX X T

* Sollevare sempre le pentole e non farle scorrere sul piano cottura a induzione per evitare di graffiarne

Avviamento della cottura

Modalita d’uso

1. Toccare il comando di accensione/ 2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di
spegnimento. Dopo I'accensione, il cicalino cottura che si desidera utilizzare.
suona una volta e su tutto il display compare e Assicurarsi che il fondo della padella e la
il segno “-” o “- -”, che indica l'attivazione superficie della zona di cottura siano puliti e
della modalita standby. asciutti.
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3. Toccare il comando di selezione della zona di 4. Selezionare un’impostazione di riscaldamento
riscaldamento: I'indicatore accanto al tasto toccando il comando di regolazione.
inizia a lampeggiare. e Se non si sceglie un’impostazione di
riscaldamento entro 1 minuto, il piano cottura
a induzione si spegne automaticamente. Sara
necessario iniziare nuovamente dal passaggio 1.
» E possibile modificare I'impostazione di

cottura.

0 9

Aumento
della potenza

Riduzione
della potenza

Se lindicatore >“'Z e Pimpostazione di riscaldamento lampeggiano in modo

Y -

alternato sul display

Questo significa che:

* non ¢ stata posizionata una pentola sulla zona di cottura corretta;

* la pentola che si sta usando non & adatta alla cottura a induzione;

* la pentola e troppo piccola o non adeguatamente centrata sulla zona di cottura.

La cottura non inizia a meno che non venga posizionata una pentola adatta sulla zona di cottura.
cl_l»s

Se non viene posizionata una pentola adatta sulla zona di cottura, I'indicatore “= si spegne
automaticamente dopo 1 minuto.
Termine della cottura
1. Toccare il comando di selezione della zona di 2. Spegnere la zona di cottura toccando il comando
riscaldamento che si desidera spegnere. di regolazione nel punto “|”. Controllare che sul
display compaia “0”.
~
] 0 9

3. Spegnere il piano cottura toccando il comando 4. Attenzione alle superfici calde
di accensione/spegnimento. L’'indicatore “H" mostra le zone di cottura troppo
calde per essere toccate. Scompare quando la

superficie si € raffreddata ad una temperatura

sicura. Puo anche essere utilizzata come funzione

di risparmio energetico se si desidera riscaldare
altre pentole, utilizzando la piastra mentre &
ancora calda.

o Il

I
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Utilizzo della funzione boost
Attivazione della funzione boost

1. Toccare il comando di selezione della zona di 2 Toccare il comando <§>5 sullindicatore della
riscaldamento. «p ;
zona compare la lettera “P” e la potenza viene
impostata su Max.

/7 — /o M
\ \ﬁ/ ~

N

|

o’

Annullamento della funzione boost

1. Toccare il comando di selezione della zona 2. Toccare il comando boost (B) per annullare la
di riscaldamento per la quale si desidera . . T .
. relativa funzione e ripristinare I'impostazione
annullare la funzione boost. . .
originale della zona di cottura.
[ /)
\

* La funzione pud essere impiegata per tutte le zone di cottura.
* La zona di cottura torna all'impostazione originale dopo 5 minuti.
* Se I'impostazione di riscaldamento originale era O, trascorsi i 5 minuti la zona sara regolata su 9.

Area flessibile
e Quest’area puo essere utilizzata come una zona singola o suddivisa in due zone diverse a seconda

delle necessita.
e |’area € costituita da due induttori indipendenti che possono essere utilizzati separatamente.

Zona unica
1. Per utilizzare I'area flessibile come una zona 2. Consigliamo di utilizzare la zona unica come
unica di grandi dimensioni, toccare il comando segue:

Pentole: diametro di 250 o0 280 mm (ovali o
t rettangolari)

Area flessibile.

(—

—

“——

IR

Sconsigliamo altri utilizzi al di fuori dei tre illustrati in figura, perché potrebbero influenzare
negativamente le capacita di riscaldamento dell’apparecchio.
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Due zone indipendenti

Quando si utilizza 'area flessibile come due zone indipendenti, & possibile scegliere tra due possibilita.
(a) Posizionare una pentola sulla meta superiore o inferiore della zona flessibile a destra.

>

@

(b) Posizionare due pentole, una su ogni meta della zona flessibile.

>
K

@ Nota:
Accertarsi che il diametro della padella sia superiore a 120 mm.

Blocco dei comandi

* E possibile bloccare i comandi per evitare I'uso involontario del piano cottura (ad esempio bambini
che accendono involontariamente le zone di cottura).

* Quando i comandi vengono bloccati, tutti i comandi tranne il comando di accensione/spegnimento
sono disabilitati.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco Sull’indicatore del timer compare “Lo”

Per sbloccare i comandi

Tenere premuto per qualche istante il comando di blocco.

A Quando il piano cottura & in modalita di blocco, tutti i comandi sono disabilitati a eccezione del
comando di accensione/spegnimento @ In caso di emergenza, € sempre possibile spegnere il
piano cottura a induzione con il comando di accensione/spegnimento @ ma € necessario sbloccare
il piano cottura prima dell’'operazione successiva.

Comando del timer

[l timer puo essere utilizzato in due modi diversi:
a) Come contaminuti, modalita in cui il timer non spegne nessuna zona di cottura allo scadere del
tempo impostato.

b) Per spegnere una o piu zone di cottura allo scadere del tempo impostato. Il valore massimo
impostabile sul timer & 99 min.
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e Utilizzo del timer come contaminuti
Se non vengono selezionate zone di cottura.

1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso. 2. Toccare il comando del timer: sul display del
Nota: per utilizzare il contaminuti, almeno una timer compare il numero “10”, con lo “O” che
zona deve essere attiva. lampeggia.

19717
I

AN

3. Impostare il timer toccando il comando di 4. Toccare nuovamente il comando del timer: I’“1”
regolazione (ad esempio su 5). inizia a lampeggiare.
- 0 9 Y
IC O ~ 10
I _ SIN—-
5. Impostare il timer toccando il comando di 6. Quando I'impostazione € completa, il cicalino
il timer & impostato su 95 minuti. compare “- -".

Una volta impostato il tempo, iniziera
immediatamente il conto alla rovescia. Il display
mostrera il tempo rimanente.

D,«: 0 9
920 -- O

e Impostazione del timer per lo spegnimento di una o piu zone di cottura
Impostazione di una zona

1. Toccare il comando di selezione della zona 2. Toccare rapidamente il comando del timer: sul
di riscaldamento per la quale si desidera display del timer compare il numero “10”, con lo
impostare il timer. “0” che lampeggia.

e
I

- 19717

AN

3. Impostare il timer toccando il comando di 4. Toccare nuovamente il comando del timer: I'“1”
regolazione (ad esempio su 5). inizia a lampeggiare.
e 0 9 A
- O I J
I _ TN
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5. Impostare il timer toccando il comando di 6. Una volta impostato il tempo, iniziera

regolazione (ad esempio su 9). A questo punto immediatamente il conto alla rovescia. Il display
il timer € impostato su 95 minuti. mostrera il tempo rimanente.
NOTA: il puntino rosso vicino all’indicatore del
'—' '— 0 9 livello di potenza §i accende, indicando che la
—' —' @ zona ¢ stata selezionata.

|

-
—

N

i

7. Allo scadere del tempo del timer, la zona
di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

A Le altre zone di cottura accese in precedenza continuano a funzionare.

Le immagini mostrate sopra hanno scopo puramente illustrativo. Qualora differiscano dal prodotto, fare
riferimento a quest’ultimo.

Impostazione di piu zone:
e La procedura per I'impostazione di piu zone € simile a quella descritta per una sola zona.
* Quando il timer viene impostato per piu zone di cottura contemporaneamente, accanto al numero
delle zone di cottura interessate compare un punto. Il display del timer mostra i minuti. Il punto della
zona impostata lampeggia. La figura che segue mostra un esempio:

——

o -
I« (impostato su 15 minuti) | '- @
' A

I

-

(impostato su 45 minuti)

—-—

"—

* Allo scadere del timer di una zona, questa si spegne. Quindi compare il nuovo minutaggio del timer e
il punto della zona di cottura corrispondente lampeggia.
La figura che segue mostra un esempio:

N °
30

(impostato su 30 minuti)

|

|
A
i

Toccare il comando di selezione della zona di riscaldamento: sull’indicatore del timer compare il tempo
corrispondente.

Annullamento del timer

1. Toccare il comando di selezione della zona di 2. Toccare il comando del timer: I'indicatore
riscaldamento per la quale si desidera annullare lampeggia.
il timer.
C L J L J
5 a0
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Per annullare il timer, impostarne il valore su “O0” usando il comando di regolazione.

Tempi di funzionamento predefiniti

Lo spegnimento automatico € una funzione di sicurezza integrata nel piano cottura a induzione. Qualora
ci si dimentichi di spegnere I'apparecchio a fine cottura, questo si spegnera automaticamente. | tempi di
funzionamento predefiniti associati ai diversi livelli di potenza sono mostrati nella tabella che segue:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo di funzionamento
predefinito (ore)

Quando la pentola viene tolta dal piano cottura a induzione, questo smette immediatamente di
riscaldare e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

A Prima di utilizzare questa unita, le persone dotate di pacemaker cardiaco devono consultare il
proprio medico.

Funzione gestione della potenza

* E possibile impostare un livello massimo di assorbimento di potenza per il piano cottura a induzione,
scegliendo fino a diverse gamme di potenza.

* | piani cottura a induzione sono in grado di limitarsi automaticamente per lavorare a una potenza
inferiore, per evitare il rischio di sovraccarico.

* Non € necessario mettere pentole sulle zone di riscaldamento. Suggeriamo di iniziare
I'impostazione entro 5 secondi dal collegamento della corrente. E necessario entrare nella
modalita di impostazione della potenza entro 60 secondi per accedere alla funzione di gestione della
potenza

Per accedere alla funzione di gestione della potenza

1. Notare che non bisogna accendere il piano di Il simbolo "S" sara visualizzato sulla zona n. 1.
cottura. A questo punto, premere
contemporaneamente "Boost” e " Blocco”.

(B &

2. Premere il tasto di blocco. Il simbolo "S" sara visualizzato sulla zona n. 1e il
& simbolo "E" sara visualizzato sulla zona n. 2.
3. Premere nuovamente i tasti "Boost" e ” Il simbolo "S" sara visualizzato sulla zona n. 1, "E"
Blocco” allo stesso tempo. sara visualizzato sulla zona n. 2, e "t" sara
/N visualizzato sulla zona n. 3. Allo stesso tempo, la
\B/ & modalita di potenza massima corrente (7.4) sara

visualizzata sull'indicatore del timer.
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Per passare a un altro livello

Premere brevemente il tasto “Boost” Ci sono 6 livelli di potenza, da "7.4" a "2.5".
N L'indicatore del timer mostrera uno di essi.
\E/ "7.4": la potenza massima & di 7.4 kW

"6.5": la potenza massima € di 6.5 kW.
"5.5": la potenza massima & di 5.5 kW.
"4.5": la potenza massima & di 4.5 kW.
"3.5": la potenza massima & di 3.5 kW.
"2.5": la potenza massima & di 2.5 kW.

Conferma della funzione di gestione della potenza

Dopo aver selezionato la modalita di Quando l'indicatore del timer smette di
impostazione della potenza desiderata, lampeggiare, la modalita di alimentazione &
premere il tasto "Blocco”. stata impostata correttamente.

&

Uscita dalla funzione di gestione della potenza

Dopo l'impostazione, assicurarsi di scollegare A questo punto il piano di cottura si spegne.
|'alimentazione e collegarla di nuovo.



PULIZIA E MANUTENZIONE

Cosa? In che modo? Importante!

¢ Quando l'alimentazione del piano cottura
e disattivata, non appare l'indicazione
"superficie calda”, tuttavia la zona di

Sporcizia quotidiana 1. Spegnere il piano cottura. cottura potrebbe ancora esserlo! Fare

sul vetro (impronte 2. Applicare un detergente per piani :
L ) . R molta attenzione.
digitali, segni, cottura quando il vetro € ancora caldo . .
; . . . ¢ Le spugne pesanti, alcune spugne di
macchie lasciate dagli (tuttavia non bollente!). . . . .
. - S o . nylon e i detergenti aggressivi/abrasivi
alimenti o residui non | 3. Risciacquare e asciugare con un panno ) .
. . . B . possono graffiare il vetro. Leggere
zuccherati traboccati pulito o un tovagliolo di carta. e . .
. s sempre l'etichetta per verificare se il
sul vetro). 4. Riaccendere il piano cottura. .
detergente o la spugna sono adatti.
¢ Non lasciare mai residui di pulizia sul
piano cottura: il vetro pud macchiarsi.
Rimuovere immediatamente le macchie * Rimuovere le macchie lasciate dallo
con una fetta di pesce, una spatola o un scioglimento e dagli alimenti zuccherati
raschietto a lama di rasoio adatto per o dalle fuoriuscite non appena possibile.
piani cottura in vetroceramica, tuttavia Se lasciate raffreddare sul vetro, le
fare attenzione alle superfici delle zone di macchie possono essere difficili da
o . cottura calde: rimuovere o addirittura danneggiare
Residui traboccati 1. Spegnere il piano cottura. permanentemente la superficie del vetro.
o fusi e schizzi di 2. Tenere la lama o l'utensile ad un  Pericolo di taglio: quando il coperchio
alimenti zuccherati angolo di 30° e raschiare lo sporco o di sicurezza viene retratto, la lama di
caldi sul vetro. il riversamento in una zona fredda del un raschiatore ¢ affilata. Utilizzarlo con
piano di cottura. estrema cura e conservarlo sempre in
3. Pulire lo sporco o il riversamento con un modo sicuro e fuori della portata dei
canovaccio o un tovagliolo di carta. bambini.

4. Seguire i passi dal punto 2 al 4 per "Lo
sporco quotidiano sul vetro” menzionato

sopra.
1. Spegnere il piano cottura. ¢ |l piano di cottura potrebbe emettere
2. Assorbire i residui traboccati. un segnale acustico e spegnersi, e i

Residui traboccati 3. Pulire I'area di comando a sfioramento comandi a sfioramento potrebbero non

sui comandi a usando una spugna o un panno umidi. funzionare quando vi € del liquido su

sfioramento. 4. Asciugare completamente I'area con un di essi. Prima di riaccendere il piano di

tovagliolo di carta. cottura, asciugare l'area di comando a

5. Riaccendere il piano cottura. sfioramento.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'utilizzo dell'apparecchio & soggetto a problemi e malfunzionamenti. Le tabelle che seguono
descrivono le possibili cause e le istruzioni per risolvere i messaggi di errore e i malfunzionamenti. E
consigliabile leggere le tabelle con attenzione per risparmiare il tempo e il denaro necessari a contattare

il servizio di assistenza.

Problema

Il piano cottura non pud essere
acceso.

| comandi a sfioramento non
rispondono.

| comandi a sfioramento sono
difficili da utilizzare.

Il vetro si graffia.

Alcune pentole emettono
scricchiolii o ticchettii.

Quando viene utilizzato a un
livello di potenza elevato, il
piano cottura emette un basso
ronzio.

Un rumore di ventola proviene
dal piano cottura a induzione.

Le pentole non si scaldano e il
livello di potenza compare sul
display.

Il piano cottura a induzione o
una zona di cottura si spengono
in modo inatteso, viene emesso
un segnale acustico e compare
un messaggio di errore (di
solito alternandosi con una o
due cifre sul display del timer).

Possibili cause

Alimentazione assente.

| comandi sono bloccati.

Potrebbe esserci un leggero velo
d'acqua sopra i comandi o potrebbe
essere stata usata la punta del dito
quando per toccare i comandi.

Pentole con bordi irregolari. Sono stati
utilizzati spugne o detergenti abrasivi
o inadatti.

Cid puod essere causato dalla struttura
delle proprie pentole (strati di metalli
diversi che vibrano in modo diverso).

Tale rumore & causato dalla tecnologia
di cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento integrata
nel piano cottura a induzione si
attivata per evitare il surriscaldamento
dei componenti elettronici. e potrebbe
continuare a funzionare anche dopo lo
spegnimento dell’apparecchio.

Il piano cottura non & in grado di
rilevare la pentola perché questa non e
adatta alla cottura a induzione.

Il piano cottura non € in grado di
rilevare la pentola perché questa &
troppo piccola per la zona di cottura
o non adeguatamente centrata su di
essa.

Guasto tecnico.
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Cosa fare

Assicurarsi che il piano cottura

in ceramica sia collegato
all’alimentazione e che sia acceso.
Controllare se si € verificata
un'interruzione di corrente nella
vostra casa o nella vostra zona. Se &
stato controllato tutto e il problema
persiste, chiamare un tecnico
qualificato.

Sbloccare i comandi. Vedere il
paragrafo "Uso del piano cottura in
ceramica” per le istruzioni.

Assicurarsi che I'area di comando a
sfioramento sia asciutta e utilizzare
il polpastrello del dito per toccare i
comandi.

Utilizzare pentole con basi piatte e
lisce. Vedere il paragrafo “Scelta delle
pentole adatte”.

Vedere il paragrafo “Pulizia e cura”.

Questo & normale per le pentole e
non indica un difetto.

Si tratta di un fenomeno normale,

ma il rumore deve ridursi o
scomparire del tutto quando si riduce
I'impostazione di riscaldamento.

Si tratta di un fenomeno normale che
non richiede alcun intervento. Non
staccare I'alimentazione dal piano
cottura a induzione mentre la ventola
€ in funzione.

Utilizzare pentole adatte alla cottura
a induzione. Vedere la sezione “Scelta
delle pentole adatte”.

Centrare la pentola e accertarsi che
la base abbia dimensioni adatte alla
zona di cottura.

Trascrivere le lettere e i numeri del
messaggio di errore, scollegare il cavo
di alimentazione del piano cottura

a induzione dalla presa a parete e
contattare un tecnico qualificato.



Visualizzazione e verifica dei guasti

Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione autodiagnostica. che consente al tecnico di
verificare il funzionamento di vari componenti senza bisogno di smontare o disinstallare I'apparecchio
dalla superficie di lavoro.

Risoluzione dei problemi

1) Codice guasto visualizzato durante I'uso da parte dell’utente e soluzione;

(ofoYe [Tol-Ye [VET £} ‘

E1

E2

Eb

E3

E4

ES5

E6

E7

ES8

U1

Problema
Nessun ripristino automatico

Guasto al sensore della temperatura della piastra
in ceramica: circuito aperto.

Guasto al sensore della temperatura della piastra
in ceramica: cortocircuito.

Guasto al sensore della temperatura della piastra
in ceramica.

Sovratemperatura rilevata dal sensore della
piastra in ceramica.

Guasto al sensore della temperatura dell'IGBT:
circuito aperto.

Guasto al sensore della temperatura dell'IGBT:
cortocircuito.

Sovratemperatura dell’IGBT.

La tensione di alimentazione & inferiore a quella
nominale.

La tensione di alimentazione é inferiore a quella
nominale.

Errore di comunicazione.
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Soluzione

Verificare il collegamento
o sostituire il sensore della
temperatura della piastra in
ceramica.

Attendere che la temperatura
della piastra in ceramica torni
normale.

Toccare il pulsante di accensione/
spegnimento per riavviare 'unita.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Attendere che la temperatura
dell’IGBT torni normale.

Toccare il pulsante di accensione/
spegnimento per riavviare l'unita.
Verificare se la ventola funziona
bene; altrimenti, sostituirla.

Verificare che I'alimentazione sia
corretta.

Accendere 'apparecchio
quando l'alimentazione funziona
normalmente.

Ripristinare il collegamento tra la
scheda del display e la scheda di
alimentazione.

Sostituire la scheda di
alimentazione o la scheda del
display.




2) Guasti specifici e soluzioni

Errore

Il display LED non

si accende quando
I’'unita viene collegata
all’alimentazione.

Alcuni pulsanti non
funzionano o il display
a LED non funziona
normalmente.

L’'indicatore della modalita
di cottura si accende, ma
il riscaldamento non inizia.

Il riscaldamento si
interrompe all'improvviso
durante il funzionamento
e sul display lampeggia

Tt

u.

Sulle zone di
riscaldamento di uno
stesso lato (ad esempio
la prima e la seconda)
compare la lettera “u”.

Il motore della ventola
produce rumori anomali.

Problema

Assenza di alimentazione.

Errore di comunicazione
tra la scheda di
alimentazione accessoria
e la scheda del display.

La scheda di
alimentazione accessoria
e danneggiata.

La scheda del display &
danneggiata.

La scheda del display &
danneggiata.

Sovratemperatura del
piano cottura.

Malfunzionamento della
ventola.

La scheda di
alimentazione &
danneggiata.

Tipo di pentola errata.

Il diametro della pentola &
troppo piccolo.

Il piano di cottura si &
surriscaldato.

Errore di collegamento tra
la scheda di alimentazione
e la scheda del display.

Il componente di
comunicazione della
scheda del display &
danneggiato.

La scheda principale &
danneggiata.

Il motore della ventola &
danneggiato.

Soluzione A

Verificare che la spina sia
ben inserita nella presa e
che quest’ultima funzioni.

Verificare il collegamento.

Sostituire la scheda di
alimentazione accessoria.

Sostituire la scheda del
display.

Sostituire la scheda del
display.

La temperatura
ambientale potrebbe
essere troppo elevata. Gli
ingressi o le uscite dell'aria
potrebbero essere ostruiti.

Verificare se la ventola
funziona bene; altrimenti,
sostituirla.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Utilizzare una pentola
adatta (consultare il
manuale di istruzioni).

L’unita si & surriscaldata.
Attendere che la
temperatura torni
normale. Toccare il
pulsante di accensione/
spegnimento per riavviare
I'unita.

Verificare il collegamento.

Sostituire la scheda del
display.

Sostituire la scheda di
alimentazione.

Sostituire la ventola.

La tabella sopra descrive la valutazione e la verifica di guasti comuni.
Non smontare I'unita da soli per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione.
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Soluzione B

Il circuito di rilevamento
delle pentole e
danneggiato; sostituire la
scheda di alimentazione.



MARCHI, COPYRIGHT E
DICHIARAZIONI LEGALI

@Aidea logo, marchi denominativi, nome commerciale, immagine commerciale e tutte le loro versioni
sono beni di valore di Midea Group e/o delle sue affiliate ("Midea"), a cui Midea possiede marchi, diritti

d'autore e altri diritti di proprieta intellettuale, e tutto I'avviamento derivante dall’'utilizzo di qualsiasi
parte di un marchio Midea. L'uso del marchio Midea per scopi commerciali senza il previo consenso
scritto di Midea pud costituire violazione del marchio o concorrenza sleale in violazione delle leggi

pertinenti.

Il presente manuale & stato creato da Midea, che ne detiene tutti i diritti d’autore. Nessun soggetto
o individuo puo utilizzare, duplicare, modificare o distribuire questo manuale, in tutto o in parte, né

venderlo insieme ad altri prodotti senza il preventivo consenso scritto da parte di Midea.
Tutte le funzioni e le istruzioni descritte erano aggiornate alla data di stampa del presente manuale.

Tuttavia, & possibile che il prodotto effettivo possa risultare differente a causa del miglioramento di

alcune funzioni o del design.
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SMALTIMENTO E RICICLAGGIO

Istruzioni importanti per la salvaguardia dell’ambiente

Conformita con la direttiva RAEE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:
Questo prodotto é conforme alla Direttiva RAEE (2012/19/UE). Questo prodotto é contrassegnato dal

simbolo dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Tale simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme

ai normali rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Il dispositivo

usato deve essere riconsegnato a un punto di raccolta autorizzato

per il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per

trovare i suddetti punti di raccolta, contattare 'amministrazione locale

o il rivenditore presso il quale si € acquistato il prodotto. Ogni famiglia

svolge un ruolo importante nel recupero e nel riciclaggio delle vecchie

apparecchiature. _
Uno smaltimento adeguato degli apparecchi usati aiuta a prevenire

conseguenze potenzialmente negative per 'ambiente e la salute umana.
Conformita con la direttiva ROHS

Il prodotto acquistato € conforme alla Direttiva RoHS (2011/65/UE) e non contiene i materiali dannosi e

proibiti specificati all’interno di tale direttiva.

Informazioni sull’imballaggio

L'imballaggio del prodotto & realizzato con materiali riciclabili, in

conformita con le normative ambientali nazionali. Non smaltire i “
materiali di imballaggio insieme ai normali rifiuti domestici o con i rifiuti ’« ‘
indifferenziati, ma consegnarli a un punto di raccolta per materiali da . ’
imballaggio predisposti dal’lamministrazione locale.
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INFORMATIVA SULLA PROTEZIONE
DEI DATI

Per la fornitura dei servizi concordati con il cliente,

dichiariamo di rispettare senza limitazioni tutte le disposizioni delle leggi sulla protezione dei dati
applicabili, in conformita con le normative dei Paesi nei quali forniremo i servizi al cliente e, dove
applicabile, con il Regolamento generale sulla protezione dei dati (GDPR) dell’Unione Europea.

In generale, elaboriamo i dati per rispettare gli obblighi contrattuali con i clienti, per motivi legati alla
sicurezza dei prodotti, per salvaguardare i diritti dei clienti relativi alla garanzia e per le domande sulla
registrazione dei prodotti.

In alcuni casi, ma solo qualora sia garantita un’adeguata protezione dei dati personali, questi possono
essere trasferiti a destinatari che risiedono al di fuori dello Spazio economico europeo.

Siamo disponibili a fornire ulteriori informazioni su richiesta. E possibile contattare il nostro responsabile
della protezione dei dati scrivendo a MideaDPO@midea.com. Per esercitare i propri diritti, come il
diritto di opposizione al trattamento dei propri dati personali per scopi di marketing diretto, &€ possibile
contattarci scrivendo a MideaDPO@midea.com.

Per ulteriori informazioni, scansionare il codice QR.
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Indukcijska ploca za kuhanje

KORISNICKI PRIRUCNIK

MC-IF7455J1CC-A

Obavijesti za upozorenja: Prije uporabe ovog proizvoda paZljivo procitajte ovaj prirucnik i sacuvajte ga za buducu upotrebu.
Dizajn i specifikacije podlozni su promjenama bez prethodne obavijesti radi poboljsanja proizvoda.

Za pojedinosti se obratite svom prodavacu ili proizvodacu.

Gornji dijagram je samo za referencu. Uzmite izgled stvarnog proizvoda kao standard.



PISMO ZAHVALE

Hvala vam sto ste odabrali tvrtku Midea! Prije uporabe vaseg novog Midea proizvoda, molimo procitajte ovaj
priru¢nik pozorno kako biste znali kako raditi s funkcijama i osobinama koje vas novi uredaj nudi na siguran
nacin.

SADRZAJ
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SIGURNOSNE UPUTE 02
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PREGLED PROIZVODA 08
UPUTE ZA BRZI POCETAK 10
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ODLAGANJE | RECIKLIRANJE 28
OBAVIJEST O ZASTITI PODATAKA 29
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SIGURNOSNE UPUTE

Namjena

Sljedece smjernice namijenjene su da sprijece nepredvidene rizike ili Stetu od nesigurnog ili neispravnog rada uredaja.
Molimo provjerite pakovanje i uredaj pri dolasku kako biste se uvjerili da je sve netaknuto kako bi se osigurao siguran
rad. Ako pronadete bilo kakvo ostecenje molimo kontaktirajte trgovca. Molimo imajte na umu da izmjene ili zamjene na
uredaju nisu dozvoljene zbog vase sigurnosti. Nenamjenska uporaba moze uzrokovati opasnostima i gubitkom

potrazivanja vezanih uz jamstvo.

Objasnjenje simbola

A

/N
. A
A
O

O

Pozorno procitajte ove upute za rad prije uporabe/ pustanja u pogon jedinice i drzite ih u neposrednoj blizini mjesta

Opasnost

Ovaj simbol pokazuje da postoje opasnosti po Zivot i zdravlje osoba zbog izuzetno
zapaljivih plinova.

Upozorenje na strujni napon
Ovaj simbol pokazuje da postoji opasnost po zivot i zdravlje osoba zbog napona.

Upozorenje

Signalna rije¢ pokazuje opasnost sa srednjom razinom rizika koji, ako se ne
izbjegne, moze dovesti do smrti ili ozbiljne ozljede.

Oprez
Signalna rije¢ pokazuje opasnost s niskim stupnjem rizika koji, ako se ne izbjegne,
moze dovesti do manje ili srednje ozljede.

Pozornost

Signalna rije¢ ukazuje na vazne informacije (primjerice oste¢enje imovine) ali ne na
opasnost.

Posmatrajte upute

Ovaj simbol pokazuje da bi servisni tehnicar trebao raditi s ovim uredajemi
odrzavati ga sukladno uputama za rad.

postavljanja ili jedinice za kasniju uporabu!
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Sigurnosna upozorenja

Vazna nam je vasa sigurnost. Procitajte ove informacije prije koriStenja ploce za kuhanje.

Montaza

Opasnost od strujnog udara

« Iskljucite uredaj iz elektricne mreZze prije izvodenja bilo kakvih radova ili odrzavanja na
njemu.
« Spajanje na dobar sustav uzemljenja je bitno i obavezno.

+ lzmjene na ku¢nom sustavu ozi¢enja smije izvoditi samo kvalificirani elektricar.
» Nepostivanje ovog savjeta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od posjekotina

« Pazite - rubovi ploce su ostri.
+ Nepridrzavanje opreza moze dovesti do ozljeda ili posjekotina.

Vazne sigurnosne upute

- PazZljivo procitajte ove upute prije instaliranja ili koristenja ovog uredaja.
« Na ovaj uredaj nikada ne smijete stavljati zapaljive materijale ili proizvode.

« Ove informacije treba da budu dostupne osobi koja je odgovorna za instaliranje uredaja jer
to moze smanijiti vase troskove instalacije.

« Kako bi se izbjegla opasnost, ovaj uredaj mora biti instaliran u skladu s ovim uputama za
postavljanje.

« Ovaj uredaj treba pravilno instalirati i uzemljiti samo odgovarajuce kvalificirana osoba.

- Ovaj uredaj treba biti spojen na krug koji ukljucuje izolacijski prekidac koji omogucuje
potpuno odspajanje od napajanja.

« Neispravna instalacija uredaja moze ponistiti jamstvo ili zahtjeve za odgovornost.

« Ovaj uredaj nije namijenjen za koristenje od strane osoba (uklju¢ujuci djecu) sa smanjenim
fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako
nisu pod nadzorom ili su dobili upute o koristenju uredaja od strane osobe odgovorne za
njihovu sigurnost.

Djecu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju s uredajem.

« Ako je kabel za napajanje ostecen, mora ga zamijeniti proizvodac, njegov serviser ili sli¢cno

kvalificirana osoba kako bi se izbjegla opasnost.
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« Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su pod
nadzorom ili su ih dobili upute u vezi s koristenjem uredaja na siguran nacin i razumiju
opasnosti ukljuceni.

Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Ci¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca
bez nadzora.

Upozorenje Ako je povrsina napuknuta, iskljucite uredaj kako biste izbjegli mogucnost
strujnog udara, za povrsine ploce za kuhanje od staklokeramike ili slicnog materijala koji
Stite dijelove pod naponom.

Ne smije se koristiti parni cistac.

» Metalni predmeti kao $to su nozevi, vilice, Zlice i poklopci ne smiju se stavljati na povrsinu
ploce jer se mogu zagrijati
Ne koristite Cistac na paru za cis¢enje ploce za kuhanje.

Nakon upotrebe iskljucite element ploce za kuhanje njegovom kontrolom i nemojte se
oslanjati na detektor posude.

Uredaji nisu namijenjeni za upravljanje pomocu vanjskog mjeraca vremena ili zasebnog
sustava daljinskog upravljanja.

» Opasnost od pozara: ne ostavljajte predmete na plo¢ama za kuhanje.
« Oprez Proces kuhanja treba nadzirati. Kratkotrajni proces kuhanja mora se stalno nadzirati.

UPOZORENJE: Kuhanje bez nadzora na ploci za kuhanje s masno¢om ili uljem moze biti
opasno i moze dovesti do pozara.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vruci tijekom uporabe.

Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente.
Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

UPOZORENJE: Kuhanje bez nadzora na ploci za kuhanje s masno¢om ili uljem moze biti
opasno i moze dovesti do pozara.

NIKADA ne pokusavajte ugasiti vatru vodom, vec iskljucite uredaj i zatim pokrijte plamen,
npr. poklopcem ili protupoZzarnom dekom.

Oprez Proces kuhanja treba nadzirati. Kratkotrajni proces kuhanja mora se stalno nadzirati.
Opasnost od pozara: ne ostavljajte predmete na plo¢ama za kuhanje.

UPOZORENJE: Koristite samo Stitnike za kuhanje koje je dizajnirao proizvodac aparata za
kuhanje ili koje je proizvodac aparata oznacio u uputama za uporabu kao prikladne ili
Stitnike za kuhaliste ugradene u aparat.

KoriStenje neodgovarajudih stitnika moze uzrokovati nesrece.
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Ciséenje i odrzavanje
Opasnost od strujnog udara

+ Ne kuhajte na slomljenoj ili napuknutoj ploci za kuhanje. Ako se povrsina ploc¢e za kuhanje
slomi ili napukne, odmah iskljucite uredaj iz elektricne mreze (zidnim prekidacem) i obratite
se kvalificiranom tehnicaru.

« Iskljucite ploCu za kuhanje na zidu prije ¢iS¢enja ili odrzavanja.
« Nepostivanje ovog savjeta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

» Ovaj uredaj je u skladu sa standardima elektromagnetske sigurnosti.

« Medutim, osobe sa sréanim stimulatorima ili drugim elektri¢nim implantatima (kao Sto su
inzulinske pumpe) moraju se posavjetovati sa svojim lijecnikom ili proizvodacem
implantata prije koristenja ovog uredaja kako bi bili sigurni da elektromagnetsko polje nece
utjecati na njihove implantate.

» Nepostivanje ovog savjeta moze dovesti do smrti.

Opasnost od vruce povrsine

- Tijekom upotrebe, dostupni dijelovi ovog uredaja postat ¢e dovoljno vrudi da izazovu
opekline.

« Nemojte dopustiti da vase tijelo, odjeca ili bilo koji predmet osim prikladnog posuda dode u
dodir s indukcijskim staklom dok se povrsina ne ohladi.

« Drzite djecu podalje.
+ Rucke lonca mogu biti vru¢e na dodir. Provjerite da rucke posude ne izlaze iznad drugih
uklju€enih zona za kuhanje. Drzite rucke izvan dohvata djece.

» Nepostivanje ovog savjeta moze rezultirati opeklinama i opeklinama.

Opasnost od posjekotina

« OStrica strugaca ploce za kuhanje ostra poput zileta otkriva se kada se sigurnosni poklopac
uvuce. Koristite s iznimnom paznjom i uvijek ¢uvajte na sigurnom i izvan dohvata djece.

 Nepridrzavanje opreza moze dovesti do ozljeda ili posjekotina.

Vazne sigurnosne upute

« Nikada ne ostavljajte aparat bez nadzora dok je u upotrebi. Prekipljenje uzrokuje dimljenje i
izlijevanje masnoce koje se moze zapaliti.

+ Nikada ne koristite svoj uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu za odlaganje.
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+ Nikada ne ostavljajte nikakve predmete ili posude na uredaju.

+ Ne stavljajte niti ostavljajte predmete koji se mogu magnetizirati (npr. kreditne kartice,
memorijske kartice) ili elektronicke uredaje (npr. racunala, MP3 playeri) u blizini uredaja jer
na njih moze utjecati njegovo elektromagnetsko polje.

- Nikada nemoijte koristiti svoj uredaj za zagrijavanje ili grijanje prostorije.
« Nakon uporabe, uvijek iskljucite zone za kuhanje i plocu za kuhanje kako je opisano u ovom
prirucniku (tj. koristenjem dodirnih kontrola).

» Nemojte se oslanjati na znacajku detekcije posude za iskljucivanje zona za kuhanje kada
uklonite posude.

 Ne dopustite djeci da se igraju s uredajem ili da sjede, stoje ili se penju na njega.

« Nemojte pohranjivati predmete zanimljive djeci u ormarice iznad uredaja.
Djeca koja se penju na plocCu za kuhanje mogu se ozbiljno ozlijediti.

+ Ne ostavljajte djecu samu ili bez nadzora u prostoru gdje se uredaj koristi.

+ Djeca ili osobe s invaliditetom koji ograni¢ava njihovu sposobnost koristenja uredaja
trebaju imati odgovornu i kompetentnu osobu koja ¢e ih uputiti u njegovu uporabu.
Instruktor treba biti uvjeren da moze koristiti uredaj bez opasnosti za sebe ili svoju okolinu.

» Nemojte popravljati niti mijenjati bilo koji dio uredaja osim ako to nije izri¢ito preporuc¢eno
u priru¢niku. Sve ostale servise treba obaviti kvalificirani tehnicar.

« Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.

« Nemojte stajati na ploci za kuhanje.

« Nemojte koristiti posude s nazubljenim rubovima niti vuci posude po povrsini indukcijskog
stakla jer to moze izgrebati staklo.

- Za Cis¢enje ploce za kuhanje nemoijte koristiti ribanje ili bilo koja druga ostra abrazivna
sredstva za CiS¢enje jer mogu izgrebati indukcijsko staklo.

« Ovaj uredaj je namijenjen za koristenje u kucanstvu i slicne primjene kao 5to su: - kuhinjski
prostori za osoblje u trgovinama, uredima i drugim radnim okruzenjima; -seoske kuce; - od
strane klijenata u hotelima, motelima i drugim stambenim sredinama; -okruzenje tipa
nocenje s doruckom.

+ UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi postaju vrudi tijekom uporabe.
- Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente.
+ Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod stalnim nadzorom.

Cestitamo na kupniji vase nove indukcijske plo¢e za kuhanje.

Preporucujemo da odvojite malo vremena za Citanje ovih uputa/priru¢nika za instalaciju
kako biste u potpunosti razumjeli kako pravilno instalirati i rukovati njime.

Za instalaciju procitajte odjeljak o instalaciji.

PaZljivo procitajte sve sigurnosne upute prije uporabe i sacuvajte ove upute/prirucnik za
instalaciju za buducu upotrebu.
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TEHNICKI PODACI

Ploca za kuhanje MC-IF7455J1CC-A
Zone za kuhanje 4 zone

Napon napajanja 220-240V~ 50Hz ili 60Hz
Instalirana elektri¢na energija 7400W

Veli¢ina proizvoda D x $ x V (mm) 590X520X62

Dimenzije za ugradnju AXB (mm) 560X490

Tezina i dimenzije su priblizne. Bududi da neprestano nastojimo poboljsati nase proizvode, mozemo promijeniti
specifikacije i dizajn bez prethodne obavijesti.
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PREGLED PROIZVODA

Pogled s visoka

Maks. Zona . . Maks. Zona

1900/2000W 1900/2000W
|

Maks. Zona i " Maks. Zona
3000/3600W 3000/3600W
1 Mak;‘ Zorx ) G . Maks. Zona

£00/2000 Y. 1800/2000W

g L c Lo Staklena ploca

Upravljacka ploc¢a

Upravljacka ploca

Kontrole odabira Kontrola

zone gryanja dodirom klizaca
Kgntrola doc'Jlro.m napajanja/
kliza¢a napajanja/ .
' tajmera
tajmera 17*1
g ] (98
8 HE [JH
Fleksibilna kontrola —g] o : o ® & O @ o > 9 <$’) (D—1— Gumb ON/OFF
podrucja
I Pojacanje
Pojacanje Fleksibilna
kontrola podrugja
Kontrola Kontrola tajmera
zaklju¢avanja
tipki
@ BILJESKA

Sve slike u ovom priru¢niku sluZze samo za objasnjenje. Svaki nesklad izmedu stvarnog
Svako odstupanje izmedu stvarnog objekta i ilustracije na crtezu podlijeZe stvarnom predmetu.
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Teorija rada

Indukcijsko kuhanje je sigurna, napredna, ucinkovita i ekonomicna tehnologija kuhanja. Djeluje tako $to
elektromagnetske vibracije stvaraju toplinu izravno u posudi, a ne neizravno zagrijavanjem staklene povrsine. Staklo
postaje vruée samo zato $to ga posuda na kraju zagrije.

5§99 85
b ol

p— Zeljezni lonac

magnetski krug 1% ,(n) <

»— staklena keramicka ploca

- I

| | (oo *— indukcijski svitak
I

\ I

> - - -

inducirane struje

Prije uporabe vase nove indukcijske ploce za kuhanje

« Procitajte ovaj vodi¢, posebno obracajuci pozornost na odjeljak 'Sigurnosna upozorenja'.
- Uklonite zastitnu foliju koja se jos moze nalaziti na vasoj indukcijskoj plo¢i za kuhanje.
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UPUTE ZA BRZI POCETAK

Budite oprezni prilikom przenja jer se ulje i mast vrlo brzo zagrijavaju, osobito ako koristite PowerBoost. Na ekstremno
visokim temperaturama ulje i mast ¢e se spontano zapaliti i to predstavlja ozbiljan rizik od pozara.

Savjeti za kuhanje

- Kad hrana prokuha, smanjite postavku temperature.

- Koristenje poklopca skratit ¢e vrijeme kuhanja i ustedjeti energiju zadrzavanjem topline.
« Smanijite koli¢inu tekucine ili masnoce kako biste skratili vrijeme kuhanja.

« Pocnite kuhati na visokoj postavci i smanjite postavku kada se hrana zagrije.

Kuhanje rize

« Kr¢kanje se dogada ispod tocke vrenja, na oko 85°C, kada se mjehuric¢i samo povremeno dizu na povrsinu tekucine za
kuhanje. To je klju¢ ukusnih juha i mekih variva jer okusi se razvijaju bez prekuhavanja hrane. Umake od jaja i zgusnute
brasnom takoder trebate kuhati ispod tocke vrenja.

« Neki zadaci, uklju¢ujuci kuhanje rize metodom apsorpcije, mogu zahtijevati postavku viSu od najnize postavke kako bi se
osiguralo da je hrana pravilno kuhana u preporu¢enom vremenu.

Peceni odrezak

Za pecenje soc¢nih, aromati¢nih odrezaka:

1. Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20 minuta prije pecenja.

2. Zagrijte tesku tavu.

3. Premazite obje strane odreska uljem. U vru¢u tavu nakapajte malo ulja pa spustite meso na vrucu tavu.

4. Odrezak okrenite samo jednom tijekom pecenja. To¢no vrijeme pecenja ovisit ¢e o debljini odreska i o tome kako Zelite
da bude pecen. Vremena mogu varirati od oko 2 — 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da biste izmijerili koliko je pecen
- $to je ¢vrsci na dojam, bit ¢e vise "dobro pecen”.

5. Ostavite biftek nekoliko minuta na toplom tanjuru da se opusti i omeksa prije posluzivanja.

Za przenje uz mijeSanje

1. Odaberite vok kompatibilan s indukcijom ili veliku tavu za przenje.

2. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje treba biti brzo. Ako kuhate velike koli¢ine, kuhajte hranu u nekoliko manjih
serija.

3. Tavu kratko zagrijte i dodajte dvije Zlice ulja.

4. Bilo koje meso prvo skuhati, ostaviti sa strane i ostaviti na toplom.

5. Propirjajte povrce. Kada su vrudi, ali jos uvijek hrskavi, smanjite zonu za kuhanje, vratite meso u tavu i dodajte svoj umak.

6. Lagano promijesajte sastojke kako biste bili sigurni da su se zagrijali.

7. Posluzite odmah.
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Otkrivanje malih predmeta

Ako je na ploci za kuhanje ostavljena posuda neprikladne velic¢ine ili nemagnetska posuda (npr. aluminijska) ili neki drugi
mali predmet (npr. noz, vilica, klju¢), ploca za kuhanje automatski prelazi u stanje pripravnosti za 1 minutu. Ventilator ¢e
nastaviti kuhati na indukcijskoj plo¢i za kuhanje jos 1 minutu.

Postavke topline

Postavke u nastavku samo su smjernice. To¢na postavka ovisit ¢e o nekoliko ¢imbenika, ukljucujudi vase posude i koli¢inu
koju kuhate. Eksperimentirajte s indukcijskom plo¢om za kuhanje kako biste pronasli postavke koje vam najbolje
odgovaraju.

- osjetljivo zagrijavanje za male koli¢ine hrane

- topljenje ¢okolade, maslaca i hrane koja brzo zagori
- lagano pirjanje

- Sporo zagrijavanje

- podgrijavanje
3-4 + brzo krckanje
« kuhanje rize

5-6 - palacinke

* pirjanje
« kuhanje tjestenine

- przenje uz mijesanje

- pecenje

- dovodenje juhe do vrenja
« kipuce vode

11



INSTALACIJA PROIZVODA

Izbor instalacijske opreme

IzreZite radnu povrdinu prema veli¢inama prikazanim na crtezu.

Za potrebe ugradnje i koristenja potrebno je ostaviti minimalno 5 cm prostora oko rupe.

Pazite da debljina radne povrsine bude najmanje 30 mm. Odaberite materijal za radnu povrsinu otporan na toplinu i
izoliran (drvo i sli¢ni vlaknasti ili higroskopni materijali ne smiju se koristiti kao materijali za radnu povrsinu osim ako nisu
impregnirani) kako biste izbjegli strujni udar i vece deformacije uzrokovane toplinskim zracenjem s grijace ploce. Kako je
prikazano dolje:

& Biljeska: Sigurnosni razmak izmedu stranica ploc¢e za kuhanje i unutarnjih povrsina radne ploce treba biti najmanje 3
mm.

L W

% Min.3 mm

590 520 62 58 560:‘1‘ 490:‘: 50 min. 3 min.

U svakom slucaju, provijerite je li plo¢a za kuhanje indukcijskog Stednjaka dobro prozrac¢ena i da ulaz i izlaz zraka nisu
blokirani. Provjerite je li indukcijska plo¢a za kuhanje u dobrom radnom stanju. Kako je prikazano dolje

& Biljeska: Sigurnosni razmak izmedu ploce za kuhanje i ormarica iznad ploce za kuhanje treba biti najmanje 760 mm.

I I T I S N S
500

50 min. 20 min. Uvodnik za zrak Izlaz za zrak 5 mm




UPOZORENJE: Osiguravanje odgovarajuce ventilacije

Uvjerite se da je indukcijska ploca za kuhanje dobro prozrac¢ena i da ulaz i izlaz zraka nisu blokirani. Kako biste izbjegli
slucajni dodir s pregrijanim dnom ploce za kuhanje ili neocekivani strujni udar tijekom rada, potrebno je postaviti drveni
umetak, pri¢vrs¢en vijcima, na minimalnoj udaljenosti od 50 mm od dna ploce za kuhanje. Slijedite zahtjeve u nastavku.

Min. 35mm

1

-

A S vanjske strane ploce za kuhanje nalaze se ventilacijski otvori. MORATE osigurati da ove rupe nisu blokirane
radnom plo¢om kada plocu za kuhanje postavite na mjesto.

Maks. 5 mm Maks. 5 mm

& « Imajte na umu da ljepilo koje spaja plasti¢ni ili drveni materijal s namjestajem mora biti otporno na temperaturu
ne ispod 150°C, kako bi se izbjeglo odlijepljenje obloge.
« Straznji zid, susjedne i okolne povrsine stoga moraju modi izdrzati temperaturu od 90°C.

Prije postavljanja ploce za kuhanje provjerite je li

- Radna povrsina je kvadratna i ravna, a nikakvi strukturni elementi ne smetaju zahtjevima prostora.

- Radna povrsina je izradena od materijala otpornog na toplinu i izolacije.

« Ako je ploca postavljena iznad pecnice, pe¢nica ima ugraden ventilator za hladenje.

- Instalacija ¢e biti u skladu sa svim zahtjevima slobodnog prostora i primjenjivim standardima i propisima.

- Odgovarajuci prekidac za razdvajanje koji omogucuje potpuno odspajanje od mreznog napajanja ugraden je u trajno
ozicenje, montiran i postavljen u skladu s lokalnim pravilima i propisima o oZi¢enju.

- Izolacijska sklopka mora biti odobrenog tipa i osiguravati razmak izmedu kontakata od 3 mm u svim polovima (ili u svim
aktivnim [faznim] vodic¢ima ako lokalna pravila ozi¢enja dopustaju ovu varijaciju zahtjeva).

« Prekidac za iskljucivanje bit ¢e lako dostupan kupcu s instaliranom plo¢om za kuhanje.

« Konzultirajte lokalne gradevinske vlasti i podzakonske propise ako ste u nedoumici u vezi s instalacijom.

« Za zidne povrsine koje okruzuju plo¢u za kuhanje koristite premaze otporne na toplinu i lake za ¢is¢enje (kao $to su
keramicke plocice).

Prije ugradnje na radni stol potrebno je zalijepiti brtvenu traku na straznju stranu staklene ploce:
« Preokrenite cijeli stroj na straznju stranu staklene ploce;
- lzvadite spuzvastu traku iz samozatvarajuce vrecice i otrgnite dvostrano ljepilo na straznjoj strani spuzvaste trake;
- Zalijepite spuzvastu traku na straznju stranu staklene ploce.
- Spuzvasta traka ne smije prelaziti rub
staklene ploce.
dnu proizvoda

donji deo proizvoda

L— opruzna traka

Nakon postavljanja ploce za kuhanje, provjerite da

« Kabel za napajanje nije dostupan kroz vrata ormaraili ladice.

- Postoji odgovarajuci protok svjezeg zraka izvan ormari¢a do dna ploce za kuhanje.

« Ako je ploca za kuhanje postavljena iznad prostora za ladice ili ormare, toplinska zastitna barijera postavlja se ispod dna
ploce za kuhanje.

« Prekidac za iskljucivanje je lako dostupan kupcu.
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Prije lociranja nosaca za pricvrscivanje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakiranje). Nemojte primjenjivati silu na kontrole koje vire iz
ploce za kuhanje.

Podesavanje polozaja nosaca

Pric¢vrstite plocu za kuhanje na radnu povrsinu pomocu drzaca vijaka na dnu ploce za kuhanje (pogledajte sliku) nakon
postavljanja.
Prilagodite polozaj nosaca kako bi odgovarao razli¢itim debljinama ploce stola.

PLOCA ZA KUHANJE PLOCA ZA KUHANJE

!
4

A Ni pod kojim okolnostima, nosaci ne smiju dodirivati unutarnje povrsine radne ploce nakon postavljanja (vidi sliku).

Oprez

1. Indukcijsku plo¢u za kuhanje mora postaviti kvalificirano osoblje ili tehnicari. Imamo profesionalce na usluzi. Nikada ne
provodite operaciju sami.

2. Plo¢a za kuhanje nece se postavljati neposredno iznad perilice posuda, hladnjaka, zamrzivaca, perilice rublja ili susilice
rublja jer vlaga mozZe ostetiti elektroniku ploce za kuhanje

3. Indukcijska ploca za kuhanje mora biti instalirana tako da se moze osigurati bolje zraenje topline kako bi se povecala
njezina pouzdanost.

4. Zid i zona induciranog grijanja iznad povrsine stola moraju izdrzati toplinu.

5. Kako bi se izbjegla bilo kakva ostecenja, sendvic sloj i ljepilo moraju biti otporni na toplinu.

6. Ne smije se koristiti parni ¢istac.
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Spajanje ploce za kuhanje na elektricnu mrezu

Ovu plocu za kuhanje smije prikljuciti na elektri¢cnu mrezu samo odgovarajuce kvalificirano osoblje.
Prije spajanja ploce za kuhanje na elektricnu mrezu provjerite:
1. Kuéni sustav oZi¢enja prikladan je za snagu koju trosi ploc¢a za kuhanje.

2. Napon odgovara vrijednosti navedenoj na tipskoj plocici
3. Dijelovi kabela za napajanje mogu izdrzati opterecenje navedeno na plocici s podacima
Za spajanje ploce za kuhanje na elektricnu mrezu nemoijte koristiti adaptere, reduktore ili granate jer mogu

uzrokovati pregrijavanje i pozar.
Kabel za napajanje ne smije dodirivati vruce dijelove i mora biti postavljen tako da njegova temperatura ni u jednom

trenutku ne prelazi 75°C.

& Provjerite kod elektri¢ara je li ku¢ni sustav ozi¢enja prikladan bez izmjena.
Sve izmjene smije izvoditi samo kvalificirani elektricar.
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« Ako je kabel ostecen ili ga treba zamijeniti, radnju mora izvrsiti prodajni agent s namjenskim alatom kako bi se

izbjegle nezgode.
« Ako se uredaj spaja izravno na elektri¢cnu mrezu, mora se ugraditi omnipolarni prekida¢ s minimalnim otvorom od

3 mm izmedu kontakata.
- Instalater mora osigurati da je izveden ispravan elektri¢ni prikljucak i da je u skladu sa sigurnosnim propisima.

« Kabel ne smije biti savijen ili stisnut.
- Kabel moraju redovito provjeravati i mijenjati samo ovlasteni tehnicari.

A Donja povrsina i kabel za napajanje ploce nakon postavljanja nisu dostupni.
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UPUTE ZA RAD

Kontrole na dodir

« Kontrole reagiraju na dodir, tako da ne morate primjenjivati nikakav pritisak.

« Koristite vrh prsta, a ne njegov vrh.

« Svaki put kada se registrira dodir, cut ¢ete zvucni signal.

- Uvjerite se da su kontrole uvijek ¢iste, suhe i da ih nikakav predmet (npr. posude ili tkanina) ne prekriva. Cak i tanki
sloj vode moze otezati upravljanje kontrolama.

v X

Odabir pravog posuda

& « Koristite samo posude s dnom prikladnim za indukcijsko kuhanje.

Potrazite simbol indukcije na pakiranju ili na dnu posude.

« MozZete provijeriti je li vase posude prikladno provodenjem testa magnetom.
Pomaknite magnet prema dnu posude. Ako se privlaci, posuda je pogodna za indukciju.

« Ako nemate magnet:
1. Stavite malo vode u posudu koju Zelite provjeriti.

2. Ako ’:’ ne treperi na zaslonu, a voda se zagrijava, posuda je odgovarajuca.

« Posude od sljedecih materijala nije prikladno: ¢isti nehrdajuci celik, aluminij ili bakar bez magnetskog postolja,

staklo, drvo, porculan, keramika i zemljano posude.

)

- Ako feromagnetski dio prekriva samo djelomi¢no dno posude, samo ce se feromagnetsko podrucje zagrijati,
ostatak dna mozda nece zagrijati dovoljnu temperaturu za kuhanje.

- Ako feromagnetsko podrucje nije homogeno, ali predstavlja drugi materijal kao $to je aluminij, to moze utjecati na
zagrijavanje i otkrivanje posude.

« Ako je dno posude sli¢no slikama ispod, posuda se mozda nece otkriti.

8- @

- Nemojte koristiti posude s neravnim rubovima ili zakrivljenim dnom.
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« Provjerite je li dno posude glatko, prislonjeno ravno na staklo i iste veli¢ine kao zona za kuhanje. Koristite posude ciji je
promjer velik kao 5to je prikazano na slici odabrane zone. Koristenjem lonca malo Sira energija koristit ¢e se sa
maksimalnom ucinkovito$¢u. Ako koristite maniji lonac, u¢inkovitost bi mogla biti manja od oc¢ekivane. Lonac manji od 140
mm mogao bi biti neotkriven od strane ploce za kuhanje. Posudu uvijek centrirajte na zonu za kuhanje.

XXX T

« Posude uvijek podizite s indukcijske ploce za kuhanje — nemojte kliziti jer bi mogle izgrebati staklo.

X

Kako koristiti
Pocetak kuhanja
1. Dodirnite kontrolu UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE. 2. tavite odgovaraju¢u posudu na zonu za kuhanje koju
Nakon ukljucivanja, zvucni signal se oglasi jednom, zelite koristiti.
svi zasloni prikazuju "-"ili "= =", $to znaci da je « Provjerite jesu li dno posude i povrsina zone za
indukcijska ploc¢a za kuhanje usla u stanje kuhanje ¢isti i suhi.
mirovanja.
3. Dodirom kontrole za odabir zone grijanja i indikator 4. Odaberite postavku topline dodirivanjem kontrole
pored tipke ce treptati. klizaca.
« Ako ne odaberete postavku topline unutar 1
N/ minute, indukcijska plo¢a za kuhanje automatski
PN ce se iskljuciti. Morat ¢ete ponovno pocetiod 1.

koraka.
- Postavu topline mozete promijeniti u bilo kojem
trenutku tijekom kuhanja.

0 9

Snaga

Nema struje
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Ako zaslon naizmjeniéno < treperis postavkom topline

-\

Ovo znadi da:

- niste stavili posudu na odgovarajucu zonu za kuhanije ili,

- posuda koju koristite nije prikladna za indukcijsko kuhanje ili,
« posuda je premala ili nije pravilno centrirana na zonu za kuhanje.

Ne dolazi do zagrijavanja ako na zoni kuhanja nema odgovarajuce posude.
Zaslon “L! " automatski ¢e nestati nakon 1 minute ako se na njega ne stavi odgovarajuca posuda.

Zavrsite kuhanje

1. Dodirom kontrole za odabir zone grijanja koju Zelite
iskljuciti.

l- J—
i 0

3. Iskljucite cijelu plo¢u dodirom na kontrolu
UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE.

/7/@

Koristenje funkcije Pojacanje
Aktivirajte funkciju Pojacanje
1. Dodirivanje kontrole za odabir zone grijanja.

; ==
1

Otkazite funkciju Pojacanje
1. Dodirom kontrole za odabir zone grijanja koju Zelite
ponistiti funkciju pojacanja.

[
I

7@

ul "

2. Iskljucite polje za kuhanje dodirivanjem klizaca na
Provjerite pokazuje li zaslon "0"

0 9

4. Cuvajte se vrucih povrsina
H e pokazati koja je zona kuhanja vruc¢a na dodir.
Nestat ¢e kada se povrsina ohladi na sigurnu
temperaturu. Takoder se moze koristiti kao funkcija za
ustedu energije ako Zelite zagrijati jos tava, koristite
kuhaliste koje je jos vruce.

o I
]

2. Dodirom kontrole pojacanja (E) , indikator zone
prikazuje "P" i maks. doseg.

/p\ — > /N M
\ \E/ I~

2. Dodirom na kontrolu "Pojacanje" (E) ponistite
funkciju Pojacanje, tada ¢e se zona kuhanja vratiti na
izvornu postavku.
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« Funkcija moze raditi u bilo kojoj zoni kuhanja.
« Polje za kuhanje vraca se na prvobitnu postavku nakon 5 minuta.
« Ako je izvorna postavka grijanja jednaka 0, vratit ¢e se na 9 nakon 5 minuta.

Fleksibilno Podrucje
- Ovo podrucje se moze koristiti kao jedna zona ili kao dvije razli¢ite zone, u skladu s potrebama kuhanja u bilo kojem

trenutku.
« Slobodno podrugje se sastoji od dva neovisna induktora koji se mogu zasebno kontrolirati.

Kao velika zona

1. Za aktiviranje slobodnog podrug¢ja kao jedne velike 2. Kao velika zona, predlazemo koriStenje na sljededi

zone, dodirnite kontrolu Fleksibilnog podrugja. nacin:
- Posude za kuhanje: Posude promjera 250 mm ili 280
l mm (prihvatljivo je ¢etvrtasto ili ovalno posude)

—=

Ne preporu¢amo druge radnje osim gore navedene tri jer bi mogle utjecati na zagrijavanje uredaja.

Kao dvije neovisne zone
Za koristenje fleksibilnog podrucja kao dvije razli¢ite zone, mozete imati dva izbora grijanja.
(a) Stavite tavu na desnu gornju ili desnu donju stranu fleksibilne zone.

>

ERCT
ERER
escnm ®

(b) Stavite dvije posude s obje strane fleksibilne zone.

Gigea ‘
ERENT
ERER
sscnm ®

@ Obavijest:

Provijerite je li posuda veéa od 120 mm.
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Zakljucavanje kontrola

« Mozete zakljucati kontrole kako biste sprijecili nenamjernu uporabu (na primjer, ako djeca slu¢ajno uklju¢e zone za
kuhanje).
- Kada su kontrole zaklju¢ane, sve kontrole osim kontrole ON/OFF su onemogucene.

Za zakljucavanje kontrola

Dodirnite kontrolu zaklju¢avanja Indikator tajmera pokazat ¢e "Lo"

Za otkljucavanje kontrola

Dodirnite i neko vrijeme drzite kontrolu za zaklju¢avanije.

A Ada je ploca za kuhanje u zaklju¢anom nacinu rada, sve kontrole su onemogucene osim ON/OFF@, uvijek mozete
iskljuciti indukcijsku plocu za kuhanje pomocu kontrole ON/OFF @ u slu¢aju nuzde, ali prvo morate otkljucati plocu
za kuhanje u sljedecoj radniji.

Kontrola tajmera

Tajmer mozete koristiti na dva razlic¢ita nacina:

a) Mozete ga koristiti kao podsjetnik na minute. U tom slu¢aju mjera¢ vremena nece iskljuciti nijednu zonu za kuhanje
kada istekne postavljeno vrijeme.

b) MozZete ga postaviti da iskljuci jednu ili vise zona za kuhanje nakon $to istekne postavljeno vrijeme.
Maksimalno vrijeme je 99 min.

« KoriStenje mjeraca vremena kao brojaca minuta
Ako ne odaberete nijedno polje za kuhanje

1. Provjerite je li plo¢a za kuhanje uklju¢ena. 2. Dodirnite kontrolu tajmera, "10" ¢e se prikazati na

Napomena: mozete koristiti podsjetnik minuta, zaslonu tajmera. a “0” treperi.
barem jedna zona mora biti aktivna.

-
,u\v 1~
I
3. Postavite vrijeme dodirivanjem kontrole klizaca. 4. Ponovno dodirnite kontrolu timera, "1" e treptati.
(npr.5)
N -
R M
|- ° ° !
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5. Postavite vrijeme dodirom kontrole klizaca (npr. 9), 6. Zujalo ¢e se oglasiti 30 sekundi, a indikator timera ¢e
sada je mjerac vremena koji ste postavili 95 minuta. pokazati “- -" kada zavrsi podesavanje vremena.
Kada je vrijeme postavljeno, odmah e se poceti
odbrojavati. Zaslon ¢e prikazati preostalo vrijeme.

-
=45 O

« Postavljanje timera za iskljucivanje jedne zone kuhanja

Postavite jednu zonu

1. Dodirom kontrole za odabir zone grijanja za koju 2. U kratkom vremenu, dodirnite kontrolu mjeraca
Zelite postaviti tajmer. vremena, "10" ¢e se prikazati na zaslonu mjeraca
vremena, a "0" treperi.

-

17
iy

-

-
o

AN

3. Postavite vrijeme dodirivanjem kontrole klizaca. 4. Ponovno dodirnite kontrolu timera, "1" ¢e treptati.
(npr.5)
N -
I [N

,,@ RN

5. Postavite vrijeme dodirom kontrole klizaca (npr. 9), 6. Kada je vrijeme postavljeno, odmah ce se poceti
sada je mjerac¢ vremena koji ste postavili 95 minuta. odbrojavati. Zaslon ¢e prikazati preostalo vrijeme.
BILJESKA: Crvena to¢ka pored indikatora razine snage
0 9 Ce zasvijetliti pokazujudi da je odabrana zona.

oC
103 O

[

-

~|
N
N

7. Kada tajmer za kuhanje istekne, odgovarajuce polje
za kuhanje ¢e se automatski iskljuciti.

& Ostale zone za kuhanje nastavit ¢e raditi ako su prethodno uklju¢ene.
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Gore prikazane slike sluze samo kao referenca, a konac¢ni proizvod ima prednost.

postavite viSe zona:

« Koraci za postavljanje vise zona sli¢ni su koracima za postavljanje jedne zone;

« Kada postavite vrijeme za vise zona za kuhanje istovremeno, decimalne tocke odgovarajucih zona za kuhanje svijetle.
Prikaz minuta prikazuje min. mjera¢ vremena. To¢ka odgovarajuce zone treperi.
Prikazano kao u nastavku:

N :l
_Is¢ (postavljeno na 15 minuta) , ,— @
[y . . |

° . (postavljeno na 45 minuta)

« Nakon $to tajmer istekne, odgovarajuca zona ce se iskljuciti. Zatim ce prikazati novi min. mjera¢ vremena i tocka
odgovarajuce zone Ce treptati.
Prikazano desno:

-l-

-

-

]

-

"
N
N

(postavljeno na 30 minuta)

Dodirnite kontrolu za odabir zone grijanja, odgovarajuci mjerac¢ vremena bit ¢e prikazan na indikatoru vremena.

Otkazite mjera¢ vremena

1. Dodirom kontrole za odabir zone grijanja koju Zelite 2. Dodirom kontrole timera, indikator bljeska.
ponistiti timer.
- 11
I

|

-
o

Dodirnite kontrolu klizaca za postavljanje mjeraca vremena na "00", mjera¢ vremena se ponistava.
Zadano radno vrijeme

Automatsko iskljuc¢ivanje sigurnosna je zastitna funkcija vase indukcijske ploce za kuhanje. Automatski se iskljucuje ako
ikada zaboravite iskljuciti kuhanje. Zadana radna vremena za razli¢ite razine snage prikazana su u donjoj tablici:

Razina snage 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Zadani radni mjerac vremena (sat) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kada se lonac izvadi, indukcijska plo¢a moze odmah prestati grijati i automatski se iskljuciti nakon 2 minute.

& Osobe s aparatom za srcani ritam trebaju se posavjetovati sa svojim lije¢nikom prije koristenja ove jedinice.

22



CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Iskljucite struju ploce za kuhanje.

2. Nanesite sredstvo za ¢is¢enje ploce dok je
staklo jos toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i osusite ¢istom krpom ili papirnatim
ru¢nikom.

4. Ponovno ukljucite napajanje ploce za kuhanje.

Svakodnevna
prljavstina na staklu
(otisci prstiju, tragovi,
mrlje od hraneili
nesecernih mrlja po
staklu)

Odmabh ih uklonite kriskom ribe, nozem za palete
ili strugacem za brijanje prikladnim za indukcijske

staklene ploce za kuhanje, ali pazite na vruce
povrsine zona za kuhanje:
Kipuce, otapa se i vruéi 1. Iskljucite struju ploce za kuhanje na zidu.
Secer prolijeva se po 2. Ostricu ili pribor drZite pod kutom od 30° i
staklu ostruzite prljavstinu ili prolivenu masu na
hladno podrugje ploce za kuhanje.
3. Ocistite prljavstinu ili je prolijte krpom za sude
ili papirnatim ru¢nikom.
4. Slijedite gore navedene korake od 2 do 4 za

1. Iskljucite struju ploce za kuhanje.

2. Upijte proliveno

3. Obrisite podruc¢je dodirne kontrole cistom
vlaznom spuzvom ili krpom.

4., Potpuno osusite podrucje papirnatim
ru¢nikom.

5. Ponovno ukljucite napajanje ploce za kuhanje.

Prelijevanja na
dodirnim kontrolama

- Kada je ploc¢a za kuhanje iskljucena, nece biti
indikatora "vruca povrsina", ali zona za kuhanje
moze biti jos uvijek vruca! Budite izuzetno
oprezni.

- Jake ribalice, neke najlonske ribalice i
ostra/abrazivna sredstva za ¢iS¢enje mogu
izgrebati staklo. Uvijek procitajte etiketu kako
biste provjerili je li vase sredstvo za cis¢enje ili
ribanje prikladno.

- Nikada ne ostavljajte ostatke ¢is¢enja na ploci za
kuhanje: staklo se moze zaprljati.

- Uklonite mrlje od otopljene i zaSecerene hrane ili
razlijevanja sto je prije moguce. Ako se ostave da
se ohlade na staklu, moze ih biti tesko ukloniti ili
cak trajno ostetiti staklenu povrsinu.

« Opasnost od posjekotina: kada je sigurnosni
poklopac uvucen, ostrica u strugacu je ostra
poput Zileta. Koristite s iznimnom paznjom i uvijek
cuvajte na sigurnom i izvan dohvata djece.

« Plo¢a za kuhanje moze se oglasiti zvu¢nim
signalom i sama se iskljuciti, a dodirne kontrole
mozda nece raditi dok na njima ima tekucine.
Obavezno obrisite podru¢je dodirne kontrole
suhom prije ponovnog uklju¢ivanja ploce za
kuhanje.
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RJESAVANJE PROBLEMA

Rad vaseg uredaja moze dovesti do gresaka i kvarova. Sljedece tablice sadrze moguce uzroke i napomene za rjesavanje poruke o
pogresci ili kvara. Preporucljivo je paZljivo procitati donju tablicu kako biste ustedjeli vrijeme i novac koji bi mogli kostati poziv

servisnom centru.

Indukcijska ploca za
kuhanje ne moze se
ukljuciti.

Kontrole na dodir ne
reagiraju.

Tesko je rukovati
dodirnim kontrolama.

Staklo se grebe.

Neke tave proizvode
pucketanje ili skljocanje.

Indukcijska ploc¢a proizvodi
tiho zujanje kada se koristi
na visokoj postavci topline.

Buka ventilatora dolazi iz
indukcijske ploce za
kuhanje.

Tave se ne zagrijavaju i
pojavljuje se na zaslonu.

Indukcijska ploca ili zona
za kuhanje se
neocekivano iskljucila,
Cuje se ton i prikazuje se
kod pogreske

(obi¢no naizmjeni¢no s
jednom ili dvije znamenke
na pokazivacu vremena
kuhanja).

Bez snage.

Kontrole su zakljucane.

Moze postojati blagi sloj vode preko
kontrola ili mozda koristite vrh prsta kada
dodirujete kontrole.

Posude s grubim rubovima.
KoriStena je neprikladna, abrazivna riba ili
proizvodi za ¢isc¢enje.

To moze biti uzrokovano konstrukcijom
vaseg posuda (slojevi razli¢itih metala
razlic¢ito vibriraju).

O je uzrokovano tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

Upalio se ventilator za hladenje ugraden u
vasu indukcijsku ploc¢u kako bi sprijecio
pregrijavanje elektronike. Moze nastaviti
raditi ¢ak i nakon $to ste iskljucili
indukcijsku plo¢u za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje ne moze
prepoznati posudu jer nije prikladna za
indukcijsko kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje ne moze
prepoznati posudu jer je premala za polje
za kuhanje ili nije pravilno centrirana na
njoj.

Tehnicka greska.

Provjerite je li indukcijska ploca prikljuc¢ena na napajanje
i je li ukljucena.

Provjerite postoji li nestanak struje u vasem domuiili
podrucju. Ako ste sve provijerili, a problem i dalje postoji,
nazovite kvalificiranog tehnicara.

Otkljucajte kontrole. Za upute pogledajte odjeljak
"Koristenje indukcijske ploce za kuhanje".

Provijerite je li podruc¢je dodirnih kontrola suho i
dodirujte kontrole vrhom prsta.

Koristite posude s ravnim i glatkim dnom. Pogledajte
“Odabir pravog posuda”.
Pogledajte 'Njega i ¢is¢enje'.

To je normalno za posude i ne ukazuje na gresku.

To je normalno, ali buka bi se trebala stisati ili potpuno
nestati kada smanjite postavku topline.

To je normalno i ne zahtijeva nikakvu radnju. Ne
iskljucujte napajanje indukcijske plo¢e za kuhanje na
zidu dok ventilator radi.

Koristite posude prikladno za indukcijsko kuhanje.
Pogledajte odjeljak "Odabir pravog posuda".

Centrirajte posudu i uvjerite se da njezino dno odgovara
veli¢ini zone za kuhanje.

Zabiljezite slova i brojeve gresaka, iskljucite indukcijsku
ploc¢u za kuhanje na zidu i obratite se kvalificiranom
tehnicaru.
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Prikaz kvarova i pregled

Indukcijska ploc¢a za kuhanje opremljena je funkcijom samodijagnostike. Ovim testom tehnicar moze provjeriti funkciju

nekoliko komponenti bez rastavljanja ili skidanja ploce za kuhanje s radne povrsine.

Rjesavanje problema

1) Koéd greske pojavljuje se tijekom koristenja i rjeSenja;

E1

E2

Eb

E3

E4

E5

E6

E7

E8

U1

Nema automatskog oporavka

Kvar senzora temperature keramicke
ploc¢e--otvoreni krug.

Kvar senzora temperature keramicke ploce
--kratki spoj.

Kvar senzora temperature keramicke ploce

Visoka temperatura senzora keramicke
ploce.

Temperaturni senzor kvara IGBT
--otvoreni krug.

Temperaturni senzor kvara IGBT
--kratki spoj

Visoka temperatura IGBT.

Napon napajanja je ispod nazivnog napona.

Napon napajanja je iznad nazivnog napona.

Greska u komunikaciji.

« Provjerite spoj ili zamijenite senzor temperature

keramicke ploce.

- Pricekajte da se temperatura keramicke ploce vrati na

normalu.

» Dodirnite gumb "ON/OFF" za ponovno pokretanje jedinice.

- Zamijenite plo¢u napajanja.

« Pricekajte da se temperatura IGBT vrati na normalu.
+ Dodirnite gumb "ON/OFF" za ponovno pokretanje

jedinice.
- Provijerite radi li ventilator glatko;
ako nije, zamijenite ventilator.

- Provjerite je li napajanje normalno.
- Ukljucite nakon $to je napajanje normalno.

- Ponovno umetnite vezu izmedu ploce zaslona i ploce

napajanja.

« Zamijenite plocu napajanja ili plocu zaslona.
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2) Specificni kvar i rjeSenje

Neuspjeh

LED ne radi
ukljuci se kada je jedinica
ukljucena.

Neki gumbi ne mogu raditi
ili LED zaslon nije
normalan.

Indikator nacina kuhanja
se pali, ali grijanje ne
pocinje.

Grijanje iznenada prestaje
tijekom rada i na zaslonu

non

treperi"u".

Zone grijanja na istoj
strani (kao Sto su prvai
druga zona) prikazat ¢e
"

Motor ventilatora nema
normalan zvuk.

Nema napajanja.

Pogreska spojene dodatne
ploce za napajanje i ploce
zaslona.

Dodatna ploc¢a za napajanje je
ostecena.

Ploca zaslona je ostecena.

Ploc¢a zaslona je ostecena.

Visoka temperatura ploce za
kuhanje.

Nesto nije uredu s
ventilatorom.

Ploca napajanja je ostecena.

Tip tiganja je pogresan.

Promjer posude je premali.

Stednjak se pregrijao;

Pogreska spojene ploce

napajanja i ploce zaslona;

Ploc¢a zaslona komunikacijskog
dijela je ostecena.

Glavna ploca je ostecena.

Motor ventilatora je ostecen.

Rijesenje A Rijesenje B

Provjerite je li utikac ¢vrsto

pricvrs¢en u uti¢nici i radili ta
uticnica.

Provjerite vezu.

Zamijenite dodatnu plocu
napajanja.

Zamijenite plo¢u zaslona.

Zamijenite plocu zaslona.

Temperatura okoline je mozda
previsoka. Dovod zraka ili
ventilacijski otvor mogu biti

blokirani.

Provjerite radi li ventilator
ujdenaceno;

ako to nije slucaj, zamijenite
ventilator.

Zamijenite plo¢u napajanja.

Koristite odgovarajuci lonac

(pogledajte priru¢nik s

uputama.)
Krug detekcije za tiganj je
ostecen, zamijenite plocu

S " napajanja.
Jedinica je pregrijana.

Pricekajte da se temperatura
vrati na normalu.

Pritisnite gumb "ON/OFF" za
ponovno pokretanje jedinice.

Provjerite vezu.

Zamijenite plocu zaslona.

Zamijenite plo¢u napajanja.

Zamijenite ventilator.

Gore navedeno je prosudba i pregled uobicajenih kvarova.
Nemojte sami rastavljati jedinicu kako biste izbjegli bilo kakve opasnosti i ostec¢enja indukcijske ploce za kuhanje.



ZASTITNI ZNAK, AUTORSKA PRAVA | PRAVNA
IZJAVA

@idea logotip, oznake rijeci, trgovacki naziv, trgovacka odjeca i sve inacice proizasle iz toga vrijedna su imovina
Midea Group i/ili njenih podruznica (,Midea”) ¢ije zastitne znakove, autorska prava i druga prava na intelektualnu
imovinu Midea posjeduje, te i svu dobru volju proizaslu iz uporabe bilo kojeg dijela Midea zastitnog znaka. Upotreba
Midea zastitnog znaka u komercijalne svrhe bez prethodnog pismenog pristanka Midea moze ciniti krSenje zastitnog
znaka ili nepostenu konkurenciju u kr$enju odgovarajudih prava.

Ovaj prirucnik kreira Midea i Midea zadrzava sva autorska prava na njega. Ni jedno tijelo niti pojedinac ne smije koristiti,
duplicirati, mijenjati, distribuirati u cjelini niti djelomi¢no ovaj priru¢nik niti pakirati ili prodavati s drugim proizvodima
bez prethodnog pismenog pristanka Midea.

Sve opisane funkcije i upute aZurirane su u vrijeme ispisa ovog priru¢nika. Ipak, stvarni proizvod moze varirati zbog
poboljsanih funkcija i dizajna.

Informacije o ku¢anskim elektri¢nim plo¢ama za kuhanje

Simbol Vrijednost Jedinica
Identifikacija modela / MC-IF7455J1CC-A
Vrsta ploce za kuhanje / Ugradbena ploca za kuhanje
Broj zona za kuhanje i/ili podrucja / 2 Podrucja

Tehnologija grijanja (indukcijske zone za kuhanje i
povrsine za kuhanje, zracene zone za kuhanje, pune /
ploce)

Indukcijska podruc¢ja za
kuhanje

Za kruzne zone ili podrugje za kuhanje: promjer korisne
povrsine po elektri¢no grijanoj zoni za kuhanje, () , cm
zaokruzen na najblizih 5 mm

Za zone ili podrudja za kuhanje koji nisu kruzni: duljina i Oblast1:L:39,0 18,0.

sirina korisne povrsine po elektri¢no grijanoj zoni ili L m
povrsini za kuhanje, zaokruzeno na najblizih 5 mm w Oblast2: L:39,0; W: 18,0.

Potrosnja energije po zoni kuhanja ili povrsini izracunata EC electric cooking Podru¢je 1: 184,3 Whik
po kg Podrugje 2: 185,9 9
Potro3nja energije za plo¢u za kuhanje izra¢unata po kg |EC electric hob 185.1 Wh/kg
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ODLAGANJE I RECIKLIRANJE

Vazne upute za okolis

Sukladnost s Direktivom WEEE i zbrinjavanje otpadnog proizvoda:
Ovaj proizvod sukladan je s EU WEEE direktive (2012/19/EU). Proizvod nosi simbol klasifikacije Otpadna
elektri¢na i elektronicka oprema (WEEE).

Simbol pokazuje da se proizvod ne smije odlagati s drugim ku¢nim otpadom na kraju svog
Zivotnog vijeka. Iskoristeni uredaj se mora vratiti na sluzbeno mjesto sakupljanja radi
recikliranja elektri¢nih i elektronickih uredaja. Kako biste pronasli ove sustave sakupljanja
molimo kontaktirajte lokalne vlasti ili prodavaca kod kojeg ste kupili proizvod. Svako
kucanstvo igra vaznu ulogu u oporavku i recikliranju starog uredaja. Odgovarajuce bacanje
iskoristenog uredaja ¢e pomoci da se sprijeCe potencijalne negativne posljedice po okolinu i

ljudsko zdravlje. _

Sukladnost s Direktivom RoHS

Proizvod kojeg ste kupili sukladan je s EU RoHS direktive (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

Informacije o pakiranju

Materijali za pakiranje proizvoda proizvedeni su od materijala koji se mogu reciklirati sukladno

s nasim DrZavnim uredbama za okolis. Nemojte odlagati materijale za pakiranje zajedno s “
kuc¢anskim ili drugim otpadom. Odnesite ih na mjesta za sakupljanje materijala za pakiranje ’ ‘
koja odreduju lokalne vlasti. . ’
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OBAVIJEST O ZASTITI PODATAKA

Za odredbe usluga koje prihvata klijent,

mi prihva¢amo da se, bez ogranicenja, pridrzavamo svih odredbi vazeceg zakona o zastiti podataka, sukladno sa
zemljama koje su dio dogovora unutar kojih ce se pruzati usluge klijentu kao i opcih uredbi o zastiti podataka, gdje je
primjenjivo (EU General Data Protection Regulation (GDPR).

Opcenito, nasa obrada podataka sluZi da se ispuni nasa obveza u okviru ugovora s vama i iz razloga sigurnosti proizvoda,
kako bi se saCuvala vasa prava u svezi s pitanjima jamstva i registriranja proizvoda. U nekim sluc¢ajevima, ali samo ako je
osigurana odgovarajuca zastita podataka, osobni podaci mogu se prenositi primateljima koji se nalaze izvan Europskog
ekonomskog podrugja.

Dalje informacije daju se na zahtjev. Naseg sluzbenika za zastitu podataka mozete kontaktirati putem
MideaDPO@midea.com. Kako biste iskoristili svoje pravo kao sto je pravo na prigovor da se vasi osobni podaci obraduju
u izravne marketinske svrhe, molimo kontaktirajte nas putem MideaDPO@midea.com. Za dalje informacije, molimo
pratite QR kod.
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UPUTSTVO ZA KORISCENJE

MC-IF7455J1CC-A

Obavestenja o upozorenjima: Pre upotrebe ovog proizvoda, procitajte ovo uputstvo pazljivo i zadrzite ga za buducu referencu.
Dizajni i specifikacije predmet su promena bez prethodnog obavestenja radi poboljsanja proizvoda.

Pitajte svog prodavca ili proizvodaca za vise detalja.

Gore navedeni dijagram dat je samo za referencu. Potrebno je da stvarni izgled proizvoda uzmete za standard.




PISMO ZAHVALNOSTI

Hvala vam $to ste izabrali kompaniju Midea! Pre upotrebe vaseg novog proizvoda kompanije Midea,
pazljivo procitajte ovo uputstvo da biste bili sigurni da znate kako da koristite stavke i funkcije koje
vas novi uredaj nudi na bezbedan nacin.
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Namena

Sledece bezbednosne smernice imaju za cilj da sprece nepredvidene rizike ili ostec¢enja usled nebezbednog ili
nepravilnog rada uredaja. Proverite pakovanje i uredaj po dolasku da biste bili sigurni da je sve na svom mestu kako
biste osigurali bezbedan rad. Ako nadete bilo kakvo ostecenje, obratite se prodavcu ili distributeru. Imajte na umu da
modifikacije ili prepravke uredaja nisu dozvoljene zbog vase bezbednosti. Nenamenska upotreba moze dovesti do
opasnosti i gubitka garancije.

Objasnjenje simbola

Opasnost

A Ovaj simbol oznacava da postoji opasnost po zZivot i zdravlje ljudi zbog izuzetno zapaljivog
gasa.

Upozorenje na elektri¢ni napon

Ovaj simbol oznacava da postoji opasnost po Zivot i zdravlje osoba zbog napona.

Upozorenje
A Signalna re¢ oznacava opasnost sa srednjim nivoom rizika koja, ako se ne izbegne, moze

dovesti do smrti ili ozbiljne povrede.

Oprez

Signalna re¢ oznacava opasnost sa niskim stepenom rizika koja, ako se ne izbegne, moze
dovesti do laksih ili umerenih povreda.

Paznja
Signalna re¢ ukazuje na vazne informacije (npr. ostecenje imovine), ali ne i na opasnost.

Pridrzavajte se uputstava
Ovaj simbol oznacava da serviser treba da radi i odrzava ovaj uredaj samo u skladu sa
uputstvima za upotrebu.

O

Pazljivo i temeljno procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre upotrebe/pustanja u rad jedinice i cuvajte ih u neposrednoj
blizini mesta ugradnje ili jedinice za kasniju upotrebu!
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Bezbednosna upozorenja

Vasa bezbednost nam je vazna. Procitajte ove informacije pre upotrebe vase ploce za
kuvanje.

Instalacija

Opasnost od strujnog udara

« Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre obavljanja bilo kakvih radova ili odrzavanja na
njemu.

« Povezivanje na dobar sistem uzemljenja je neophodno i obavezno.

« Promene na sistemu ku¢nog ozicenja sme da vrdi samo kvalifikovani elektricar.

» Nepostovanje ovog saveta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost od posekotina

- Pazite - ivice panela su ostre.
« Ako ne budete oprezni, moze dodi do povreda ili posekotina.

Vazna bezbednosna uputstva

- PazZljivo procitajte ova uputstva pre instaliranja ili koris¢enja ovog uredaja.
+ Ni u jednom trenutku na ovaj uredaj ne smeju se stavljati zapaljivi materijali ili proizvodi.

« Ove informacije treba da budu dostupne licu odgovornom za instaliranje uredaja jer bi to
moglo smanijiti vase troSkove instalacije.

« Da biste izbegli opasnost, ovaj uredaj mora biti instaliran u skladu sa ovim uputstvima za
instalaciju.

« Ovaj uredaj treba pravilno instalirati i uzemljiti samo od strane odgovarajuce kvalifikovane
osobe.

» Ovaj uredaj treba da bude povezan na kolo koje uklju¢uje izolacioni prekidac koji
obezbeduje potpuno isklju¢enje iz napajanja.

« Nepravilno instaliranje uredaja moze ponistiti bilo koju garanciju ili potraZivanje
odgovornosti.

» Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci decu) sa smanjenim
fizickim, ¢ulnim ili mentalnim sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, osim ako
dobiaju nadzor ili uputstva o upotrebi uredaja od strane osobe odgovorne za njihovu

bezbednost.
Decu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju sa uredajem.
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- Ako je kabl za napajanje ostec¢en, mora ga zameniti proizvodac, njegov serviser ili slicno
kvalifikovano lice kako bi se izbegla opasnost.

« Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i vise godina i osobe sa smanjenim
fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ako su
pod nadzorom ili dobijaju instrukcije u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i
razumeju opasnosti koje su ukljucene.

Deca se ne smeju igrati sa uredajem. Cid¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smeju da vrie deca
bez nadzora.

« Upozorenje: Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj da biste izbegli mogucnost strujnog
udara, za povrsine ploce za kuvanje od staklokeramike ili slicnog materijala koji Stite delove
pod naponom.

« Parni Cistac se ne sme koristiti.

+ Metalne predmete, kao $to su nozevi, viljuske, kasike i poklopci, ne treba stavljati na
povrsinu za kuvanje, jer se mogu zagrejati.

« Nemojte koristiti parni Cista¢ za ¢iS¢enje ploce za kuvanje.

« Nakon upotrebe, iskljucite element ploce za kuvanje njegovom kontrolom i ne oslanjajte se
na detektor posude.

« Uredaj nije namenjen za upravljanje pomocu eksternog tajmera ili odvojenog sistema
daljinskog upravljanja.

» Opasnost od pozara: ne ostavljajte predmete na povrsini za kuvanje.

« PAZNJA Proces kuvanja mora biti pod nadzorom. Kuvanje bez nadzora na ringli sa mascuiili
uljem moze biti opasno i moze dovesti do pozara.

UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na ringli sa mascu ili uljem moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

« UPOZORENJE: Aparat i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom upotrebe.
Treba paziti da ne dodirujete grejne elemente.
Decu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako su pod stalnim nadzorom.

« UPOZORENJE: Kuvanje bez nadzora na ringli sa mascu ili uljem moze biti opasno i moze
dovesti do pozara.

NIKADA ne pokusavajte da ugasite vatru vodom, vec iskljucite aparat, a zatim pokrijte
plamen npr. sa poklopcem ili vatrogasnim pokrivacem.

PAZNJA Proces kuvanja mora biti pod nadzorom. Kuvanje bez nadzora na ringli sa mascu ili
uljem moze biti opasno i moze dovesti do pozara.

Opasnost od pozara: ne ostavljajte predmete na povrsini za kuvanje.

« UPOZORENLJE: Koristite samo Stitnike za plocu za kuvanje koje je dizajnirao proizvodac
aparata za kuvanje ili koje je proizvodac uredaja naveo u uputstvima za upotrebu kao
prikladne ili Stitnike za plo¢u ugradene u uredaj.

Upotreba neodgovarajucih stitnika moze izazvati nesrece.
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Ciséenje i odrzavanje
Opasnost od strujnog udara

+ Ne kuvajte na slomljenoj ili napuknutoj ploci za kuvanje. Ako se povrsina ploce za kuvanje
slomi ili napukne, odmah iskljucite uredaj sa mreznog napajanja (zidni prekidac) i
kontaktirajte kvalifikovanog tehnicara.

« Iskljucite ploCu za kuvanje na zidu pre ¢is¢enja ili odrzavanja.

» Nepostovanje ovog saveta moze dovesti do strujnog udara ili smrti.

Opasnost po zdravlje

» Ovaj uredaj je u skladu sa standardima elektromagnetne bezbednosti.

» Medutim, osobe sa sr¢anim pejsmejkerima ili drugim elektri¢nim implantatima (kao 5to su
insulinske pumpe) moraju da se konsultuju sa svojim lekarom ili proizvodacem implantata
pre upotrebe ovog uredaja kako bi bili sigurni da na njihove implante nece uticati
elektromagnetno polje.

» Nepostovanje ovog saveta moze dovesti do smrti.

Opasnost od vruce povrsine

- Tokom upotrebe, dostupni delovi ovog uredaja ¢e postati dovoljno vrudi da izazovu
opekotine.

+ Ne dozvolite da vase telo, odeca ili bilo koji drugi predmet osim odgovarajuceg posuda
dode u kontakt sa indukcionim staklom dok se povrsina ne ohladi.

« Drzite decu dalje.

+ Rucke lonaca mogu biti vru¢e na dodir. Proverite da rucke tiganja ne nadvisuju druge zone
za kuvanje koje su ukljucene. Drzite rucke van domasaja dece.

» Nepostovanje ovog saveta moze dovesti do opekotina i opekotina.

Opasnost od posekotina

« OStra ostrica strugaca ploce za kuvanje je izlozena kada se sigurnosni poklopac uvuce.
Koristite izuzetno pazljivo i uvek ¢uvajte bezbedno i van domasaja dece.

« Ako ne budete oprezni, moze doci do povreda ili posekotina.

Vazna bezbednosna uputstva

- Nikada ne ostavljajte uredaj bez nadzora kada je u upotrebi. Prokuvavanje izaziva dimljenje
i masna prelivanja koja se mogu zapaliti.

+ Nikada ne koristite svoj uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu za odlaganje.
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+ Nikada ne ostavljajte nikakve predmete ili pribor na uredaju.

+ Ne postavljajte niti ostavljajte nikakve predmete koji se mogu namagnetizovati (npr.
kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektronske uredaje (npr. racunare, MP3 plejere) u
blizini uredaja, jer na njih moze uticati njegovo elektromagnetno polje.

- Nikada ne koristite svoj uredaj za zagrevanije ili zagrevanje prostorije.

« Nakon upotrebe, uvek iskljucite zone za kuvanje i plocu za kuvanje kao $to je opisano u
ovom priru¢niku (tj. pomocu kontrola na dodir). Nemojte se oslanjati na funkciju detekcije
tiganja da biste iskljucili zone za kuvanje kada uklonite posude.

 Ne dozvolite deci da se igraju sa uredajem, sede, stoje ili se penju na njega.

+ Ne Cuvajte predmete od interesa za decu u ormari¢ima iznad uredaja.
Deca koja se penju na ploc¢u za kuvanje mogu biti ozbiljno povredena.

+ Ne ostavljajte decu samu ili bez nadzora u oblasti u kojoj se uredaj koristi.

+ Deca ili osobe sa invaliditetom koje im ograni¢avaju mogucnost koris¢enja uredaja treba da
imaju odgovornu i kompetentnu osobu koja ¢e ih uputiti u upotrebu. Instruktor treba da
bude zadovoljan da moze da koristi uredaj bez opasnosti po sebe ili svoju okolinu.

+ Ne popravljajte ili menjajte bilo koji deo uredaja osim ako nije izri¢ito preporuceno u
priru¢niku. Sva ostala servisiranja treba da obavlja kvalifikovani tehnicar.

« Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuvanije.

« Nemojte stajati na vasoj ploci za kuvanje.

« Nemojte koristiti posude sa nazubljenim ivicama ili prevlaciti posude po povrsini
indukcionog stakla jer to moze izgrebati staklo.

« Nemojte koristiti sredstva za ribanje ili bilo koja druga jaka abrazivna sredstva za CiS¢enje za
CiS¢enje ploce za kuvanje, jer ona mogu izgrebati indukciono staklo.

« Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i sli¢cnim aplikacijama kao $to su:
-kuhinje za osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim radnim sredinama; -seoske
kuce; - od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim okruzenjima stambenog tipa; -
okruZenja tipa noc¢enje i dorucak.

« UPOZORENJE: Aparat i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom upotrebe.
« Treba paziti da ne dodirujete grejne elemente.
» Decu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako su pod stalnim nadzorom.

Cestitamo vam na kupovini vase nove indukcione ploce za kuvanje.

Preporucujemo vam da odvojite malo vremena da procitate ovo uputstvo/prirucnik za
instalaciju kako biste u potpunosti razumeli kako da ga pravilno instalirate i rukujete.
Za instalaciju, procitajte odeljak o instalaciji.

PaZljivo procitajte sva bezbednosna uputstva pre upotrebe i saCuvajte ovo
uputstvo/prirucnik za instalaciju za buducu upotrebu.
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SPECIFIKACLJE

Ploca za kuvanje

Zone za kuvanje

Napon

Instalirana elektri¢na energija
Veli¢ina proizvoda DxSxV(mm)

Ugradne dimenzije AXB (mm)

Tezina i dimenzije su priblizne. Bududi da stalno nastojimo da poboljSamo nase proizvode, mozemo promeniti

specifikacije i dizajn bez prethodne najave.
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PREGLED PROIZVODA

Pregled odozgo
Maks. 1900/2000W o . Maks. 1900/2000W
zona zona
\
Maks. 3000/3600W e T Maks. 3000/3600W
zona zona
Maks. 1800/2000W : G . Maks. 1800/2000W
zona 8o L ZOona
g UL c Lo Staklena ploca
Kontrolna tabla
Kontrolna tabla
Kontrole izbora goqe Kontrola na dodir
grejénja sa klizaCem za
Kontrola ha df)d" >a napajanje/tajmer
kliza¢em za
napajanje/tajmer 17*1
g ] (98
8 HE [JH
Fleksibilna kontrola —g] o : o ® & O @ o > 9 <$') (D—— Kontrola ON/OFF
podrucja
I Pojacanje
Pojacanje Fleksibilna
kontrola podru¢ja
Kontrola tastature Kontrola tajmera

@ NAPOMENA

Sve slike u ovom uputstvu date su samo u cilju objasnjenja. Svako neslaganje izmedu stvarnog
objekta i ilustracije na crtezu bice predmet stvarnog subjekta.
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Radna teorija

Indukcijsko kuvanje je sigurna, napredna, efikasna i ekonomic¢na tehnologija kuvanja. Ona funkcionise tako sto
elektromagnetne vibracije stvaraju toplotu direktno u tiganju, a ne indirektno kroz zagrevanje staklene povrsine. Staklo se

zagreva samo zato $to se tiganj na kraju zagreva.

_ 5§99 85

—_— gvozdeni lonac
magnetno kolo 1% _@ ,(n) <
| ! .__»— staklokeramicka ploc¢a
I

1
: EXT2 e—— indukcioni kalem
I

I

\

indukovane struje

Pre upotrebe vase nove indukcione ploce za kuvanje

- Procitajte ovaj vodi¢, posebno obratite paZznju na odeljak ,Sigurnosna upozorenja“.
« Uklonite svu zastitnu foliju koja jo$ uvek moze biti na vasoj indukcionoj ploci.
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UPUTSTVO ZA BRZI POCETAK

Vodite racuna kada przite jer se ulje i mast veoma brzo zagrevaju, posebno ako koristite PowerBoost. Na ekstremno
visokim temperaturama ulje i mast e se spontano zapaliti i to predstavlja ozbiljnu opasnost od pozara.

Saveti za kuvanje

« Kada hrana prokljuca, smanjite temperaturu.

« Korisc¢enje poklopca ¢e smanijiti vreme kuvanja i ustedeti energiju zadrzavanjem toplote.
« Smanijite koli¢inu te¢nosti ili masti da biste skratili vreme kuvanja.

« Pocnite da kuvate na visokom nivou i smanjite postavku kada se hrana zagreje.

Kuvanje pirinc¢a

« Kr¢kanje se desava ispod tacke kljucanja, na oko 85°C, kada se mehuri¢i samo povremeno podizu na povrsinu tecnosti za
kuvanje. To je klju¢ za ukusne supe i nezna variva jer ukusi se razvijaju bez prekuvanja hrane. Takode treba da kuvate
sosove na bazi jaja i brasna ispod tacke kljucanja.

« Neki zadaci, uklju¢ujudi kuvanje pirinca metodom apsorpcije, mogu zahtevati podesavanje vecée od najnizeg da bi se
osiguralo da se hrana pravilno kuva u preporu¢enom vremenu.

Pecenje odreska

Da biste skuvali so¢ne ukusne odreske:

1. Ostavite meso na sobnoj temperaturi oko 20 minuta pre kuvanja.

2. Zagrejte teski tiganj.

3. Premazite obe strane bifteka uljem. Sipajte malu koli¢inu ulja u vreli tiganj, a zatim spustite meso na vreli tigan;j.

4. Okrenite $niclu samo jednom tokom kuvanja. Ta¢no vreme kuvanja zavisi¢e od debljine odreska i od toga koliko Zelite da
bude pecen. Vremena moze varirati od oko 2 do 8 minuta po strani. Pritisnite odrezak da procenite koliko je pecen - sto
je ¢vrsdi, to ce biti ,dobro pecen”.

5. Ostavite $niclu na toplom tanjiru nekoliko minuta da se opusti i omeksa pre sluzenja.

Za przenje uz mesanje

1. Izaberite vok na ravnoj bazi kompatibilan sa indukcijom ili veliki tiganj.

2. Pripremite sve sastojke i opremu. Przenje bi trebalo da bude brzo. Ako kuvate velike koli¢ine, kuvajte hranu u nekoliko
manjih serija.

3. Tiganj kratko zagrejte i dodajte dve kasike ulja.

4. Prvo skuvaijte bilo koje meso, ostavite na stranu i drZite na toplom.

5. Proprzite povrce. Kada bude vruce, ali i dalje hrskavo, okrenite zonu za kuvanje na nizu postavku, vratite meso u tiganj i
dodajte svoj sos.

6. NeZno promesajte sastojke da biste bili sigurni da su zagrejani.

7. Posluzite odmah.
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Otkrivanje malih predmeta

Kada je na ringli ostavljena posuda neprikladne veli¢ine ili nemagnetna (npr. aluminijum), ili neki drugi mali predmet
(npr. noz, viljuska, kljuc), ploca za kuvanje automatski prelazi u stanje pripravnosti za 1 minut. Ventilator ¢e nastaviti da
kuva na indukcionoj plo¢i jos 1 minut.

Podesavanja za toplotu

Podesavanja u nastavku su samo smernice. Ta¢na postavka e zavisiti od nekoliko faktora, uklju¢ujuci vase posude i koli¢inu
koju kuvate. Eksperimentisite sa indukcionom ploc¢om za kuvanje da biste pronasli podesavanja koja vam najvise
odgovaraju.

Podesavanje toplote Pogodnost

- delikatno zagrevanje za male koli¢ine hrane

- topljenje ¢okolade, putera i hrane koja brzo gori
- lagano krckanje

- Sporo zagrevanje

- dogrevanje
3-4 « brzo kljuc¢anje
« kuvanje pirinca

5-6 - palacinke

- sotiranje
« kuvanje testenine

* przenje uz mesanje

- pecenje

- zagrevanje supe do klju¢anja
- kljucala voda

11



INSTALACIJA PROIZVODA

Izbor instalacione opreme

IzreZite radnu povrdinu prema veli¢inama prikazanim na crtezu.

Za potrebe ugradnje i upotrebe, najmanje 5 cm prostora treba da bude oc¢uvano oko rupe.

Uverite se da je debljina radne povrsine najmanje 30 mm. Izaberite materijal za radnu povrsinu otporan na toplotu i
izolaciju (drvo i sli¢ni vlaknasti ili higroskopni materijali se ne koriste kao materijal za radnu povrsinu osim ako nisu

impregnirani) da biste izbegli strujni udar i ve¢u deformaciju izazvanu toplotnim zra¢enjem iz grejne ploce. Kako je
prikazano ispod:

Napomena: Sigurnosno rastojanje izmedu stranica ploce za kuvanje i unutradnjih povrsina radne ploce treba da
bude najmanje 3 mm.

L W

PTIVKA

—~

% Min.3 mm

590 520 62 58 560+4 490+4

50 min. 3 min.
+1 +1

U svakom slucaju, uverite se da je indukciona ploca za kuvanje dobro provetrena i da ulaz i izlaz vazduha nisu blokirani.
Uverite se da je indukciona ploc¢a za kuvanje u dobrom radnom stanju. Kako je prikazano ispod.

& Napomena: Sigurnosno rastojanje izmedu ringle i ormana iznad ringle treba da bude najmanje 760 mm.

I S T S I S
500

50 min. 20 min. Uvod za vazduh Izlaz za vazduh 5 mm




UPOZORENJE: Obezbedivanje adekvatne ventilacije

Uverite se da je indukciona ploca za kuvanje dobro provetrena i da ulaz i izlaz za vazduh nisu blokirani. Da biste izbegli
slucajni dodir sa pregrejanim dnom ploce za kuvanje, ili neocekivani strujni udar tokom rada, potrebno je postaviti drveni
umetak, pri¢vrs¢en zavrtnjima, na minimalnoj udaljenosti od 50 mm od dna ploce za kuvanje. Pratite dole navedene
zahteve.

Min. 35mm

1

-

A Postoje otvori za ventilaciju oko spoljne strane ploce za kuvanje. MORATE da obezbedite da ove rupe ne blokira
radna ploca kada stavite plo¢u za kuvanje na mesto.

Maks. 5mm Maks. 5mm

& « Imajte na umu da lepak koji spaja plasti¢ni ili drveni materijal sa namestajem mora da izdrZi temperaturu ne

ispod 150°C, kako bi se izbeglo odlepljivanje obloge.
« Zadniji zid, susedne i okolne povrsine stoga moraju biti u stanju da izdrze temperaturu od 90°C.

Pre postavljanja ploce za kuvanje, uverite se u to

- Radna povrsina je kvadratna i ravna, a nikakvi strukturni elementi ne ometaju potrebe prostora.

- Radna povrsina je izradena od toplotno otpornog i izolovanog materijala.

« Ako je ploca za kuvanje postavljena iznad rerne, pec¢nica ima ugraden ventilator za hladenje.

- Instalacija ¢e biti u skladu sa svim zahtevima za odobrenje i vaze¢im standardima i propisima.

- Odgovarajuci izolacioni prekidac koji obezbeduje potpuno isklju¢enje iz mreznog napajanja je ugraden u trajno ozic¢enje,
montiran i pozicioniran u skladu sa lokalnim pravilima i propisima o ozi¢enju.

« Prekida¢ za izolaciju mora biti odobrenog tipa i obezbediti razmak izmedu kontakta vazdusnog zazora od 3 mm u svim
polovima (ili u svim aktivnim [faznim] provodnicima ako lokalna pravila ozi¢enja dozvoljavaju ovu varijaciju zahteva).

« Prekidac za izolaciju ¢e biti lako dostupan kupcu sa ugradenom plocom za kuvanje.

« Konsultujte lokalne gradevinske vlasti i podzakonske akte ako ste u nedoumici u vezi sa instalacijom.

- Za zidne povrsine koje okruzuju plo¢u za kuvanje koristite zavr$ne slojeve otporne na toplotu i lake za ¢is¢enje (kao sto su

keramicke plocice).

Pre postavljanja na radni sto, potrebno je zalepiti zaptivnu traku na zadnju stranu staklene ploce:

« Okrenite celu masinu na zadnju stranu staklene ploce;

- [zvadite traku sundera iz samozaptivne kese i pocepajte dvostrani lepak na zadnjoj strani sundera;

« Zalepite sunder traku na poledinu staklene ploce.

- Sunder traka ne bi trebalo da prelazi
ivicu staklene ploce.

donji deo proizvoda opruzna traka

Nakon postavljanja ploce za kuvanje, uverite se u to

- Kabl za napajanje nije dostupan kroz vrata ormara ili fioke.

« Postoji adekvatan protok sveZeg vazduha od spoljasnje strane ormari¢a do osnove ploce za kuvanje.

- Ako je ploc¢a za kuvanje postavljena iznad fioke ili ormarica, termozastitna barijera se postavlja ispod osnove ploce za
kuvanje.

- Izolacioni prekidac je lako dostupan kupcu.
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Pre lociranja nosaca za pricvrséivanje

Jedinicu treba postaviti na stabilnu, glatku povrsinu (koristite pakovanje). Nemojte primenjivati silu na komande koje vire
iz ploce za kuvanje.

Podesavanje polozaja nosaca

Postavite plocu za kuvanje na radnu povrsinu pomocu drzaca za vijke na dnu ploce za kuvanje (pogledajte sliku) nakon
postavljanja.
Podesite poloZaj nosaca tako da odgovara razli¢itim debljinama vrha stola.

PLOCA PLOCA

! |
A‘ B‘

& &

A Ni u kom slucaju, nosaci ne mogu da dodiruju unutrasnje povrsine radne ploce nakon ugradnje (pogledajte sliku).

Paznja

1. Indukcionu plocu za kuvanje mora postaviti kvalifikovano osoblje ili tehnicari. Imamo profesionalce na usluzi. Nikada ne
izvodite operaciju sami.

2. Ploca za kuvanje se nece postavljati direktno iznad masine za pranje sudova, frizidera, zamrzivaca, masine za pranje
vesa ili masine za susenje vesa, jer vlaga moze ostetiti elektroniku ploce za kuvanje

3. Indukciona ploca za kuvanje treba da bude postavljena tako da se obezbedi bolje zra¢enje toplote kako bi se povecala
njena pouzdanost.

4. Zid i zona indukovanog grejanja iznad povrsine stola treba da izdrze toplotu.

5. Da bi se izbegla bilo kakva ostecenja, sendvic sloj i lepak moraju biti otporni na toplotu.

6. Parni Cistac se ne sme koristiti.

14



Povezivanje ploce za kuvanje na elektricnu mrezu

A Ovu plocu za kuvanje sme da prikljuci na elektri¢cnu mrezu samo odgovarajuce kvalifikovano osoblje.
Pre nego $to povezete plocu za kuvanje na elektri¢cnu mrezu, proverite da li:
1. Domacdi sistem oZi¢enja je pogodan za snagu koju crpi ploc¢a za kuvanje.

2. Napon odgovara vrednosti datoj na natpisnoj plocici.
3. Delovi kablova za napajanje mogu da izdrze opterec¢enje navedeno na natpisnoj plocici.
Da biste ploc¢u za kuvanje prikljucili na elektri¢cnu mrezu, nemoijte koristiti adaptere, reduktore ili uredaje za grananje,

jer mogu izazvati pregrevanje i pozar.
Kabl za napajanje ne sme da dodiruje vruce delove i mora biti postavljen tako da njegova temperatura ni u jednom

trenutku ne prelazi 75°C.

& Proverite kod elektricara da li je ku¢ni sistem ozZicenja prikladan bez izmena.
Sve izmene sme da izvrsi samo kvalifikovani elektricar.
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« Ako je kabl ostecen ili treba da se zameni, operaciju mora obaviti agent posle prodaje sa namenskim alatima kako

bi se izbegle bilo kakve nezgode.
« Ako se uredaj povezuje direktno na elektri¢cnu mrezu, mora se instalirati omnipolarni prekidac sa minimalnim

otvorom od 3 mm izmedu kontakata.
- Instalater mora da se uveri da je napravljen ispravan elektri¢ni prikljucak i da je u skladu sa bezbednosnim

propisima.
« Kabl ne sme biti savijen ili sabijen.
« Kabl moraju redovno proveravati i menjati samo ovlasceni tehnicari.

A Donja povrsina i kabl za napajanje ploce za kuvanje nisu dostupni nakon postavljanja.
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UPUTSTVO ZA RAD

Kontrole osetljive na dodir

« Kontrole reaguju na dodir, tako da ne morate da vrsite nikakav pritisak.

« Koristite kuglicu prsta, a ne vrh.

« Cucete zvuk ,bip” svaki put kada se registruje dodir.

« Uverite se da su kontrole uvek ¢iste, suve i da nema predmeta (npr. pribor ili krpa) koji ih prekriva. Cak i tanak sloj
vode moze otezati rad kontrolama.

v X

Izbor pravog posuda

& - Koristite samo posude sa osnovom pogodnom za indukciono kuvanje.

Potrazite simbol indukcije na pakovanju ili na dnu tiganja.

« MozZete proveriti da li je vase posude pogodno tako Sto Cete izvrsiti magnetni test.
Pomerite magnet prema dnu tiganja. Ako se privuce, tiganj je pogodna za indukciju.

« Ako nemate magnet:
1. Stavite malo vode u posudu koju Zelite da proverite.
2. Ako ':’ ne treperi na displeju i voda se zagreva, posuda je prikladna.

« Nije pogodno posude napravljeno od sledecih materijala: ¢isti nerdajuci ¢elik, aluminijum ili bakar bez magnetne
osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika i fajansa.

)

- Ako feromagnetni deo pokriva samo delimi¢no dno tiganja, samo ¢e se feromagnetna povrsina zagrejati, ostatak
osnove mozda nece zagrejati dovoljnu temperaturu za kuvanje.

- Ako feromagnetna oblast nije homogena, ali sadrzi druge materijale kao sto je aluminijum, to moze uticati na
zagrevanje i detekciju posude.

« Ako je dno posude sli¢no slikama ispod, tava moZzda nece biti otkrivena.

8- @

« Ne koristite posude za kuvanje sa nazubljenim ivicama ili zakrivljenim dnom.

XXy




« Uverite se da je dno vaseg tiganja glatko, da stoji ravno uz staklo i da je iste veli¢ine kao zona za kuvanje. Koristite tepsije Ciji
je precnik veliki kao grafika izabrane zone. Koristedi lonac, nesto sira energija ¢e se koristiti sa maksimalnom efikasnoscu.
Ako koristite manji lonac, efikasnost bi mogla biti manja od ocekivane. Plo¢a za kuvanje moze da ne otkrije lonac manji od

140 mm. Uvek centrirajte posudu na zonu za kuvanje.

XXX T

« Uvek podizite posude sa indukcione ploce za kuvanje — nemojte prevlaciti, jer mogu izgrebati staklo.

X

Kako se koristi

Pocnite da kuvate

1. Dodirnite kontrolu za ukljucivanje/iskljucivanje.
Nakon ukljucivanja, zujalica se oglasi jednom, svi
displeji pokazuju ,~" ili ,— =", Sto ukazuje da je
indukciona ploca za kuvanje usla u stanje
pripravnosti.

3. Dodirom na kontrolu izbora zone grejanja i indikator
pored tastera e treptati

g
]

7=\

2. Postavite odgovarajucu tepsiju na zonu za kuvanje
koju Zelite da koristite.
« Uverite se da su dno posude i povrsina zone za
kuvanje cisti i suvi.

4. |zaberite postavku za toplotu dodirom na kliza¢
« Ako ne odaberete temperaturu u roku od 1
minuta, indukciona ploca ¢e se automatski
iskljuciti. Moracete ponovo da pocnete od 1.
koraka.
- MozZete da promenite temperaturu u bilo kom
trenutku tokom kuvanja.

0 9

Povecanje snage

Smanjenje snage
-
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Ako ekran treperi naizmeniéno >~'Zsa postavkom grejanja

To znadi da:

« niste stavili tiganj na odgovarajucu zonu za kuvanje ili,

- tiganj koji koristite nije pogodan za indukciono kuvanje ili,

- tiganj je premali ili nije pravilno centriran na zoni za kuvanje.

Nema zagrevanja ako na zoni za kuvanje nema odgovarajuceg tiganja.
Ekran “ I ¢e automatski nestati nakon 1 minuta ako na njega nije postavljena odgovarajuca posuda.

Zavrsite kuvanje

1. Dodirivanje kontrole za izbor zone grejanja koju 2. Iskljucite zonu za kuvanje dodirom klizac¢ana ,, | “.
zelite da iskljucite. Uverite se da ekran prikazuje ,0".
(N}
3. Iskljucite celu plo¢u za kuvanje dodirivanjem 4. Cuvajte se vrucih povrsina
ON/OFF kontrole. H ce pokazati koja zona za kuvanje je vru¢a na dodir.

Nestace kada se povrsina ohladi na bezbednu
temperaturu. Takode se moze koristiti kao funkcija za
ustedu energije ako zelite da zagrejete jos tiganja,
koristite plocu za kuvanje koja je jo$ vruca.

/7/@

® I
i
Koris¢enje funkcije Pojacanje
Aktivirajte funkciju Pojacanje _
1. Dodirivanje kontrole izbora zone grejanja. 2. Dodirom na kontrolu pojacanja (E} , indikator zone

pokazuje ,P” i snaga dostiZze maks.

/p\ — > /N M
\ \E/ I~

; ==
1

Otkazite funkciju Pojacanje

1. Dodirom na kontrolu izbora zone grejanja Zelite da 2. Dodirom na kontrolu ,Pojacavanje” \E> da biste
ponistite funkciju pojacanja. otkazali funkciju pojacanja, zona za kuvanje ¢e se
vratiti na prvobitnu postavku.

[
I

/o
\

7@
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« Funkcija moze da radi u bilo kojoj zoni za kuvanje.
« Zona za kuvanje se vracda na prvobitno podesavanje nakon 5 minuta.
« Ako je prvobitna postavka grejanja jednaka 0, vrati¢e se na 9 nakon 5 minuta.

Fleksibilna Oblast

- Ova oblast se moze koristiti kao jedna zona ili kao dve razli¢ite zone, u skladu sa potrebama kuvanja u bilo kom trenutku.
- Slobodni prostor se sastoji od dva nezavisna induktora koji se mogu zasebno kontrolisati.

Kao velika zona

1. Da biste aktivirali slobodnu oblast kao jednu veliku 2. Kao veliku zonu, predlazemo da se koristi na sledeci
zonu, dodirnite kontrolu fleksibilne oblasti. nacin:
- Posude: Posude precnika 250 mm ili 280 mm
|:> '_' (prihvatljive su kvadratne ili ovalne posude)

@

Ne preporucujemo druge radnje osim gore pomenute tri operacije jer to moze uticati na zagrevanje uredaja.

Kao dve nezavisne zone

Da biste koristili fleksibilnu oblast kao dve razlicite zone, mozete imati dva izbora grejanja.
(a) Stavite posudu na desnu gornju ili desnu donju stranu fleksibilne zone.

]

ERCT
ERER
escnm ®

(b) Stavite dve posude na obe strane fleksibilne zone.

Gigea ‘
ERENT
ERER
sscnm ®

@ Objava:

Uverite se da je tiganj veci od 120 mm.
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Zakljucavanje kontrola

« Mozete zakljucati kontrole da biste sprecili nenamernu upotrebu (na primer, deca slu¢ajno uklju¢e zone za kuvanje).
- Kada su kontrole zaklju¢ane, sve kontrole osim ON/OFF kontrole su onemogucene.

Da zakljucate kontrole

Dodirnite kontrolu za zaklju¢avanje Indikator tajmera ¢e pokazati ,Lo”

Za otkljucavanje kontrola

Dodirnite i zadrzite kontrolu za zaklju¢avanje neko vreme.

A Kada je ploca za kuvanje u zaklju¢anom rezimu, sve kontrole su onemogucene osim ON/OFF @ uvek mozete
iskljuciti indukcionu plo¢u pomoc¢u ON/OFF @ kontrole u hitnim slu¢ajevima, ali ¢ete je prvo otkljucati u sledecoj
operaciji.

Kontrola tajmera

Tajmer mozete koristiti na dva razlic¢ita nacina:

a) Mozete ga koristiti kao minutni podsetnik. U ovom slucaju, tajmer nece iskljuciti nijednu zonu za kuvanje kada
istekne podeseno vreme.

b) MozZete ga podesiti da iskljuci jednu ili vise zona za kuvanje nakon isteka podesenog vremena.
Tajmer maksimuma je 99 min.

« Koris¢enje tajmera kao brojaca minuta

Ako ne birate nijednu zonu za kuvanje

—_

. Proverite dali je ploca za kuvanje ukljucena. 2. Kontrola tajmera na dodir, ,10” ¢e se prikazati na
Napomena: mozete koristiti podsetnik za minute, displeju tajmera. i "0" treperi.
bar jedna zona mora biti aktivna.

-

,u\v 1~

I

3. Podesite vreme dodirom na kliza¢. (npr. 5) 4. Ponovo dodirnite kontrolu tajmera, "1" e treptati.
N -
R M
|- ° ° !
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5. Podesite vreme dodirom na klizac (npr. 9), sada je
tajmer koji ste postavili 95 minuta.
Kada je vreme podeseno, odmah ¢e poceti da
odbrojava. Ekran ¢e pokazati preostalo vreme.

-
=45 O

6. ujalica ¢e se oglasiti 30 sekundi, a indikator tajmera
pokazuje “- -” kada se vreme podesavanja zavrsi.

--0

« Podesavanje tajmera za iskljucivanje jedne zone za kuvanje

Postavite jednu zonu

1. Dodirivanje kontrole za izbor zone grejanja za koju
zelite da podesite tajmer.

-

-
o

3. Podesite vreme dodirom na klizac. (npr. 5)

= 0 9

5. Podesite vreme dodirom na kliza¢ (npr. 9), sada je
tajmer koji ste postavili 95 minuta.

oC
103 O

7. Kada tajmer za kuvanje istekne, odgovarajuca zona
za kuvanije ¢e se automatski iskljuciti.

2. U kratkom vremenu, dodirna kontrola tajmera, , 10"
Ce se prikazati na displeju tajmera i ,0” treperi.

A
I -

AN

4. Ponovo dodirnite kontrolu tajmera, "1" e treptati.

N
~ 1 J

6. Kada je vreme podeseno, odmah ce poceti da
odbrojava. Ekran ¢e pokazati preostalo vreme.
NAPOMENA: crvena tacka pored indikatora nivoa
snage Ce zasvetleti oznacavajudi da je zona izabrana.

[

-

~|
N
N

& Druge zone za kuvanje ¢e nastaviti da rade ako su prethodno bile ukljucene.
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Slike prikazane iznad su samo za referencu, a konacni proizvod ¢e preovladati.

postavite viSe zona:

« Koraci za podes$avanje vise zona su sli¢ni koracima za pode3avanje jedne zone;

« Kada podesite vreme za nekoliko zona za kuvanje istovremeno, uklju¢ene su decimalne tacke relevantnih zona za kuvanje.
Prikaz minuta prikazuje min. tajmer. Ta¢ka odgovarajuce zone treperi.
Prikazani kao dole:

® _-_l' (podeseno na 15 minuta) , ,— @
= v . I
° . (podeseno na 45 minuta)

- Kada tajmer odbrojavanja istekne, odgovarajuca zona ce se iskljuciti. Tada ¢e se prikazati novi min. tajmer i tacka
odgovarajuce zone Ce treptati.
Prikazano kao desno:

-l-

-

-

]

-

"
N
N

(podeseno na 30 minuta)

Dodirnite kontrolu izbora zone grejanja, odgovarajuci tajmer e biti prikazan na indikatoru tajmera.

Otkazite tajmer

1. Dodirom na kontrolu izbora zone grejanja Zelite da 2. Dodirom na kontrolu tajmera, indikator treperi.
ponistite tajmer.

——
11
I
—
-—"

Dodirnite kliza¢ da podesite tajmer na ,00”, tajmer se ponistava.
Podrazumevano radno vreme

Automatsko iskljucivanje je sigurnosna zastitna funkcija za vasu indukcionu plocu. Iskljucuje se automatski ako ikada
zaboravite da iskljucite kuvanje. Podrazumevana radna vremena za razli¢ite nivoe snage su prikazana u tabeli ispod:

Nivo shage 1 2 3 4 5 6 7 8 9

©
©
N
N
I
N
N
N

Podrazumevani radni tajmer (sat) 8

Kada se lonac ukloni, indukciona ploca za kuvanje moze odmah da prestane da se greje, a ploca za kuvanje se
automatski isklju¢i nakon 2 minuta.

& Ljudi sa pejsmejkerom treba da se konsultuju sa svojim lekarom pre upotrebe ove jedinice.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

I T R N N

Svakodnevno
zaprljanje na staklu
(otisci prstiju, tragovi,
mrlje koje ostavlja
hranaili razlivanje bez
Secera na staklu)

Klju¢anje vode, topi se i
vrudi Secer prospe po
staklu

Prelivanje na kontrole
na dodir

1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje.

2. Nanesite sredstvo za Cis¢enje ploce za kuvanje
dok je staklo jos toplo (ali ne vruce!)

3. Isperite i obrisite ¢istom krpom ili papirnim
ubrusom.

4. Ponovo ukljucite struju na plocu za kuvanje.

Odmah ih uklonite kriSkom ribe, nozem: ili

struga¢em za Zilet koji je pogodan za indukcione

staklene ploce za kuvanje, ali pazite na vruce

povrsine za kuvanje:

1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje na zidu.

2. Drzite secivo ili pribor pod uglom od 30° i
ostruzite prljavstinu ili prolivenu povrsinu na
hladnom delu ploce za kuvanje.

3. Ocistite prljavstinu ili prosutu krpuili papirni
ubrus.

4. Sledite korake od 2 do 4 za ,Svakodnevno
zaprljanje stakla” iznad.

1. Iskljucite napajanje ploce za kuvanje.

2. Pokupite prosipanje

3. Obrisite podrugje kontrole dodirom cistim
vlaznim sunderom ili krpom.

4. Obrisite podrucje potpuno suvim papirnim
ubrusom.

5. Ponovo ukljucite struju na plo¢u za kuvanje.

+ Kada je napajanje ploce za kuvanje isklju¢eno,
nece biti indikacije ,vruce povrsine”, ali zona za
kuvanje moze i dalje biti vru¢a! Budite izuzetno
oprezni.

- Tedka sredstva za c¢iscenje, neke najlonske Cistace i
gruba/abrazivna sredstva za ¢is¢enje mogu
izgrebati staklo. Uvek procitajte etiketu da biste
proverili da li je vas Cistac ili ¢ista¢ odgovarajuci.

- Nikada ne ostavljajte ostatke od ¢iscenja na ploci
za kuvanje: staklo moze postati mrlje.

- Uklonite mrlje koje su ostale od topljenja i slatke
hrane ili prelivanja sto je pre moguce. Ako ih
ostavite da se ohlade na staklu, moze biti tesko
ukloniti ili ¢ak trajno ostetiti staklenu povrsinu.

- Opasnost od posekotina: kada je zastitni poklopac
uvucen, secivo u strugacu je ostro kao Zilet.
Koristite izuzetno pazljivo i uvek ¢uvajte
bezbedno i van domasaja dece.

+ Plo¢a za kuvanje moze da se oglasi i da se sama
iskljuci, a kontrole na dodir mozda nece
funkcionisati dok je na njima te¢nost. Osigurajte
da obriSete oblast kontrola osetljivih na dodir
pre nego $to ponovo pokrenete kuvanje.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Prilikom rada vaseg uredaja moZze dodi do gresaka i kvarova. Sledece tabele sadrze moguce uzroke i napomene za resavanje poruka o
greskamaiili kvarovima. Preporucuje se da pazljivo procitate donju tabelu kako biste ustedeli svoje vreme i novac za pozivanje
servisnog centra.

Proverite da li je indukciona ploca za kuvanje priklju¢ena

Indukciona ploca za na napajanje i da je uklju¢ena.
kuvanje se ne moze Nema struje. Proverite da li postoji nestanak struje u vasem domu ili
ukljuciti. oblasti. Ako ste sve proverili i problem i dalje postoji,

pozovite kvalifikovanog tehnicara.

Kontrole na dodir ne | Klig Otkljucajte kontrole. Pogledajte odeljak ,Koris¢enje
reaguju. ertele sl zeld v, indukcione ploce za kuvanje” za uputstva.

i Mozda postoji blagi sloj vode preko . . . S
Kovntrole na dOdI.r >u posto) . 9! s10) P Uverite se da je oblast dodirne kontrole suva i koristite
teske za rukovanje. kontrola ili mozda koristite vrh prsta kada

dodirujete kontrole. kuglicu prsta kada dodirujete kontrole.

. Posude grubih ivica. Koristite posude sa ravnim i glatkim dnom. Pogledajte
Kontrole na dodir su . L. e i
. . Koriste se neodgovarajuci abrazivni ¢istac Jzbor pravog posuda za kuvanje”.
teske za rukovanje. - . e - . Cvevs
ili proizvodi za ¢ic¢enje. Pogledajte ,Nega i ¢iscenje”.

Ovo moze biti uzrokovano konstrukcijom

vadeg posuda (slojevi razlicitih metala Ovo je normalno za posude i ne ukazuje na gresku.
razli¢ito vibriraju).

Kontrole na dodir su
teske za rukovanje.

Indukciona ploca za

kuvanje proizvodi tiho Ovo je uzrokovano tehnologijom Ovo je normalno, ali buka bi trebalo da se sti3a ili
brujanje kada se koristi na indukcionog kuvanja. potpuno nestane kada smanjite temperaturu.
visokoj temperaturi.

Ventilator za hladenje ugraden u vasu

Zvuk ventilatora koji dolazi | indukcionu plo¢u za kuvanje se ukljucio da Ovo je normalno i ne treba nista preduzeti. Ne
iz indukcione ploce. spredi pregrevanje elektronike. Moze iskljucujte napajanje indukcione ploce za kuvanje na
nastaviti da radi ¢ak i nakon $to iskljucite zidu dok ventilator radi.

indukcionu plocu.

Indukciona ploca za kuvanje ne moze da

otkrije posudu jer nije pogodna za Koristite posude pogodno za indukciono kuvanje.
Posude se ne zagrevaju i indukciono kuvanje. Pogledajte odeljak ,Izbor pravog posuda za kuvanje”.
pojavljuje se na displeju.

Indukciona ploc¢a ne moze da otkrije Centrirajte posudu i uverite se da njeno dno odgovara

posudu jer je premala za zonu za kuvanje veli¢ini zone za kuvanje.

ili nije pravilno centrirana na njoj.

Indukciona ploca za

kuvanje ili zona za kuvanje

su se neocekivano

iskljucili, ¢uje se ton i

prikazuje se kod greske Tehnicka greska.
(obi¢no naizmeni¢no sa

jednom ili dve cifre na

displeju tajmera za

kuvanje).

ZabelezZite slova i brojeve gresaka, iskljucite napajanje
indukcione ploce na zidu i kontaktirajte kvalifikovanog
tehnicara.
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Prikaz i inspekcija gresaka

Indukciona ploca za kuvanje je opremljena funkcijom samodijagnostike. Ovim testom tehnicar je u moguénosti da
proveri funkciju nekoliko komponenti bez rastavljanja ili demontaze ploce za kuvanje sa radne povrsine.

Resavanje problema

1) Kod greske koji se javlja tokom koris¢enja i reSenje;

Nema automatskog oporavka

E1

E2

Eb

E3

E4

E5

E6

E7

E8

U1

Otkaz temperaturnog senzora keramicke
ploce -- prekid kola.

Otkaz temperaturnog senzora keramicke
ploce -- kratak spoj.

Otkaz temperaturnog senzora keramicke
ploce

Visoka temperatura senzora keramicke
ploce.

Senzor temperature kvara IGBT
--otvoreno kolo.

Senzor temperature kvara IGBT
--kratak spoj

Visoka temperatura IGBT.

Napon napajanja je ispod nazivnog napona.

Napon napajanja je iznad nazivnog napona.

Komunikacija greska.

« Proverite vezu ili zamenite temperaturni senzor
keramicke ploce.

- Sacekajte da se temperatura keramicke ploce vrati na
normalu.
« Dodirnite dugme “ON/OFF” da ponovo pokrenete jedinicu.

- Zamenite ploc¢u za napajanje.

- Sacekajte da se temperatura IGBT vrati u normalu.
+ Dodirnite dugme “ON/OFF” da ponovo pokrenete
jedinicu.
- Proverite da li ventilator radi glatko;
ako nije, zamenite ventilator.

- Proverite da li je napajanje normalno.
« Ukljucite napajanje nakon $to je napajanje normalno.

- Ponovo umetnite vezu izmedu ploce ekrana i ploce za
napajanje.
« Zamenite plocu za napajanje ili plocu ekrana.
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2) Specifi¢ni kvar i reSenje

Neispravnost

LED ne svetli
kada je jedinica ukljucena.

Neki tasteri ne mogu da
rade ili LED ekran nije
normalan.

Indikator rezima kuvanja
se ukljucuje, ali grejanje ne
pocinje.

Grejanje iznenada
prestaje

tokom rada i na ekranu
treperi ,u”.

Zone grejanja na istoj
strani (kao Sto su prvai
druga zona) bi prikazivale

u

wd

Motor ventilatora ne zvudi
normalno.

Problem

Nema napajanja.

Neispravnost povezivanja
dodatne ploce za napajanje i
ploce ekrana.

Dodatna strujna ploca je
ostecena.

Ekran je ostecen.

Ekran je ostecen.

Visoka temperatura ploce za
kuvanje.

Nesto nije uredu sa
ventilatorom.

Ploca za napajanje je ostecena.

Vrsta tiganja je pogresna.

Precnik lonca je premali.

Sporet se pregrejao;

Neispravnost povezivanja
ploce za napajanje i ekran;

Ekran komunikacionog dela je
ostecen.

Glavna ploca je ostecena.

Motor ventilatora je ostecen.

ReSenje A ResSenje B
Proverite da li je utika¢ dobro

pricvrs¢en u uti¢niciida li

uti¢nica radi.

Proverite vezu.

Zamenite dodatnu plocu za
napajanje.

Zamenite plocu ekrana.

Zamenite plocu ekrana.

Temperatura okoline moze biti
previsoka. Dovod vazduhaiili
ventilacioni otvor mogu biti
blokirani.

Proverite da li ventilator radi
ujednaceno;

ako to nije slucaj, zamenite
ventilator.

Zamenite plocu za napajanje.

Koristite odgovarajuci lonac
(pogledajte uputstvo za
upotrebu.)

Kolo za detekciju posude je
osteceno, zamenite strujnu
plocu.

Sacekajte da se temperatura

vrati u normalu.

Pritisnite dugme “ON/OFF” da

ponovo pokrenete jedinicu.

Sacekajte da se temperatura
vrati u normalu.

Pritisnite dugme “ON/OFF” da
ponovo pokrenete jedinicu.

Zamenite plocu ekrana.

Zamenite plocu za napajanje.

Zamenite ventilator.

Gore navedeno su prosudivanje i inspekcija uobicajenih kvarova.
Nemojte sami da rastavljate jedinicu da biste izbegli bilo kakve opasnosti i ostecenja indukcione ploce za kuvanje.



ZNAKOVI, AUTORSKA PRAVA | PRAVNA
IZJAVA

@idea logotip, slovni zigovi, trgovacko ime, robna marka i sve njihove verzije su vredna imovina kompanije
Midea Grupe i/ili njenih filijala (“Midea”), na kojima Midea poseduje Zigove, autorska prava i druga prava
intelektualne svojine, kao i svu dobru volju proisteklu iz koris¢enja bilo koji deo zastitnog znaka Midea. Koriséenje
ziga kompanije Midea u komercijalne svrhe bez prethodne pismene saglasnosti kompanije Midea moze predstavljati
povredu ziga ili nelojalnu konkurenciju u suprotnosti sa relevantnim zakonima.

Ovaj prirucnik je kreirala kompanija Midea i kompanija Midea zadrzava sva autorska prava. Nijedan entitet ili
pojedinac ne moze koristiti, umnozavati, modifikovati, distribuirati u celini ili delimi¢no ovaj prirucnik, ili pakovati ili
prodavati sa drugim proizvodima bez prethodne pismene saglasnosti Midea.

Sve opisane funkcije i uputstva su bile azurne u vreme Stampanja ovog uputstva. Medutim, stvarni proizvod moze da
varira zbog poboljsanih funkcija i dizajna.

Informacije za ku¢ne elektri¢ne ploce za kuvanje

Simbol Vrednost Jedinica
Identifikacija modela / MC-IF7455J1CC-A
Tip ploce za kuvanje / Ugradena ploca za kuvanje
Broj zona za kuvanije i/ili oblasti / 2 oblasti

Tehnologija grejanja (indukcione zone za kuvanje i oblasti

: gy S . Indukcione zone za kuvanje
za kuvanje, zracece zone za kuvanje, ¢vrste ploce)

Za kruzne zone za kuvanje ili povrsinu: precnik korisne
povrsine po elektri¢no grejanoj zoni za kuvanje, () - cm
zaokruzen na najblizih 5 mm

Za zone za kuvanje koje nisu kruzne ili povrsinu: pre¢nik Povr3ina1:D: 39,0; 5:18,0.

korisne povrsine po elektri¢no grejanoj zoni za kuvanje ili . } m

oblasti, zaokruzen na najblizih 5 mm w Povrsina2:D: 39,0; 5:18,0.

Potrosnja energije za plo¢u za kuvanje izra¢unata pokg  |EC electric cooking Oblast 1: 184,3 Wh/k
Oblast 2: 185,9 9

Potro3nja energije za plo¢u za kuvanje proracunata po kg |EC electric hob 185,1 Wh/kg
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ODLAGANJE | RECIKLAZA

Vazna uputstva za zZivotnu sredinu

Uskladenost sa WEEE direktivom i odlaganje otpadnih proizvoda:

Ovaj proizvod je uskladen sa EU WEEE direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi klasifikacioni simbol za otpadnu
elektri¢nu i elektronsku opremu (WEEE).

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati sa drugim kuénim otpadom na

kraju njegovog radnog veka. Korid¢eni uredaj se mora vratiti na zvani¢no sabirno mesto za

reciklazu elektri¢nih elektronskih uredaja. Da biste pronasli ove sisteme za prikupljanje,

obratite se lokalnim vlastima ili prodavcu kod koga je proizvod kupljen. Svako domacinstvo

ima vaznu ulogu u obnavljanju i reciklazi starih uredaja. Odgovarajuce odlaganje iskoris¢enog

uredaja pomaze u spre€avanju potencijalnih negativnih posledica po Zivotnu sredinu i ljudsko

zdravlje.

Uskladenost sa RoHS direktivom

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa direktivom EU RoHS (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene materijale
navedene u Direktivi.

Informacije o paketu

Materijali za pakovanje proizvoda su proizvedeni od materijala koji se mogu reciklirati u skladu

sa nasim nacionalnim propisima o zivotnoj sredini. Nemojte odlagati materijal za pakovanje “
zajedno sa kuénim ili drugim otpadom. Odnesite ih na mesta za sakupljanje ambalaznog ’ ‘
materijala koja su odredile lokalne vlasti. . ’
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OBAVESTENJE O ZASTITI PODATAKA

Za pruzanje usluga ugovorenih sa kupcem,

saglasni smo da ¢emo se bez ogranicenja

pridrzavati svih odredbi vazeceg zakona o zastiti podataka, u skladu sa ugovorenim zemljama u kojima ¢e usluge biti
isporucene klijentu, kao i, gde je primenjivo, Opste uredbe EU o zastiti podataka (GDPR).

Uopsteno govoredi, nasa obrada podataka je da ispunimo nasu obavezu prema ugovoru sa vama i iz bezbednosnih
razloga proizvoda, da zastitimo vasa prava u vezi sa garancijom i pitanjima registracije proizvoda. U nekim slucajevima,
ali samo ako je obezbedena odgovarajuca zastita podataka, li¢ni podaci se mogu preneti primaocima koji se nalaze
izvan Evropskog ekonomskog prostora.

Dodatne informacije se daju na zahtev. Mozete kontaktirati naseg sluzbenika za zastitu podataka putem
MideaDPO@midea.com. Da biste ostvarili svoja prava, kao sto je pravo na prigovor na obradu vaseg li¢cnog datuma u
svrhe direktnog marketinga, kontaktirajte nas putem MideaDPO@midea.com. Da biste pronasli dodatne informacije,
pratite QR kod.
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Indukcijska plosca

NAVODILA ZA UPORABO

MC-IF7455J1CC-A

Opozorila: Prosimo, da pred uporabo izdelka natan¢no preberete ta priro¢nik in shranite kopijo za poznejso uporabo.
Z namenom izboljsanja izdelka se lahko oblika in specifikacije kadar koli spremenijo brez predhodnega obvestila.

Za vec informacij se obrnite na proizvajalca ali prodajalca.

Zgornji diagram sluzi le kot vodilo. Prosimo, upostevajte dejanski videz izdelka kot normo.



ZAHVALNO PISMO

Cenimo, da ste izbrali Midea! Pred uporabo vasega novega izdelka Midea natan¢no preberite ta prirocnik,

da se prepricate, kako varno in odgovorno uporabljati vse njegove lastnosti in funkcije.
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VARNOSTNA NAVODILA

Predvidena uporaba

Naslednja varnostna navodila so namenjena zasciti pred nepri¢akovanimi nevarnostmi ali Skodo, ki je posledica uporabe
naprave na nevaren ali nepravilen nacin. Da zagotovite varno delovanje, se prepricajte, da sta naprava in njena embalaza
ob prejemu v dobrem stanju. Ce odkrijete kakrino koli $kodo, se obrnite na trgovca ali trgovca na drobno. Upostevajte, da
so spremembe ali dodatki na napravi prepovedani zaradi varnostnih razlogov. Nenamerna uporaba lahko povzroci

tveganje in izgubo garancijskih zahtevkov.

Razlaga simbolov

A

A
A
A
e

Q

Pred uporabo ali zagonom enote temeljito preberite ta navodila za uporabo in jih shranite pri roki za poznejso

Nevarnost
Ta simbol ljudi opozarja na moznost izjemno vnetljivega plina, ki ogroza njihova zivljenja
ali zdravje.

Opozorilo na elektri¢no napetost
Ta simbol opozarja, da obstaja napetostna nevarnost za Zivljenje in zdravje ljudi.

Opozorilo
Opozorilna beseda oznacuje nevarnost srednjega tveganja, ki lahko povzroci smrt ali
hude poskodbe, ¢e se ne uposteva.

Previdnost

Opozorilna beseda oznacuje nevarnost majhnega tveganija, ki lahko povzroci blage do
zmerne poskodbe, Ce se ji ne izognete.

Pozor

Opozorilna beseda oznacuje pomembne informacije (npr. materialna skoda), ne pa
nevarnosti.

Upostevajte navodila

Ta simbol pomeni, da sme to napravo vzdrZevati in upravljati samo serviser v skladu z
navodili za uporabo.

uporabo na mestu namestitve ali enoti!
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Varnostna opozorila

Vaso varnost jemljemo zelo resno. Pred uporabo vase peci preberite te informacije.

Namestitev

Nevarnost elektricnega udara

« Vasa varnost nam je pomembna. Preden zacnete uporabljati kuhalno plosco, preberite te
informacije. Pred kakr$nimi koli popravili ali vzdrzevanjem naprave, jo izkljucite iz
elektricnega omrezja.

« Povezava z zanesljivim ozemljitvenim sistemom je nujna in bistvena.
« Samo pooblasceni elektricar sme spreminjati gospodinjski elektri¢ni sistem.
» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci smrt ali elektri¢ni udar.

Nevarnost ureza

+ Robovi plos¢e so ostri, zato bodite previdni.
- Ce ste neprevidni, lahko dobite ureznine ali poskodbe.

Pomembna varnostna navodila

« Pred namestitvijo ali uporabo te opreme preberite ta navodila.
+ Na to napravo nikoli ne smete postaviti predmetov ali vnetljivih materialov.

« To bi vam lahko prihranilo stroSke namestitve, zato vas prosimo, da te podatke posredujete

osebi, ki namesca napravo.

« Ta naprava mora biti namesc¢ena v skladu s temi navodili za namestitev, da preprecite
nevarnost.

- Ta element lahko namesti in ozemlji samo oseba, ki je ustrezno usposobljena.

- Ta naprava mora biti priklju¢ena na tokokrog z locilnim stikalom, ki omogoca popoln izklop

napajanja.

« Morebitne garancije ali zahtevke glede odgovornosti lahko iznicite zaradi nepravilne
namestitve aparata.

« Te naprave ne smejo uporabljati osebe (vklju¢no z otroki), ki imajo zmanjsane fizi¢ne,
senzori¢ne ali dusevne sposobnosti ali nimajo izkusenj in znanja, razen Ce jih nekdo, ki je
odgovoren za njihovo varnost, nadzoruje ali jim daje navodila, kako upravljajte aparat.
Pomembno je, da pazite na otroke, da se ne igrajo z aparatom.
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- Da preprecite nevarnost, mora napajalni kabel zamenijati proizvajalec, njegov serviser ali
druga ustrezno pooblas¢ena oseba, Ce je poskodovan.

« Otroci, stari osem let in ve(, ter osebe z zmanjsanimi fizicnimi, senzori¢nimi ali umskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja lahko uporabljajo to napravo, ce so
pod nadzorom ali so jim pouceni o varni uporabi in se zavedajo, tveganja.

Naprava ni namenjena za igranje otrok. Otroci naj ne opravljajo vzdrzevalnih del ali ¢is¢enja
sami brez nadzora odrasle osebe.

- Opozorilo: Ce je povriina razpokana, izklopite aparat, da preprecite moznost elektricnega
udara, pri povrsinah kuhalne plosce iz steklokeramicnih ali podobnih materialov, ki $citijo
dele pod napetostjo.

« Parnega ¢istilnika ne smete uporabljati.

+ Na povrsino kuhalne plo3¢e ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice, zlice in
pokrovke, saj se lahko segrejejo.

« Za CisCenje kuhalne plosce ne uporabljajte parnega Cistilnika.
« Po uporabi izklopite kuhalno plo3¢o z njenim krmiljenjem in se ne zana$ajte na detektor
posode.

» Naprava ni namenjena upravljanju z zunanjim ¢asovnikom ali loCenim sistemom za
daljinsko upravljanje.

« Nevarnost pozara: ne shranjujte predmetov na kuhalnih povrsinah.

« POZOR: Postopek kuhanja je potrebno nadzorovati. Kratkotrajni proces kuhanja je treba
nenehno nadzorovati.

OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali oljem je lahko
nevarno in lahko povzroci pozar.

« OPOZORILO: Naprava in njeni dostopni deli se med uporabo segrejejo.
Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov.
Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo drzati stran, razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

+ OPOZORILO: Nenadzorovano kuhanje na kuhalni plos¢i z mas¢obo ali oljem je lahko
nevarno in lahko povzroci pozar.

NIKOLI ne poskusajte pogasiti ognja z vodo, ampak izklopite napravo in nato pokrijte
plamen, npr. s pokrovom ali pozarno odejo.

POZOR: Postopek kuhanja je potrebno nadzorovati. Kratkotrajni proces kuhanja je treba
nenehno nadzorovati.
Nevarnost pozara: ne shranjujte predmetov na kuhalnih povrsinah.

+ OPOZORILO: Uporabljajte samo zascite za kuhalne plosce, ki so bile vklju¢ene v napravo ali
tiste, ki jih je izdelal proizvajalec kuhalne naprave in/ali so navedene v uporabniskem
priro¢niku, kot je primerno.

Pri nepravilni uporabi varoval lahko pride do nesrec.
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Delovanje in vzdrzevanje

Nevarnost elektricnega udara

- Ne kuhajte na zlomljeni ali razpokani kuhalni ploi¢i. Ce se povriina kuhalne plo3¢e zlomi ali
poci, aparat takoj izkljucite iz elektricnega omrezja (stensko stikalo) in se obrnite na
usposobljenega tehnika.

« Pred ¢is¢enjem ali vzdrzevanjem izklopite kuhalno plo3¢o ob steni.
» Neupostevanje tega nasveta lahko povzrodi elektri¢ni udar ali smrt.

Nevarnost za zdravje

- Ta naprava je skladna z elektromagnetnimi varnostnimi standardi.

« Vendar se morajo osebe s sr¢nimi spodbujevalniki ali drugimi elektri¢nimi vsadki (kot so
insulinske ¢rpalke) pred uporabo te naprave posvetovati s svojim zdravnikom ali
proizvajalcem vsadkov, da se prepricajo, da elektromagnetno polje ne bo vplivalo na
njihove vsadke.

» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci smrt.

Nevarnost vroce povrsine

» Med uporabo se bodo dostopni deli te naprave tako segreli, da lahko povzrocijo opekline.

 Ne dovolite, da bi vase telo, oblacila ali kateri koli predmet, razen primerne kuhinjske
posode, v stiku z indukcijskim kozarcem, dokler se povrsina ne ohladi.

« Drzite otroke proc.

« Rocaji ponve so lahko vroci na dotik. Prepricajte se, da rocaji ponve ne visijo nad drugimi
vklopljenimi kuhalisci. Rocaje hranite izven dosega otrok.

» Neupostevanje tega nasveta lahko povzroci opekline in oparine.

Nevarnost ureza

« Kot britev ostro rezilo strgala kuhalne plosce je izpostavljeno, ko varnostni pokrov
umaknete. Uporabljajte izijemno previdno in vedno shranjujte varno ter izven dosega otrok.

» Neupostevanje previdnosti lahko povzroci posSkodbe ali ureznine.

Pomembna varnostna navodila

» Naprave med uporabo nikoli ne puscajte brez nadzora. Prevretje povzroci kajenje in razlitje
mascobe, ki se lahko vname.

« Aparata nikoli ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za shranjevanje.
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+ Na napravi nikoli ne puscajte predmetov ali pripomockov.

« V blizino naprave ne postavljajte ali puscajte magnetnih predmetov (npr. kreditnih kartic,
pomnilniskih kartic) ali elektronskih naprav (npr. racunalnikov, MP3 predvajalnikov), saj
lahko nanje vpliva njeno elektromagnetno polje.

- Naprave nikoli ne uporabljajte za segrevanje ali ogrevanje prostora.

« Po uporabi vedno izklopite kuhalis¢a in kuhalno plosco, kot je opisano v tem priro¢niku (tj. z
upravljanjem na dotik).

- Ne zanasajte se na funkcijo zaznavanja posode, da bo izklopila kuhalna polja, ko odstranite
posodo.

- Otrokom ne dovolite, da bi se igrali z napravo ali sedeli, stali ali plezali nanjo.

« Predmetov, ki so zanimivi za otroke, ne shranjujte v omarah nad napravo.

Otroci, ki plezajo na kuhalno plosco, se lahko resno poskodujejo.

+ Ne puscajte otrok samih ali brez nadzora v prostoru, kjer je naprava v uporabi.

« Otroci ali osebe s posebnimi potrebami, ki omejuje njihovo zmoznost uporabe aparata,
morajo imeti odgovorno in usposobljeno osebo, ki jih bo poucila o njegovi uporabi.
InStruktor se mora prepricati, da lahko napravo uporablja brez nevarnosti zase ali okolico.

« Ne popravljajte ali zamenjajte nobenega dela naprave, razen Ce je to posebej priporoceno v
priroCniku. Vse ostale servise mora opraviti usposobljen tehnik.

+ Na kuhalno plo$¢o ne postavljajte ali spuscajte tezkih predmetov.

« Ne stojte na kuhalni plosci.

+ Ne uporabljajte ponev z nazob&animi robovi in ne vlecite ponev po povrsini indukcijskega
stekla, saj lahko s tem opraskate steklo.

« Za CisCenje kuhalne plosce ne uporabljajte gobastih gobic ali drugih grobih abrazivnih
Cistilnih sredstev, saj lahko opraskajo indukcijsko steklo.
- Ta aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in podobnih aplikacijah, kot so: -v
trgovinah, pisarnah in drugih delovnih okoljih; -na kmetijah; -pri strankah v hotelih, motelih
in drugih stanovanjskih okoljih; -v okoljih tipa postelja in zajtrk.

+ OPOZORILO: Naprava in njeni dostopni deli se med uporabo segrejejo.
- Pazite, da se ne dotaknete grelnih elementov.
« Otroci, mlajsi od 8 let, se ne smejo drzati stran, razen ¢e so pod stalnim nadzorom.

Cestitamo vam ob nakupu vase nove indukcijske kuhalne plo3ce.

Priporo¢amo, da nekaj ¢asa preberete ta navodila/priro¢nik za namestitev, da boste v celoti
razumeli, kako ga pravilno namestiti in uporabljati.

Za namestitev preberite razdelek o namestitvi.

Pred uporabo natanéno preberite vsa varnostna navodila in shranite ta navodila/priro¢nik za
namestitev za prihodnjo uporabo.
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SPECIFIKACLJE

Kuhalna plosca MC-IF7455J1CC-A
Kuhalna obmogja 4 cone

Napajalna napetost 220-240V~ 50Hz ali 60Hz
Instalirana elektri¢na energija 7400W

Velikost izdelka D x S x V (mm) 590X520X62

Vgradne mere AXB (mm) 560X490

TeZa in mere so priblizne. Ker si nenehno prizadevamo izboljsati svoje izdelke, lahko spremenimo specifikacije in dizajn
brez predhodnega obvestila.
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PREGLED IZDELKA

Pogled od zgoraj
Maks. Obmocje . . Maks. Obmocje
1900/2000W 1900/2000W
\
Maks. Obmocje - " Maks. Obmogje
3000/3600W 3000/3600W
Maks. Obmogje y s . Maks. Obmogje
1800/2000W TRT 1800/2000W
g T " — Steklena plos¢a
Nadzorna plosca
Nadzorna plosca
Kontrole izbire Upravljanje z
ogrevalnega obmodja drsnikom za
Upravjanje z vklop/¢asovnik
drsnikom za na dotik
vklop/&asovnik na 17*1
dotik E'_ £ (9 :':_n',
PR BH @8
- L - ) Nadzor vklopa/
Prilagodljiv nadzor ——s2] o : o B & ® [@ o > o & O izklopa
obmocja T 1 !
I Pospesek
Pospesek Prilagodljiv
nadzor obmogja
Nadzor klju¢avnice Nadzor ¢asovnika

@ OPOMBA

Vse slike v tem priro¢niku so samo za razlago. Vsako neskladje med resni¢nim predmet in ilustracija na risbi morata biti
predmet resni¢nega subjekta.
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Delovna teorija

Inovativna, varna, stroskovno ucinkovita in u¢inkovita metoda kuhanja je indukcijsko kuhanje. Namesto posrednega
segrevanja steklene povrsine ustvarja toploto v posodi neposredno z elektromagnetnimi vibracijami. Ponev postopoma

segreva steklo, zato se segreva.
5999
|

r

magnetno vezje 1% ,(n) <

zelezen lonec

»— steklokeramic¢na plosca

[eee] |

- -4

inducirani tokovi

Pred uporabo vase nove indukcijske kuhalne plosce

- Preberite ta priroc¢nik in bodite pozorni na razdelek »Varnostna opozorila«.
- Odstranite vso zascitno folijo, ki jo ima vasa indukcijska kuhalna plosca.
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VODNIK ZA HITRI ZACETEK

Pri cvrtju bodite previdni, saj se mascoba in olje hitro segrejeta, Se posebej, ce uporabljate PowerBoost. Mas¢oba in olje
se pri zelo visokih temperaturah spontano vnameta, kar predstavlja veliko nevarnost pozara.

Nasveti za kuhanje

- Temperaturo znizajte, ko obrok zavre.

- Z zadrzevanjem toplote bo uporaba pokrova skrajsala ¢as kuhanja in prihranila energijo.
- Da skrajsate c¢as kuhanja, uporabite manj tekocine ali masc¢obe.

- Pecico segrejte na visoko temperaturo in jo zniZajte, ko je jed dobro segreta.

Kuhanjeriza

- Dusenje poteka pri temperaturi okoli 85°C, kar je pod vrelis¢em, ko se mehurcki le obc¢asno dvigajo na povrsino tekocine
za kuhanje. Ker se okusi razvijejo brez prekuhanosti hrane, je to skrivnost odli¢nih juh in mehkih enolon¢nic.

- Nekatera dela, kot je kuhanje riza z absorpcijsko metodo, lahko zahtevajo temperaturo, visjo od najnizje nastavitve, da se
zagotovi, da je hrana ustrezno kuhana v potrebnem ¢asu. Tudi omake na osnovi jajc in z moko zgos¢ene kuhajte pod
temperaturo vrelisca.

Pecen zrezek

Za peko socnih in okusnih zrezkov:

1. Pred kuhanjem meso pustite stati na sobni temperaturi priblizno 20 minut.

2. Segrejte ponev z gosto podlago.

3. Obe strani zrezka namazite z oljem. Ko v segreto ponev dodamo malo olja, nanjo poloZimo meso.

4. Med peko meso samo enkrat obrnite. Debelina zrezka in stopnja pecenosti, ki jo Zelite, dolocata natancen ¢as pecenja.
Obstaja potencialni razpon od 2 do 8 minut za vsako stran. Ce Zelite dolo¢iti stopnjo pe¢enosti, pritisnite na zrezek; tezje
se zdi, bolj je opravljeno.

5. Pred serviranjem zrezek nekaj minut pustite na toplem krozniku, da se zmeh¢a in sprosti.

Za cvrtje z mesanjem

1. Izberite indukcijsko zdruzljiv plos¢ati vok ali veliko ponev za cvrtje.

2. Pripravite vse potrebne komponente in orodja. Cvrtje mora biti hitro. Ko pripravljate velike koli¢ine hrane, jo kuhajte v
ve¢ manjsih serijah.

3. Dodajte dve Zlicki olja in na hitro segrejte ponev.

4. Ko je meso peceno, ga odstavite in hranite na toplem.

5. Zelenjavo dobro preprazimo. Zmanjsajte toploto na kuhalis¢u, ko so vroce, a $e vedno hrustljave.
vrnite meso v ponev in dodajte svojo omako.

6. Sestavine nezno premesajte, da se segrejejo.

7. Postrezite takoj.
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Odkrivanje majhnih predmetov

V primeru, da na kuhalni plos¢i ostane manjsi predmet, kot je noz, vilice ali klju¢, na primer aluminijasta ponev, ki ni prave
velikosti, ali kateri koli drug manjsi predmet, se kuhalna plos¢a samodejno preklopi v stanje pripravljenosti. po eni minuti.
Se dodatno minuto bo ventilator $e naprej cvrel indukcijsko kuhalno plosco.

Nastavitve toplote

Te konfiguracije so le predlogi. Koli¢ina, ki jo kuhate, in vasa posoda sta dve od stevilnih spremenljivk, ki dolo¢ata natan¢no
nastavitev. Preizkusite ve¢ nastavitev na indukcijski kuhalni plos¢i, da vidite, kaj vam najbolj ustreza.

- obcutljivo segrevanje za majhne koli¢ine hrane

- topljenje ¢okolade, masla in Zivil, ki se hitro zazgejo
- rahlo dusenje

- pocasno segrevanje

- dogrevanje
3-4 « hitro vretje
« kuhanje riza

5-6 - palacinke

« dusenje
« kuhanje testenin

- prazenje

« Zganje

- segrevanje juhe do vrenja
« vrelo vodo
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MONTAZA IZDELKA

Izbira opreme za namestitev

IzreZite delovno povrsino v skladu z velikostmi, prikazanimi na risbi.

Za namen vgradnje in uporabe mora biti okoli luknje najmanj 5 cm prostora.

Prepricajte se, da je debelina delovne povrsine najmanj 30 mm. Izberite toplotno odporen in izoliran material za delovno
povrsino (les in podoben viaknast ali higroskopski material se ne sme uporabljati kot material za delovno povrsino, razen
Ce je impregniran), da se izognete elektri¢cnemu udaru in ve¢jim deformacijam, ki jih povzroci toplotno sevanje iz kuhalne
plosce. Kot je prikazano spodaj:

Opomba: Varnostna razdalja med stranicami kuhalne plo3ce in notranjimi povrsinami delovne plo$¢e mora biti
najmanj 3 mm.

L W

% Min.3 mm

590 520 62 58 560:‘1‘ 490:‘: 50 min. 3 min.

V vsakem primeru se prepricajte, da je indukcijska kuhalna plo3¢a dobro prezracena in da dovod in izhod zraka nista
blokirana. Prepricajte se, da indukcijska kuhalna plos¢a deluje dobro. Kot je prikazano spodaj

& Opomba: Varnostna razdalja med kuhalno plo$¢o in omaro nad kuhalno plos¢o mora biti najmanj 760 mm.

S wem | am | o |t
500

50 min. 20 min. Dovod zraka Izhod zraka 5 mm




OPOZORILO: Zagotavljanje Ustrezna ventilacija

Prepricajte se, da je indukcijska kuhalna plos¢a dobro prezracevana in da dovod in odvod zraka nista blokirana. Da bi se
izognili nenamernemu dotiku pregretega dna kuhalne plo3ce ali nepredvidenemu elektricnemu udaru med delom, je
treba lesen vlozek, pritrjen z vijaki, namestiti na razdalji najmanj 50 mm od dna kuhalne plosce. Sledi spodnje zahteve .

Min. 35mm

1

|

A Na zunaniji strani kuhalne ploi¢e so prezracevalne odprtine. MORAS zagotoviti r e te luknje a r e ni blokiran s
strani delovno plosco ko ti postavite kuhalna plosca v polozaj.

Maks. 5 mm Maks. 5 mm

& - Zavedajte se, da mora biti lepilo, s katerim se plastika ali leseni material spoji na pohistvo, odporno na
temperaturo, ki ni nizja od 150°C, da preprecite odlepitev obloge.
« Zadnja stena, sosednje in okoliske povrsine morajo zato prenesti temperaturo 90°C.

ev o

Pred namestitvijo kuhalne plosce se prepricajte, da

« Delovna povrsina je kvadratna in ravna in noben strukturni ¢len ne moti prostorskih potreb.

+ Delovna povrsina je izdelana iz toplotno odpornega in izoliranega materiala.

- Ce je kuhalna plo$¢a names¢ena nad petico, ima pecica vgrajen hladilni ventilator.

« Namestitev bo v skladu z vsemi zahtevami glede dovoljenosti ter veljavnimi standardi in predpisi.

« Ustrezno locilno stikalo, ki zagotavlja popoln odklop od omreznega napajanja, je vklju¢eno v trajno oZicenje, namesceno
in namesceno tako, da je v skladu z lokalnimi pravili in predpisi o ozicenju.

- Locilno stikalo mora biti odobrenega tipa in zagotavljati 3 mm zracno rezo med kontakti v vseh polih (ali v vseh aktivnih
[faznih] vodnikih, ce lokalna pravila za ozi¢enje dovoljujejo to spremembo zahtev).

« Izolirno stikalo bo uporabniku zlahka dostopno z names¢eno kuhalno plos¢o.

- Ce ste v dvomih glede namestitve, se obrnite na lokalne gradbene organe in podzakonske predpise.

« Za stenske povrsine, ki obkrozajo kuhalno plosc¢o, uporabite zaklju¢ne obloge, odporne na vrocino in enostavne za
¢is¢enje (kot so keramicne ploscice).

Pred namestitvijo na delovno mizo je potrebno tesnilni trak prilepiti na zadnjo stran steklene plosce :
- Celoten stroj obrnite na zadnjo stran steklene plosce;
- Vzemite gobasti trak iz samotesnilne vrecke in natrgajte dvostransko lepilo na zadnji strani gobastega traku;

« Gobasti trak nalepite na zadnjo stran
steklene plosce.

« Gobasti trak ne sme presegati roba
steklene plosce.

spodnji del izdelka

L— vzmetni trak

Po namestitvi kuhalne plosce se prepricajte, da

- Napajalni kabel ni dostopen skozi vrata omare ali predale.

« Zagotovljen je ustrezen pretok svezega zraka od zunaj omare do dna kuhalne plosce.

« Ce je kuhalna plo$¢a names¢ena nad predalom ali omarnim prostorom, je toplotno za$¢itna pregrada names$¢ena pod
dnom kuhalne plosce.

« Izolacijsko stikalo je lahko dostopno stranki.
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Preden poiscete pritrdilne nosilce

Napravo postavite na stabilno, gladko povrsino (uporabite embalazo). Ne uporabljajte sile na upravljalne elemente, ki
strlijo iz kuhalne plosce.

Prilagoditev polozaja nosilca

Po namestitvi kuhalno plosco pritrdite na delovno povrsino z vija¢nimi nosilci na dnu kuhalne plosce (glejte sliko).
Prilagodite polozaj nosilca, da bo ustrezal razli¢ni debelini mizne plosce.

KUHALNA PLOSCA KUHALNA PLOSCA
N TABELA TABELA

NOSILEC

NOSILEC

!
&

A V nobenem primeru se nosilci po namestitvi ne smejo dotikati notranjih povrsin delovne plosce (glejte sliko) .

Opozorila

1. Indukcijsko kuhalno plos¢o mora namestiti usposobljeno osebje ali tehnik. Na voljo imamo strokovnjake. Nikoli ne
izvajajte operacije sami.

2. Kuhalne plos¢e ne namestite neposredno nad pomivalni stroj, hladilnik, zamrzovalnik, pralni ali susilni stroj, saj lahko
vlaga poskoduje elektroniko kuhalne plosce.

3. Indukcijska kuhalna plo$¢a mora biti names¢ena tako, da je mogoce zagotoviti boljse toplotno sevanje za vecjo
zanesljivost.

4. Stena in obmocje induciranega ogrevanja nad povrsino mize morata prenesti vrocino.

5. Da bi se izognili poskodbam, morata biti sloj sendvica in lepilo odporna na vrocino.

6. Ne uporabljajte parnega Cistilnika.
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Prikljucitev kuhalne plosce na elektri¢cno omrezje

A To kuhalno plo3¢o sme na elektri¢cno omrezje prikljuciti samo ustrezno usposobljeno osebje.
Pred prikljucitvijo kuhalne plo3ce na elektri¢cno omrezje preverite, ali:
1. Domaca napeljava je primerna za moc¢ kuhalne plosce.
2. Napetost ustreza vrednosti, navedeni na tipski ploscici
3. Odseki napajalnega kabla lahko prenesejo obremenitev, navedeno na tipski ploscici.
Za prikljucitev kuhalne plo3ce na elektri¢no omrezje ne uporabljajte adapterjev, reduktorjev ali razvejevalnih naprav,
ker lahko povzrocijo pregrevanje in pozar.
Napajalni kabel se ne sme dotikati vrocih delov in mora biti namescen tako, da njegova temperatura na nobeni tocki
ne bo presegla 75°C.

& Pri elektricarju preverite, ali je sistem domace napeljave primeren brez sprememb.
Kakrsne koli spremembe sme opraviti samo usposobljen elektricar.
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- Ce je kabel poskodovan ali ga je treba zamenjati, mora operacijo izvesti poprodajni agent z namenskim orodjem,
da se izognete morebitnim nesrecam.

- Ce je naprava priklju¢ena neposredno na elektricno omrezje, mora biti nameséen vsepolni odklopnik z najmanj$o
odprtino 3 mm med kontakti.

- Monter mora zagotoviti, da je elektri¢na povezava pravilno izvedena in da je v skladu z varnostnimi predpisi.

« Kabel ne sme biti upognjen ali stisnjen.

« Kabel morajo redno preverjati in zamenjati samo pooblas¢eni tehniki.

A Spodnja povrsina in napajalni kabel kuhalne plosce po namestitvi nista dostopna.
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NAVODILA ZA UPORABO

Dotaknite se kontrolnikov

« Kontrolniki se odzivajo na dotik, zato vam ni treba pritiskati.

« Uporabite kroglico prsta, ne njegove konice.

« Vsakic, ko je dotik registriran, boste zaslisali pisk.

- Prepricajte se, da so kontrolniki vedno Cisti, suhi in da jih ne prekriva noben predmet (npr. posoda ali krpa). Celo
tanek sloj vode lahko otezi upravljanje krmilnikov.

v X

Izbira prave posode

& « Uporabljajte samo posodo z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje.

Poiscite simbol indukcije na embalazi ali na dnu posode.

- Ali je vasa posoda primerna, lahko preverite z magnetnim testom.
Premaknite magnet proti dnu pekaca. Ce se privla¢i, je ponev primerna za indukcijo.

- Ce nimate magneta:
1.V poney, ki jo Zelite preveriti, nalijte nekaj vode.
2.Ce '_-’na zaslonu ne utripa in voda se segreva, posoda je primerna.

« Posoda iz naslednjih materialov ni primerna: ¢isto nerjavece jeklo, aluminij ali baker brez magnetne podlage,
steklo, les, porcelan, keramika in fajansa.

)

- Ce feromagnetni del le delno pokriva dno posode, se bo segrel le feromagnetni del, preostali del dna pa morda ne
bo segrel dovolj temperature za kuhanje.

. Ce feromagnetno obmo¢je ni homogeno, ampak vsebuje druge materiale, kot je aluminij, lahko to vpliva na
segrevanje in zaznavanje posode.

- Ce je dno posode podobno spodnjim slikam, posoda morda ne bo zaznana.

8- @

- Ne uporabljajte posode z nazobcanimi robovi ali ukrivljenim dnom.
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« Prepricajte se, da je dno vase posode gladko, da lezi ravno ob steklu in da je enake velikosti kot kuhalis¢e. Uporabite ponve,
katerih premer je tako velik, kot je prikazano na grafiki izbranega obmocja. Z uporabo lonca bo nekoliko $irsa energija
uporabljena z najvegjo ucinkovitostjo. Ce uporabljate manjsi lonec, je u¢inkovitost lahko manjsa od pri¢akovane. Kuhalna
plos¢a morda ne bi zaznala posode, manjse od 140 mm. Ponev vedno postavite na sredino kuhalis¢a.

XXX T

« Posode vedno dvignite z indukcijske kuhalne plosce — ne drsite, sicer lahko opraskajo steklo.

X

Kako uporabiti

Zacni kuhati

1. Dotaknite se gumba za vklop/izklop. Po vklopu 2. Na kuhalis¢e, ki ga zelite uporabiti, postavite
brencalo enkrat zapiska, vsi zasloni prikazujejo “ - primerno posodo.
ali“--", kar pomeni, da je indukcijska kuhalna « Prepricajte se, da sta dno posode in povrsina
plosca presla v stanje pripravljenosti. kuhalis¢a cista in suha.
3. Ce se dotaknete gumba za izbiro ogrevalnega 4. Z dotikom drsnika izberite nastavitev toplote
obmogja, bo utripal indikator poleg tipke « Ce v 1 minuti ne izberete stopnje kuhanja, se bo
indukcijska kuhalna plos¢a samodejno izklopila.

N/ Znova boste morali zaceti pri 1. koraku.
PN - Nastavitev toplote lahko kadar koli spremenite
med kuhanjem.

Prizgi

Izklop

17



Ce zaslon izmeniéno utripa >~/

N

This means that:
« posode niste postavili na pravilno kuhalis¢e ali

z nastavitvijo kuhanja

« ponev, ki jo uporabljate, ni primerna za indukcijsko kuhanje oz.

« posoda je premajhna ali ni pravilno na sredini kuhalis¢a.

Do segrevanja ne pride, ¢e na kuhalis¢u ni ustrezne posode.

Zaslon ” =" " samodejno izgine po 1 minuti, e nanj ne postavite ustrezne posode.

Koncaj kuhanje

1. Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalnega obmogja,
ki ga Zelite izklopiti .

l- J—
i 0

3. Celotno kuhalno plosco izklopite tako, da se
dotaknete gumba VKLOP/IZKLOP.

/7/@

Uporaba funkcije Boost

Aktivirajte funkcijo boost
1. Dotik gumba za izbiro ogrevalnega obmogja.

; ==
1

Preklicite funkcijo Boost
1. Z dotikom gumba za izbiro ogrevalnega obmog;ja, ki
ga zelite preklicati, funkcijo pospesevanja

[
I

7@

2. Izklopite kuhalisc¢e tako, da se drsnika dotaknete na |
Prepricajte se, da zaslon kaze “0”

0 9

4. Pazite se vrocih povrsin
H bo pokazal, katero kuhali3ce je vroce na dotik. Izginil
bo, ko se povrsina ohladi na varno temperaturo.
Lahko se uporablja tudi kot funkcija za varcevanje z
energijo, ¢e zelite segreti dodatne posode, uporabite
kuhalno plosco, ki je Se vroca.

o I
]

2. Ce se dotaknete gumba za povecanje mo¢i (ﬁ),
indikator cone prikaze "P" in dosezena mo¢ Max.

/p\ — > /N M
\ \E/ I~

2. Ce se dotaknete gumba "Boost" (E) , da preklicete
funkcijo Boost, se bo kuhalis¢e vrnilo na prvotno
nastavitev.

18



« Funkcija lahko deluje na katerem koli kuhalis¢u.
+ Kuhali¢e se po 5 minutah vrne na prvotno nastavitev.
- Ce je prvotna stopnja kuhanja enaka 0, se bo po 5 minutah vrnila na 9.

FLEKSIBILNO OBMOCIJE
- To podro¢je lahko kadar koli uporabljate kot eno cono ali kot dve razli¢ni coni, glede na potrebe kuhanja.
« Prosto obmocje je sestavljeno iz dveh neodvisnih induktorjev, ki ju je mogoce krmiliti lo¢eno.

Kot velika cona

1. Ce Zelite aktivirati prosto obmogje kot eno samo veliko 2. Kot veliko cono predlagamo uporabo na naslednji

obmocje, se dotaknite kontrolnika prilagodljivega nacin:
obmodja. Kuhinjska posoda: posoda s premerom 250 mm ali
— 280 mm (sprejemljiva je kvadratna ali ovalna
I:> '—, posoda)

@

Ne priporo¢amo drugih postopkov, razen zgoraj omenjenih treh postopkov, ker lahko vplivajo na segrevanje naprave

Kot dve neodvisni coni
Ce Zelite uporabiti prilagodljivo obmo¢je kot dve razli¢ni coni, imate na voljo dve moznosti ogrevanja.
(a) Ponev postavite na desno gornjo ali desno spodnjo stran prilagodljivega obmogdja.

ERCT
ERER
escnm ®

(b) Postavite dve posodi na obe strani prilagodljivega obmogja.

Gigea ‘
ERENT
ERER
sscnm ®

e Opaziti:

Prepricajte se, da je ponev vecja od 120 mm.
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Zaklepanje kontrolnikov

- Upravljalne elemente lahko zaklenete, da preprecite nenamerno uporabo (na primer, ¢e otroci pomotoma vklopijo
kuhalisca).
« Ko so krmilni elementi zaklenjeni, so vsi kontrolniki razen krmilnega elementa VKLOP/IZKLOP onemogoceni.

Za zaklepanje kontrolnikov

Dotaknite se gumba za zaklepanje Indikator ¢asovnika bo pokazal "Lo"

Za odklepanje kontrolnikov

Dotaknite se gumba za zaklepanje in ga nekaj ¢asa drzite.

A Ko je kuhalna plosca v zaklenjenem nacinu, so vsi krmilni elementi onemogoceni razen VKLOP/IZKLOP @ ,
indukcijsko kuhalno plosco lahko v sili vedno izklopite zgumbom VKLOP/IZKLOP @ , vendar morate pri naslednjem
delovanju najprej odkleniti kuhalno plosco.

Nadzor ¢asovnika

Casovnik lahko uporabljate na dva razli¢na nacina:

a) Uporabite ga lahko kot minutni opomnik. V tem primeru ¢asovnik po poteku nastavljenega ¢asa ne bo izklopil
nobenega kuhalisca.

b) Nastavite ga lahko tako, da po preteku nastavljenega ¢asa izklopi eno ali ve¢ kuhalis¢.
Casovnik najve¢ je 99 min.

« Uporaba ¢asovnika kot odstevalnika minut
Ce ne izberete nobenega kuhalis¢a

1. Prepricajte se, da je kuhalna plosca vklopljena. 2. Dotaknite se nadzora ¢asovnika, na prikazovalniku
Opomba: minutni opomnik lahko uporabite, vsaj ¢asovnika se prikaze "10".in "0" utripa.
eno obmocje mora biti aktivno.
-

! b 1~
I
3. Nastavite ¢as z dotikom drsnika. (npr. 5) 4. Znova se dotaknite nadzora ¢asovnika, "1" bo utripal

N =
-— 0 9 '_'._

(D PN

I
I

N

-



5. Nastavite ¢as z dotikom drsnika (npr. 9), zdaj je 6. Brencalo bo piskalo 30 sekund, indikator ¢asovnika
nastavljeni ¢asovnik 95 minut. pa bo pokazal "- -", ko se nastavitev ¢asa konca.
Ko je ¢as nastavljen, se za¢ne takoj odstevati. Na
zaslonu bo prikazan preostali ¢as .

-
=45 O

« Nastavitev ¢asovnika za izklop enega kuhalisca

Nastavite eno cono

1. Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalnega obmogja, 2. Cez kratek ¢as se dotaknite nadzora ¢asovnika, na
za katerega Zelite nastaviti casovnik. prikazovalniku ¢asovnika se prikaze "10" in utripa "0".
- -
= 'l Ay
I
3. Nastavite ¢as z dotikom drsnika. (npr. 5) 4. Znova se dotaknite nadzora ¢asovnika, "1" bo utripal.
N i

|
o
©

-_—"
J

® RN

“-—

5. Nastavite ¢as z dotikom drsnika (npr. 9), zdaj je 6. Ko je ¢as nastavljen, se zacne takoj odstevati. Na
nastavljeni casovnik 95 minut. zaslonu bo prikazan preostali ¢as. SL
OPOMBA: Rdeca pika zraven indikatorja ravni moci -
0 9 bo zasvetila, kar pomeni, da je obmocje izbrano.

oC
103 O

[

-

~|
N
N

7. Ko potece ¢asovnik za kuhanje, se ustrezno kuhalisce
samodejno izklopi.

& Druga kuhalis¢a bodo 3e naprej delovala, ¢e so bila prej vklopljena.
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Zgornije slike so samo za referenco in prevlada kon¢ni izdelek.

nastavite vec con:

« Postopki za ustvarjanje vec con so primerljivi s tistimi za ustvarjanje ene cone;

« Decimalne pike posameznih kuhalis¢ se vkljucijo, ko dolocite ¢as za vec kuhali¢ hkrati. Minutni ¢asovnik je prikazan na
minutnem zaslonu. Pika povezanega obmocja utripa.
Prikazano na naslednji nacin:

® |
_Is¢ (nastavljeno na 15 minut) , ,— @
[y . . |

o . (nastavljeno na 45 minut)

« Ko se odstevalnik iztece, se povezano obmogje izklopi. Nato se bo prikazal nov minutni ¢asovnik in pika ustreznega

obmogja bo utripala.
Prikazano kot pravilno:

-l-
-
-
®
-
)
N2
N

(nastavljeno na 30 minut)

Dotaknite se gumba za izbiro ogrevalnega obmogja, ustrezen ¢asovnik bo prikazan na indikatorju ¢asovnika.

Preklicite ¢asovnik
1. Ce Zelite preklicati ¢asovnik, se dotaknite gumba za 2. Ce se dotaknete krmilnika ¢asovnika, indikator utripa
izbiro ogrevalnega obmocja

_ 1M
3

|

-
o

Dotaknite se drsnika, da nastavite ¢asovnik na »00«, ¢asovnik je preklican.

Privzeti delovni ¢asi

Vasa indukcijska kuhalna plo3¢a ima varnostno funkcijo, imenovano samodejni izklop. Ce kdaj pozabite izklopiti
kuhanje, se bo samodejno izklopilo. Spodnja tabela prikazuje standardne ¢ase delovanja za razli¢ne stopnje moci:

Raven moci 1 2 3 4

Privzeti delovni ¢asovnik (ura) 8 8 8 4 4

Indukcijska kuhalna plo3ca lahko hitro preneha segrevati, ko posodo odstranimo, po dveh minutah pa se sama izklopi .

& Osebe s sré¢nim spodbujevalnikom naj se pred uporabo te enote posvetujejo s svojim zdravnikom.
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CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Tipi¢na umazanija
stekla (prstni odtisi,
oznake, madezi hrane
in nesladkorna razlitja)

Zavre, stopi in vroc
sladkor se razlije po
steklu

Prelivanje na
upravljalnikih na dotik

1. Izklopite kuhalno plosco.

2. Nanesite Cistilo za kuhalno plosco, ko je steklo
e toplo (vendar ne vroce!)

3. Izperite in obrisite s Cisto krpo ali papirnato
brisaco.

4. Ponovno vklopite napajanje kuhalne plosce.

Takoj jih odstranite z rezino ribe, paletnim nozem
ali strgalom z britvico, ki je primerna za kuhalne
plosce iz indukcijskega stekla, vendar pazite na
vroce povrsine kuhalis¢:

1. 1zklopite kuhalno plos¢o na steni.

2. Rezilo ali posodo drzite pod kotom 30° in
postrgajte umazanijo ali polito na hladen del
kuhalne plosce.

3. Ocistite umazanijo ali razlito s krpo za posodo
ali papirnato brisaco.

4. Sledite korakom od 2 do 4 za “Vsakodnevno
umazanijo na steklu” zgoraj.

1. 1zklopite kuhalno plosco.

2. Vpijte razlito

3. Obrisite obmocje upravljanja na dotik s ¢isto
vlazno gobo ali krpo.

4. Obrisite obmocje popolnoma do suhega s
papirnato brisaco.

5. Ponovno vklopite napajanje kuhalne plosce.

+ Ko je kuhalna plosca izklopljena, indikatorja "vroca
povrsina" ne bo, vendar je kuhalis¢e morda se
vedno vroce! Bodite zelo previdni.

- Steklo lahko opraskate z nekaterimi najlonskimi
strgali, tezkimi strgali in abrazivnimi/ostrimi
&istilnimi sredstvi. Ce Zelite zagotoviti, da je vase
strgalo ali ¢istilo primerno, vedno preberite
etiketo.

+ Na kuhalni plosci nikoli ne puscajte ostankov
¢iscenja, saj lahko to povzroci razbarvanje stekla .

- Cim prej ocistite vse madeze, ki so nastali zaradi
razlitja, taline in sladkih obrokov. Tezko jih je
odstraniti ali pa lahko celo trajno poskodujejo
stekleno povrsino, ce se na povrsini ohladijo. .

- Nevarnost ureznin: rezilo strgala je ostro kot
britev, ko je varnostni pokrov umaknjen.
Uporabljajte zelo previdno in vedno hranite izven
dosega otrok .

- Ce je na upravljalnikih na dotik teko¢ina, ti
morda ne bodo delovali in kuhalna plo3ca lahko
zapiska in se sama izklopi. Pred ponovnim
vklopom kuhalne plos¢e temeljito ocistite
obmocje upravljanja na dotik.
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ODPRAVLJANJE TEZAV

Pri uporabi vasega aparata lahko pride do napak in okvar. Naslednje tabele vklju¢ujejo nasvete o tem, kako odpraviti sporocila o
napakah in okvare, skupaj z moznimi vzroki. Da bi se izognili zapravljanju ¢asa ali denarja s telefoniranjem servisnemu centru, vam
svetujemo, da natanc¢no preberete spodnje tabele.

e ek

Indukcijske kuhalne
plosce ni mogoce
vklopiti.

Kontrole na dotik se ne
odzivajo.

Upravljanje na dotik je
tezko.

Steklo se praska.

Nekatere ponve oddajajo
prasketanje ali klikanje.

Indukcijska kuhalna plosc¢a
med uporabo oddaja tiho
brnenje visoka toplotna
nastavitev.

Hrup ventilatorja iz

indukcijske kuhalne plosce.

Ponve se ne segrejejo in na
zaslonu se prikaze .

Ko se indukcijska kuhalna
plosca ali kuhalisce
nepri¢akovano izklopi, se
oglasi zvok in prikaze se
stevilka napake. Koda
napake se obicajno
spreminja med eno ali
dvema Stevkama na
prikazovalniku ¢asovnika
kuhanja.

Brez modi.

Kontrole so zaklenjene.

Morda se dotikate kontrolnikov s konico
prsta ali pa jih prekriva tanka plast vode.

Posoda z grobimi robovi.
Neustrezen, abrazivni strgalnik oz ¢istilna
sredstva, ki se uporabljajo.

Zgradba vase kuhinjske posode (vec
kovinskih plasti, ki vibrirajo ob razli¢nih
casih) je lahko vzrok za to.

Za to je kriva indukcijska tehnologija
kuhanja.

Vgrajeni hladilni ventilator vase indukcijske
plosce se je aktiviral, da prepreci
pregrevanje elektronike. Tudi potem, ko
indukcijsko kuhalno plos¢o izklopite, lahko
deluje Se naprej.

Indukcijska plos¢a ne more zazna ponev,
ker ni primeren za indukcijsko kuhanje.
Indukcijska kuhalna plos¢a ne more

zaznati posode, ker je premajhna za
kuhalno polje ali ni pravilno na sredini.

Tehni¢na napaka.

Preverite, ali je indukcijska kuhalna plosca vklopljena in
priklju¢ena na vir napajanja.

Preverite, ali je v vasi soseski ali hisi izpad elektrike.
Prepricajte se, da vse deluje v redu, preden poklicete
usposobljenega strokovnjaka, ce tezava se vedno
obstaja.

Odprite kontrole. Za navodila glejte razdelek »Uporaba
indukcijske kuhalne plosce«.

S konico prsta se dotaknite kontrolnikov in se
prepricajte, da je obmocje za upravljanje na dotik suho.

Uporabljajte posodo z ravnim in gladkim dnom. Glejte
'Izbira prave posode'.
Glejte 'Nega in ¢iscenje'.

To je obicajno za kuhinjsko posodo in ne kaze na
napako.

To je obicajno, a ko znizate nastavitev gretja, bi moral

To je obicajno in ne zahteva ukrepanja. Ko ventilator
deluje, indukcijske kuhalne plosce ne izklapljajte pri
steni.

Uporabljajte posodo, pripravljeno za indukcijo. Glejte
razdelek "lzbira najboljse posode".

Ponev postavite na sredino in preverite, ali se dno
posode prilega notranjosti kuhalisca.

Prosimo, da si zapomnite Stevilke in ¢rke napak, izklopite
indukcijsko kuhalno plosco pri steni in stopite v stik z
usposobljenim strokovnjakom.
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Prikaz in pregled napak

V indukcijsko kuhalno plosco je vgrajena funkcija samodiagnostike. S tem preizkusom lahko tehnik preveri
funkcionalnost vec delov, ne da bi moral kuhalno plosco razstaviti ali odstraniti z delovnega obmogja.

Odpravljanje tezav

1) Koda napake se pojavi med strankino uporabo & resitev;

Brez samodejne obnovitve

E1

E2

Eb

E3

E4

E5

E6

E7

E8

U1

Okvara senzorja temperature kerami¢ne
plosce - odprt tokokrog.

Okvara temperaturnega senzorja
keramic¢ne plosce - kratek stik.

Okvara temperaturnega senzorja
kerami¢ne plosce

Visoka temperatura senzorja kerami¢ne
plosce.

Temperaturni senzor okvare IGBT

--odprto vezje.

Temperaturni senzor okvare IGBT
--kratek stik

Visoka temperatura IGBT.

Napajalna napetost je pod nazivno
napetostjo.

Napajalna napetost je nad nazivno
napetostjo.

Komunikacijska napaka.

« Preverite povezavo ali zamenjajte temperaturni
senzor keramic¢ne plosce.

« Pocakajte, da se temperatura keramicne plosce normalizira.
« Dotaknite se gumba “VKLOP/IZKLOP” za ponovni zagon
enote.

- Zamenjajte napajalno plosco.

« Pocakajte na vrnitev normalne temperature IGBT.

« Za ponovni zagon enote se dotaknite gumba
"VKLOP/IZKLOP".

- Preverite, ali ventilator deluje gladko; ce ne, nabavite
novega.

- Prepricajte se, da napajalnik deluje normalno.
« Ko je napajanje normalno, vklopite napajanje.

« Ponovno namestite napajalno plosc¢o in prikljucek
plosce zaslona.
« Zamenjajte zaslonsko plosco ali napajalno plosco.
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2) Posebna napaka in resitev

Neuspeh

LED ne
zasveti, ko je enota
priklju¢ena.

Nekateri gumbi ne
delujejo, zaslon LED pa je
neobicajen.

Segrevanje se ne zacne,
Ceprav se prikaze indikator
nacina kuhanja.

Ogrevanje se nenadoma
ustavi

med delovanjem in na
zaslonu utripa “u ”.

Obmocja ogrevanja na isti
strani (kot sta prva in druga
cona) bi prikazala"u".

Motor ventilatorja se slisi
nenormalno.

Problem

Brez napajanja.

Napaka v povezavi med
zaslonsko plos¢o in dodatno
napajalno plosco.

Poskodovana je dodatna
napajalna plosca.

Zaslon je poSkodovan.

Zaslon je poskodovan.

Visoka temperatura kuhalne
plosce.

Nekaj je narobe z
ventilatorjem.

Napajalna plosca je
poskodovana.

Pan Type je napacen.

Premer lonca je premajhen.

Stedilnik se je pregrel;

povezana okvara napajalne in
prikazovalne plosce;

Prikazovalnik
komunikacijskega dela je
pokvarjen.

Poskodovana je glavna plosca.

Motor ventilatorja je
poskodovan.

Resitev A Resitev B

Preverite, ali je vti¢ dobro
pritrjen v vti¢nico in ta vti¢nica
deluje.

Preverite povezavo.

Zamenjajte dodatno
napajalno plosco.

Zamenjajte zaslonsko plosco.

Zamenjajte zaslonsko plosco.

Temperatura okolja je morda
previsoka. Dovod zraka ali
zracnik sta morda blokirana.

Preverite, ali ventilator deluje
gladko;
¢e ne, zamenijajte ventilator.

Zamenjajte napajalno plosco.

Uporabite ustrezen lonec
(glejte priroc¢nik z navodili.)

Vezje zaznavanja posode je
poskodovano, zamenjajte
Enota se je pregrela. Pocakajte,  napajalno ploico.
da se vrne normalna
temperatura.
Pritisnite gumb
"VKLOP/IZKLOP", da znova

zazenete napravo.

Preverite povezavo.

Zamenjajte zaslonsko plosco.

Zamenjajte napajalno plosco.

Zamenjajte ventilator.

Ocena in pregled tipi¢nih napak sta navedena zgoraj.
Da preprecite tveganje in poskodbe indukcijske kuhalne plosce, vas prosimo, da naprave ne razstavljate sami.



BLAGOVNE ZNAMKE, AVTORSKE
PRAVICE IN PRAVNA IZJAVA

@idea logotip, besedne znamke, trgovsko ime, komercialni videz in vse njihove razlicice so dragocena sredstva
skupine Midea in/ali njenih podruznic (“Midea”), za katere ima Midea blagovne znamke, avtorske pravice in druge
pravice intelektualne lastnine ter vse dobro ime, ki izhaja iz uporabe katerega koli dela blagovne znamke Midea.
Uporaba blagovne znamke Midea v komercialne namene brez predhodnega pisnega soglasja druzbe Midea lahko
pomeni krsitev blagovne znamke ali nelojalno konkurenco, ki krsi ustrezne zakone.

Ta priro¢nik je ustvarila Midea in Midea si pridrzuje vse avtorske pravice. Nobena pravna ali fizicna oseba ne sme
uporabljati, podvajati, spreminjati, distribuirati v celoti ali delno tega priro¢nika ali zdruzevati ali prodajati z drugimi

izdelki brez predhodnega pisnega soglasja druzbe Midea.

Vse opisane funkcije in navodila so bila posodobljena v ¢asu tiska tega priro¢nika. Vendar se lahko dejanski izdelek
razlikuje zaradi izboljsanih funkcij in dizajna.

Informacije za gospodinjske elektri¢ne kuhalne plosce

Symbol Vrednost Enota
Identifikacija modela / MC-IF7455J1CC-A
Vrsta kuhalne plosce / Vgradna kuhalna plosc¢a
Stevilo kuhalid¢ in / ali povrsin / 2 Podrocja
I hnik | los¢ Ina kuhalis¢a, -
Ogrevalna tehnika (polne plosce, sevalna kuhalis¢a / Indukcijska kuhaliééa

indukcijska kuhalis¢a in kuhalisca)

Premer uporabne povrsine vsakega elektri¢no
ogrevanegda kuhalis¢a, zaokrozen na najblizjih 5 mm, velja | @ ; cm
za okrogla kuhalisca ali obmog;ja.

Dolzina in $irina vsakega elektri¢no ogrevanega Povrsina: L: 39,0; 5: 18,0;

kuhalié¢a ali obmocja, zaokrozena na najblizjih 5 mm,za  |L .. y cm
neokrogla kuhali$¢a ali obmocja w Povrsina2: L: 39,0;5:18,0;

Poraba energije na kuhalno cono ali obmocje Obmogje1:184,3

preracunano na kg EC electric cooking Povriina2: 185,9 Whikg
Poraba energije za kuhalno plos¢o izra¢unana na kg EC electric hob 185,1 Wh/kg
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ODSTRANJEVANJE IN RECIKLIRANJE

Pomembna navodila za okolje

Skladnost z direktivo OEEO in odstranjevanje odpadnega izdelka:
Ta izdelek je v skladu z direktivo EU OEEO (2012/19/EU). Ta izdelek nosi klasifikacijski simbol za odpadno elektri¢no in
elektronsko opremo (OEEO).

Ta simbol oznacuje, da tega izdelka po koncu njegove Zivljenjske dobe ne smete
zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki. Rabljeno napravo je treba vrniti na
uradno zbirno mesto za recikliranje elektri¢nih elektronskih naprav. Ce Zelite poiskati
te zbiralne sisteme, se obrnite na lokalne organe ali prodajalca, kjer ste izdelek kupili.
Vsako gospodinjstvo ima pomembno vlogo pri predelavi in recikliranju starih
aparatov. Ustrezno odlaganje uporabljenega aparata pomaga prepreciti morebitne

negativne posledice za okolje in zdravje ljudi. _

Skladnost z direktivo RoHS

Izdelek, ki ste ga kupili, je skladen z direktivo EU RoHS 2011/65/EU. Ne vsebuje nevarnih in prepovedanih snovi,
navedenih v Direktivi.

Informacije o paketu

Embalazni materiali izdelka so izdelani iz materialov, ki jih je mogoce reciklirati, v

skladu z nasimi nacionalnimi okoljskimi predpisi. Embalaznega materiala ne odlagajte “
skupaj z gospodinjskimi ali drugimi odpadki. Odnesite jih na zbirna mesta za ’ ‘
embalazo, ki jih dolocijo lokalne oblasti. . ’
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OBVESTILO O VARSTVU PODATKOV

Za opravljanje storitev, dogovorjenih s stranko,

strinjamo se, da bomo brez omejitev upostevali vse dolo¢be veljavne zakonodaje o varstvu podatkov v skladu z
dogovorjenimi drzavami, v katerih bodo storitve stranki zagotovljene, kot tudi, kjer je primerno, Splosno uredbo EU o
varstvu podatkov (GDPR).

Na splodno je nasa obdelava podatkov namenjena izpolnjevanju nase pogodbene obveznosti z vami in zaradi varnosti
izdelkov za zascito vasih pravic v zvezi z vprasanji o garanciji in registraciji izdelka. V nekaterih primerih, a le ¢e je
zagotovljeno ustrezno varstvo podatkov, se lahko osebni podatki prenesejo prejemnikom, ki se nahajajo zunaj Evropskega
gospodarskega prostora.

Dodatne informacije so na voljo na zahtevo. Na naso pooblas¢eno osebo za varstvo podatkov se lahko obrnete prek
MideaDPO@midea.com. Ce Zelite uveljavljati svoje pravice, kot je pravica do ugovora, da se vasi osebni datumi
obdelujejo za namene neposrednega trzenja, se obrnite na nas preko MideaDPO@midea.com. Za ve¢ informacij sledite
kodi QR.
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Figyelmezteté megjegyzések: A termék hasznalata el6tt kérjik, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, és 6rizze meg
késébbi hasznalatra.

A termék tervezése és specifikaciodi a termékfejlesztés érdekében eldzetes értesités nélkil valtozhatnak.

A részletekért forduljon keresked6jéhez vagy gyartéjahoz.

A fenti abra csak tajékoztato jellegU. Kérjiik, a tényleges termék megjelenését tekintse mércének.



KOSZONOLEVEL

Kdszonjiik, hogy a Mideat valasztotta! Az On aj Midea termékének hasznélatba vétele el6tt, kérjiik, alaposan
olvassa el ezt a kézikonyvet, az Uj készilék altal kinalt funkcidk és lehetéségek biztonsdagos miikodése érekében.
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BIZTONSAGI UTMUTATO

Rendeltetésszerii hasznalat

Az aldbbi biztonsagi irdnyelvek célja, hogy megelézze a késziilék nem biztonsdgos vagy helytelen lizemeltetésébdl
eredé el6re nem lathaté kockazatokat vagy kérokat. Kérjiik, atvételkor a biztonsdgos miikodés érdekében ellenérizze a
csomagoldst és a késziiléket, hogy minden sértetlen-e. Ha barmilyen sériilést talal, kérjik, forduljon az eladéhoz vagy a
kereskedShoz. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy a késziilék modositasai vagy atalakitasai az On biztonsaga érdekében
nem engedélyezettek. A nem rendeltetésszer(i hasznalat veszélyes lehet és a jotallas elvesztésével jar.

A szimbdélumok magyarazata

Veszély

A Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a rendkivil gyulékony gaz veszélyt jelent a személyek életére
és egészségére.

Elektromos fesziiltség figyelmeztetés

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az elektromos feszliltség miatt élet- és egészség karositd
veszély all fenn.

haldlhoz vagy sulyos sériiléshez vezethet.

Vigyazat
A jelz6sz6 olyan alacsony kockazati foku veszélyt jelez, amely, ha nem kerdiljiik el, kisebb
vagy kozepes mértéki sériilést okozhat.

Figyelem
A jelz6sz6 fontos informaciot jelez (pl. anyagi kar), de nem veszélyt.

Figyelmeztetés
A A jelz6sz6 olyan kozepes kockdzati szintet jelenté veszélyt jelez, amely, ha nem kerdiljik el,

Tartsa be az utasitasokat
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a szerviztechnikus csak a haszndlati utasitdsnak megfelel6en
lizemeltetheti és tarthatja karban a késziléket.

O

A készlilék hasznalata/belizemelése el6tt olvassa el alaposan és figyelmesen ezt a kezelési utmutatoét, és a késébbi
hasznélat céljabdl 6rizze meg a telepitési hely vagy a késziilék kozvetlen kdzelében!
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Biztonsagi figyelmeztetések

Az On biztonsaga fontos szamunkra. Kérjiik, olvassa el ezt az informaciot, miel6tt a fé6zélapot
hasznalna.

Uzembe helyezés

Elektromos aramiités veszélye

« Barmilyen munka vagy karbantartas elvégzése el6tt valassza le a készuléket a halozati
aramellatasrol.

+ A j6 foldeld vezetékrendszerhez valé csatlakozas elengedhetetlen és kotelezd.
« A haztartasi vezetékrendszeren csak szakképzett villanyszerel6 végezhet valtoztatasokat.
+ A tanacsok be nem tartasa daramutést vagy halalt okozhat.

Vagasveszély

« Vigyazzon - a panel szélei élesek.
« Az 6vatossag elmulasztasa sérulésekhez vagy vagasokhoz vezethet.

Fontos biztonsagi utasitasok

« A késziilék telepitése vagy haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el ezeket az utasitasokat.
+ A késziilékre semmilyen éghet6 anyag vagy termék nem helyezheté.

« Kérjik, hogy ezt az informacidt bocsassa a késziilék beszereléséért felelds személy

rendelkezésére, mivel ez csokkentheti a beszerelési koltségeket.
- A veszély elkeriilése érdekében ezt a késziiléket a jelen telepitési utmutato szerint kell

telepiteni.

« Ezt a késziiléket csak megfelel6en képzett személy szerelheti be és féldelheti le.

« Ezt a készlléket olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely rendelkezik egy olyan
levalaszto kapcsoldval, amely teljes mértékben levalasztja a késziiléket a halézatrdl.

+ Ha a készuléket nem megfeleléen szerelik fel, az érvénytelenitheti a garancidlis vagy
felel6sségre vonasi igényeket.

« A késziiléket nem hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességli
személyek (a gyerekeket is beleértve), vagy akiknek nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk
ehhez; kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy a hasznalatra megtanitja, vagy a

hasznalat kdzben felligyeli 6ket.
A gyerekekre oda kell figyelni, nehogy jatsszanak a késztilékkel.
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+ Ha a készulék kabele sérilt, a veszélyhelyzet elkertlése érdekében ki kell cseréltetni a
gyartoval, vagy egy szakszerel6vel, vagy egy megfeleléen képesitett szakemberrel.

« A készilék hasznalhaté 8 éves és ennél nagyobb gyermekek altal, valamint csdkkentett
fizikalis, érzékelési vagy mentalis készségekkel rendelkez6 személyek altal, vagy
tapasztalattal és tuddassal nem rendelkezd személyek altal, ha 6ket a biztonsagukért felel&s
személy a készuilék hasznalataval kapcsolatban tajékoztatassal vagy irdanymutatdassal latta
el.

Ne hagyja, hogy a gyermekek jatszanak a késziilékkel. A tisztitast és a karbantartast
gyermekek feltigyelet nélkil nem végezhetik.

- Figyelem: Ha a fellilete megrepedt, kapcsolja ki a késziiléket, hogy elkeriilje az dram{ités
lehet6ségét. Uvegkeramia vagy hasonlo anyagu f6z6lapok esetében, amelyek védik az
aram alatt all6 részeket.

» Nem szabad gdztisztitét hasznalni.

+ Ne helyezzen fém targyakat, mint példaul kések, villdk, kanalak és fed6k a fé6z6lap
felszinére, mivel azok atforrésodhatnak.

+ Ne hasznaljon gdztisztitét a f6z6lap tisztitasahoz.

« Hasznalat utan kapcsolja ki a tizhelylap elemét a kezel6gombbal, és ne hagyatkozzon az
edényérzékelore.

« A készulékeket nem szabad kulsé id6zitével vagy kilon tavirdnyitéval mikodtetni.
« TGizveszély: ne taroljon targyakat a fézé6fellileteken.

- VIGYAZAT: A fézési folyamatot feltigyelni kell. A révid siitési folyamatot folyamatosan
felugyelni kell.

FIGYELMEZTETES: A siitén zsirral vagy olajjal valo figyelmetleniil végzett f6zési miveletek
veszélyesek lehetnek és tlizet okozhatnak.

« FIGYELMEZTETES: A késziilék és annak hozzaférhetd részei hasznalat kozben
felforrésodnak.

Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a f(itéelemeket.

Tartsa a 8 évnél fiatalabb gyermekeket biztonsagos tavolsagban és folyamatos felligyelet
alatt.

- FIGYELMEZTETES: A siitén zsirral vagy olajjal val6 figyelmetleniil végzett f6zési miiveletek
veszélyesek lehetnek és tliizet okozhatnak.

Soha ne probalja meg vizzel eloltani a tlizet, hanem kapcsolja ki a késziiléket, majd fedje le
alangot pl. egy fedéllel vagy egy tlizolto takaroval.

VIGYAZAT: A f6zési folyamatot feliigyelni kell. A révid siitési folyamatot folyamatosan
felugyelni kell.

Tlzveszély: ne taroljon targyakat a fézéfellleteken.

« FIGYELMEZTETES: Csak a f6z8eszkoz gyartoja altal tervezett, vagy a fézéeszkoz gyartdja
altal a hasznalati utmutatdban javasolt f6z6lap védéelemet hasznalja, vagy a készllékkel
egybeépitett védbelemet.

A nem megfeleld védbéelemek hasznalata balesetveszélyes.
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Uzemeltetés és karbantartas

Elektromos aramiités veszélye

+ Ne f6zz0n torott vagy repedt féz6lapon. Ha a f6zdlap fellilete eltorik vagy megreped,
azonnal kapcsolja ki a késziiléket a haldzati aramellatason (fali kapcsold), és forduljon
szakképzett szakemberhez.

- Tisztitds vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a f6z6lapot a falnal.
+ A tanacsok be nem tartasa aramutést vagy halalt okozhat.

Egészségligyi veszély

« Ez a késziilék megfelel az elektromagneses biztonsagi eldirasoknak.

« A szivritmus-szabdlyozoval vagy mas elektromos implantatummal (példaul
inzulinpumpaval) rendelkez6 személyeknek azonban a készilék hasznalata el6tt
konzultalniuk kell orvosukkal vagy az implantatum gyartojaval, hogy megbizonyosodjanak
arrél, hogy az implantatumot nem befolyasolja az elektromdagneses mezé.

« A tanacsok be nem tartasa halalhoz vezethet.

Forro feliilet veszély

« Hasznalat kdzben a késziilék hozzaférhet6 részei elég forrova valnak ahhoz, hogy égési
séruléseket okozzanak.

- Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy a megfelelé f6z6edényeken kivil mas targyak
érintkezzenek az indukcids Gveggel, amig a felllet le nem hdil.
- Tartsa tavol a gyerekeket.

« A serpeny6k fogantyui érintésre forrdak lehetnek. Ellenérizze, hogy a serpenyd fogantyui
nem légnak at a tobbi bekapcsolt f6z6z6naba. Tartsa a fogantyukat gyermekek szamara
elérhetetlen helyen.
« A tanacsok be nem tartdsa égési és forrazasi sériiléseket okozhat.

Vagasveszély

+ A fé6z6lap kapard borotvaéles pengéje a biztonsagi fedél visszahtzasakor lathatéva valik.
Hasznalja rendkivil évatosan, és mindig biztonsagosan, gyermekek elél elzarva tarolja.
« Az 6vatossag elmulasztasa sérulésekhez vagy vagasokhoz vezethet.

Fontos biztonsagi utasitasok

« Soha ne hagyja felligyelet nélkil a késziiléket hasznalat kdzben. Az étel kicsordulasa
fustolést és zsiros kiomlést okoz, amely meggyulladhat.
+ Soha ne hasznilja a készliléket munka- vagy tarolofellletként.
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« Soha ne hagyjon semmilyen targyat vagy eszkozt a készuléken.

+ Ne helyezzen vagy hagyjon magnesezhet6 targyakat (pl. hitelkartydkat, memariakartyakat)
vagy elektronikus eszkozoket (pl. szamitdgépek, MP3-lejatszok) a készulék kozelében, mivel
azokat befolyasolhatja a késziilék elektromagneses mezeje.

» Soha ne hasznalja a készliléket a szoba felmelegitésére vagy flitésére.

« Hasznalat utan mindig kapcsolja ki a f6z6zéndakat és a f6z6lapot a jelen hasznalati
utmutatéban leirtak szerint (azaz az érintésvezérlével). Ne hagyatkozzon a
serpenydérzékeld funkciodra, hogy kikapcsolja a f6z6zénakat, amikor leveszi a serpenydket.

- Ne engedje, hogy a gyermekek a késziilékkel jatsszanak, vagy Uljenek, alljanak, illetve
masszanak ra.

+ Ne tarolja a gyermekeket érdeklé targyakat a késziilék feletti szekrényekben.
A f6z6lapra maszé gyerekek sulyosan megsérilhetnek.

« Ne hagyjon gyermekeket egyediil vagy felligyelet nélkul azon a teruleten, ahol a késziiléket
hasznaljak.

- Gyermekeknek vagy olyan fogyatékkal él6 személyeknek, akiknek a késztilék hasznalatat
illetéen korlatozottak a képességeik, felelds és hozzaértd személyt kell megbizni a késziilék

hasznalatanak oktatasaval. Az oktatonak meg kell gy6z6édnie arrél, hogy képesek a
készuléket sajat maguk és kdrnyezetiik veszélyeztetése nélkil hasznalni.

+ Ne javitsa vagy cserélje ki a készulék barmely alkatrészét, kivéve, ha azt a kézikonyv
kifejezetten javasolja. Minden egyéb szervizelést szakképzett szakembernek kell elvégeznie.

+ Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a féz6lapra.

+ Ne dlljon a f6zélapra.

+ Ne hasznaljon csipkézett szélU serpenydket, és ne huzza a serpenydket az indukcids
Uvegfellleten, mivel ez megkarcolhatja az Giveget.

+ Ne hasznaljon surolészereket vagy mas durva surolészereket a f6z6lap tisztitdsahoz, mivel
ezek megkarcolhatjak az indukcids Giveget.

« A berendezést otthoni, valamint az aldbbi helyeken torténd hasznalatra tervezték: -tizletek,
irodak és mas munkakornyezetek személyzeti konyhai; -gazdasagok; -szallodak, motelek és
mas lakointézmények vendégei altal; -bed and breakfast tipusu intézmények.

« FIGYELMEZTETES: A késziilék és annak hozzaférhet6 részei hasznalat kézben felforrésodnak.
- Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg a f(itéelemeket.

- Tartsa a 8 évnél fiatalabb gyermekeket biztonsdgos tavolsagban és folyamatos felligyelet
alatt.

Gratulalunk uj indukcios f6zélapjanak megvasarlasahoz.

Javasoljuk, hogy szanjon egy kis id6t a jelen hasznalati / telepitési utmutato elolvasasara,
hogy teljes mértékben megértse a helyes telepités és izemeltetés maodjat.

A telepitéshez kérjlk, olvassa el a telepitésrél szolo részt.

Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az 0sszes biztonsagi utasitast, és érizze meg ezt a
hasznalati/szerelési utmutatét késébbi hasznalatra.
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MUSZAKI JELLEMZOK

Fo6zolap MC-IF7455J1CC-A

F&zési zonak 4 zébna

Tapfesziiltség 220-240V~ 50Hz vagy 60Hz
Telepitett villamos energia 7400W

Termék mérete HxSzxM (mm) 590X520X62

Beépitési méretek AXB (mm) 560X490

A suly és a méretek hozzavetblegesek. Mivel folyamatosan téreksziink termékeink fejlesztésére, a specifikdciokat és a
formatervezést elézetes értesités nélkil megvaltoztathatjuk.

07



TERMEK ATTEKINTES

Feliilnézet

Max. 1900/2000W o . Max. 1900/2000W

zéna zéna
|

Max. 3000/3600W o " Max. 3000/3600W
zdna zéna

Max. 1800/2000W ’ G . Max. 1800/2000W
zonha im oa zéna

8@ B8 LB ..
g ®e o0 . @ T Uveglap

Kezel6panel

Vezérlopanel

F6z6zdna valaszto Tap/id6zitdé
vezérlék

csuszka érintés
vezérlés

Tap/id6zitd csuszka
érintés vezérlés

.
.

el B8 A

Rugalmas ——3] o : o ® & O F o * 9 <$') (Ds—1— ON/OFF vezérlés

teriletvezérlés
I Boost
Boost Rugalmas

terliletvezérlés

Billenty(i zar |d&zit6 vezérlés
vezérlés
@ MEGJEGYZES

A kézikonyvben taldlhato 0sszes kép csak magyarazo célt szolgdl. A valds targy és a rajzban szerepld illusztracid kozotti
barmilyen eltérés a valos targyra vonatkozik.
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Miikodési elv

Az indukcios f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technoldgia. A miikddési elve az elektromagneses
rezgéseken alapszik, amelyek kdzvetlenil a serpenydben termelnek hét, nem pedig kdzvetve az Gvegfeliilet melegitésével.
Az liveg csak azért lesz forrd, mert a serpenyd végiil felmelegiti.

_ 5§99 85

r

magneses kor ————3, 0D «-

vas edény

»— keradmia liveglap

]
I
*— indukcios tekercs
I

> - - -

[eee] |

- -4

indukalt aramok

Az Gj Indukcios f6z6lap hasznalata elott

« lvassa el ezt az Gtmutatot, kiilonds tekintettel a "Biztonsagi figyelmeztetések" szakaszra.
- Tavolitson el minden védéfoliat, amely még az indukcioés fé6zélapon lehet.
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GYORS UZEMBE HELYEZESI UTMUTATO

Sutéskor legyen dvatos, mert az olaj és a zsir nagyon gyorsan felmelegszik, kiilondsen, ha PowerBoost-ot hasznal.
Rendkiviil magas hémérsékleten az olaj és a zsir spontan meggyullad, és ez komoly tlizveszélyt jelent.

Fozési tippek

- Amikor az étel felforr, csokkentse a hémérséklet beallitasat.

- A fed6 hasznalata csokkenti a f6zési id6t, és a hé megtartasaval energiat takarit meg.

+ A f6zési id6 csokkentése érdekében minimalizélja a folyadék vagy a zsir mennyiségét.

- Inditsa el a f6zést magas fokozaton, és csokkentse a beallitast, amikor az étel felmelegedett

Rizs fozése

« A parolas a forrdspont alatt, korilbeliil 85°C-on torténik, amikor a buborékok csak idénként emelkednek a féz6folyadék
felszinére. Ez az izletes levesek és a puha porkoltek kulcsa, mert az izek az étel tulsiitése nélkil alakulnak ki.
A tojasalapu és liszttel stiritett szoszokat is forraspont alatt kell f6zni.

- Egyes feladatokhoz, példaul a rizs abszorpcidés médszerrel torténé fézéséhez a legalacsonyabb bedllitdsnal magasabb
fokozatra lehet szlikség, hogy az étel megfelel6en megféjon az ajanlott id6 alatt.

Steak siités

Lédus, izletes steakek készitéséhez:

1. A hust siités el6tt kb. 20 percig szobahdmérsékleten hagyja allni.

2. Melegitsilink fel egy nehéz alapu serpenyét.

3. A steak mindkét oldalat megkenijiik olajjal. Ontsén kis mennyiségu olajat a forr6 serpeny6be, majd engedje le a hust a
forré serpenydre.

4. Sutés kdzben csak egyszer forditsa meg a steaket. A pontos siitési id6 a steak vastagsagatol és attél fligg, hogy mennyire
szeretné atsutni. Az id6 oldalanként kortlbeltl 2-8 perc kdzott valtozhat. Nyomja meg a steaket, hogy megmérje,
mennyire silt at - minél keményebbnek érzi, annal "atsutottebb".

5.Télalas el6tt néhény percig hagyja a steaket meleg tanyéron pihenni, hogy megpihenjen és megpuhuljon.

Stir-fry fozés

1. Vélasszon egy indukciéval kompatibilis lapos wokot vagy egy nagy serpenyét.

2. Készitsen el minden hozzédvalot és felszerelést. A stir-fry f6zésnek gyorsnak kell lennie. Ha nagy mennyiséget f6z, f6zze
az ételt tobb kisebb adagban.

3. Melegitse el6 a serpeny6t rovid idére, és adjon hozza két evékanal olajat.

4. El8sz0or f6zzik meg a hust, majd tegylk félre és tartsuk melegen.

5. Susstik meg a zoldségeket. Amikor mar forréak, de még ropogdsak, kapcsolja a f6z6zénat alacsonyabb fokozatra, tegye
vissza a hust a serpenydbe, és adja hozz4 a martast.

6. Ovatosan keverje meg a hozzavalokat, hogy biztosan atmelegedjenek.

7. Azonnal talalja.

10



Kis targyak észlelése

Ha egy nem megfelelé méretl vagy nem magneses serpenyét (pl. aluminium), vagy mas apré targyat (pl. kés, villa, kulcs)
hagyott a f6z6lapon, a f6z6lap 1 perc mulva automatikusan készenléti allapotba kapcsol. A ventilator még 1 percig
tovabb hti az indukcios fézélapot.

Hofok beallitasok

Az alabbi bedllitadsok csak irdnymutatésra szolgalnak. A pontos bedllitas tobb tényez6tdl fligg, tobbek kozott a
féz6edénytdl és a fézés mennyiségétdl. Kisérletezzen az indukcids fézélappal, hogy megtalalja az Onnek
legmegfelelébb bedllitasokat.

Hofok beallitas Alkalmassag

« finom melegités kis mennyiség( ételhez

- csokoladé, vaj és gyorsan égé ételek olvasztasara
« kiméletes parolas

- lassu felmelegités

« Ujramelegités
3-4 - gyors parolas
o rizs f6zés

5-6 - palacsinta

- stités kevés olajon
- tészta f6zés

« stir-fry stités
- piritas

- leves forralas
- viz forralas

11



TERMEK TELEPITESE

A telepito berendezések kivalasztasa

Végja ki a munkalapot a rajzon lathaté méretek szerint.

A beszerelés és hasznalat céljabol a lyuk korll legaldbb 5 cm helyet kell hagyni.

Ugyeljen arra, hogy a munkalap vastagsaga legalabb 30 mm legyen. Kérjiik, valasszon héallo és szigetelt munkalapot (fa
és hasonlé szélas vagy higroszképos anyag nem hasznalhaté munkaflapként, kivéve, ha impregnalt), hogy elkeriilje a
fé6z6lap hésugérzasa éltal okozott daramutést és nagyobb deformaciot. Amint az aldbb lathato:

& Megjegyzés: A f6z6lap oldalai és a munkalap belsé feliiletei kozotti biztonsagi tavolsagnak legalabb 3 mm-nek kell
lennie.

L W

% Min.3 mm

590 520 62 58 560:‘1‘ 490:‘: 50 min. 3 min.

Minden korilmények kdzott gy6z6djon meg arrdl, hogy az indukcids fé6z6lap jol szellézik, és a levegd be- és kimeneti
nyildsa nincs elzarva. Gy6z6djon meg arrdl, hogy az indukcios f6zélap jo lizemallapotban van. Amint az aldbb lathato:

& Megjegyzés: A f6z6lap és a f6z6lap feletti szekrény kdzotti biztonsagi tavolsagnak legaldbb 760 mm-nek kell lennie.

e wem | am | > |t
500

50 min. 20 min. Légbeszivas Levegd kimenet 5mm




FIGYELMEZTETES: Megfelel6 szellézés biztositasa

Gy6z6djon meg arrdl, hogy az indukcids f6z6lap jol szellézik, és hogy a leveg6 be- és kimeneti nyildsa nincs elzarva.
Annak érdekében, hogy elkeriilje a f6z6lap tulmelegedd aljanak véletlen érintkezését, vagy a munka kdzbeni vératlan
aramditést, a f6z6lap aljatol legaldbb 50 mm tavolsagra egy csavarokkal rogzitett fa betétet kell elhelyezni. Kovesse az
alabbi kdvetelményeket.

Min. 35mm

A

A A f6z6lap kiilsé oldalan szell6zényildsok vannak. A f6z6lap felhelyezésekor gondoskodnia kell arrél, hogy ezeket
a lyukakat ne zarja el a munkalap.
& - Ne feledje, hogy a ragasztonak, amely a mlianyag vagy fa anyagot a butorhoz régziti, a panel kioldédasanak

megakadalyozasa érdekében, nem szabad 150°C alatti h6mérséklet-ellenéllassal rendelkeznie.
« A hatso falnak, a szomszédos és a kdrnyezd fellileteknek ezért el kell viselniiik a 90°C-os hémérsékletet.

Max. 5mm Max. 5mm

A fozolap beszerelése elott gy6z6djon meg arrdl, hogy

« A munkafelllet szogletes és vizszintes, és a szerkezeti elemek nem zavarjak a helyigényt.

« A munkafelllet h6allé és szigetelt anyagbol késziilt.

- Ha a f6z6lapot egy sitd folé szerelik, a siité beépitett hitéventilatorral kell rendelkezzen.

« A telepitésnek meg kell felelnie az 6sszes szabad tér-kovetelménynek, valamint az alkalmazandé szabvanyoknak és
eldirdsoknak.

« A haldzati dramellatasrol vald teljes levalasztast biztosito, megfelel levalasztd kapcsolot kell beépiteni az dllando
vezetékezésbe, és a helyi vezetékezési szabalyoknak és eldirdsoknak megfelel6en kell felszerelni és elhelyezni.

« A levalaszt6 kapcsolonak jévahagyott tipusunak kell lennie, és minden poéluson (vagy minden aktiv [fazis] vezetdn, ha a
helyi vezetékezési szabdlyok lehetdvé teszik a kdvetelmények e véltozatat) 3 mm-es légréses érintkezési elvalasztast kell
biztositania.

« A levalaszté kapcsold konnyen hozzaférhetd legyen a vasarl6é szamara, ha a f6z6lap be van szerelve.

« A féz6lapot koriilvevé falfelliletekhez hasznaljon h6allé és konnyen tisztithato fellileteket (példaul kerdmiacsempét).

BIP) A munkalapra térténé felszerelés el6tt az liveglap héatoldaldra kell ragasztani a tdmitécsikot:
- Forditsa az egész gépet az liveglap hatoldalara;
« Vegye ki a szivacscsikot az 6nzéré zacskdbdl, és tépje le a szivacscsik hatoldalan 1évé kétoldalas ragasztot;

- Ragassza a szivacscsikot az tiveglap hatoldalara.
« A szivacscsik nem haladhatja meg az
Uveglap szélét.

a termék alja

L— rugalmas szalag

A fozo6lap beszerelése utan gy6z6djon meg arrél, hogy

« A tdpkabel nem hozzéférhet6 a szekrényajtdkon vagy fidkokon keresztiil.

» Megfeleld friss levegé dramlik a szekrényen kivilrél a f6z6lap aljdhoz.

- Ha a f6z6lapot egy fiok vagy szekrény folé szerelik be, a f6z6lap alja ald hévéds gatat kell szerelni.
« A levdlaszté kapcsold az vasérlé szamdéra konnyen hozzéférhetd.
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A rogzitokonzolok elhelyezése el6tt

A késziiléket stabil, sima feliiletre kell helyezni (hasznalja a csomagolast). Ne alkalmazzon er6t a f6z8lapbdl kiélld
kezel6szervekre.

A konzol poziciojanak beallitasa

A telepités utan rogzitse a fé6zélapot a munkafellletre a f6z6lap aljan 1évé csavaros konzolokkal (lasd a képet).
Allitsa be a konzol poziciéjat a kiilénbdzé vastagsagu asztallapokhoz.

TARTOKONZOL

FOZOLAP FOZOLAP
R ASZTAL ASZTAL

TARTOKONZOL

TARTOKONZOL !
\

&

A konzolok semmilyen korlilmények k6zott nem érhetnek 6ssze a munkalap belsé feliileteivel a beszerelés
utan (lasd a képet).

Figyelmeztetések

1. Az indukcios f6z6lapot csak szakképzett személyzetnek vagy szakembereknek szabad (izembe helyeznie.
Szakembereket tudunk biztositani az On részére. Kérjiik, soha ne végezze a mlveletet egyediil.

2. A fé6z6lap nem helyezhet6 kozvetlenil mosogatdgép, hiitészekrény, fagyasztd, mosdgép vagy ruhaszarité folé, mivel a
nedvesség karosithatja a f6z6lap elektronikajat

3. Az indukcids f6z6lapot ugy kell felszerelni, hogy a megbizhatésag névelése érdekében jobb hésugarzas biztosithatd
legyen.

4. A falnak és az asztallap feletti indukalt f6z6zénanak héallénak kell lennie.

5. A sériilések elkeriilése érdekében a szendvicsrétegnek és a ragaszténak héallénak kell lennie.

6. Nem szabad géztisztitot hasznalni.

14



A fozolap csatlakoztatasa a halézati tapegységhez

A Ezt a f6z6lapot csak megfeleléen képzett személyzet csatlakoztathatja a haldzati tapegységhez.
Miel6tt csatlakoztatja a féz6lapot a haldzati tapegységhez, ellendrizze, hogy:
1. A haztartési vezetékrendszer alkalmas a fé6z6lap éltal felvett teljesitményre.
2. A fesziltség megfelel a teljesitménytablan megadott értéknek
3. A tdpkdbel szakaszai a teljesitménytdblan megadott terhelést birjak.
A fé6z6lap haldzati tdpegységhez vald csatlakoztatdsdhoz ne hasznaljon adaptereket, reduktorokat vagy
elagazodeszkdzoket, mivel ezek tulmelegedést és tiizet okozhatnak.
A tdpkabel nem érintkezhet forré alkatrészekkel, és ugy kell elhelyezni, hogy hémérséklete egyetlen ponton se

haladja meg a 75°C-ot.

Ellenériztesse egy villanyszerelSvel, hogy a hazi vezetékrendszer médositasok nélkil is alkalmas-e.
Barmilyen valtoztatast csak szakképzett villanyszerel6 végezhet.

- = 4 4 _| | — = 4+ 4 _| L — = L 4 1 4
Q Q (U]
x X cd| © x X © Y] o ~ ~ © 9 ke
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2 2 2
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\/ Y \/ [ 220-240V~ |
400V~
240V~ 220-240V~
[ 220240v~ | | 220-240V~ p——f [__220-240V~
220-240V~

- Ha a kabel megsériilt vagy ki kell cserélni, a miveletet a balesetek elkeriilése érdekében az értékesités utani

Ugynoknek kell elvégeznie az erre a célra szolgaloé szerszamokkal.
+ Ha a késziiléket kdzvetleniil a haldzatra csatlakoztatjak, akkor egy omnipoldris megszakitot kell felszerelni,

amelynek az érintkez6k kozott legaldbb 3 mm-es résnek kell lennie.
« A telepitének kell meggydzédnie arrdl, hogy a megfelel6 elektromos csatlakoztatds megtortént, és az megfelel a

biztonsagi el6irdsoknak.

« A kdbelt nem szabad meghajlitani vagy 6sszenyomni.
- A kdbelt rendszeresen ellendrizni kell, és csak erre felhatalmazott szakemberek cserélhetik ki.

A A f6z6lap alsé feliilete és a tapkabel a beszerelés utdn nem hozzaférheté.
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KEZELESI UTMUTATO

Erintésvezérlés

« A kezel&szervek reagalnak az érintésre, igy nem kell nyomast gyakorolnia rajuk.

- Hasznalja az ujjbegyét, ne a hegyét.

« Minden egyes érintés regisztraldsakor hangjelzés hallhato.

« Gy6z6djon meg réla, hogy a kezel&szervek mindig tisztak, szarazak, és hogy nincs rajtuk semmilyen targy (pl.
haszndlati targy vagy ruhadarab). Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a kezel6szervek mikodését.

v X

A megdfelel6 edények kivalasztasa

& « Csak indukcios fézésre alkalmas alappal rendelkez6 edényeket hasznaljon.

Keresse az indukcios szimbdélumot a csomagoladson vagy a serpenyd aljan.

« A magneses teszt elvégzésével ellendrizheti, hogy a f6z6edényei megfeleléek-e.
Helyezzen egy magnest a serpenyd alja felé. Ha vonzza, akkor a serpenyé alkalmas indukciora.

« Ha nincs magnese:
1. Tegyen egy kis vizet abba a serpenyébe, amelyet ellendrizni szeretne.
2.Ha ’_—’ nem villog a kijelzén, és a viz melegszik, a serpenyé megfeleld.

« A kovetkezé anyagokbol késziilt edények nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes acél, aluminium vagy réz magneses
alap nélkil, Gveg, fa, porceldn, kerdmia és agyagedények.

)

« Ha a ferromégneses rész csak részben fedi a serpenyd aljat, csak a ferromagneses teriilet melegszik fel, az alap
tobbi része nem melegszik fel a f6zéshez sziikséges hémérsékletre.

- Ha a ferromégneses teriilet nem homogén, hanem mas anyagot, példaul aluminiumot tartalmaz, ez
befolyasolhatja a felmelegedést és a serpenyé érzékelését.

+ Ha a serpenyé alja hasonlé az aldbbi képekhez, akkor a serpenyd nem érzékelhet6.

8- @

« Ne haszndljon olyan edényeket, amelyeknek éles szélei vagy gorbe alja van.

XXy




+ Gy6z6djon meg rdla, hogy a serpenyd alja sima, laposan illeszkedik az Giveghez, és ugyanolyan méret(, mint a f6z6zdéna.
Olyan edényeket hasznaljon, amelyek atmérdje akkora, mint a kivalasztott zona grafikdja. EQy edény hasznalataval egy
kissé szélesebb energiat hasznalunk fel maximalis hatékonysaggal. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal
kisebb lehet. A 140 mm-nél kisebb edényt a f6z6lap nem észlelheti. A serpenyét mindig a f6z6zéna kdzepére allitsa.

XXX T

+ Az edényeket mindig emelje le az indukcids f6z6laprdl - ne csusztassa 6ket, mert megkarcolhatjak az tGiveget.

X

Hogyan hasznalja

Kezdje el a fozést

1. Erintse meg az ON/OFF vezérl6t. A bekapcsolas utan 2. Helyezzen egy megfeleld serpenyét a hasznalni kivant
a hangjelzé egyszer csipog, az 6sszes kijelzén "-" f6z6zo6nara.
vagy "--" jelenik meg, jelezve, hogy az indukcios + Gy6z8djon meg rola, hogy a serpenyé alja és a
f6z6lap készenléti dllapotba lépett. f6z6zo6na fellilete tiszta és szaraz.
3. Ha megérinti a f{6z6z6na kivalaszté gombot, a gomb 4. Valassza ki a h6fokot a csuszkavezérlé
melletti kijelz6 villogni kezd megérintésével
« Ha 1 percen beliil nem valasztja ki a héfokot, az
N/ indukciés f6z6lap automatikusan kikapcsol. Ujra
j_’_l: kell kezdenie az 1. 1épésnél.

« A héfokot a f6zés soran barmikor moédosithatja.

0 9
Teljesitmény

novelés >

Teljesitmény

csokkentés
-
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Ha a kijelzé felvaltva villog a héfokbeallitassal egyiitt >'-'<

Ez azt jelenti, hogy:

- nem a megfelel6 f6z6zonara helyezte a serpenyét, vagy,

+ a haszndlt serpenyé nem alkalmas indukcios f6zésre vagy,

- a serpenyd tul kicsi vagy nem megfeleléen van elhelyezve a f6z6zéna kdzepén.

Csak akkor torténik melegités, ha a f{6z6z6nan megfelelé edény van.
A kijelzé “ ! " 1 perc mulva automatikusan eltiinik, ha nem keriil r4 megfelelé serpenyé.

Fozés befejezése

1. Erintse meg a kikapcsolni kivant f6z6zéna kivalaszté 2. Kapcsolja ki a f6z6zénéata " | " csuszkat megérintve.
vezérlbjét. Gy6z6djon meg réla, hogy a kijelzén "0" jelenik meg
(N}
3. Kapcsolja ki az egész fé6z6lapot az ON/OFF vezérld 4. Vigyazzon a a forro feluletekkel
megérintésével. A H jelzi, hogy melyik f6z6z6na érintésre forro. Eltdnik,

ha a felilet biztonsagos hémérsékletre hiilt.
Energiatakarékossagi funkcidként is hasznalhatd, ha
tovabbi serpenydket szeretne melegiteni, hasznalja a
még forré fé6zélapot.

/7/@

® I
I
A Boost funkcié hasznalata
Aktivalja a boost funkciot
1. A f6z6zdna kivalasztasanak vezérlése. 2. A boost vezérld megérintése (ﬁ), a zénakijelzén

megjelenik a "P" és a teljesitmény eléri a Maximumot.

/p\ — > /N M
\ \E/ I~

; ==
1

A Boost funkcio torlése
1. Af6z6zbna kivélasztéd gombjanak megérintése, 2. A"Boost" vezérl6 megérintése <§> a Boost funkcio
amellyel a boost funkciét meg kivénja sziintetni megsziintetéséhez, akkor a f6z6z6na visszadll az
eredeti bedllitasra.
'Cl

VR
)
P
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« A funkcié barmely f6z6zénaban mikodhet.
« A f6z6zbna 5 perc utdn visszatér az eredeti bedllitasra.
« Ha az eredeti héfokbedllitas 0-nak felel meg, akkor 5 perc mulva visszaadll a 9-es értékre.

Flexibilis Teriilet
- Ez a terlilet egy zonaként vagy két kiilonb6zd zénaként hasznalhatd, a f6zési igényeknek megfelelé6en barmikor.
« A szabad terilet két fliggetlen induktorbdl all, amelyek kiilon-kiilon szabalyozhatok.

Nagy zénaként

1. A szabad teriilet egyetlen nagy zénaként torténd
aktivalasahoz Erintse meg a Flexibilis teriilet vezérl6t.

2. Nagy zénaként, kovetkezé moéodon javasoljuk a

hasznalatat:
F6z6edények: 250 mm vagy 280 mm atmérdj

|:> [ f6z6edények (a négyzet alaku vagy ovalis
I féz6edények elfogadhatok)

A fent emlitett harom mveleten kiviil nem javasoljuk mas mUveletek elvégzését, mert ez hatassal lehet a készuilék

melegitésére.

Két fliiggetlen zénaként
Ha a flexibilis teriletet két kiilonb6z6 zonaként szeretné hasznalni, kétféle f(itési modd koziil valaszthat.
(a) Helyezzen egy serpenydt a flexibilis zona jobb felsé vagy jobb alsé oldalara.

ERCT
ERER
escnm ®

(b) Helyezzen két serpenyét a flexibilis zéna két oldaléra.

Gigea ‘
ERENT
ERER
sscnm ®

@ Megjegyzés:

Gy6z6djon meg réla, hogy a serpenyé nagyobb, mint 120 mm.
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A kezeldszervek zarolasa

« A kezel6szerveket zarolhatja, hogy megakadalyozza a nem szandékos hasznalatot (példaul a f6z6zonakat véletlenl
bekapcsold gyermekek).
« Amikor a kezel&szervek zarolva vannak, a ON/OFF kezelGszerv kivételével az 6sszes kezel6szerv ki van kapcsolva.

A kezelOszervek zarolasa

Erintse meg a zarvezérl6t Az id6zit6 kijelzéjén "Lo" jelenik meg

A kezel6szervek feloldasa

Erintse meg és tartsa egy ideig lenyomva a zarvezérl6t.

A Amikor a fé6z6lap zarolt izemmaddban van, az 6sszes kezeldszerv ki van kapcsolva, kivéve az ON/OFF @ gombot,
vészhelyzetben barmikor kikapcsolhatja az indukciés f6z6lapot az ON/OFF@ vezérl6vel, de a kdvetkezé miveletnél
el6szor fel kell oldania a f6zélap reteszelését.

Id6zito vezérlés

Az idozit6t kétféleképpen hasznalhatja:

a) Hasznalhatja id6zit6ként. Ebben az esetben az idézité nem kapcsolja ki egyik f6z6zénat sem a bedllitott id6é
leteltével.

b) Bedllithatja, hogy a beéllitott idé letelte utan egy vagy tobb f6z6zéna kikapcsoljon.
A maximalis idézité 99 perc.

« Az idozit6 hasznalata emlékeztetoként

Ha nem valaszt ki egyetlen f6z6z6nat sem

—_

. Gy6z6djon meg rola, hogy a fézélap be van 2. Erintse meg az idézité vezérlét, az idézité kijelzéjén
kapcsolva. megjelenik a "10" és a "0" villog.
Megjegyzés: az emlékeztetSt csak akkor

hasznalhatja, ha legaldbb egy zéna aktiv. ] \""' s
NN
3. Allitsa be az id6t a csuszkavezérlé megérintésével. 4. Erintse meg Ujra az idé vezérl6t, az "1" villogni fog
(pl. 5)
R
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5. Allitsa be az id6t a cstszkavezérlé megérintésével (pl.

9), most a beallitott id6zit6 95 perc.

Amikor az id6 be van allitva, azonnal elkezd6dik a
visszaszamlalas. A kijelz6n megjelenik a hatralévé
idé.

- °
=45 O

» Az id6zit6 beallitasa egy f6z6zona kikapcsolasahoz

Egy zona beallitasa

1. Erintse meg azt a f6z6z6na kivélaszté gombot,
amelyre az id6zitét be kivanja allitani.

-

-
o

3. Allitsa be az id6t a csuszkavezérlé megérintésével.
(pl. 5)

= 0 9

5. Allitsa be az id6t a csuszkavezérlé megérintésével (pl.

9), most a bedllitott id6zité 95 perc.

- e 0

]
I C

7. Ha a f6zési id6zit6 lejar, a megfelel6 {6z6zéna
automatikusan kikapcsol.

9

6. A hangjelzés 30 masodpercig szélal meg, és az
id6zit6 kijelzéje "- -" jelzést mutat, amikor a bedllitasi

idé lejart.

2. Rovid id6n belll érintse meg az idézit6 vezérlét, az
id6zit6 kijelz6jén megjelenik a "10" és a "0" villog.
-
117
iy

AN

4. Erintse meg Ujra az id6zité vezérl6t, az "1" villogni
fog.

N
~ 1 J

6. Amikor az idé be van allitva, azonnal elkezd6dik a
visszaszamlalds. A kijelz6n megjelenik a hatralévé
id6 .

MEGJEGYZES: A teljesitményszintjelz6 melletti piros
pont vilagit, jelezve, hogy a zdna ki van valasztva.

—

-

~|
N
N

& A tobbi f6z6z6na tovabbra is mikodik, ha korabban bekapcsoltak dket.
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A fent lathato képek csak referenciaként szolgdlnak, és a végtermék az iranyado.

Tobb zdéna bedllitasa:

+ A tObb zéna bedllitasanak |épései hasonldak az egy zéna bedllitdsanak |épéseihez;

« Ha egyszerre tobb f6z6zdna idejét allitja be, az adott f6z6zonak tizedespontjai vilagitanak. A perckijelzén a min. id6zité
jelenik meg. A megfelelé zéna pontja villog.
Az aldbbiakban lathato:

N

AN

(15 percre allitva) [ ,_ @

(45 percre allitva)

|

-
—

« A visszaszamlalo id6zit6 lejarta utan a megfeleld zéna kikapcsol. Ekkor megjelenik az Uj perc id6zité és a megfelel zéna
pontja villogni fog.
Jobbra lathaté:

-l-
-
-
®
-
)
N2
N

(30 percre allitva)

Erintse meg a f6z6z6na kivalaszté gombot, a megfeleld id6zité megjelenik az idézité kijelzén.

Az idozit6 torlése
1. Azid6zité megszlintetéséhez sziikséges f6z6zdna 2. Az id6zit6 vezérléjének megérintése, a kijelzd villog.
kivalaszté gomb megérintése.

- [ |

-
o

-

Erintse meg a csuszkat az idézit6 "00" értékre allitdsdhoz, az id6zité torlddik.

Alapértelmezett miikodési ido

Az automatikus kikapcsolas az indukcids f6z6lap biztonsagi védelmi funkcidja. Automatikusan kikapcsol, ha elfelejtené
kikapcsolni a fézést. A kiilonboz6 teljesitményszintekhez tartozé alapértelmezett munkaidék az aldbbi tablazatban

lathatok:

Teljesitményszint 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Alapértelmezett munkaido (6ra) 8 8 8 4 4 4 2

Ha az edényt kiveszik, az indukciés f6z6lap azonnal ledllithatja a melegitést, és a f6z6lap 2 perc utan automatikusan
kikapcsol.

A szivritmus-szabalyozoéval rendelkez6 személyeknek konzultalniuk kell az orvosukkal, miel6tt ezt a készuiléket
hasznalnak.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

I T S N R

+ Ha a fé6z6lapot kikapcsolja, nem jelenik meg a

Mindennapi
szennyez6dések az
Gvegen (ujjlenyomatok,
foltok, ételek altal
hagyott foltok vagy
nem cukros
szennyez6édések az
Gvegen)

Etel kicsorduldsok,
raolvadasok, és forro
cukros kiomlések az
Uvegen

Az érintésvezérl6kre
valé atterjedés

1. Kapcsolja ki a f6zélapot.

2. Alkalmazzon f6z6lap tisztitdszert, amig az
liveg még meleg (de nem forrd!)

3. Oblitse le és torolje szarazra tiszta ruhaval
vagy papirtorlvel.

4. Kapcsolja vissza a féz6lapot.

Ezeket azonnal tavolitsa el egy fpzplapattal,
palettakéssel vagy indukcids tiveg f6z6lapokhoz
alkalmas borotvapengés kapardval, de vigydzzon
a forré f6z6zdna feliiletekre:

1. Kapcsolja ki a f6z6lapot a falon.

2. Tartsa a pengét vagy az eszkdzt 30°-0s
szogben, és kaparja a szennyezddést vagy a
kiomlott folyadékot a fézélap egy hiivos
tertletére.

3. Takaritsa fel a szennyezédést vagy a kiomlott
folyadékot egy mosogatérongy vagy
papirtorld segitségével.

4. Kovesse a fenti "Mindennapi szennyezédések
az livegen" 2-4. |épést.

1. Kapcsolja ki a fézélapot.

2. Szivja fel a kiomlott folyadékot

3.Torolje at az érintésvezérlé teriiletét tiszta,
nedves szivaccsal vagy ruhaval.

4. Torolje teljesen szarazra a teriletet
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a fé6zélapot.

"forro fellilet" jelzés, de a f6z6zéna még mindig
forré lehet! Legyen rendkiviil dvatos.

« A nagy teherbirdsu suroldszerek, egyes nejlon

suroldszerek és a durva/csiszol6 tisztitdszerek
megkarcolhatjak az Giveget. Mindig olvassa el a
cimkét, hogy ellendrizze, hogy a tisztitészer vagy
surolészer alkalmas-e.

« Soha ne hagyjon tisztitasi maradékot a fé6zélapon:

az lveg elszinezddhet.

A lehet6 leghamarabb tévolitsa el az olvadék és a
cukros ételek altal hagyott foltokat vagy a
kiomlott folyadékokat. Ha hagyjak kihtlni az
Givegen, nehezen eltavolithatdk, vagy akar
tartésan karosithatjak az Gvegfeliletet.
Véagasveszély: amikor a biztonsagi fedél be van
huzva, a kapar6gép pengéje borotvaéles.
Hasznalja rendkivil évatosan, és mindig
biztonsagosan, gyermekek el6l elzarva tarolja.

El6fordulhat, hogy a f6z6lap hangjelzést ad és
kikapcsol, és az érintégombok nem mukddnek,
amig folyadék van rajtuk. Gyézédjon meg roéla,
hogy szarazra torolte az érintésvezérld teriiletét,
mielétt visszakapcsolja a f6z6lapot.
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HIBAELHARITAS

A késziilék izemeltetése hibdkhoz és meghibdsodasokhoz vezethet. A kdvetkez6 tablazatok a hibatizenet vagy a mikddési hiba
megoldasanak lehetséges okait és jegyzeteit tartalmazzdk. Javasoljuk, hogy figyelmesen olvassa el az aldbbi tdblazatokat, hogy
megtakarithassa a szervizkdzpontba valé hivasért jard id6t és pénzt.

Gy6z6djon meg réla, hogy az indukcids fé6zélap
csatlakoztatva van a tdpegységhez, és be van kapcsolva.
Nincs aram. Ellenérizze, hogy van-e dramsziinet az otthonaban vagy
a kornyéken. Ha mindent ellendrzétt, és a probléma
tovabbra is fennall, hivjon szakképzett szakembert.

Az indukciés f6zélap
nem kapcsolhatoé be.

Az érintésvezérlés nem <l5K Zérol K Oldja fel a vezérlést. Az utasitasokat lasd az "Indukcids
reagal. Avezaiiseele e féz6lap hasznalata" cimd részben.
Az érintésvezérlk Eléfordulhat, hogy a kezelészerveken Gy6z6djdn meg rola, hogy az érintésvezérld teriilete
nehezen kezelhetdk enyhe vizréteg van, vagy a kezelészervek szaraz, és a kezelszervek megérintésekor hasznalja az
’ megérintésekor az ujja hegyét hasznalja. ujjbegyét.

Durva széll fé6z6edények. Haszndljon lapos és sima alju edényeket. Lasd: "A
Az liveg megkarcolédik. Nem megfeleld, strolészer vagy megfelel6 edények kivalasztasa".

tisztitdszerek hasznalata. Lasd "Apolas és tisztitas".

Egyes serpenydk recsegd Ennek oka lehet a f6z6edény szerkezete (a

vagy kattogé hangokat kilonb6zé fémek kiilonbozoképpen rezgd Ez a f6z6edények esetében normalis, és nem jelez hibat.
adnak ki. rétegei).

A,z irdekCiéS fézGlap halk Ezt az indukcids f6zés technoldgiaja Ez normalis, de a zajnak el kell csendesednie vagy
R okozza. teljesen el kell tiinnie, ha csokkenti a héfokot.

héfokozaton hasznaljak.

Az indukciés féz6lapba épitett
hitéventilator bekapcsol, hogy
Az indukcios f6zélapbol megakadalyozza az elektronika
szarmazo ventilatorzaj. tllmelegedését. Eléfordulhat, hogy az
indukcids f6zélap kikapcsolasa utan is
tovabb mukodik.

Ez normalis, és nem igényel semmilyen intézkedést. Ne
kapcsolja ki az indukcios f6z6lap aramellatasat a falnal,

amig a ventildtor makodik.

Az indukcids f6z6lap nem érzékeli a
serpeny6t, mert az nem alkalmas indukcios Hasznaljon indukcios f6zésre alkalmas edényeket. Lasd a

A serpeny6k nem f6zésre. "A megfelelé edények kivélasztasa" cim( részt.

forrésodnak fel, és

megjelenik a kijelzén. Az indukcids f6z6lap nem érzékeli a Tegye a serpeny6t kbzépre, €s gy6z6djon meg rdla,
serpenydt, mert az tul kicsi a f6z6z6nahoz, hogy az alja megfelel a f6z6z6na méretének.

vagy nincs megfeleléen kozépre allitva.

Az indukciés fé6zélap vagy
egy fé6z6z6na varatlanul

kilkapcso!t, ha.ngjelzés és Kérjiik, jegyezze fel a hiba betit és szamait, kapcsolja ki
hibakod jelenik meg a Miszaki hiba az indukcios fé6zélapot a falnal, és forduljon szakképzett
kijelzén ) szakemberhez.

(dltaldban egy vagy két

szamjegy valtakozik a
f6zési id6zité kijelzéjén).
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Hibak megjelenitése és ellendrzése

Az indukcios f6z6lap dndiagnosztikai funkcidval van felszerelve. Ezzel a teszttel a technikus tobb alkatrész mikodését is
ellendrizheti anélkil, hogy a f6z6lapot szétszerelné vagy leszerelné a munkafeliletrdl.

Hibaelharitas
1) A hibakéd az ligyfél hasznalata soran fordul el6 és Megoldas;
Nincs automatikus helyreallitas

E1 Kerdmialap hémérséklet-érzékel6 hiba -
nyitott aramkor.

E2 Keramialap hémérséklet-érzékeld « Ellenérizze a csatlakozast, vagy cserélje ki a
meghibasodasa - rovidzarlat. kerdmialap hdmérséklet-érzékeldjét.
Eb Kerdmialap hémérséklet-érzékeld
meghibasodasa
- Varja meg, amig a kerdmialap hdmérséklete visszadll a
E3 A keramia lemezes érzékel6 magas normal értékre.

hémérséklete. - Erintse meg a "ON/OFF" gombot a késziilék
Ujrainditdsahoz.
Az IGBT meghibasodasanak
E4 hémeérséklet-érzékelsje
--nyitott dramkor.
« Cserélje ki a tdpegység tablat.
Az IGBT meghibdsodasanak

ES hémérséklet-érzékelsje
--rovidzarlat
- Varja meg, amig az IGBT hémérséklete visszatér a
normalis szintre.
E6 Az IGBT hémérséklete magas. . E’t:Im.ZSQ ,m’eglj a "ON/OFF" gombot a készilék
Ujrainditdsahoz.
- Ellendrizze, hogy a ventilator zavartalanul makaodik-e;
ha nem, cserélje ki a ventilatort.
E7 A tépfesziiltség a névleges fesziiltség
alatt van. « Kérjik, ellenérizze, hogy az daramellatas normalis-e.
« A tdpegység bekapcsoldsa utdn a tdpellatas normalis.
E8 A tapfesziiltség a névleges fesziiltség
felett van.

- Allitsa helyre a kijelz6lap és a tApegység tabla kdzotti
U1 Kommunikécios hiba csatlakozast.
- Cserélje ki a tapegység tablat vagy a kijelz6lapot.
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2) Konkrét hiba és megoldas

Hiba

A LED nem kapcsol be, ha
a készulék csatlakoztatva
van.

Néhany gomb nem
mUkaodik, vagy a LED
kijelz6 nem normalis.

A f6zési mod kijelzéje
vilagit, de a melegités nem
indul el.

A melegités m(ikodés
kdzben hirtelen ledll, és a
kijelzén villog az "u".

Az azonos oldali
f6z6zénakon (példaul az
elsé és a masodik zona)
"u" felirat jelenik meg.

A ventilator motorja
rendellenes hangot ad.

Probléma

Nincs aramellatas.

A kiegészit6 tapegység tabla és
a kijelzétabla csatlakoztatasi
hibdja.

A kiegészit6 tadpegység tabla
megsérilt.

A kijelz6tabla megsériilt.

A kijelz6tabla megsériilt.

A féz6lap hémérséklete magas.

Valami baj van a ventilatorral.

A tdpegység tébla megsériilt.

Az Edény tipus helytelen.

Az edény atmérdje tul kicsi.

A fézélap tulmelegedett.

A tdpegység tabla és a
kijelz6tébla csatlakozasi
hibja.

A kommunikaciés rész
kijelz6tablaja megsériilt.

A fékapcsoldtabla megsériilt.

A ventildtor motorja
megsérilt.

A megoldas

Ellenérizze, hogy a dugé

szorosan van-e régzitve a
konnektorban, és hogy a

konnektor mukodik-e.

Ellenérizze a kapcsolatot.

Cserélje ki a kiegészit6é
tapegység tablat.

Cserélje ki a kijelz6tablat.

Cserélje ki a kijelzétablat.

A kdrnyezeti hémérséklet tul
magas lehet. A 1égbeszivo vagy
a szell6zényilas elzarédhatott.

Ellenérizze, hogy a ventilator
zavartalanul mdkodik-e;

ha nem, cserélje ki a ventilatort.

Cserélje ki a tdpegység tablat.

Hasznalja a megfelel6 edényt
(Iasd a haszndlati Utmutatot)

A késziilék tulmelegedett. Varja
meg, amig a hémérséklet
visszaall a normal értékre.
Nyomja meg a "ON/OFF"
gombot a késziilék
Ujrainditasahoz.

Ellendrizze a kapcsolatot.

Cserélje ki a kijelz6tablat.

Cserélje ki a tdpegység tablat.

Cserélje ki a ventilatort.

B megoldas

A serpeny&érzékel 6 aramkor
megsériilt, cserélje ki a
tapegység tablat.

A fentiek a gyakori hibak megitélésore és ellendrzésére vonatkoznak.
Kérjuk, ne szerelje szét a késziiléket sajat maga, hogy elkertlje az indukcids f6z6lapot fenyegetd veszélyeket és

sériléseket.
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VEDJEGYEK, SZERZOI JOGOK ES
JOGI NYILATKOZAT

@idea logd, szévédjegyek, kereskedelmi név, védjegy és ezek minden véltozata a Midea Group és/vagy
kapcsolt vallalkozésai ("Midea") értékes eszkdzei, amelyekhez a Midea védjegyek, szerz6i jogok és egyéb szellemi
tulajdonjogok, valamint a Midea védjegy barmely részének hasznalatabdl szarmazd goodwill tartozik. A Midea
védjegy kereskedelmi célt haszndlata a Midea el6zetes irdsbeli hozzajarulasa nélkil védjegybitorlasnak vagy
tisztességtelen versenynek mindsilhet, ami sérti a vonatkozé torvényeket.

Ezt a kézikonyvet a Midea készitette, és a Midea minden szerzéi jogot fenntart. A Midea el6zetes irdsbeli engedélye
nélkil semmilyen szervezet vagy magéanszemély részben vagy egészben nem hasznalhatja, nem sokszorosithatja,
nem modosithatja, nem terjesztheti ezt a kézikdnyvet, és nem hozhatja létre, illetve nem értékesitheti mas
termékekkel egyutt.

A leirt funkcidk és utasitasok a jelen kézikonyv nyomtatasanak idépontjaban naprakészek voltak. A tényleges
termék azonban a tovabbfejlesztett funkciok és formatervezés miatt eltérhet.

Informacidk a haztartasi elektromos f6zélapokrol

Szimbélum Erték Egység
Modell azonositasa / MC-IF7455J1CC-A
Féz6lap tipusa / Beépitett f6z6lap
F6z6z6ndk és/vagy féz6terliletek szama / 2 terlilet
Melegités technolodgia (indukcids f6z6zonak és fézéterek, / Indukcios fézéteriiletek

sugarzo f6z6zonak, szilard lemezek)

Kor alaku fé6zési zonak vagy terliletek esetén: hasznos
fellletl atméré elektromos hevités(i f6z6zo6nakra, @ - cm
legkdzelebbi 5 mm-re kerekitve

Nem kor alaku f6z6z6néak vagy fézéteriiletek esetében: a Terdilet1:L:39,0; W: 18.0;
hasznos feliilet hossza és szélessége elektromos L ) cm
melegitésii f6z6zénanként vagy fézéteriiletenként, 5 W Terdilet2:L:39,0; W: 18.0;
mm-re kerekitve
F6z6zénanként vagy -terliletenként szamitott Areal:184,3

i i Wh/k
energiafogyasztas kg-ban szamitva EC electric cooking Area2: 185,9 9
A f6z6lap energiafogyasztasa kg-onként szémitva EC electric hob 185,1 Whrkg
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ARTALMATLANITAS ES UJRAHASZNOSITAS

Fontos kornyezetvédelmi utasitasok

WEEE irdnyelvnek valé megfeleléség és a termék megsemmisitése:
Ez a terméke megfelel az EU WEEE irdnyelvének (2012/19/EU). Ez a termék az elektromos és elektronikus berendezések
hulladékainak osztalyozasi szimboélumat (WEEE) viseli.

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a terméket az élettartama végén nem szabad kézdsen mas
haztartasi hulladékokkal egytt kidobni. A hasznalt eszkozt vissza kell vinni a hivatalos
gy(jtéhelyre az elektromos elektronikus eszkdzok Ujrahasznositasa céljabol. A
gyUjtérendszerek megtalalasahoz vegye fel a kapcsolatot a helyi hatésagokkal vagy a
kereskedével, ahol a terméket vasaroltak. A haztartasok fontos szerepet jatszanak a régi
készllékek elszallitasaban és Ujrahasznositasaban. A hasznalt késziilék megfelel6
artalmatlanitasa segit megelézni a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt

lehetséges negativ kdvetkezményeket. _

Az RoHS iranyelvnek valé megfelelés

A megvasarolt termék megfelel az EU RoHS Irdnyelvének (2011/65/EU). Nem tartalmaz az irdnyelvben meghatarozott
karos és tiltott anyagokat.

A csomagolasra vonatkozé informaciok

A termék csomagoldanyagai Ujrahasznosithaté anyagokbdl késziilnek és megfelelnek a

nemzeti kornyezetvédelmi - el6irdsoknak. A csomagoléanyagokat ne dobja el a haztartasi “
vagy egyéb hulladékok kozé. Vigye 6ket a helyi hatésdgok altal kijeldlt ’ ‘
csomagoldéanyag-gytjtd helyekre. . ’
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ADATVEDELMI NYILATKOZAT

Az ugyféllel megallapodott szolgéltatdsok nyujtasa céljabdl

vallaljuk, hogy korlatozas nélkil betartjuk az alkalmazandé adatvédelmi térvények valamennyi el6irdsat, 6sszhangban
azokkal az elfogadott orszagokkal, amelyekben az tigyfélnek nyujtott szolgaltatasokat nyujtjuk, valamint adott esetben
az EU dltalanos adatvédelmi rendeletével (GDPR).

Az adatfeldolgozas célja altaldban az Onnel kotott szerz8déses kotelezettségeink teljesitése, valamint termékbiztonsagi
Bizonyos esetekben, de csak a megfelel6 adatvédelem biztositasa esetén, a személyes adatok tovabbitasra keriilhetnek
az Eurépai Gazdasagi Térségen kivili cimzetteknek.

Tovabbi informacidk kérésre rendelkezésre allnak. Adatvédelmi tisztviseldnkkel az aldbbi elérhetéségeken léphet
kapcsolatba MideaDPO@midea.com. Ha élni szeretne jogaival, példaul azzal a jogaval, hogy tiltakozhat személyes
adatainak kozvetlen marketing célu feldolgozasa ellen, kérjik, Iépjen kapcsolatba vellink a kdvetkez6 cimen
MideaDPO@midea.com. Tovabbi informaciokért kérjik, kovesse a QR-kddot.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Utilizarea prevazuta

Urmatoarele orientari privind siguranta au ca scop prevenirea pericolelor neprevazute sau a deteriorarii
aparatului ca urmare o utilizarii nesigure sau incorecte. Va rugam sa verificati ambalajul si aparatul la
sosire pentru a va asigura ca totul este intact, astfel incat sa fie asigurata functionarea sigura. Daca
observati deteriorari, va rugam sa contactati distribuitorul cu amanuntul sau comerciantul. Va rugam
sa retineti ca, din motive legate de siguranta dvs., modificarile aparatului nu sunt permise. Utilizarea
neadecvata poate genera riscuri si pierderea dreptului la garantie.

Explicarea simbolurilor

Pericol
A Acest simbol indica faptul ca exista pericole pentru viata si sanatatea
persoanelor din cauza gazului extrem de inflamabil.

Avertisment de tensiune electrica
Acest simbol indica faptul ca exista un pericol pentru viata si sanatatea
persoanelor din cauza tensiunii.

nu este evitat, poate cauza decesul sau vatamari corporale grave.

Precautie
Cuvantul de avertizare indica un pericol cu nivel scazut de risc, care, daca
nu este evitat, poate cauza vatamarea corporala minora sau moderata.

Atentie
Cuvantul de avertizare indica informatii importante (de ex. daune
materiale), dar nu si pericole.

Avertisment
A Cuvantul de avertizare indica un pericol cu nivel mediu de risc, care, daca

Acest simbol indica faptul ca un tehnician de service poate opera si

e Respectarea instructiunilor
intretine acest aparat numai in conformitate cu instructiunile de operare.

Cititi aceste instructiuni de operare cu atentie inainte de a utiliza/pune in functiune unitatea si pastrati-
le in imediata apropiere a locului de instalare sau a unitatii pentru utilizari ulterioarel!
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Avertismente de Siguranta

Siguranta ta este importanta pentru noi. Va rugam sa cititi aceste informatii
inainte de a utiliza plita.

Instalare

Pericol de electrocutare

Deconectati aparatul de la reteaua electrica inainte de a efectua orice lucrare
sau intretinere a acestuia.

Conectarea la un sistem bun de cablare cu impamantare este esentiala si
obligatorie.

Modificarile sistemului de cablare de uz casnic trebuie efectuate numai de
catre un electrician calificat.

Nerespectarea acestui sfat poate duce la electrocutare sau deces.

Pericol de taiere

Aveti grija - marginile panoului sunt ascutite.
Nerespectarea precautiei poate duce la raniri sau taieturi.

Instructiuni de siguranta importante

Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a instala sau utiliza acest aparat.
Niciun material sau produs combustibil nu trebuie amplasat pe acest aparat in
niciun moment.

Va rugam sa puneti aceste informatii la dispozitia persoanei responsabile cu
instalarea aparatului, deoarece ar putea reduce costurile de instalare.

Pentru a evita pericolele, acest aparat trebuie instalat in conformitate cu
aceste instructiuni de instalare.

Acest aparat trebuie instalat corect si impamantat numai de catre o persoana
calificata corespunzator.

Acest aparat trebuie conectat la un circuit care incorporeaza un intrerupator
de izolare care asigura deconectarea completa de la sursa de alimentare.
Instalarea incorecta a aparatului ar putea anula orice pretentii de garantie sau
de raspundere.

Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii)

cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fara experienta si
cunostinte, cu exceptia cazului in care au primit supraveghere sau instructiuni
cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru
siguranta acestora.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu aparatul.
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In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie s3 fie
inlocuit de catre producator, de agentul sau de service sau o persoana
calificata, pentru a se evita astfel pericolele.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane
cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta
si cunostinte, daca acestea au fost supravegheate sau instruite cu privire la
utilizarea aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg pericolele implicate.
Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie
efectuate de copii fara supraveghere.

Avertisment: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul pentru a evita
posibilitatea electrocutarii, pentru suprafetele plitei din sticla-ceramica sau din
material similar care protejeaza piesele sub tensiune.

A nu se utiliza un curatator cu abur.

Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele, nu
trebuie asezate pe suprafata plitei, deoarece se pot incalzi

Nu utilizati un aparat de curatat cu abur pentru a curata plita.

Dupa utilizare, opriti elementul plitei prin comanda acestuia si nu va bazati pe
detectorul de vase.

Aparatul nu este destinat sa fie actionat cu ajutorul unui temporizator extern
sau al unui sistem de telecomanda separat.

Pericol de incendiu: nu depozitati articole pe suprafetele de gatit.
PRECAUTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de gatire pe
termen scurt trebuie supravegheat continuu.

AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei poate fi
periculos si poate duce la un incendiu.

AVERTISMENT: Aparatul si componentele sale accesibile se infierbanta in
timpul utilizarii. Trebuie avuta grija sa se evite atingerea elementelor de
incalzire.

Copii sub 8 ani trebuie tinuti departe, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati permanent.

AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei poate fi
periculos si poate duce la incendiu.

NU TNCERCATI NICIODATA s& stingeti un incendiu cu apa, dar opriti aparatul
si apoi acoperiti flacara, de exemplu, cu un capac sau o patura de incendiu.
PRECAUTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces de gatire pe
termen scurt trebuie supravegheat continuu.

Pericol de incendiu: nu depozitati articole pe suprafetele de gatit.
AVERTISMENT: Utilizati numai protectii pentru plita proiectate de producatorul
aparatului de gatit sau indicate de producatorul aparatului in instructiunile de
utilizare ca protectii adecvate sau protectii pentru plita incorporate in aparat.
Utilizarea unor protectii necorespunzatoare poate provoca accidente.
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Operare si intretinere

Pericol de electrocutare

* Nu gatiti pe o plita sparta sau crapata. Daca suprafata plitei se rupe sau se
fisureaza, opriti imediat aparatul de la sursa de alimentare (intrerupatorul de
perete) si contactati un tehnician calificat.

* Opriti plita de pe perete inainte de curatare sau intretinere.

* Nerespectarea acestui sfat poate duce la electrocutare sau deces.

Pericol pentru sanatate

* Acest aparat respecta standardele de siguranta electromagnetica.

» Cu toate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte implanturi
electrice (cum ar fi pompele de insulind) trebuie sa se consulte cu medicul lor
sau cu producatorul implantului inainte de a utiliza acest aparat pentru a se
asigura ca implanturile lor nu vor fi afectate de campul electromagnetic.

* Nerespectarea acestui sfat poate duce la deces.

Pericol de suprafata fierbinte

« In timpul utilizarii, partile accesibile ale acestui aparat vor deveni suficient de
fierbinti pentru a provoca arsuri.

* Nu lasati corpul, imbracamintea sau orice alt obiect decat vasele de gatit
adecvate sa intre in contact cu sticla de inductie pana cand suprafata nu se
raceste.

« Tineti copiii la distanta.

* Manerele cratitelor pot fi fierbinti la atingere. Verificati daca manerele vasului
nu depasesc alte zone de gatit care sunt pornite. A nu se lasa la indemana
copiilor.

* Nerespectarea acestui sfat poate duce la arsuri si opariri.

Pericol de taiere

* Lama ascutita a unei raclete de plita este expusa atunci cand capacul de
siguranta este retras. Utilizati cu grija extrema si depozitati intotdeauna in
siguranta si la indemana copiilor.

* Nerespectarea precautiei poate duce la raniri sau taieturi.

Instructiuni de siguranta importante

* Nu lasati niciodata aparatul nesupravegheat in timpul utilizarii. Fierberea
provoaca fum si scurgeri de grasime care se pot aprinde.
* Nu utilizati niciodata aparatul ca suprafata de lucru sau de depozitare.
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* Nu lasati niciodata obiecte sau ustensile pe aparat.

* Nu asezati si nu lasati obiecte magnetizabile (de exemplu, carduri de credit,
carduri de memorie) sau dispozitive electronice (de exemplu, computere,
playere MP3) in apropierea aparatului, deoarece acestea pot fi afectate de
campul electromagnetic al acestuia.

* Nu utilizati niciodata aparatul pentru incalzirea sau incingerea incaperii.

* Dupa utilizare, opriti intotdeauna zonele de gatit si plita asa cum este descris
in acest manual (adica utilizdnd comenzile tactile). Nu va bazati pe functia de
detectare a vasului pentru a dezactiva zonele de gatit atunci cand scoateti
tigaile.

* Nu permiteti copiilor sa se joace cu aparatul sau sa se aseze, sa stea in
picioare sau sa se urce pe el.

* Nu depozitati obiecte de interes pentru copii in dulapurile de deasupra
aparatului. Copiii care urca pe plita ar putea fi grav raniti.

* Nu lasati copiii singuri sau nesupravegheati in zona in care aparatul este in uz.

» Copiii sau persoanele cu dizabilitati care le limiteaza capacitatea de a utiliza
aparatul trebuie sa aiba o persoana responsabila si competenta care sa i
instruiasca cu privire la utilizarea acestuia. Instructorul trebuie sa se asigure ca
poate utiliza aparatul fara pericol pentru sine sau pentru mediul inconjurator.

* Nu reparati si nu inlocuiti nicio parte a aparatului, cu exceptia cazului in
care acest lucru este recomandat in mod specific in manual. Toate celelalte
operatiuni de service trebuie efectuate de catre un tehnician calificat.

* Nu asezati si nu scapati obiecte grele pe plita.

* Nu stati pe plita.

* Nu utilizati tigai cu margini zimtate sau tigai de tragere pe suprafata sticlei de
inductie, deoarece acest lucru poate zgaria sticla.

* Nu utilizati bureti sau alti agenti de curatare abrazivi duri pentru a curata plita,
deoarece acestia pot zgaria sticla de inductie.

* Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarie si in aplicatii similare precum:
- zone de bucatarie pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucru;
- ferme; - de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

- medii de tip pensiune.

« AVERTISMENT: Aparatul si componentele sale accesibile se infierbanta in
timpul utilizarii.

* Trebuie avuta grija sa se evite atingerea elementelor de incalzire.

« Copii sub 8 ani trebuie tinuti departe, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati permanent.

Felicitari pentru achizitionarea noii plite cu inductie.

Va recomandam sa petreceti catva timp citind acest manual de instructiuni/

instalare pentru a intelege pe deplin cum sa il instalati si sa il utilizati corect.

Pentru instalare, va rugam sa cititi sectiunea de instalare.

Cititi cu atentie toate instructiunile de siguranta inainte de utilizare si pastrati
acest manual de instructiuni/instalare pentru consultari ulterioare.
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SPECIFICATII

Plita de gatit MC-IF7455J1CC-A

Zone de gatit 4 Zone

Tensiune de alimentare 220-240 V-~ 50 Hz sau 60Hz
Energie electrica instalata 7400W

Dimensiunea produsului AxLxT(mm) 590x520%x62

Dimensiuni incorporate AxXB (mm) 560x490

Greutatea si dimensiunile sunt aproximative. Deoarece ne straduim continuu sa ne imbunatatim
produsele, este posibil s& modificam specificatiile si modelele fara notificare prealabila.
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PREZENTARE GENERALA A
PRODUSULUI

Vedere de sus

Zona makx.
1900/2000W

Zona max. 3000/
3600W

Zona makx.
1800/2000W

Panou de
comanda

L =)
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88 [E:]
80 88 08
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Zona max.
1900/2000W

Zona max.
3000/3600W

Zona max.

Panou de comanda

Zona de incalzire
controale de

selectie

Comanda
tactila glisanta
Alimentare /
Temporizator

Control flexibil al —

zonei

1800/2000W

Placa de sticla

Comanda

tactila glisanta
Alimentare /
Temporizator

Ae 88 @8
o ® & O3

.| Comanda
O Pornit/Oprit

Amplificare

Amplificare

Control flexibil
al zonei

Controlul blocarii
tastelor

@® NOTA

Control
temporizator

Toate imaginile din acest manual au doar scop explicativ. Orice discrepanta intre obiectul real si ilustratia
din desen va fi supusa subiectului real.
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Teoria de functionare

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigura, avansata, eficienta si economica. Functioneaza
prin vibratii electromagnetice care genereaza caldura direct in tava, mai degraba decat indirect prin
incalzirea suprafetei de sticla. Paharul se incinge numai pentru ca tigaia il incalzeste in cele din urma.

699 85
e ol

—— oala de fier

circuit magnetic — 5@ M <!

»— placa de sticla ceramica

| | I
EX XTIy el bobinade inductie

curenti indusi —— & - - 4-'

inainte de a utiliza noua plita cu inductie

 Cititi acest ghid, tinand cont in special de sectiunea ,Avertismente de siguranta”.
« Indepartati orice folie de protectie care ar putea fi inca pe plita cu inductie.
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GHID DE PORNIRE RAPIDA

Aveti grija atunci cand prajiti, deoarece uleiul si grasimea se incalzesc foarte repede, mai ales daca
utilizati optiunea SporPutere. La temperaturi extrem de ridicate, uleiul si grasimea se vor aprinde
spontan si acest lucru prezinta un risc grav de incendiu.

Sfaturi pentru gatit

» Cand alimentele ajung la punctul de fierbere, reduceti setarea de temperatura.

 Utilizarea unui capac va reduce timpul de gatire si va economisi energie prin retinerea caldurii.
e Minimizeaza cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.

. Tncepe’gi sa gatiti la o setare ridicata si reduceti setarea atunci cand mancarea s-a incalzit.

Fierberea la foc mic, gatirea orezului

» Fierberea are loc sub punctul de fierbere, la aproximativ 85°C, cand bulele se ridica ocazional la
suprafata lichidului de gatit. Este cheia supelor delicioase si a tocanitelor delicate, deoarece aromele
se dezvolta fara a gati prea mult mancarea. De asemenea, trebuie sa gatiti sosuri pe baza de oua si
faina ingrosata sub punctul de fierbere.

* Unele sarcini, inclusiv gatitul orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita o setare mai mare decat
cea mai mica setare pentru a se asigura ca alimentele sunt gatite corect in timpul recomandat.

Friptura prajita

Pentru a gati fripturi aromate suculente:

1. Asezati carnea la temperatura camerei timp de aproximativ 20 de minute inainte de a o gati.

2. Incalziti o tigaie grea.

3. Ungeti ambele parti ale fripturii cu ulei. Stropiti o cantitate mica de ulei in tigaia fierbinte si apoi
puneti carnea in tigaia fierbinte.

4.Intoarceti friptura o singura data in timpul gatitului. Timpul exact de gatire va depinde de grosimea
fripturii si de cat de gatita o doriti. Timpii pot varia de la aproximativ 2 - 8 minute pe fiecare parte.
Apasati friptura pentru a masura cat de gatita este - cu cat se simte mai ferma, cu atat va fi mai ,bine
facuta”.

5. Lasati friptura sa se odihneasca pe o farfurie calda timp de cateva minute pentru a-i permite sa se
relaxeze si sa devina frageda inainte de a o servi.

Pentru prijire

1. Alege un wok plat compatibil cu ceramica sau o tigaie mare.
2. Pregatiti toate ingredientele si echipamentele. Prajirea trebuie sa fie rapida. Daca gatiti in cantitati
mari, gatiti mancarea in mai multe loturi mai mici.

3. Preincalziti scurt tigaia si adaugati doua linguri de ulei.

4. Gatiti mai intai carnea, puneti-o deoparte si pastrati-o calda.

5. Amestecati si prajiti legumele. Cand sunt fierbinti, dar inca crocante, rotiti zona de gatit la o valoare
mai mica, puneti carnea inapoi in tigaie si adaugati sosul.

. Amestecati usor ingredientele pentru a va asigura ca sunt incalzite.

. Serviti imediat.

N O
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Detectarea articolelor mici

Cand o dimensiune necorespunzatoare sau o tava nemagnetica (de exemplu, aluminiu) sau un alt obiect
mic (de exemplu, cutit, furculita, cheie) a fost Iasat pe plita, plita trece automat in modul repaus in 1
minut. Ventilatorul va continua sa gateasca plita cu inductie timp de inca 1 minut.

Setari de incalzire

Setarile de mai jos sunt doar orientative. Setarea exacta va depinde de mai multi factori, inclusiv de
vasele tale de gatit si de cantitatea pe care o gatesti. Experimentati cu plita cu inductie pentru a gasi
setarile care vi se potrivesc cel mai bine.

Setare caldura ‘ Adecvare

* incalzire delicata pentru cantitati mici de alimente

 topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care se ard rapid
* fierbere blanda

* incalzire lenta

1-2

e reincalzire
3-4 * fierbere rapida
* prepararea orezului

5-6  clatite

e sotare
7-8
e prepararea pastelor
e prajire in tigaie
e mistuitor
* fierberea supei
* apa clocotita
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INSTALAREA PRODUSULUI

Selectarea echipamentului de instalare

Taiati suprafata de lucru in functie de dimensiunile indicate in desen.

Tn scopul instalrii si utilizarii, se va pastra un spatiu de minim 5 ¢cm n jurul gaurii. Asigurati-va ca
grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Va rugam sa selectati materialul rezistent la
caldura si izolat al suprafetei de lucru (Lemnul si materialele fibroase sau higroscopice similare nu
trebuie utilizate ca material al suprafetei de lucru decat daca sunt impregnate) pentru a evita socul
electric si deformarea mai mare cauzata de radiatia termica a placii fierbinti. Dupa cum se arata mai jos:

Nota: Distanta de siguranta dintre partile laterale ale plitei si suprafetele interioare ale blatului de
lucru trebuie sa fie de cel putin 3 mm.

L W

ETANSARE

“F

Min. 3 mm

X
L(mm) I[(mm) TI(mm) D (mm) A (mm) B (mm) X(mm) F (mm)
590 520 62 58 5601‘% 4901‘# 50 min. 3 min,

In orice caz, asigurati-va ca plita ceramica este bine ventilata si ca orificiul de admisie si evacuare a
aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita ceramica este in stare buna de functionare. Dupa cum se

arata mai jos.

A Nota: Distanta de siguranta dintre plita si dulapul de deasupra plitei trebuie sa fie de cel putin 760 mm.

e £ 7]
— \ (@)
J Q
~
~
A (mm) B (mm) C (mm) D E
500 50 min. 20 min. Admisie aer lesire aer 5 mm
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AVERTISMENT: Asigurarea unei ventilatii adecvate

Asigurati-va ca plita cu inductie este bine ventilata si ca admisia si evacuarea aerului nu sunt blocate.
Pentru a evita atingerea accidentala cu partea inferioara supraincalzita a plitei sau electrocutarea
neasteptata in timpul lucrului, este necesar sa puneti o insertie din lemn, fixata cu suruburi, la o distanta
minima de 50 mm de partea inferioara a plitei. Respecta cerintele de mai jos.

i

Min. 35 mm

'

|
- ]

Max. 5 mm Max. 5 mm

Exista orificii de ventilatie in afara plitei. TREBUIE SA va asigurati cd aceste gauri nu sunt blocate de
blatul de lucru atunci cand puneti plita in pozitie.

* Retineti ca adezivul care leaga materialul plastic sau din lemn de mobilier trebuie sa reziste la o
temperaturd nu mai mica de 150°C, pentru a evita desprinderea panourilor.

* Prin urmare, peretele din spate, suprafetele adiacente si inconjuratoare trebuie sa poata rezista la
o temperatura de 90°C.

Inainte de a instala plita, asigurati-va ca

» Suprafata de lucru este bine pozitionata si plana si niciun element structural nu interfereaza cu
cerintele de spatiu.

» Suprafata de lucru este realizata dintr-un material rezistent la caldura si izolat.

* Daca plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de racire incorporat.

* Instalatia va respecta toate cerintele de degajare si standardele si reglementarile aplicabile.

* Un intrerupator de izolare adecvat care asigura deconectarea completa de la reteaua de alimentare
este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat pentru a respecta regulile si reglementarile
locale de cablare.

* Intrerupatorul de izolare trebuie sa fie de tip omologat si s& asigure o separare a contactului de 3 mm
in toti polii (sau in toate conductoarele active [de faza] daca regulile locale de cablare permit aceasta
variatie a cerintelor).

e Comutatorul de izolare va fi usor accesibil clientului cu plita instalata.

» Daca aveti indoieli cu privire la instalare, consultati autoritatile locale din domeniul constructiilor si
regulamentele interne.

» Utilizati finisaje rezistente la caldura si usor de curatat (cum ar fi placi ceramice) pentru suprafetele
peretilor din jurul plitei.

Inainte de a instala pe bancul de lucru, este necesar sa lipiti banda de etansare pe partea din spate a

placii de sticla:

. Tntoarceti intreaga masina pe partea din
spate a placii de sticl3;

* Scoateti banda de burete din punga cu
auto-etansare si rupeti adezivul dublu de
pe partea din spate a benzii de burete; partea inferioara a L— banda de

* Lipiti banda de burete pe partea din produsului arc
spate a placii de sticla.

» Banda de burete nu trebuie sa depaseasca
marginea placii de sticla.

Dupa instalarea plitei, asigurati-va ca

» Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile dulapului sau sertare.
» Exista un flux adecvat de aer proaspat din exteriorul dulapului pana la baza plitei.
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» Daca plita este instalata deasupra unui sertar sau a unui dulap, o bariera de protectie termica este
instalata sub baza plitei.
e Comutatorul de izolare este usor accesibil de catre client.

Tnainte de a amplasa suporturile de fixare

Unitatea trebuie asezata pe o suprafata stabila si neteda (utilizati ambalajul). Nu aplicati forta asupra
comenzilor care ies din plita.

Reglarea pozitiei suportului

Fixati plita pe suprafata de lucru prin insurubarea a 4 console in partea inferioara a plitei(a se vedea
imaginea) dupa instalare.
Reglati pozitia suportului pentru a se potrivi cu grosimea diferita a blatului mesei.

consolad———es

PLITA PLITA

CONSOLA

CONSOLA !
A

4

c In niciun caz, suporturile nu pot atinge suprafetele interioare ale blatului de lucru dupa instalare (a
se vedea imaginea).

Precautie

1. Plita cu inductie trebuie instalata de personal sau tehnicieni calificati. Avem profesionisti la dispozitia
dumneavoastra. Va rugam sa nu efectuati niciodata operatiunea de unul singur.

2. Plita nu va fi instalata direct deasupra unei masini de spalat vase, frigider, congelator, masina de spalat
rufe sau uscator de rufe, deoarece umiditatea poate deteriora componentele electronice ale plitei.

3. Plita cu inductie trebuie instalata astfel incat sa se poata asigura o mai buna radiatie termica pentru a
spori fiabilitatea acesteia.

4. Peretele si zona de incalzire indusa deasupra suprafetei mesei trebuie sa reziste la caldura.

5. Pentru a evita orice deteriorare, stratul sandwich si adezivul trebuie sa fie rezistente la caldura.

6. A nu se utiliza un curatator cu abur.
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Conectarea plitei la sursa de alimentare

A Aceasta plita trebuie conectata la reteaua de alimentare numai printr-un personal calificat
corespunzator. Inainte de a conecta plita la reteaua de alimentare, verificati daca:
1. Sistemul de cabluri de uz casnic este adecvat pentru puterea consumata de plita.
2. Tensiunea de retea trebuie sa corespunda tensiunii specificate pe placuta de identificare.
3. Sectiunile cablului de alimentare pot rezista la sarcina specificata pe placuta de identificare.
Pentru a conecta plita la sursa de alimentare, nu utilizati adaptoare, reductoare sau dispozitive de
ramificare, deoarece acestea pot provoca supraincalzire si incendiu.
Cablul de alimentare nu trebuie sa atinga partile fierbinti si trebuie pozitionat astfel incat

temperatura sa& nu depaseasca 75°C in niciun punct.

Verificati cu un electrician daca sistemul de cablare de uz casnic este adecvat fara modificari. Orice
modificari trebuie efectuate numai de catre un electrician calificat.
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Tn cazul in care cablul este deteriorat sau urmeaza sa fie inlocuit, operatiunea trebuie efectuata de un
agent post-vanzare cu instrumente dedicate pentru a evita accidentele.

Daca aparatul este conectat direct la retea, trebuie instalat un intrerupator omnipolar cu o deschidere
minima de 3 mm intre contacte.

Instalatorul trebuie sa se asigure ca a fost realizata conexiunea electrica corecta si ca aceasta respecta
reglementarile de siguranta.

* Cablul nu trebuie sa fie indoit sau comprimat.
» Cablul trebuie verificat in mod regulat si inlocuit numai de catre tehnicieni autorizati.

A Suprafata inferioara si cablul de alimentare al plitei nu sunt accesibile dupa instalare.
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INSTRUCTIUNI DE OPERARE

Comenazi tactile

* Comenzile raspund la atingere, astfel incat nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

Utilizati bila degetului, nu varful acestuia.

* Veti auzi un semnal sonor de fiecare data cand se inregistreaza o atingere.

* Asigurati-va ca comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si ca nu exista niciun obiect (de exemplu, o
ustensila sau o carpa) care sa le acopere. Chiar si o pelicula subtire de apa poate face comenzile dificil
de operat.

v X

Alegerea vaselor de gatit potrivite

 Utilizati numai vase de gatit cu o baza adecvata pentru gatit prin inductie.
Cautati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe fundul tavii.

» Puteti verifica daca vasele dvs. de gatit sunt adecvate prin efectuarea unui test cu magnet.
Deplasati un magnet spre baza tavii. Daca este atrasa, tava este potrivita pentru inductie.

* Daca nu aveti un magnet:
1. Puneti putina apa in tava pe care vreti sa o verificati.
2.Daca afisajul ’_—’ nu clipeste si apa se incalzeste, tava este adecvata.

* Vasele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt potrivite: otel inoxidabil pur, aluminiu
sau cupru fara baza magnetica, sticla, lemn, portelan, ceramica si faianta.

)

» Daca partea feromagnetica acopera doar partial baza vasului, numai zona feromagnetica se va
incalzi, restul bazei nu poate incalzi o temperatura suficienta pentru gatit.

e Daca zona feromagnetica nu este omogena, dar prezinta alte materiale, cum ar fi aluminiul, acest
lucru poate afecta incalzirea si detectarea vasului.

» Daca baza vasului este similara cu imaginile de mai jos, este posibil ca vasul sa nu fie detectat.

8- O

* Nu utilizati vase cu margini zimtate sau cu o baza curbata.

XXy
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» Asigurati-va ca baza tigaii este neteda, asezata plat pe sticla si are aceeasi dimensiune ca zona de
gatit. Utilizati tigai al caror diametru este la fel de mare ca graficul zonei selectate. Folosind o oalg, se
va utiliza o energie putin mai mare la eficienta sa maxima. Daca utilizati o oald mai mica, eficienta ar
putea fi mai mica decat se astepta. Oala mai mica de 140 mm ar putea fi nedetectata de plita. Centrati
intotdeauna tigaia pe zona de gatit.

N “

* Ridicati intotdeauna tigaile de pe plita cu inductie - nu glisati, deoarece acestea pot zgaria sticla.

Mod de utilizare

Incepe sa gatesti

1. Atingeti comanda PORNIT/OPRIT. Dupa 2. Asezati o tava adecvata pe zona de gatit pe
pornire, soneria emite un semnal sonor care doriti sa o utilizati.
o dat3a, toate afisajele arata ,,-” sau ,,- -”, * Asigurati-va ca fundul tavii si suprafata
indicand faptul ca plita cu inductie a intrat in zonei de gatit sunt curate si uscate.

starea de asteptare.

3. Atingeti comanda de selectare a zonei de 4. Selectati o setare de caldura atingand
incalzire si un indicator de langa tasta va comanda glisorului.
clipi. * Daca nu alegeti o setare de caldura in
decurs de 1 minut, plita cu inductie se va
N opri automat. Va trebui sa incepeti din nou
Ny de la pasul 1.

» Puteti modifica setarea de caldura in orice
moment in timpul gatitului.

0 9
Pornirea
alimentarii

0 — 9
Intreruperea
alimentarii
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Daca afisajul clipeste =~'< alternativ cu setarea de cildura

-
Aceasta inseamna ca:
* nu ati asezat o tigaie pe zona de gatit corecta sau,
* tigaia pe care o utilizati nu este potrivita pentru gatit cu inductie sau,
* tigaia este prea mica sau nu este centrata corespunzator pe zona de gatit.

Nu are loc nicio incalzire decat daca exista o tava adecvata pe zona de gatit.
Afisajul ,~” va disparea automat dupa 1 minut daca nu este asezata nicio tava adecvata pe el.

Finalizarea gatitului

1. Atingeti comanda de selectare a zonei de 2. Opriti zona de gétit atingand glisorul la ,J”.
incalzire pe care doriti sa o opriti. Asigurati-va ca pe afisaj apare ,,0”.
"~ 0 9
[
3. Opriti intreaga plita atingand comanda 4. Feriti-va de suprafetele fierbinti
PORNIT/OPRIT. H va arata ce zona de gatit este fierbinte

la atingere. Acesta va disparea atunci cand
suprafata s-a racit la o temperatura sigura.
De asemenea, poate fi utilizat ca functie de
economisire a energiei daca doriti sa incalziti
mai multe tigai, utilizati plita care este inca

7@

fierbinte.
® I
I
Utilizarea functiei Amplificare
Activati functia de amplificare
1. Atingerea butonului de selectare a zonei de 2. Atingand comanda de amplificare(B)

incalzire. , indicatorul de zona arata ,P” si puterea

ajunge la Max.

/7 — > o\ M
\ \ﬁ/ ~

i [
1

Anuleaza functia Amplificare

1. Atingeti comanda de selectare a zonei de 2. Atingand comanda ,Amplificare” \@ pentru

mcallgfl_re pe care doriti sa o anulati functia a anula functia Amplificare, zona de gatit va
amplinicare. reveni la setarea initiala.

[
I

/)
\

7@
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* Functia poate functiona in orice zona de gatit.
* Zona de gatit revine la setarea initiala dupa 5 minute.
* Daca setarea initiala de caldura este egala cu O, aceasta va reveni la 9 dupa 5 minute.

Zona flexibila

» Aceasta zona poate fi utilizata ca o singura zona sau ca doua zone diferite, in functie de nevoile de

gatit in orice moment.
» Zona libera este alcatuita din doua inductoare independente care pot fi controlate separat.

Ca zona mare

1. Pentru a activa zona libera ca o singura zona 2. Ca zona mare, sugeram utilizarea dupa cum

mare, atingeti controlul Zona flexibila. urmeaza:
Vase de gatit: Vase de gatit cu diametrul de 250
:> = mm sau 280 mm (Vasele de gatit patrate sau

~ ovale sunt acceptabile)

@

Nu recomandam alte operatiuni, cu exceptia celor trei operatiuni mentionate mai sus, deoarece ar putea
afecta incalzirea aparatului.

\—
-

Ca doua zone independente

Pentru a utiliza zona flexibila ca doua zone diferite, puteti avea doua optiuni de incalzire.
(a) Asezati o tava pe partea dreapta in sus sau pe partea dreapta in jos a zonei flexibile.

&

-1
ERIE
vscn °

(b) Asezati doua tigai pe ambele parti ale zonei flexibile.

'
@

@Aviz:
Asigurati-va ca tava este mai mare de 120 mm.
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Blocarea comenzilor

* Puteti bloca comenzile pentru a preveni utilizarea neintentionata (de exemplu, copiii pornesc
accidental zonele de gatit).
¢ Cand comenzile sunt blocate, toate comenzile, cu exceptia comenzii PORNIT/OPRIT, sunt dezactivate.

Pentru a bloca comenzile

Atingeti comanda de blocare Indicatorul temporizatorului va afisa ,,Lo”

Pentru a debloca comenzile

Atingeti si mentineti apasat butonul de blocare pentru o vreme.

Cand plita este in modul de blocare, toate comenzile sunt dezactivate, cu exceptia PORNIT/
OPRIT(D, puteti opri intotdeauna plita cu inductie cu ajutorul comenzii PORNIT/OPRIT @ in caz
de urgentd, dar trebuie sa deblocati mai intai plita in urmatoarea operatiune.

Control temporizator

Puteti utiliza temporizatorul in doua moduri diferite:

a) O puteti folosi ca un minut de atentie. In acest caz, temporizatorul nu va opri nicio zona de gatit
atunci cand timpul setat este in sus.

b) Puteti seta una sau mai multe zone de gatit sa fie dezactivate dupa expirarea timpului setat.
Temporizatorul de maxim este de 99 min.

e Utilizarea cronometrului ca indicator minute
Daca nu selectati nicio zona de gatit.

1. Asigurati-va ca plita este pornita. 2. Atingeti comanda temporizatorului, pe
Nota: puteti utiliza indicatorul minute dar cel afisajul temporizatorului va aparea ,,10”, iar
putin o zona trebuie sa fie activa. ,O” clipeste.

Anid
) SN

3. Setati ora atingand comanda glisorului. (de 4. Atingeti din nou comanda temporizatorului,
exemplu, 5) 17 va clipi.

N

- 0 9 o
I,'__-,® \—\\ S \-'
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. Setati ora atingand comanda glisorului (de

exemplu, 9), acum cronometrul setat este de
95 de minute. Cand ora este setatd, va incepe
numaratoarea inversa imediat. Afisajul va afisa

6. Avertizorul sonor va emite un semnal sonor

timp de 30 de secunde, iar indicatorul
temporizatorului va afisa ,,- -” atunci cand
timpul de setare s-a terminat.

timpul ramas.

-0

i
=45 O

- Setarea temporizatorului pentru a opri una sau mai multe zone de gatit
Setati o zona

1. Atingeti controlul de selectare a zonei
de incalzire pentru care doriti sa setati

2. 1n scurt timp, controlul temporizatorului tactil,
,10” va aparea pe afisajul temporizatorului si

temporizatorul. ,O” clipeste.
_ -
AR ,n\: 1~
LEN
3. Setati ora atingand comanda glisorului. (de 4. Atingeti din nou comanda temporizatorului,
exemplu, 5) ,17 va clipi.
— 0 9 AN S -
I (O R I
I _ l
/ AN
5. Setati ora atingand comanda glisorului (de 6. Cand ora este setata, va incepe numaratoarea
exemplu, 9), acum cronometrul setat este de 95 inversa imediat. Afisajul va afisa timpul
de minute. réma§.
NOTA: Punctul rosu de 1dnga indicatorul
=) g 0 9 nivelului de putere se va aprinde indicand

faptul ca zona este selectata.

m
13 O

—

-
—
7

L
- 73

7. Cand expira cronometrul de gatit, zona de
gatit corespunzatoare va fi oprita automat.

A Alte zone de gatit vor continua sa functioneze daca sunt pornite anterior.
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Imaginile prezentate mai sus sunt doar pentru referintg, iar produsul final va prevala.

setati mai multe zone:

e Pasii pentru setarea mai multor zone sunt similari cu pasii de setare a unei zone;

» Cand setati ora pentru mai multe zone de gatit simultan, punctele zecimale ale zonelor de gatit
relevante sunt activate. Afisajul minutelor arata temporizatorul min. Punctul zonei corespunzatoare
clipeste. Cele prezentate mai jos:

¢ j’ (setat la 15 minute) f '- @
P ,’:, (setat la 45 de minute) I _'

* Odata ce cronometrul de numaratoare inversa expird, zona corespunzatoare se va opri. Apoi va afisa
noul temporizator min. si punctul din zona corespunzatoare va clipi.
Cele afisate ca fiind corecte:

In0o Fls.

(setat la 30 de minute)

Atingeti comanda de selectare a zonei de incalzire, temporizatorul corespunzator va fi afisat in
indicatorul temporizatorului.

S-a anulat temporizatorul

1. Atingeti comanda de selectare a zonei 2. Atingdnd comanda temporizatorului,
de incalzire pe care doriti sa o anulati indicatorul clipeste.
cronometrul.

]
(N

-

——
1
-—’

Atingeti comanda glisorului pentru a seta temporizatorul la ,,00”, temporizatorul este anulat.

Orele de lucru implicite

Oprirea automata este o functie de protectie de siguranta pentru plita cu inductie. Se opreste automat
daca uitati vreodata sa opriti gatitul. Timpii de lucru impliciti pentru diferite niveluri de putere sunt
prezentati in tabelul de mai jos:

Nivelul de putere 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temporizator de lucru implicit
(ora)

Cand vasul este scos, plita cu inductie se poate opri imediat, iar plita se opreste automat dupa 2 minute.

Persoanele cu un stimulator cardiac trebuie sa se consulte cu medicul lor Thainte de a utiliza
aceasta unitate.
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CURATARE SI INTRETINERE

(of-Y4

Murdarirea zilnica
pe sticla (amprente,
semne, pete lasate
de alimente sau
deversari fara zahar
pe sticla).

Resturi mancare
fierbinti, sau topite
si scurgeri de zahar
fierbinte pe sticla.

Efecte de propagare
pe comenzile tactile.

Cum?

1. Opriti alimentarea plitei.

2. Aplicati un detergent pentru plita in
timp ce sticla este inca calda (dar nu
fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o carpa curata sau
un prosop de hartie.

4. Porniti din nou plita.

Indepéartati-le imediat cu o felie de peste,
un cutit de paleta sau o racleta cu lama
de ras potrivita pentru plitele din sticla
ceramica, dar aveti grija la suprafetele
fierbinti ale zonei de gatit:

1. Opriti alimentarea plitei de gatit de pe
perete.

2. Tineti lama sau ustensila la un unghi de
30° si razuiti murdaria sau scurgerea
intr-o zona racoroasa a plitei.

3. Curatati murdaria sau varsati cu o carpa
de vase sau un prosop de hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 pentru

,Murdarirea zilnica pe sticld” de mai sus.

1. Opriti alimentarea plitei.

2. Absoarbe scurgerea.

3. Stergeti zona de control tactil cu un
burete sau o carpa umeda curata.

4. Stergeti complet zona cu un prosop de
hartie.

5. Porniti din nou plita.
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Important!

Cand alimentarea plitei este oprita, nu
va exista nicio indicatie de ,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit poate fi inca
fierbinte! Aveti grija extrema.

Buretii de curatare rezistenti, unii

bureti de nailon si agentii de curatare
duri/abrazivi pot zgaria sticla. Citeste
intotdeauna eticheta pentru a verifica
daca agentul de curatare sau buretele
este potrivit.

Nu lasati niciodata reziduuri de curatare
pe plita: sticla se poate pata.

Indepartati petele |&sate de topituri si
alimentele zaharoase sau deversarile cat
mai curand posibil. Daca sunt |asate sa
se raceasca pe sticla, acestea pot fi dificil
de indepartat sau chiar pot deteriora
permanent suprafata sticlei.

Pericol de taiere: atunci cand capacul de
siguranta este retras, lama unei raclete
este ascutita. Utilizati cu grija extrema si
depozitati intotdeauna in siguranta si la
indemana copiilor.

Plita poate emite un semnal sonor si se
poate opri singura, iar comenzile tactile
pot sa& nu functioneze in timp ce exista
lichid pe ele. Asigurati-va ca stergeti
zona de control tactil inainte de a porni
din nou plita.



DEPANARE

Utilizarea aparatului poate conduce la erori si functionarea defectuoasa. Urmatoarele tabele contin
posibile cauze si note privind remedierea unui mesaj de eroare sau a functionarii defectuoase. Se
recomanda sa cititi cu atentie tabelele de mai jos, pentru a economisi timp si bani atunci cand apelati la

centrul de service.

Problema

Cauze posibile

Ce trebuie sa faceti

Plita nu poate fi
pornita.

Comenzile tactile nu
raspund.

Comenzile tactile
sunt dificil de utilizat.

Sticla este zgariata.

Unele tigai scot
sunete de scartaituri
sau pocnituri.

Plita cu inductie
face un zgomot
redus atunci cand
este utilizata la
temperaturi ridicate.

Zgomotul
ventilatorului
provenit de la plita cu
inductie.

Tigadile nu se incing si
apar pe afisaj.

Plita cu inductie
sau o0 zona de gatit
s-a oprit in mod
neasteptat, se aude
un ton si se afiseaza
un cod de eroare
(de obicei alternand
Ccu una sau doua
cifre pe afisajul
cronometrului de
gatit).

Lipsa energie electrica.

Comenzile sunt blocate.

Este posibil sa existe o usoara pelicula
de apa peste comenzi sau este posibil
sa utilizati varful degetului atunci cand
atingeti comenzile.

Vase de gatit cu margini aspre.
Burete abraziv sau produse de
curatare necorespunzatoare utilizate.

Acest lucru poate fi cauzat de
constructia vaselor de gatit (straturi
de metale diferite vibreaza diferit).

Acest lucru este cauzat de tehnologia
gatitului prin inductie.

Un ventilator de racire incorporat in
plita cu inductie s-a aprins pentru a
preveni supraincalzirea componentelor
electronice. Poate continua sa
functioneze chiar si dupa ce ati oprit
plita cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta
tigaia, deoarece nu este potrivita
pentru gatit cu inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta
tigaia deoarece este prea mica pentru

zona de gatit sau nu este centrata
corect pe ea.

Defectiune tehnica.
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Asigurati-va ca plita ceramica este conectata la
sursa de alimentare si ca este pornita.

Verificati daca exista o pana de curent in
locuinta sau in zona dumneavoastra. Daca ati
verificat totul si problema persista, apelati la un
tehnician calificat.

Deblocati comenzile. Consultati sectiunea
,Utilizarea plitei ceramice” pentru instructiuni.

Asigurati-va ca zona de control tactil este
uscata si utilizati bila degetului atunci cand
atingeti comenzile.

Utilizati vase de gatit cu baze plate si netede.
Consultati ,,Alegerea \{aselor de gatit potrivite”.
Consultati sectiunea , Ingrijire si curatare”.

Acest lucru este normal pentru vasele de gatit
si nu indica o defectiune.

Acest lucru este normal, dar zgomotul ar trebui
sa se linisteasca sau sa dispara complet atunci
cand reduceti setarea de caldura.

Acest lucru este normal si nu necesita nicio
actiune. Nu opriti alimentarea plitei cu inductie
in perete in timp ce ventilatorul este in
functiune.

Utilizati vase de gatit adecvate pentru gatitul
prin inductie. Consultati sectiunea , Alegerea
vaselor de gatit potrivite”.

Centrati tava si asigurati-va ca baza acesteia se
potriveste cu dimensiunea zonei de gatit.

Va rugam sa notati literele si numerele de
eroare, sa comutati alimentarea la plita cu
inductie de pe perete si sa contactati un
tehnician calificat.




Afisarea si inspectia defectiunilor

Plita cu inductie este echipata cu o functie de auto-diagnosticare. Cu acest test, tehnicianul poate verifica
functionarea mai multor componente fara a dezasambla sau demonta plita de pe suprafata de lucru.

Depanare

1) Codul de eroare apare in timpul utilizarii de catre client si solutiei;

Cod de defectiune

E1
E2

Eb

E3

E4

ES

E6

E7

E8

Ul

Problema

Solutie

Fara recuperare automata

Defectiune senzor de temperatura
placa ceramica - circuit deschis.

Defectiune senzor de temperatura
placa ceramica - circuit scurt.

Defectiune a senzorului de

temperatura a placii ceramice.

Senzor de temperatura ridicata a
placii ceramice.

Senzorul de temperatura al
circuitului IGBT defect --circuit
deschis.

Senzorul de temperatura al
circuitului IGBT --scurtcircuit.

Temperatura ridicata a IGBT.

Tensiunea de alimentare este sub
tensiunea nominala.

Tensiunea de alimentare este sub

tensiunea nominala.

Eroare de comunicatie.
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Verificati conexiunea sau inlocuiti senzorul de
temperatura al placii ceramice.

Asteptati ca temperatura placii ceramice sa
revina la normal.
Apasati butonul ,,PORNIT/OPRIT” pentru a
reporni unitatea.

Inlocuiti placa de alimentare.

Asteptati ca temperatura IGBT sa revina la
normal.

Apasati butonul ,,PORNIT/OPRIT” pentru a
reporni unitatea.

Verificati daca ventilatorul functioneaza fara
probleme; daca nu, inlocuiti ventilatorul.

Verificati daca sursa de alimentare este normala.
Porniti alimentarea dupa ce sursa de alimentare
este normala.

Reintroduceti conexiunea dintre placa de afisare
si placa de alimentare.
Inlocuiti placa de alimentare sau placa de afisare.



2) Defectiune specifica si solutie

Defectiune

Problema

Solutia A

Solutie B

LED-UL nu se aprinde
atunci cand unitatea
este conectata.

Unele butoane nu pot
functiona sau afisajul
LED nu este normal.

Indicatorul modului
de gatit se aprinde,
dar incalzirea nu
porneste.

Incalzirea se opreste
brusc in timpul
functionarii, iar
afisajul lumineaza
intermitent ,u”.

Zonele de incalzire

de pe aceeasi parte
(cum ar fi prima si a
doua zona) vor afisa

”»

»U

Motorul ventilatorului
suna anormal.

Fara alimentare electrica.

Defectiune a placii de
alimentare accesorie
si a placii de afisare
conectate.

Placa de alimentare
accesorie este
deteriorata.

Placa de afisare este
deteriorata.

Placa de afisare este
deteriorata.

Temperatura ridicata a
plitei.

Exista ceva in neregula
cu ventilatorul.

Placa de alimentare este
deteriorata.

Tipul vasului este gresit.

Diametrul vasului este
prea mic.

Aragazul s-a
supraincalzit;

Defectiune a placii de
alimentare si a placii de
afisare conectate;

Placa de afisare a piesei
de comunicare este
deteriorata.

Placa de baza este
deteriorata.

Motorul ventilatorului
este deteriorat.

Verificati daca stecherul este
bine fixat in priza si daca
priza functioneaza.

Verificati conexiunea.

Inlocuiti placa de alimentare
accesorie.

inlocuiti panoul de afisare.

Tnlocuiti panoul de afisare.

Temperatura ambianta poate
fi prea mare. Priza de aer
sau orificiul de aerisire pot fi
blocate.

Verificati daca ventilatorul
functioneaza fara probleme;
daca nu, inlocuiti ventilatorul.

Tnlocuiti placa de alimentare.

Utilizati recipientul
corespunzator (consultati
manualul de instructiuni.)

Unitatea este supraincalzita.
Asteptati ca temperatura sa
revina la normal.

Apasati butonul ,,PORNIT/
OPRIT” pentru a reporni
unitatea.

Verificati conexiunea.

Tnlocuiti panoul de afisare.

Inlocuiti placa de alimentare.

Tnlocuiti ventilatorul.

Cele de mai sus sunt evaluarea si inspectia defectiunilor comune.
Va rugam sa nu dezasamblati singur unitatea pentru a evita pericolele si deteriorarea plitei cu inductie.
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Circuitul de detectare a
vasului este deteriorat,
inlocuiti placa de alimentare.




MARCI COMERCIALE, DREPTURI DE
AUTOR S| DECLARATIE JURIDICA

\Aﬂldea sigla, marcile verbale, denumirea comerciala, intreaga imagine comerciala si toate versiunile
acestora constituie active valoroase ale grupului Midea si/sau ale companiilor afiliate acestuia (,Midea”),

in cadrul caruia Midea detine marci comerciale, drepturi de autor si alte drepturi de proprietate
intelectuala si intregul fond comercial generat de utilizarea oricarei parti a unei marci comerciale Midea.
Utilizarea marcii comerciale Midea in scopuri comerciale fara acordul prealabil in scris al Midea poate

constitui incalcarea marcii comerciale sau concurenta neloiala ce incalca legislatia relevanta.

Acest manual este creat de Midea si Midea isi rezerva toate drepturile de autor ale acestuia. Nicio
entitate sau individ nu are voie sa utilizeze, sa reproduca, sa modifice, sa distribuie in intregime sau
partial sau sa grupeze sau sa vanda impreuna cu alte produse acest manual fara acordul prealabil in

scris al Midea.

Toate functiile si instructiunile descrise au fost actuale la momentul tiparirii acestui manual. Totusi,

produsul propriu-zis poate sa difere ca urmare a functiilor si designurilor imbunatatite.

Informatii pentru plite electrice de uz casnic

Simbol Valoare Unitate
Fisa de identificare a modelului / MC-IF7455J1CC-A
Tip de plitd / Plit& Tncorporat
Numarul de zone de gétit si/sau zone / 2 Zone
Tehnologie de incalzire (zone de gatit cu inductie si zone de / Zone de gatit cu inductie

gatit, zone de gatit radiante, placi solide)

Pentru zone sau suprafete de gatit circulare:diametrul
suprafetei utile per zona de gatit incalzita electric, rotunjit la (%) - cm
cea mai apropiata valoare de 5 mm

Pentru zone sau zone de gatit necirculare:lungimea si latimea

suprafetei utile per zona sau zona de gatit incalzita electric S Zona 1: S: 39,0; W:18,0; cm
2 . R ’ W Zona 2: S: 39,0; W: 18,0;
rotunjita la cea mai apropiata valoare de 5 mm
Consumul de energie pe zona sau suprafata de gatit calculat Zona 1:184,3
pe kg ECGétit electric Zona 2: 185,9 Wh/kg
Consumul de energie pentru plita calculat pe kg ECits electrics 185,1 Wh/kg
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ELIMINAREA $I RECICLAREA

Instructiuni importante pentru mediu

Conformitatea cu directiva DEEE si eliminarea produsului ca deseu:
Acest produs este conform cu Directiva DEEE (2012/19/UE). Acest produs poarta simbolul de clasificare

pentru deseuri de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest simbol indica faptul ca acest produs nu va fi eliminat impreuna

cu alte deseuri menajere la sfarsitul duratei sale de viata. Dispozitivul

utilizat trebuie predat in punctul de colectare oficial pentru reciclarea

dispozitivelor electrice si electronice. Pentru gasirea acestor sisteme

de colectare, contactati autoritatile dvs. locale sau distribuitorul cu

amanuntul de unde ati achizitionat produsul. Fiecare gospodarie joaca

un rol important in recuperarea si reciclarea aparatului vechi. Eliminarea

adecvata a aparatului utilizat ajuta la prevenirea consecintelor negative _

potentiale asupra mediului si sanatatii umane.

Conformitatea cu Directiva RoHS

Produsul pe care I-ati achizitionat este conform cu Directiva UE RoHS (2011/65/UE). Acesta nu contine

materiale daunatoare sau interzise specificate in directiva.

Informatii privind ambalajul

Materialele de ambalare ale produsului sunt produse din materiale

reciclabile in conformitate cu Regulamentele noastre nationale privind "
protectia mediului. Nu eliminati materialele de ambalare impreuna cu ’ ‘
deseuri menajere sau cu alte deseuri. Duceti-le in puncte desemnate de . ’
colectare a materialelor de ambalare, desemnate de autoritatile locale.
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NOTA PRIVIND PROTECTIA DATELOR

Pentru furnizarea serviciilor convenite cu clientul,
suntem de acord s& ne conformam fara restrictii tuturor dispozitiilor legislatiei aplicabile privind
protectia datelor, in conformitate cu statele convenite in care serviciile vor fi furnizate clientului, precum

si, dupa caz, cu Regulamentul General privind Protectia Datelor al UE (RGPD).

In general, procesarea datelor de cdtre noi serveste la indeplinirea obligatiei noastre din contractul
incheiat cu dvs. si din motive de siguranta a produsului, pentru a proteja drepturile dvs. in ceea ce
priveste garantia si inregistrarea produsului.

Tn anumite cazuri, ins& numai daca se asigurd o protectie adecvata a datelor, datele cu caracter personal
ar putea fi transferate catre destinatari din afara Spatiului Economic european.

Informatii suplimentare se furnizeaza la cerere. Puteti contacta responsabilul nostru pentru protectia
datelor la MideaDPO@midea.com. Pentru exercitarea drepturilor dvs. precum dreptul de a va opune
procesarii datelor dvs. cu caracter personal in scopuri de marketing direct, va rugam sa ne contactati
prin MideaDPO@midea.com.

Pentru informatii suplimentare, va rugam sa urmati codul QR.
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INVERTER QUATTRO

J

PIANO COTTURA A INDUZIONE

MANUALE UTENTE

MC-IF7455J1CC-A

Note di avvertenza: leggere attentamente questo manuale prima dell’uso e conservarlo per riferimenti
futuri. Il design e le specifiche sono soggetti a modifiche senza preavviso per il miglioramento del prodotto.
Consultare il proprio rivenditore o il produttore per maggiori dettagli.

Il digramma in alto € solamente a scopo di riferimento. Considerare I'aspetto del prodotto reale come standard.



BJTATOOAPHOCTHU

Bnaropgapum Bu, ue nsbpaxte Midea! Npeaun oa nsnonseate HoBUSA cu ypen Midea, mpoueTeTe
BHMMAaTENHO TOBa PbKOBOLCTBO, 3@ Ca CTE CUMYPHU, Ye 3HaeTe KaK ga n3nonsesaTte 6e3onacHo
bYHKUMNTE, KOMTO TO3U HOB ypen npensara.

CbL bP>XAHWE

BITATOOAPHOCTMU ... o1
MHCTPYKUWMU 3A BESOMACHOCT ..., 02
XAPAKTEPUCTUKWM ... 07
MPEMNEO HA MPOOYKTA i, 08
KPATKO PbKOBOAOCTBO 3A CTAPTUPAHE ..., 10
MOHTUPAHE HA MPOAOYKTA .. i, 12
MHCTPYKLUWUU 3A PABOTA ., 16
MOYUNCTBAHE U NMOOAOPDBXKKA ..., 23
OTCTPAHABAHE HA TMPOBJIEMW ... 24
TbPIrOBCKUN MAPKW, ABTOPCKW NMPABA " NMPABHA

MHOOPMALIUSA ... 27
N3XBDBPIAHE U PELUUNKITUPAHE ..., 28
SAWLNTA HA JIMMHUTE OAHHW ... 29
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MHCTPYKUWNIN 3A BE3ONACHOCT

MpepHa3sHavYeHue

CnefnBalumTe yKasaHWs 3a 6e30MacHOCT MMAT 3a Lef NpedoTBpaTaBaHe Ha HenpedBuaeHn pUcKkoee
WY NoBpeau nopaau npeHebpereaHe Ha NMpasunaTa 3a 6e30MNacHOCT UMM HenpaBuHa paboTa ¢ ypeaa.
Mpu OocCTaBKaTa Ha ypeda nposepeTe LeflocTTa Ha ONakoBKaTa M caMuna ype[, 3a Oa rapaHTuparte
H6e3omnacHa paboTa. AKO OTKpMeTe HAKAKBa NoBpeaa, Mons, CBbPXKeTe ce C TbproseLa Ha ApebHo

Wwnu gunbpa. MManTte npensui, 4e MognduKaLmmTe UMM M3MEHeHUATa Ha ypeaa He ca paspeLleHu

OT CbobBpaXkeHUs 3a BallaTa 6e30MNacHOCT. YnoTpebaTa He Mo npeaHasHadyeHne Moyke Aa npuumnHn
OMacHOCTU W 3aryba Ha rapaHLUMOHHM NCKOBeE.

OnucaHue Ha cMMBONUTe

OnacHocT
To3n cumBon MOKa3Ba, Ye MMa OMNMaCHOCT 3a >XMBOTa U 3PpaBeTO Ha XopaTa
nopaan CUJIHO Bb3rnji1aMeHnM ras.

MpepynpeXxaeHue 3a eNeKTPUYECKOo HanpeXXeHue
To31 CMMBOJ MOKa3Ba, Ye MMa OMacHOCT 3a XXMBOTa W 30PpaBeTo Ha xopaTta
rnopagu BUCOKO HarnpedxeHue.,

MpepynpexxaeHue

CurHanHaTa gyMa rnokassa OMnacHOCT CbC CPEOHO HMBO Ha PUCK, KOATO,
aKo He 6bae n3berHaTa, MOXXe da AoBene A0 CMbPT UMM CEPUO3HO
HapaHAaBaHe.

BHUMaHue
CurHanHaTa AyMa nokasBa OMacHOCT C HUCKA CTemneH Ha PUCK, KOATO, ako
He 6bae nsberHaTa, MOXKe Oa goBeae O0 JIeKO UMK CpeaHo HapaHsaBaHe.

3abenexka
CurHanHaTa gyMa rnokassa BaykHa MHdopMauua (Hanp. MaTepuanHm
LLEeTn), HO He 1 OMacHOCT.

o > » B> b

Cna3BalTe UHCTPYKLUUTE

0 To3M CMMBOJS MOCOYBA, Ye CepBU3EH TEXHUK TpsabBa Oa paboTu 1
noOabp>ka TO3M ypeL CaMo B CbOTBETCTBME C MHCTPYKLUMUTE 33
ekcrnnoartaums.

MpoyeTeTe Te3U MHCTPYKLMM 338 eKCroaTtaumsa MHOMO BHUMATENHO, Mpeav ga Uanonssate/BbBenere
ypena B ekcnioatauma U rv Opb>XTe B HenocpeancTeeHa 6IM30CcT A0 MACTOTO Ha MOHTa)X UNKu ypeaa 3a
Mo-KbCHa crnpaBkKa!
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NpepynpeXxxpeHusa 3a 6e3onacHoOCT

BaluaTa 6e30MacHOCT e BaykHa 3a Hac. Mong, npoyeTteTe Ta3n nHdopmauma,
npeav Aa n3nonsBaTe roTBapCKMA MoT.

MoOHTaX

OnacHOCT OT TOKOB yaap

e Mpean n3BbpLLBaHE Ha KaKBAaTO 1 Oa e paboTa unuv nogdpbykka Mo ypeana, ro
N3KJTFOYEeTe OT efleKTpmyeckaTa MpeXka.

* CBbp3BaHETO KbM OO6pa CUCTEMA 3a 3a3eMABaHe e OT CbLUEeCTBEHO 3Ha4YeHune
N 3a0b/I>KUTESTHO.

* [l[poMeHNTe B AOMalLHaTa okabensaBalla cuctemMa TDF|6Ba Ja Cce N3BbpLUBaT
CaMO OT KBaNMMPULMPaH effeKTPOTEXHUK.
* Hecrna3sBaHETO Ha TO3M CbBET MOXe [la OoBefe 00 TOKOB yaap UM CMbPT.

OnacHOCT OT nops3BaHe

* BHMMaBanTe - pbboBeTe Ha nMaHesia ca ocTpMu.
* HenpeaonasnuMBOCTTa MOXKe Aa JoBefe 00 HapaHsaBaHe UMM NopssBaHuUS.

Ba>XHU UHCTPYKLUU 3a 6€30MacHOCT

e [NlpoyeTeTe BHMMATENHO TE€3M UHCTPYKLUUM Npean 0a MOHTUpaTe nimn
M3MNon3BaTe TO3M ype..

* B TO31 ypen HMKoOra He TpabBa Oa ce MOCTaBAT Bb3MN/laMeHMMM MaTepumanm
MY NPOOYKTMW.

* Mong, npegocTaBeTe Ta3sn MHOOPMaLMA Ha NTMLIETO, OTFTOBOPHO 3a MOHTAaXXa
Ha ypena, Tb KaTO TOBA MOXKe Oa HaMalln pa3xoanTe BM 3a MOHTaXX.

* 3a ga ce n3berHe onacHoOCT, ypeabT TpsAbBa ga 6baoe MOHTUPAH B
CbOTBETCTBME C TE€3U UHCTPYKLIMM 38 MOHTAXX.

* To3un ypen Tpabea ga 6baoe NpaBMIHO MOHTUPAH M 3a3eMeH CaMo OT Nnnue C
nogxogalla KBanmdukaums.

* To3un ypen TpsbBa Oa 6baoe CBbp3aH KbM BepuUra C M30mMpaLl, NpeBKItoYBaTen,
OCUTYPSABALL Mb/THO U3KJTKOUYBAHE OT 3aXPaHBAHETO.

* HenpaBUMHUAT MOHTAXX Ha ypeaa MoXke [a aHyNMpa BCAKa rapaHums nnm
MCKOBE 3a OTFOBOPHOCT.

* To3n ypen He e npeaHasHayeH ga ce M3rnos3Ba oT nmua (BKIKYUTENHO geua)
C HaManeHn GU3nYeCcKn, CEeTUBHU NN YMCTBEHU CMOCOOBHOCTU UMK OT ML
6e3 3HaHMA 1 OMNUT, OCBEH aKO He ca Mo HabnogeHne UM He ca UM OaneHu
MHCTPYKLMMN OTHOCHO MU3MONI3BAHETO Ha ypeada OT OTFrOBOPHO 3a TAXHATa
6e30nacHoOCT nuue.

HabnogaBanTe geuaTa, 3@ 4a CTe CUNYPHU, Ye He CU UIFPasaT C ypena.
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AKO 3axpaHBaLMAT Kaben e noBpeneH, Tpsabea ga 6bae NogMeHeH oT
NPOM3BOOUTENA, HEMOB CEePBM3EH NpeacTaBuTen Uan oT NMua ¢ NogobHa
KBanndukauma, 3a ga ce nsberHe eBeHTyas/IHa OMNACHOCT.

To3um ypen MOXe aa ce M3MNosn3Ba OT Aeua Hag 8 roavHu 1 nuua ¢ HaManeHu
dU3nNYECKUN, CEH30PHU UM YMCTBEHWM CMOCOBHOCTU UM OT TAKMBA,

KOMUTO HAMAT 3HAHMA U OMUT, aKO ca Noa HabnwageHre Unn ca UM JaaeHu
MHCTPYKLMM OTHOCHO MU3MOJSI3BaAHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH HauyuH U
pasbupaT ChblLUeCTBYBALLMTE OMNACHOCTW.

[JeuaTa He TpsabBa ga cu UrpaaT ¢ ypena. NodyncTtBaHeTo 1 noggpbiKKaTa He
TpsabBa Oa ce U3BBbPLUBAT OT Aela 6e3 HabnogeHme.

MpepynpexxgeHne: AKO NOBBbPXHOCTTA € HanykKaHa npu KOTNOHU CbC
CTbKJIOKepaMmyeH nioT unm gpyr nogobeH Matepuan, KoOMTo npeanasBa
YacTu Noa HanpeXXeHune, N3KJYeTe ypeana, 3a ga nsberHete BEpPOATHOCTTA
OT TOKOB yagap.

He nanonsBamTe NapoydncTadyka 3a nodyncTBaHe Ha ypega.

MeTanHu NpegMeTm KaTo HOXKOBE, BUNMMLU, NMHbXXMLUM U Kanaum He TpabBa Oa ce
MOCTABAT BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha MM0OTa, TbM KAaTO Te MOoraT Aa ce HaropeLwlaT
He nanonseanTe napodmcTadyka 3a NOYNCTBAHE Ha rOTBAPCKMSA MNMOT.

Cnepg ynoTtpeba n3ko4yeTe KOT/IOHa OT ByTOHA M He pa3dynuTamTe Ha
JeTeKTopa 3a CbaoBe.

YpenobT He e npegHa3HadeH 3a paboTa ¢ BbHLUEH TanMep UM oTaernHa
CMCTEMaA 3a ONCTAHLUMOHHO yrpaBieHune.

OMnacHOCT OT NoXkap: He CbXpaHAaABaMTe NpeaMeTn BbpXy MOBBPXHOCTUTE 33
roTBeHe.

BHMMAHWE: NMpouechbT Ha roTBeHe TpabBa ga ce Habnogaea.
KpaTKOCPOUYHUAT npouec rotBeHe TpabBa Oa ce HabnogaBa HEMPEKbCHATO.
MNPEOYMPEXOEHWME: NloTBeHeTO 6€3 HaA30p HAa KOT/IOH C MasHMHA UM Onmo
MoXXe ga 6bae onacHoO M Oa goBede 40 NoXkap.

NPEOYTMPEXOEHWE: YpeobT n OOCTbMHUTE MY YacCcTU Ce HaropeLuaBaT

no BpeMe Ha ynoTpeba. BHMMaBamTe ga He gokocHeTePlease note
HarpeBaTeNHUTE efieMeHTW.

HeuaTta nog 8-roavLlHa Bb3pacT TpAbBa Oa 6baaT Obp>KaHW ganed oT ypeaa,
OCBEH aKO He ca HabntaaBaHM HEMPEKBCHATO.

NPEOYMNPEXOEHWME: loTBeHeTO 663 Haa30p Ha KOT/IOH C Ma3HMHA UK Macno
MoO>ke fga 6bae onacHO M Oa goBede 40 NoyKap.

HNKOIA HE ce onnTBamTe Oa racute OrbH C BOOA, @ U3KJOYETe ypena n cnen
TOBa MOKPUMTE NaMbKa, HaNpPMMep € Kanak uimn npoTUBOMOXKapHO ogesano.
BHNMAHMWE: MNMpouecbT Ha roTBeHe TpAabBa Oa ce Habnogasa.
KpaTKOCPOUYHMAT NpoLec rotBeHe TpabBa ga ce HabnoOaBa HEMPEKbCHATO.
OMNacHOCT OT NoXkap: He CbXpaHAaABaMTe NpeaMeTn BbpXy MOBBPXHOCTUTE 3a
roTBEHe.

MNPEOYMPEXOEHWME: M3non3BanTe caMo npegnasnTenn 3a nnoTa,
MPOEKTUPAHM OT MPOM3BOANTENSA HA Ypeda 3a rOTBEHE UM MOCOYEeHU OT
NPOM3BOAUTENA Ha Ypeaa B MHCTPYKUMUTE 3a ynoTpeba KaTo noaxoaaLim nnm
npegnasnTenu 3a nnoTa, BrpageHn B ypeda. M3non3BaHETO Ha HEMOAXOoOALLUM

npegnasnTesin Mo>XXe Oa gosene o 3J10MOJTyKN.
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Pa6oTta U NMoppapbrxKkKa

OnacHOCT OT TOKOB yaap

* He roTBeTe Ha cUyneH UM NyKHaT NoT. AKO NOBBbPXHOCTTA Ha MNioTa ce
CUYMU UM NYKHEe, He3abaBHO M3KIKOYeTe ypeaa OT efieKTpuyeckaTa Mpexa
(CTEHHUA NPEeBK/IOYBATEN) U Ce CBbPXKETe C KBanndULUMpPaH TEXHUK.

e V3Kknto4eTe rnioTa oT CTeHaTa npeau NovYncTBaHe Unm nogapbiKKa.
* HecnasBaHeTO Ha TO3M CbBET MOXKe [a JoBene OO0 TOKOB yaap WU CMbPT.

OnacHoCT 3a 3gpaBeTo

» To3u ypen oTroBapsd Ha CTaHOapTUTe 3a effeKTPOMarHmTHa 6e30MnacHoCT.

» XopaTa CbC CbPpOcUHM NercMernKbpu Unn OpYyrv eneKkTpudecku MMniaHT1 (KaTto
WHCYMHOBW NOoMMn) obaye TpabBa [a ce KOHCYNTUPAT CbC CBOS fleKap U
MpPOW3BOAUTEN Ha UMIMMAHTW, NPeav Oa U3MNOon3BaT TO3M ypen, 3a Aa Ce YBep4T,
ye UMMMaHTUTE UM HAMa Oa 6bOaT 3aCerHaT OT efleKTPOMAarHUTHOTO Morie.

* Hecrna3sBaHETO Ha TO3M CbBET MOXXe fa goBene OO0 CMbPT.

OnacHOCT OT ropeLya NoBbPXHOCT

* [1o BpeMe Ha yr|0T|oe6a OOCTblIMHUNTE HaCTW Ha TO3UM ypen e CtaHaT ropewm 1
MO>XXe Oa MPOUNYNHAT N3rapaHn4.

* He no3BonsBanTe Ha TAMOTO, apexnTte N apyrn npegmMeTn, pas3nmnmyHdmm oT
noaoxogduln CbaoBe 3a roteeHe, a BJiN3aT B KOHTaKT C MHOYKUMOHHOTO
CTbKJ10, JOKAaTO NMOBBbPXHOCTTa He Ce OXJ1iaan.

* [1pb>XTe geuaTta garneu.

* [IpbXXKNUTE Ha CbOOBETE 3a NOTBEHE MOXE [a Ca ropeLum Ha gonump.
[NMpoBepeTe ganu OPbXKUTE Ha CbOOBETE He Ca Had OpYrv 30HM 3a FOTBEHE,
KOWTO Ca BK/OYEHU. BHUMaBanTe OPDBXKUTE Oa Ca N3BbH OO0Cera Ha Aeua.

* Hecrna3sBaHETO Ha TO3M CbBET MOXXe [a OoBene 00 U3rapsaHus.

OnacHOCT OT nopsa3BaHe

e OCTPUAT KaTo BPbCHAY HOX Ha CTbprasikata 3a roTBapPCKM MNIOT Ce NMOoKa3Ba,
KOraTo npennasHUaT Kanak ce npubepe. ManonssamTe MHOMO BHUMATENHO U
BMHArm cbxpaHaBamTe 6€30MacHO U Ha MACTO, HEOOCTbMHO 3a JeLa.

* HenpeonasnmMBoCTTa MOXe Oa ooBee 00 HapaHAaBaHe UMM NMopsA3BaHUS.

Ba>HU MHCTPYKLUUM 332 6€30MNaCHOCT

* Hukora He ocTaBanTe ypeaa 6e3 Haa30p, KOrato ce M3non3ea. VMIsKMnaBaHeTo
BOOM OO 3auUMsaBaHe 1 0bpalyBaHe Ha Ma3eH 3arap, KOMTO MOXKe Oa ce 3ananMu.

* HMkora He mn3nonsBanTe ypena Kato paboTHa NOBBbPXHOCT UM MACTO 33
CbXpaHeHwue.

* Hukora He ocTaBamMTe NpeamMeTn nnum Npmbopu Bbpxy ypena.

* He nocTaBanTe 1 HE OCTaBANTE HMKAKBUM MarHeTm3mpallm npegmetm (Hanp.
KpeaOUuTHU KapTK, KapTn C NaMeT) Un eneKTPOHHM yCcTpouncTBa (Hanp.
KoMntoTpn, MP3 nnenbpn) 6nMm3o Oo ypeana, TbM KaTto Te MoraT ga 6bvaat
3acerHaTm OT HEroBOTO €1eKTPOMArHMTHO Mone.
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* HMKora He n3nonsBanTe ypeaa cu 3a OTOMN/ISBaHE Ha MOMELLEeHUNETO.

* Cnep ynoTpeba BMHAru M3KoYBamTe 30HUTE 3a FOTBEHE U MJ10Ta, KAaKTOo €
OMMCAHO B TOBA PbKOBOACTBO (T.e. KAaTO M3MOo13BaTe CEH30PpHUTE ByTOHW). He
pasynTanTe Ha PYHKLUMATA 3a OTKPMBAHE Ha CbOOBE 3a rOTBEeHe Aa U3KYK
30HUTE 3a rOTBEHE, KOraTo OTCTPaHABaTe CbAOBETE.

* He nosBonaBanTe Ha deuaTa ga UrpasaT c ypeda unuv ga ceasarT, Oa CTOAT Unu
[a Cce KaTepAaT Nno Hero.

* He cbxpaHaBanTe npegMeTun, KOMTO NpeacTaBnaBaT MHTepec 3a geuaTa, B
LwkadoBe Hag ypeda. [deuaTta, KOUTO Ce KaTepAaAT No roTBapCKUS MNioT, MoraT
[Ja 6bOaT CePUO3HO HAapPAHEHMW.

* He ocTtaBanTe geuaTta caMmum nnm 6e3 Haa30p B 30HATA, KbAETO Ce U3MNon3Ba
ypeabr.

» [leuaTa nnm nuuaTa C yBPeXXOaHus, orpaHmyaBally CoCoObHOCTTa UM Oa
M3MNON3BaT ypena, TpsabBa Oa UMAT OTFOBOPHO M KOMMETEHTHO NuLe, KOeTo Aa
M MHCTPYKTUPA NP M3MNon3BaHeTO My. MIHCTPYKTOPBT TpAbBa Oa ce yBepwu,
ye MOraT Oa U3non3BaT ypena 6e3 onacHOCT 3a cebe cn nnm 3aocbukanawaTa
M cpega.

* He peMOHTMpanTe N He NOOMEHANTE YacTuM Ha ypeada, OCBEH aKo He € U3PUYHO
npenopbyaHoO B PbKOBOACTBOTO. Bcako apyro obcny>kBaHe TpabBa Oa ce
M3BBPLUBA OT KBaANMMPULIMPAH TEXHUK.

* He nocTtaBamTe nnm nanycKamTe TEXKU NpeagMeT BbpXy noTa.

* He cTbnBamMTe BbpPXY MNoTa.

* He nanonsBanTe cbaoBe C rpanaBu pbboBe 1 He Nb3ramTe CbaoBeTe No
MOBBPXHOCTTA HAa MHAOYKLUMOHHOTO CTBHKI/O, Tb KaTO TOBa MOXXe Aa HaapacKa
CTbKJ10TO.

* He nsnonseawnTe CTbprasaku mnu apyrn roybm abpasmBHM NOYMUCTBALLM
npenapaTn 3a NOYNCTBAHE Ha MJ10Ta, TbW KAaTO Te MoraT Oa HagpackaT
MHOYKUMOHHOTO CTbKJ10.

* To3n ypen e npegHasHadeH 3a ynotpeba B JOMaKMHCTBA M APYTrv NogobHM
NPUNOXEHUSA, KAaTO: - KYXHEHCKM NMOMELLEeHMS 3a NepcoHasia B MarasunHu,
odUCKU 1 gpyrm paboTHU Cpeau; - CeNICKU KbLUU; - OT KITMEHTU B XOTenNwu,
MOTEeNM 1 OPYrn >XUNULIHW cpeau; - 3aBedeHuna, npengsaralm nerno n 3akKycka.

 MPEOYMNPEXOEHWE: YpeaobT n OOCTbMHUTE MY YaCTU Ce HaropeLusaBaT no
BpeMe Ha ynoTpeba.

* BHMMaBanTe ga He gokocHeTePlease note HarpeBaTenHUTE eNeMeHTu.

* [JeuaTta non 8-roguvLLHa Bb3pacT TpA0OBa Oa 6bOaT Obp>KaHW ganed oT ypeaa,
OCBEH aKO He ca HabnogaBaHM HEMPEKBbCHATO.

Mo3gpaBneHus 3a NokKynkaTa Ha HOBUA BU MHOYKLMOHEH KOT/TOH.
MpenopbyBaMe BM Oa OTOENUTE M3BECTHO BPeMe, 3a a npoyeTteTe ToBa
PBKOBOACTBO 3@ MHCTPYKLMM/MOHTaXK, 3a Oa pa3bepeTe Hanb/HO Kak ga ro
MOHTUpPATE MPaBUIHO 1 Oa PaboTUTe C Hero. 3a MOHTaX, MOJISA, NpoyeTeTe
pa3gena 3a MOHTaXK.

MpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKM MHCTPYKLUM 3a 6e3onacHOCT npeamn ynortpeba
M 3ana3eTe ToBa PbKOBOACTBO 3@ MHCTPYKLUMWM/MOHTaXX 3a 6baeLlm CrnpaBKu.
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XAPAKTEPNCTUKN

foTBapcku nnot

30HM 3a roTBeHe

3axpaHBalLLo HampeXxeHune
MHCcTanMpaHa enekTpuyecka MOLLHOCT
Pasmep Ha npooykTa OxLLXB(MM)

Pasmepwu 3a BrpaxgaHe AxB (Mm)

TernoTo v pasmMepuTe ca NPUBIUIUTENHN. Tbil KaTo H

MC-IF7455J1CC-A

4 30HMK

220-240V ~ 50Hz nnu 60Hz
7400W

590x520%62

560x490

ernpeKbCHaTo Ce CTpeMnM Oda FIO,EI,O6DF|BaMe

HaLUMTe NPOOYKTU, MOXXeM Oa rNpoMeHaMe crieundukaummnTe 1 gnsamnHa 6e3 npeomssecTue.
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NMPEMTEO HA TTPOLAYKTA

U3rnep oTtrope

30Ha Makc.
1900/2000W

30Ha Makc.
3000/3600W

30Ha Makc.
1800/2000W

NaHen 3a
yrpaBreHue

MNaHen 3a ynpaBneHue

HarpeBaTernHa
30Ha

o[

%}
a

88 [E:]
80 88 08
® s 00

OYyTOHM 3a N360p

MoLHocT /
CeH3opeH
nab3ray 3a
TanmMep

30Ha Makc.
1900/2000W

30Ha Makc.
3000/3600W

30Ha Makc.
1800/2000W

CTbkneH nnoT

MoLyHocT /

CeH30peH
nnb3ray 3a
Tanmmep

-~
~r

ByToH 3a rboBkaBa
30Ha

Do ByTtoH BKJ1./

N3KIJT.

YcunBaHe

YcunBaHe

ByToH 3a
rbBKaBa 30Ha

byToH 3a
3aKitoYBaHe

@ BEJIEXKKA

byToH Ha
TanMepa

BCUUKM CHUMKN B TOBa PbKOBOLCTBO Ca CaMo C Lien obacHeHue. MNMpn BCAKO HeCbOTBETCTBME MeXXay
peanHua obeKT 1 MNKCTPAUMATA Ha YepTexka TpabBa Oa ce B3eMa npeasua peanHUaT cybeKT.
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Pa6oTHa Teopwus

MHAOYKLMOHHOTO roTBeHe e 6e30mnacHa, YCbBbPLLUEHCTBaHa, edPeKTUBHA M MKOHOMUYHA TeXHOMOIrns 3a
rotBeHe. To paboTn Ypes eneKTPoOMarHMTHN BUbpaumnm, reHepupallm TonamHa QUpPeKTHO B Cbaa, a He
MHONPEKTHO Ypes HarpsaBaHe Ha CTbKeHaTa NoBbpPXHOCT. CTbKJIOTO ce HarpsBa CaMo 3alLloTO CbObT B

KpanHa cMeTKa ro 3atonns.
65999 4
|

r

>Xene3eH Cb

MarHWTHa Bepura ————3 (D q <!
L. X X — " KepaMW4Ha CTbKJ/IeHa nfo4a
I IEII I IEI I
| : : . MHOYKLUMOHHA HAaMOTKa
VHOYLUMPAHW TOKOBE — o — — q-' Y

Mpeaou aa nsnonsesate HOBUSA MHAYKLMUOHEH NNOT

* [NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO, KAaTO O6bpHETe creunanHo BHMMaHMe Ha pasgena ,lpenynpexaeHnsa
3a 6e3onacHocCT".

e OTCTpaHeTe 3alLUUTHUA UM, KOMTO BCE OLLE MOXKE [a € BbPXY MHOYKLUMOHHUSA MIOT.
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KPATKO PbKOBOLCTBO 3A
CTAPTUNPAHE

BHMMaBanTe, KOraTto NbpPXXMTE, Tb KaTO ONIMOTO U MAa3HMHUTE Ce 3arpsiBaT MHOIo 6'bp30, ocobeHo
aKo m3anosnseaTte PowerBoost. [Mpun M3KMNOUMTENHO BUCOKKM TEMMEPATYPU Mac/ioTO U MasHUHUTE LLe
Cce 3analdT CroHTaHHO N TOBa MnpeactaB/idBa CepMO3eH PUCK OT Mo>Kap.

CbBeTM 3a roTBeHe

« KoraTto xpaHaTa 3aBpW, HaManeTe HacTpoMKaTa Ha TemMnepaTypaTa.

* I3non3BaHeTo Ha Kanak Le HaMasin BPeMeTO 3a roTBeHe U e CMecTu eHeprugd, KaTo 3a0bp>Ku
TOM/MHaTA.

e HaManeTe KONMYeCcTBOTO TEYHOCT UM MasHWHU, 3a Ja HaManuTe BpeMeTo 3a roTBeHe.

e 3ano4yHeTe fa roTBMTE Ha BUCOKA TeMrnepaTypa M HaManeTe TeMnepaTypaTa, Korato XxpaHaTta ce
3arpee.

BapeHe, rOTBEeHe Ha Opu3

* BapeHeTo ce cnyyBa nof ToukaTa Ha KuneHe, npu okosio 85°C, korato MexypudeTaTa ce nsguraT oT
BpeMe Ha BpeMe 00 NMOBbPXHOCTTAa Ha roTBeHaTa Te4YHOCT. ToBa e KJIHoYbT 3a NPUroTBAHE Ha BKYCHU
CYMM N KPEexKo 3a4yLUeHOo, 3all0TO BKYCOBeTe ce pa3BMBaT, 6e3 fa ce npeBapsBa xpaHaTa. CblLUo Taka
TpsaAbBa Oa roTBMUTE COCOBE Ha OCHOBATA Ha ANLa M BpaLLHO Mo ToYKaTa Ha KureHe.
* Hakou 3a4a4m, BKIIIOUNTENHO rOTBEHE HA OpU3 NOo MeToda Ha abcopbums, MoyXke Oa U3NCKBAT
HaCTpPOWKa, NO-BMCOKA OT HaM-HMCKATa, 3a [a Ce rapaHTupa, Ye XxpaHaTa e NpuroTBeHa npPaBuiHO B
PaMKMUTE Ha NPenopbyaHOTO BpeMe.

MeyeHe Ha Nbp>XoOnNuU

3a ga NpUroTBUTE COYHM apPOMATHU NMbPXKOMNN:

1. OcTaBeTe MecoTO Ha CTarHa TeMnepaTypa 3a okKono 20 MUHYTU Npean roTeeHe.

2. 3arpenTe TUraH c gebeno ObHO.

3. HamarkeTe OBeTe CTPaHM Ha NbpXKonaTta ¢ onmo. M3cmneTe Manko KOM4yeCcTBO Macso B ropeLms
TUraH 1 cneq ToBa C/IOXKeTe MeCcoTO B ropeLLlma TUraH.

4. O6bpHETE MbprKONaTa CaMo BeOHDBXX MO BpeMe Ha roTBeHe. TOYHOTO BpeMe 3a roTBEHE LLe 3aBUCK OT
nebennHaTa Ha NMbpPXKoaTa M OT TOBA KOJTIKO M3rneyeHa nckaTte ga 6bae. BpemeTo Moyke ga Bapupa oT
OKOJ10 2 - 8 MMHYTW Ha BCSAKa CTpaHa. HaTucHeTe nbpykonaTa, 3a Aa NpeLeHnTe KOMKO € CroTBeHa -
KOJTIKOTO MO-TBbPpOa Ce ycella, TOJIKOBa Mo-u3neyeHa Lie 6bae.

5. OcTaBeTe nMbprkonaTta ga nodmHe B TOrnsa YMHMA 3@ HAKOMKO MUHYTK, 3a Oa ce OTNyCHe 1 Oa CTaHe
Kpexka, npeau ga a cepBupare.

3a nbp)XeHe

1. 3bepeTe yoK C NIOCKO ObHO UM rofiIAM TUraH, CbBMECTUM C KepaMMUeH MNoT.

2. MogroTBeTe BCUUKM CbCTaBKKM M 06opyaBaHe. [Nbpy>keHeTo TpAbBa Oa e 6bp30. AKO roTBUTE rofieMm
KONMM4YecTBa, FOTBETE XpaHaTa Ha HAKOJSIKO MOo-Marnku napTuaun.

. 3arpenTe TUraHa 3a KpaTKo 1 gobaBeTe ABe CyneHU Mb>XULKW Onmno.

.MbpBO CcroTBeTe MECOTO, OCTaBeTe o HAaCcTPaHa M ro NogabpP>KamTe TOMO.

. 3anbpyKeTe 3eneHyyumTe. Korato ca ropeLim, Ho BCe oLle XpyrnkaBW, NpeBKtodyeTe 30HaTa 3a
roTBeHe Ha No-HMUCKa HacTPOWMKa, BbpHETe MecoTo B TUraHa 1 gobaBeTe coca Cu.

. Pa3bbpkanTe BHMMATENHO CbCTaBKUTE, 3a [a Ce YBepuTe, Ye ca ce 3arpesnu.

. CepBupanTe BegHara.

(02 BN ON|

N O
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OTKpuBaHe Ha MaJiku npeaMeTu

KoraTo Bbpxy N/oTa € NoCTaBeH CbA C HEMOOXOoAALL, pa3Mep UMM HeMarHmTeH (Hanp. OT anyMmnHMn)
NN HAKaKbB OpYyr MalbK npegmeT (Hanp. HO>XX, BUITNLUQA, KJ‘IPOLI), KOTJTOHBT aBTOMaTU4YHO NnpeMnHaBa B
PEXXUM Ha rOTOBHOCT cned 1 MMHyTa. BEHTUNATOPDBLT We Npoab/iXXKM Aa roTBM Ha MHOYKUMOHHUA MNNoT
owie 1 MUHyTa.

HacTpoiiku Ha 3arpsiBaHeTo

HacTpolknTe No-gosny ca caMo ykasaHud. TouHaTa HaCcTPOMKa e 3aBMUCU OT HAKOMKO dakTopa,
BK/TIOUMTENHO BalLUMTE CbAOBe 3a FOTBEHE N KONMMUYECTBOTO, KOETO roTBuTe. EKCriepumeHTmMpanTe ¢
MHOYKUMOHHMA MIOT, 3a fa HaMepuTe HaCTPOMKNTE, KOUTO Han-g0o6pe BM NOOXOo>KOaT.

HacTtpo#ka Ha

MpurogHocT
3arpsiBaHeTo

* JeJTIMKaTHO 3aTorJidHe 3a MaJiKn Konn4yecTBa XpaHa

* pa3TondBaHe Ha WWOKOoJ1ad, MacCsio N XPaHW, KOUTO U3rapAaT 6'bp3O
* J1IeKO KbKpeHe

* 6aBHO 3aTOMNNAHE

* NpeTonnsHe
3-4 * CUTHO KbKpeHe
* TOTBEHEe Ha opwus3

5-6 * ManadvmHKmM

e COTUpaHe
* rOTBEHE Ha MaKapoOHeHW n3gernngd

* Mbp>XXeHe

¢ 3arnnmyaHe

* KMnBaHe Ha Ccyrna
* BapeHe Ha BOda
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MOHTUPAHE HA TTPOLOYKTA

N360p Ha MOHTA)XXHO o6opyaBaHe

N3pexxkeTe paboTHMA NIOT cnopen pa3MepuTe, MOKa3aHM Ha YepTexxa.

3a uennTe Ha MOHTaXka 1 ynoTpebaTta TpssbBa ga ce 0OCTaBM MMHUMYM 5 CM MPOCTPaHCTBO OKOMO
oTBOpa. YBepeTe ce, Ye gebennHaTa Ha paboTHMa nNnoT e noHe 30 MM. Mona, nsbepeTe TOMTIOYCTONUMB
M N30MpaH MaTepman Ha paboTHMa NnoT (AbPBO M OPYr MoOo6eH BIAaKHECT UMK XUTPOCKOMMYEH
MaTepman He TpsabBa Oa ce M3MOoN3BaT KaTo MaTepman Ha paboTHMA NOT, OCBEH aKO He ca

UMMPerHmpaHun), 3a ga ce nsberHe TOKOB yaap U no-rondama gedpopmaumd, NPUYMHEHU OT TOMSIMHATA,
M3nbyBaHa OT KOT/OHA. KakTo e NoKasaHo no-gony:

A Beneykka: BesonacHOTO pa3cTosiHME MeXxay CTPaHWUTE Ha NNOoTa U BbTPEeLUHUTE NOBbPXHOCTU Ha
PaboTHUSA NIOT TPAGBa Aa 6bAe HaN-MaNiko 3 MM.

L W

O (Mm) ‘ L (MM) ‘ B (MM) ‘ D(MM) ‘ A(MM) ‘ B(MM) ‘ X (MM)
590 520 62 58 56O+j 490)’:‘; 50MUH. 3MUH.

Mpwn BCUYKM obCTOATENCTBA Ce yBepeTe, 4e KePaMNYHUAT NS0T € ,D,O6pe BEHTUITNPAH N BXOObT

N N3XoObT 3a Bb3AYX He Ca 6J'IOKI/1paHl/I. YBepeTe ce, Ye KepaMUYHUAT NMoT € B ,EI,O6DO pa6OTHO
CbCTOAHME. KakTO € nmokasaHo no-gony.

A Benexkka: BesonacHOTO pa3CcToaHME MeXxay KOTNOHa U1 WKada Hag KOTIoOHA Tpsabea Oa 6bae Haw-
Maniko 760MM.

A(MM) ‘ B(MM) ‘

Bb3aylueH nsxon

500 50MuH. 20MUH. Bxog 3a Bb3ayx SMM




NPEOYNPEXOEHUE: OcurypsaBaHe Ha afieKBaTHa BeHTUNauua

YBepeTe ce, ye MHOYKLUMOHHUAT MOT Ha KOTMOoHa e fobpe BeHTUMMPaH U 4ye BXOObT M U3XOObT 3a
Bb3OyX He ca BrokMpaHW. 3a Oa usberHerte cfyyamHo OOKOCBaHe 00 ropeluunsd naoT Uin Ha HeodakBaH
TOKOB yOap no BpeMe Ha paboTa, e HeobXoOMMO Oa MOCTaBUTE ObPBEHa BNOXKAE, PUKCUPaHa C BUHTOBE,
Ha MUHUMaASHO pascTodgHme oT 50 MM OT JosHaTa YacT Ha nnoTa. CrnegBanTe U3UCKBaHWMATa NO-40NY.

i

MWH. 35MM

'

|
- —

Makc. 5Mm Makc. 5MM

OKoso nNnoTa MMa BeHTUNaunoHHm oteopun. TPABBA [1A ce yBepuTe, Ye Te3n OTBOPU He ca

OTOKMPAHM OT PabOTHMA MNOT, KOraTo MOCTaBUTE KEPAMUYHUSA MSOT HA MACTO.

* MImanTe npenBua, Ye NenmnoTo, KOeTO CBbP3Ba NIACTMAacoOBUA UK ObPBEHUA MaTEpPKMan KbM
MebennTe, TpsabBa Ja e YCTOMUYMBO Ha TeMnepaTypa He no-Hucka oT 150°C, 3a ga ce nsberHe
OTNenBaHeTO Ha ObnMLoBKaTa.

* CnepgoBaTeNiHO 3agHaTa CTeHa, CbCeOHUTE U OKONMHUTE MOBBPXHOCTM TpsbBa Oa MoraT ga
n3obp>kaT Ha TeMnepaTypa ot 90°C.

Mpenu na MOHTUPaTe KOT/NIOHA, YBepeTe ce, ye

* PaboTHaTa NOBBbPXHOCT € KBaApaTHa U HUBEMKMPAHa U HAMA CTPYKTYPHU efleMeHTU, KOUTO Oa npeyaT
Ha M3MUCKBaHMATA 3a NPOCTPAHCTBO.

* PaboTHaTa NOBBbPXHOCT € n3paboTeHa OT TOMOYCTONUMB U N30NMpPaH MaTepuan.

* AKO KOTNMOHBT € MOHTUpPaH Haa dypHa, dypHaTa 1Ma BrpadeH BEHTUNATOP 3a ox/aykaaHe.

* MOHTa)bT OTFrOBapPs Ha BCUUYKM U3NCKBAHUA 338 CBOBOAHO NPOCTPAHCTBO U MPUNOXKMUMUTE CTaHOapTU
M pasnopenobm.

* MoaxoaaLl, U3onmpall, NpeKbcBay, OCUIYPABALL, MbIHO U3KITIOUBAHE OT eNneKkTpuyeckaTa Mpexxa, e
BrpadeH B MOCTOAHHOTO OKabensaBaHe, MOHTUPAH U MO3ULMOHMPAH TaKa, Ye Aa OTroBapsa Ha MecTHUTe
npasuna 1 pasnopenbu 3a okabensasaHe.

* M3onmpalumaT npekbeBay Tpsabea aa 6bae oT ogobpeH TUMN 1 Aa ocurypsaea 3 MM pasaensHe
Ha KOHTaKTUTE C Bb3AYLLUHA MeXXAMHa BbB BCUYKM NOMOCK (UMM BbB BCUYKKM aKTUBHU [daz3oBu]
MPOBOLAHMLN, aKO MECTHUTE MpaBuia 3a okabensgBaHe NO3BONABAT Ta3M MNPOMSAHA Ha U3UCKBaHWATA).

* M3onmpaluuaT npekbeBay e 6bae necHo JOCTbMEH 3a KNTMEHTA C MOHTUPAaH MoT.

* KoHcynTupaTe ce ¢ MeCTHUTE CTPOUTENHM BMACTU M NOA3aKOHOBUTE HOPMATUBHM aKTOBE, ako 1MMaTe
CbMHEHUA OTHOCHO MOHTaXa.

* I3nonseaTe TEPMOYCTOMUYMBU U JIECHM 3a MOYUCTBAHE MOKPUTUSA (KaTO KepaMMUUHK NIIOYKN) 33
CTEHHUTE MOBBPXHOCTU OKOJO MMoTa.

Mpeau oa MOHTUPaTe BbPXY PabOTHUSA MMOT, € HeOBXOAMMO Aa 3anenuTe YNabTHUTENHaTa NeHTa BbpxXy

3a[HaTa YacT Ha CTbK/eHaTa niova: ‘

» O6bpHeTE Lenus ypen HaobpaTHO BbPXY CTbKeHaTa A~
nnoya;

* MI3BageTe AyHanpeHeHaTa NleHTa OT 3anedaTaHaTa
TopbuUKa 1 NpemMaxHeTe ABYCTPaHHaTa nensiia neHTa Ha
rbp6a Ha OyHanpeHeHaTa NeHTa; [OMHa YacT Ha npoaykTa iy MPY>XMHHa

+ 3aneneTe AyHanpeHeHaTa fleHTa Ha AO/HaTa YacT Ha neHTa
CTbKNeHaTa nnouva.

+ [lyHanpeHeHaTa neHTa He TpsbBa Aa U3nmM3a oT pbba Ha
CTbKNeHaTa nnouva.

Cnepn KaTo MOHTUpaTe NNOTa, yBepeTe ce, ye

e 3axpaHBaLLMAT Kaben He e JOCTbMNeH NMpes3 BpaTuUTe Ha LKada nnv YekMeoykeTtaTa.
e IMa agekBaTeH MPUTOK Ha CBEXX Bb3AyX Npes LwKadoBeTe KbM OCHOBATa Ha NJoTa.

13



e AKO MSIOTBT @ MOHTUPaH Hag YekMeOyKe 1nu Wwkad, nog ocHoBaTa Ha MnoTa € MOHTUPaHa
TepMo3aluMTHa bapuepa.
* MI30MMpaLlLMAaT NPeKbCcBay e IeCHOOOCTbMEH 3a K/MEeHTa.

MNpeau aa noctaButTe PUKCUPALLUTE CKO6GHU

YCTPOMCTBOTO TPAOBA Aa ce NOCTaBu BbpPXY CTabuiHa, raaka noBbPXHOCT (M3Mon3BamTe OnakoBKaTa).
He npunaranTte cuna BbpXy OYTOHUTE, CTbPYaLLM OT MSIOTA.

PerynupaHe Ha no3uMumMsaTa Ha cko6aTa

dukcupanTe nnoTa BbpXy paboTHaTa MOBbPXHOCT, KaTo 3aBMeTe 4 ckobu B OOMHATa YacT Ha MnmoTa
(BUXKTE CHMMKAaTa) cfieq MOHTaXa.
PerynuparTe nosvumdaTa Ha ckobaTta, Taka ye ga e nogxonsLla 3a pasfvyHa gebenmda Ha nioTa Ha MacaTa.

nnoT nnaoT

s TABTLLA TABJIMLA

CKOBA !
A‘ B‘

& &

c Mpwn HMKaKBU 06CTOATENCTBa CKOOUTE He Tpﬂ6Ba Oa ce gonmpat OO BbTpelHNnTe NOBBbPXHOCTUM Ha
pa6OTHVI$| NaoT cfeq MoHTaxka (BXX. CHMMKaTA).

BHuUMaHue

1. IHOYKUNOHHUAT NNoT TpabBa Aa 6bae MOHTUPAH OT KBAaNMOULMPaH MNepcoHan nnm TexXHULN.
Pasnonarame c npodecmnoHanMcTu Ha Balle pasnonoxeHue. Mond, HUKora He npaseTe TOBa CaMMu.

2. MNoTbT He TpAbBa Oa ce MOHTUPA AMPEKTHO Had CbOOMUANHA MaLlMHa, XNaaunHukK, dpusep,
nepanHsa UMM CYLIUHA 3a OpexXu, Tbil KaTo BMaXKHOCTTa MOXe Ja NoBpean enekTPOHMKaTa Ha
KOT/OHA.

3. VIHOYKUMOHHUAT NAoT Tpabea Oa 6bae MOHTUMPAH Taka, Ye Aa MoXe Oa ce OCUrypu no-gobpo
TOMMMHHO U3NbYBaHe, 3a Aa Ce NOBULLW HeroBaTa Hade>KOHOCT.

4. CTeHaTa M 30HaTa Ha MHOYLMPAHO HarpsaBaHe Hag NOBbPXHOCTTa Ha MacaTa Tpabea Oa n3abp>kaT Ha
TOMMMHA.

5. 3a Oa ce usberHaT noBpeau, CaHaBUY CMOAT 1 NenunoTo TpAbBa Oa ca YCTOMUYMBU Ha TOMMUHA.

6. He nsnonssanTe NapoymcTaydka 3a rnodyncTBaHe Ha ypeaa.
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CBbp3BaHe Ha NJ1I0Ta KbM MPEXXOBOTO 3aXpaHBaHe

A To3n NNoT TpsibBa Oa 6bae CBbP3aH KbM efleKTpMYyeckaTa Mpexka caMo OT NepcoHasn ¢ noaxoaalla

KBanndumkaumsa. MNpean Oa CBbPyXKETe MI0OTAa KbM efiekTpuyeckaTa Mpexka, npoBepeTe Janu:

1. JomalwHaTa okabenaBalla cMcTeMa e Noaxoasalla 3a MOLWHOCTTA, M3Mon3BaHa OT KOT/IOHa.

2. HanpexxeHneTo TpsabBa ga oTroBaps Ha CTOMHOCTTA, YKa3aHa Ha TabenkaTa C MpoM3BOACTBEHM
OAHHW.

3. CeKuMMTe Ha 3axpaHBaLLMsa Kaben MoraT Oa M3aobp>kaT Ha HAaTOBapPBaHETO, MOCOYEHO Ha
TabenkaTta C gaHHWu.

3a [a CBbPyKEeTe N/oTa KbM eneKkTpuyeckaTa Mpexxa, He M3Non3BanTe aganTepu, peayKTopu nnm

PAa3KMNOHABALLWM Ce YCTPOMCTBA, Tb KAaTO T€ MOraT Aa NPUUYUHAT NperpsaBaHe U noxap.

3axpaHBaWMAT Kaben He TpabBa Oa OOKOCBA ropeLlln YyacTun U TpsbBa ga 6bae no3numMoHnpaH

Taka, ye TeMrnepaTypaTa My fa He Haasuwasa 75°C B HUTO eaVH MOMEHT.

Q MpoBepeTe Upes eneKTPOTEXHWK Janu AoMallHaTa okabenasalla cMcTeMa e nogxoasila 6e3
npoMeHn. BCUUKKM NpoMeHn TpabBa fOa ce NPaBAT caMo OT KBaNMPUUMPAH eNeKTPOTEXHUK.

N2 N1 L2 L1 @l l N2 N1 L2 L1 @l |N2 N1 L2 L1 @l
OO0 OO0 ! TOO OO0 1 1TOOO OO
L — = 4 41 1 4 L — = L 1 1 4 L — = L 1 1 4
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i €7 |¢ CCl g #| ¢ S|l ofg| F| s

[~ [~ [~
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X X ¥
Y ) |220-24ov~|
\/|220-240V~| m
220 - 240V~ Iﬂ

* AKO KabenbT e noBpeneH Ui Tpsabea Oa 6bae CMeHeH, onepaunaTa TpA6Ba Oa ce U3BBPLWKM OT areHT
3a criegnpoaaxkb6eHo obcyy>KBaHe CbC cneumanH MHCTPYMEHTH, 3a Oa ce U3berHatT MHUWOEHTW.

* AKO ypenbT ce CBbP3Ba OUPEKTHO KbM efneKTpuyecKaTa Mpexka, TpsabBa Oa ce MOHTUPa
MHOIonoJsitoCeH npeKnocBayd ¢ MMHMUMalrieH oTBOP OT 3 MM MeXOy KOHTaKTUuTe.

* MOHTbLOPBT TPAOBaA Oa Ce YBepu, ve e HarnpaBeHa NpaBu/IHaTa efleKTprYecKa Bpb3Ka M Ue T e B
CbOTBETCTBMUE C pasnopenbuTe 3a 6€30MacHOCT.

* KabenbT He TpsbBa Oa ce orbBa WM NPUTUCKA.

» KabenbT TpAbBa Oa ce NpoBepsaABa PedoBHO U Oa Ce MOoAMEHSA CaMO OT OTOPU3UPAHU TEXHULIN.

A [JonHaTa NoOBbPXHOCT M 3axpaHBaLLMAT Kaben Ha KOT/IOHa He Ca OOCTbMHKM cfied MOHTaXka.
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MHCTPYKUWIN 3A PABOTA

CeH30pHU 6YTOHM

e ByTOHUTE pearnpaT Ha OOKOCBaHe, Taka Ye He € HeobxoOMMOo [a npuarate HaTUCK.

* I3non3BanTe Bb3rMaBHMUYKATa Ha NPbBCTa CK, a He BbpXa My.

e LLle uyBaTe 3BYKOB CMIHas BCEKM MbT, KOraTo ce perncTpupa JoKocBaHe.

e YBepeTe ce, Ye yCTPOMCTBATa 3a YrpaB/ieHMe ca BUHArM YNCTU, CYXU 1 Ye BbPXY TAX HAMa npeamMeTu
(Hanp. Nprbop uUnn Kbpna). [lopn TbHBK CNoM Boda MOxe [a 3aTpyaHu paboTaTa Ha ByTOHUTE.

v X

MN360p Ha NpaBUNIHUTE CbAOBE 3a FOTBEHe

A

MN3nonseanTe CaMO CbAoBe 3a rOTBEHE C OCHOBA, NoaxoAsilla 3a MHOYKUMOHHO rOTBEHE.
[NoTbpceTe CMMBOSa 3a MHOYKLUMA BbPXY OMNakoBKaTa UMM B OOMIHAaTa 4acT Ha Cbaa.

MoykeTe Oa NpoBepuTe Oanu BallMTe CbOoBe 3a rOTBEHE Ca NOAXOOALLM, KAaTO U3BbPLUMTE TECT C
MarHumT.

HobnuykeTe MarHMUT KbM OCHOBAaTa Ha Ccba. AKo 6bae npumBriedyeH, CbObT € Noaxoa4dLl 3a
MHOYKUNA.

AKO HAMaTe MarHuT:

1. CnoxkeTe Manko Boda B CbAa, KOMTO MCKaTe ga NpoBepuTe.

2.AKO ‘:’ He MUIra Ha ouncriyied 1 BogaTa Ce HarpsdBa, CbObT € NoaxXoOdLL.

CbooBeTe 3a roTBeHe, M3pa6OTeHl/I OT CrnnegHnTe MaTepumnann, He Ca nogxogdaLlunm: HNCTa
HepbXXOaeMa CTOMaHa, anyMuH1UM nnm Meq 6e3 MarHMTHa OCHOBaA, CTbKJ10, ObPBO, NopLesaH,
KepaMunkKa 1 rmunHeHm cbaoBe.

)

AKO depoMarHmMTHaTa 4YacT NOKPKMBa CaMO YaCTUYHO OCHOBATa Ha CbAa, caMo depoMarHMTHaTa
30Ha LWe Ce Harpee, oCtaHalJlaTa 4aCT OT OCHOBaTa MO>Xe fa He Ce Harpee goCTaTb4yHO 3a roTBeHe.
AKO depoMarHMTHaTa 30Ha He @ XOMOreHHa, HO BKJ/IKOUBa U APYrM MaTepmran KaTo anyMmMHUR,
TOBa MOXXe fa NnoB/inde Ha HarpdaBaHeTO M OTKPMBaAHETO Ha Cbda.

AKO OCHOBaTa Ha Cbfa e nogobHa Ha CHUMKUTe no-gony, CbAbT MOXXe fOa He 6boe OTKPUT.

8- ©

* He nsnonseanTe CbOoOBe 3a FOTBEHe C HepPaBHM PbOOBE MM U3BUTA OCHOBA.

X X 7
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* YBepeTe ce, Ye OCHOBAaTa Ha Cba 3a roTBeHe € rMaaka, npunisara nJabTHO KbM CTbK/IOTO U € CbC CbLUns

pa3Mep KaTo 30HaTa 3a roTBeHe. ManonseanTe CbOOBE, YMMTO OMAMETBHP € TOSIKOBA rofidM, KOSTIKOTO
rpadumkaTa Ha nsbpaHaTa 30Ha. MI3non3BaHeTO Ha MasfKo Mo-LMPOK Cba BOAM OO MaKCMMarHa
edeKTMBHOCT. AKO U3MoMn3BaTe No-ManbK Cba, ePEeKTUBHOCTTa MOXKe Aa 6bae no-mMarnka oT
o4yakBaHaTa. Cba, No-ManbK oT 140 MM, MOXKe Oa He 6bae OTKPUT OT KOTMIOHA. BuHarn ueHTpupanTe
CbOa BbpPXYy 30HaTa 3a rotBeHe.

XX X Ty

* BuHarm nosauramTe CbOoBeTE OT MHOYKLMOHHMSA MNAOT - He MM NNb3ramTe, 3aLl0To MoraT Aa

HagpacKaT CTbKJIOTO.

X

HauuH Ha ynoTpe6a

Hayano Ha roTBeHeToO

1.

[JokocHeTe 6yToHa 3a BK/TIOYBAHE/ 2. MNocTaBeTe Noaxoasll Cba BbPXy 30HaATa 3a
N3KJTKOYBAHE. Cnepn BKtO4YBaHe Ha roTBeHe, KOATO UCKaTe Oa U3rnonseaTe.

3axXpaHBaHETO Ce YyBa €QHOKpPaTeH 3BYKOB e YBepeTe ce, Ye ObHOTO Ha Cbaa U
CUIHam, BCUYKKM OUCTen NoKaseaT ,,-“ unu MOBBPXHOCTTa Ha 30HATa 3a roTBeHe ca
,--“, KOETO MOKa3Ba, Ye UHAOYKLUNOHHUAT MioT YUCTU U CYXMW.

€ BNA3bJ1 B PeXXNM Ha NrOTOBHOCT.

3. Mpu gokocBaHe Ha byToHa 3a M360p Ha 4. N3bepeTe HACTPOWKa 3a HarpsiBaHe, KaTo
HarpeBaTesIHa 30Ha MHOUMKATOPBT A0 ByToHa [OOKOCHeTe BbyToHa Ha nib3raya.
e npeMumrHe. * AKO He nsbepeTe HACTPOMKa 3a HarpsBaHe
B paMKuUTe Ha 1 MUHYTa, MHOYKUMOHHUAT
N NAOT aBTOMATUYHO LLe ce naknwouu. e
N TpabBa Oa 3arno4yHeTe OTHOBO OT CTbrnkKa 1.

« MoxkeTe Oa NPOMEHUTE HacTpomnKaTa
3a 3arpsiBaHe rno BCAKO BpeMe O0KaTo

roTeuTe.
0 9
[ToBMLLaBaHe Ha
MOLLIHOCTTa
0 9
HamansBaHe Ha
MOLLHOCTTa
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Ako gucnnesT mura >-'Z nocnepoBaTenHo c HacTpoiKaTa 3a HarpsiBaHe

ToBa 03Ha4aBa, 4e:

* He CTe MOCTaBUIM Cb BbPXY MPaBUITHATa 30HA 3a rOTBEeHe Unu,
* CbObT, KOUTO M3MON3BaTe, He € Noaxoadall, 3a MHOYKLUMOHHO roTBeHe Unu,
e CbObT € TBbPOe MaTbK UMM HE € MPaBUJTHO LIeHTPUPAaH B 30HaTa 3a roTBeHe.

AKO HfIMa noaxoOsLl Cb/ B 30HATa 3a rOTBEHe He ce U3BbPLUBA HarpasaHe.

Ll

Oucnnear ,,

3aBbpLUBaHe HAa NOTBEHETOo

1. JokocHeTe 6yToHa 3a M360p Ha 30Ha Ha
3arpsaBaHe, KOMTO UCKaTe [a U3KKYnUTe.

i 27
1

3. I3kntodeTe Luenra rotBapcku noT, KaTo
JOKOCHeTe byToHa 3a BK/THOYBAHE/
N3KJTFOYBAHE.

7@

M3non3BaHe Ha GYHKUMATA 3a YCUNIBaHe
AKTuBUpanTe PYyHKUMATA 3a YCUSIBaHe

1. JokocHeTe BbyTOHa 3a M360p Ha 30Ha Ha
3arpsaBaHe.

i DR
1

OTMsHa Ha dyHKUMUATa 3a YCUNBaHe

1. JokocHeTe 6yToHa 3a M360p Ha 30Ha 3a
HarpsBaHe, 3a Aa OTMeHUTe GYHKLNATA 3a
ycuneaHe.

-
A
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aBTOMATUYHO LUe u34desHe cned 1 MUHYTa, ako BbPXY Hero He e nocTaBeH noaxoadll cba,.

2. MIskntoyeTe 30HaTa 3a rOTBEHe, KaTo
[lOKOCHeTe nnbaravda Ha ,|*. YBepeTe ce, ue
Ha gucrnnes ce nokasea ,0".

0 9

4. Na3eTe ce OT ropeLLm NOBBbPXHOCTMU
,,H™ e nokayke KOs 30Ha 3a roTBeHe e
ropela Ha gonup. Ta we n3dyesHe, KoraTto
MOBBPXHOCTTa Ce OX/laau 0o 6esonacHa
TeMnepaTypa. Moxke Oa ce U3Mosi3Ba U KaTo
dYHKLUMA 33 NecTeHe Ha eHeprusa, 3aToBa ako
MCKaTe Oa 3arpeeTe OOMb/IHUTENHM CbOOBE,
M3Mon3BamTe KOT/IOHA, KOMTO BCe OLLE € ropeLL,.

|
-

-

2. [lokocBalku 6yToHa 3a ycunsaHe!B)

, MHOMKATOPBT Ha 30HaTa nokasea ,,P“ un
MOLLHOCTTa OOCTMUIra Makc.

/7 — > /N M
\ \E/ ~

2. [lokocHeTe byToHa ,YcuneaHe" \§> 3a na
OTMeHUuTe dyHKLUMATa ,YcuneaHe”, cnen
KOeTO 30HaTa 3a roTBeHe LLe Ce BbPpHE KbM
NbpBOHaYasiHaTa CU HaCTpPoOWKa.

)\
\



* OyHKLMATa MOXKe Oa pPaboTM BbB BCAKA 30HA 3a FOTBEHE.
* 30HaTa 3a roTBeHe ce Bpblla KbM MbpBOHaYasiHaTa CK HacCTpoMKa cnen 5 MUHyTH.
* AKO MbpBOHaYarHaTa HaCTPOMKa Ha ToMJIMHaTa e paBHa Ha O, Ta e ce BbpHe Ha 9 cned 5 MUHYTU

MBKaBa 30Ha
* Ta3m 30Ha MOXKe [a ce N3MoJi3Ba KaTo edHa 30Ha UM KaTo ABe Pa3J/iMdiHM 30HU, B 3aBUNCUMOCT OT

HY>XONTe 3a roteBeHe no BCAKO BpeMe.
* CBOH6OOHaTa 30Ha e CbCTaBeHa OT O4Ba HE3aBUCUMU MHOYKTOPAa, KOMTO MOraT Oa Cce yrnpaBndBaTt

nooTaOesTHO.

KaTo ronsima 30oHa
2. MNpennarame ga nM3nonsBaTe rofisMaTta 30Ha 3a

CnegHoTO!
CbooBe 3a rotBeHe: CbaoBe 3a rOTBEHEe C

1. 3a ga akTmBMpaTe cBoOb6OoOHATa 30Ha KaTo
ednHN4YHa rojidMa 30Ha, JOKOCHeTe 6yTOHa

3a ynpaB/feHne Ha MBKaBaTa 30Ha.
onameTbp 250 MM mnm 280 MM (KBagpaTHU U
:> -~ OBaflHM CbOBE 3a rOTBEHe ca NPUeMnBKn)

-

@

He npenopbuyBamMe Opyru onepaumm, ¢ U3KIKOYEHME Ha TOPEeCNoOMEHaTHTe TPW onepaumm, 3aLloTo ToBa

MOXKe [a MNoBJMdae Ha HarpsBaHeTo Ha ypena.
KaTo nBe He3aBUCUMMU 30HU
3a [Oa M3nonsBaTe MbBKaBaTa 30Ha KaTo [Be Pas/IMyHM 30HM, MOXKeTe [a MMaTe [Ba BapraHTa Ha

HarpdaBaHe.
(a) NocTaBeTe cbA OT AACHATa ropHa CTpaHa Unu oT AsicHaTa AoJIHa CTpaHa Ha rMbBKaBaTa 30Ha.

enm
EEE)
E}
°
a
°
°

(b) MocTaBeTe ABa cbhbaa OT ABeTe CTPAHU Ha MbBKaBaTa 30Ha.

enno
-

@ 3a6enexka:
YBepeTe ce, e CbabT e Mo-ronam ot 120mmMm.
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3aknouyBaHe Ha 6yTOHUTEe

* MoykeTe Oa 3aKknunTe BYTOHUTE, 3a Oa NpegoTBPaTUTE HexkenaHa ynoTtpeba (Hanpumep geua
CNy4YamHO Oa BK/1KOYAT 30HUTE 33 rOTBEHE).

e Korato 6yTOHUTE Ca 3aKJTHOUYEHU, BCUUKU BYTOHU, C M3KITIOYEeHMe Ha To3u 3a BKITKOYBAHE/
N3KJTKOUYBAHE, ca oeakTuBUpaHu.

3a pa 3aKkuuTe 6yToOHUTE

[JokocHeTe ByTOHa 3a 3aK/touYBaHe MHOMKATOPBT Ha TanMepa Le nokaxe , Lo

3a oTK/NOYBaHe Ha 6YTOHUTe

[JOKOCHEeTE 1 3a4pPbXKTE 6yTOHa 3a 3aK/1ro4YBaHe 3a M3BECTHO BpeMe.

A KoraTo KOT/MTOHDBT € B PEXXMM Ha 3aKTIo4YBaHe, BCUYKM BYTOHU ca OeaKTUBUMPAHU, C U3KITIOYEHME Ha
BKJ'IFO‘-IEHO/VBKJ'IFO‘-IEHO@, BMHArM MoX<eTe [a U3KTUYNTE UHOYKLUMOHHUA KOT/TOH C ByTOHa

BKJTKOYEHO/MN3KJTKOYEHO @ nMpw CrelwHn cnydyam, HO Npu crefBallaTa ornepaums NbpBo TpsabBa
[a OTK/oYMTe KOTMOHA.

ByTOH Ha TauMepa

MoykeTe Oa M3non3BaTe TaMepa no OBa PasfIMyHM HauyMHa:

a) MoxxeTe ga ro n3nosns3BaTe KaTo TarMep 3a HarnoMHsAHe. B To3M cnydyam TanMepbT HAMa da U3KIIHoUn
HWKOSI 30Ha 3a rOTBEHeE, KOraTo 3a4afeHOTO BpeMe natede.

b) MoyxeTe Oa ro HacTpouTe Oa U3K/IYBa €QHa UK NoBeYye 30HM 3a FOTBEHE cied U3TUYaHe Ha
3a0a0eHoTo BpeMe.
MakKCcMMyMbBT Ha TanMepa € 99MUH.

* U3nonsBaHe Ha TauMepa KaTo TauMep 3a HaNoOMHSIHe
AKO He nsbepeTte HUKOS 30HA 3a roTBEHe.

1. YBepeTe ce, 4e NfoTbT € BKITIOYEH. 2. loKOCHeTe yrnpaBrieHMeTo Ha TalMepa U Ha
3abenexkka: MoXeTe Oa M3nonssaTe aucnrnes Ha TanMepa Lie ce nokaxke ,10%, a
PYHKUMATA 3a TaliMep 3a HaMoOMHAHE, KaTo ,0“ e npeMuraa.

NnoHe eaHa 30Ha Tpﬂ6Ba Oa e aKTMBHa.

Anid
) SN

3. 3a0anTe BpeMeTo, KaTo JoKOoCHeTe BbyToHa 4. [1IoKOCHeTe OTHOBO YMPaB/IEHNETO Ha
Ha nnb3rada. (Hanp. 5) Tammepa, ,,1“ Wwe npemMmraa.
- 0 : i
I I_ @ I
| | SN
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5. 3agaliTe BpeMeTo, KaTo JOKOCHEeTe Nb3raya 6. LLle ce uye 3BYyKOB curHan 3a 30 cekyHOW, a

(Hanp. 9), cera TanMepPbT, KOMTO CTe 3a4an, € MHOMKATOPBT Ha TarmMepa Le nokaxke ,,- -,
95 MUHYTU. KoraTo BpeMeTo e HaCcTPOoeHo, TO KOraTo BPEMeTO 3a HAaCTPOWMKa NPUKJIIOUN,
LLle 3arno4YHe ga oTbpoasa BegHara. Aucnnear

LLle MoKake OCTaBaLLOTO BpeMe. —_ = @

i
=45 O

* HacTpoiBaHe Ha TanMepa Aa U3KNIOUYBA e4Ha UM NoBeYye 30HU 3a NrOTBeHe
3apaBaHe Ha egHa 30Ha

1. [lokocHeTe 6yTOHa 3a M360p Ha 30Ha 3a 2. HaTucHeTe byTOHa Ha TaMMepa 3a KpaTKo,
HarpsiBaHe, 3a KOATO MCKaTe Ja HacTpouTe Ha gucnnedule ce nokaxxe ,,10“ n ,,0” we
Tanmepa. npemMmrea.

o 13717
Iy NN

3. 3aganTe BpeMeTo, KaTo JOoKOCHeTe BbyToHa 4. [1oKOCHeTe OTHOBO YMpaBeHNeTo Ha

Ha Nnb3rada. (Hanp. 5) Tammepa, ,1“ Wwe npemMmraa.
' '— 0 9 AN '/,-
13O PN

5. 3aganTe BpeMeTo, KaTo LOKOCHEeTe nib3raya 6. Korato BpeMeTo e HaCcTpOEeHO, TO LWe
(Hanp. 9), cera TanMepbLT, KOWTO CTe 3aJanun, e 3ano4yHe Oa oTbpoasa BegHara. Aucnnear
95 MUHYTW. LLie MOoKa>ke OCTaBalLoTO BpeMe.

BEJMEXKKA: YepBeHaTa To4YKa OO0 MHAOMKATopa
'-' '— 0 9 3a HMBO Ha MOLLHOCT LLie CBETHE, KOETO
-, -, @ rnokasBa, 4Ye e nsbpaHa 30Ha.
_— A
o [y

-

—
N2
N

7. KoraTto TanmMepbT 3a rOTBEHE M3Teye,
CbOTBETHATa 30Ha 3a roTeeHe e ce
N3KNKOYN aBTOMAaTUYHO.

A [pyrute 30HM 3a rOTBEHE LLie Npoab/IKAT Aa PaboTAT, aKo ca BKJTKOYEHM MO-pPaHo.
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[NoKasaHWTe No-rope CHMMKM Ca caMO 3a CrpaBka 1 TpA6Ba Oa ce B3eMa npeaBua KpanHUaT NEOoOYKT.

3apjaBaHe Ha NOBeYe30HMU:

* CTbNKUTE 3a 3aaBaHe Ha NoBeYye 30HM ca NogO6HM Ha CTBbMKMTE 3a 3adaBaHe Ha edHa 30Ha;

» Korato 3ajageTe BPEMETO 3a HAKOJSIKO 30HM 3a FOTBEHE eHOBPEMEHHO, AECETUYHUTE TOYKM Ha
CbOTBETHUTE 30HM 3a FOTBEHE Ca BKIOYEHW. [INCNIeaT 3a MUHYTUTE NMOKa3Ba MUHYTUTE Ha TanMepa.
ToykaTa Ha CbOTBeTHaTa 30Ha MuUra. KakTo e nokasaHo no-gony:

] |
I 5 (3apgageHo Ha 15 MUHYTK) '— @

= I
- I

(3apageHo Ha 45 MUHYTK)

—

-

—

* Cneq KaTo TaMMepbT 3a O6paTHO 6|ooeHe n3Teye, CboTBETHATa 30Ha e ce nsknoun. Crneq ToBa Le
Ce MNoKake HOBUAT TaMMep Ha MUHYTUTE M TOYKaTa Ha CbOTBETHATa 30Ha LLE NpeMUrHe.
KakTo e mokasaHoO OTOACHO:

In0o Fls.

(3apgageHo Ha 30 MUHYTK)

[JokocHeTe ByTOHa 3a M360P Ha 30HA Ha HarpdaBaHe NUCbOTBETHUAT TaMep LLe ce NMoka)ke B
MHOMKATOPA Ha Tammepa.

AHyNMpaHe Ha TaMepa

1. JokocHeTe 6yTOHa 3a M360p Ha 30Ha Ha 2. MNpwn pokocBaHe Ha ByTOHa Ha Tanmmepa
HarpsaBaHe, 3a a OTMeHUTe Tanmepa. MHOVKATOPBT MpeMurea.
-—

]
(N

-
Ul
-

-
_
l~

[JoKocHeTe nmnb3raya, 3a Ada 3agageTte Tammepa Ha ,,00 “ n TanMepbT ce OTMeHA.

BpeMe 3a pa6oTa no nogpas6bupaHe

ABTOMaTUYHOTO U3K/OUBaHe e dYHKLMSA 3a 3allMTa Ha 6e30MnacHOCTTa Ha BaluMg UHOYKLUMOHEH MoT.
M3Kkno4YBa ce aBTOMaTUYHO, aKko HAKora 3abpaBuTe Oa UskumnTe nnota. BpemeTo 3a paboTa no
nogpasbupaHe 3a PasnnyHM HMBa Ha MOLLIHOCT e MokKasaHo B TabnuuaTta no-gony:

HuBO Ha MOLLHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tanmep 3a paboTa no 3 3 8 4 4 4 5 5 5
nogpasbupaHe (4ac)

KoraTo cbObT 6b4e npemMecTeH, MHOYKUMOHHUAT KOT/TOH MOXe fa Crnpe Oa ce Harpsaea He3abaBHO, a
KOT/IOHBT aBTOMATUYHO fa Ce U3K/IUYM cnen 2 MUHYTW.

A XopaTa ¢ NnencMenkbp TPaAbBa Oa ce KOHCYNTUPAT C eKaps cu, npeau Oa U3non3eaTt ToBa YCTPOUCTBO.
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NMOYNCTBAHE U NMOLALP b>XKA

KakBo?

E>keoHeBHO
3aMbpcaABaHe Ha
CTBKNOTO (NMPBbCTOBU
oTneyaTbuUM, cneau,
rneTHa oT XpaHa

UNn pasfrBaHe Ha
TeYyHOoCT 6e3 3axap
no CTbKMOTO).

N3kunnenun n
Pa3ToOMNeHn TeYHOCTU
N pasnmBaHe Ha
ropeLm Te4HOCTH
CbC 3axap BbpXy
CTbKOTO.

Paznueu no
CEH30pPHUTE BYTOHMN.

Kak?

—_

MN3knoYeTe 3axpaHBaHeTO Ha noTa.

2. HaHeceTe noumncTBall npenapaT 3a
roTBapPCKM MSIOT, AOKATO CTBHbKOTO € BCe
owle Tonno (Ho He ropeLyo!)

3. 13annakHeTe U n3bbplLueTe C YniCTa
Kbpra unm xapTueHa Kbpna.

4. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBaHeTo Ha

nnoTa.

OTcTpaHeTe rm HesabaBHO € nNonaTkKa,

LIMaTyna Unm cTbpranka, Noaxoasiuy sa

KepPaMUUYHU CTHKNEHN FOTBAPCKM MIOTOBE,

HO ce naseTe OT NOBBbPXHOCTTA Ha

ropeLlmTe 30HU 3a FrOTBEHE:

1. M3Kno4veTe 3axpaHBaHeTo Ha
roTBaPCKUSA MMOT OT CTeHaTa.

2. Opb>KTe oCTPMETO Unn npmnbopa
nod brofl oT 30° 1 U3CTbPXKETE
3aMBbPCABAHETO UMM PA3NBA KbM
X/lafHa 30Ha Ha nnoTa.

3. MNouncTeTe 3aMbpCABAHETO UMW PA3NNBA
C Kbpra 3a YMHUN NN XapTUeHa Kbpra.

4. CnegBanvTe CTbMNKM 2 0o 4 3a
,E>XeHEeBHO 3aMbpCABaHEe Ha CTbKOTO
rno-rope.

‘«

1. N3kntoyeTe 3axpaHBaHeTO Ha nnoTa.

2. MNonunnTe pasnuea.

3. N36bplLueTe 30HaATa Ha CEH30PHUSA
GYTOH C YMCTa BnaykHa roba unm kbpna.

4. MNopgcyLwieTe 30HaTa HaMbJ/THO C XapTUeHa
Kbpna.

5. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBaHeTO Ha
nnoTa.
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Ba)kHo!

KoraTto 3axpaHBaHeTO Ha nfoTa e
M3KJTHOUYEHO, HAMa Oa MMa MHOuKaums
3a ,rfopeLlla NOBbPXHOCT, HO 30HaTa 3a
roTBeHe MoOyke BCe olle fa e ropetlua!
BboeTte N3KMOUMTENHO BHUMATENTHU.
MoybuTte noyncTBaLlm rbbun, HAKOU
HaMMOHOBU MbOU 1 rpybuTe/abpasmsHm
rMoYymcTBaLLUM nNpenapaTn MoraT aa
HaOpackaT CTbKJI0TO. BUHarm yetete
eTuKeTa, 3a [a npoBepuTe ganmu
MOYMCTBALLOTO CPeACTBO UMK rbba ca
noaxoadsiLLm.

Huvkora He ocTaBaNTe ocTaTbuUM OT
MoYMcCTBaHe BbPXY rOTBAPCKUSA MMOT:
CTBbKJTOTO MOXe [a Ce OLUBeTU.

OTcTpaHeTe neTHaTa, OCTaHanu ot
Pa3TOMEHM U CragKM XPaHu Unu
Pa3MMB Bb3MOXXHO HaM-CKOPO. AKO
6bOaT OCTaBeHW Oa U3CTUHAT BbpXy
CTbKJIOTO, Te MOoraT Aa 6baaT TPpyaHU
3a OTCTpaHABaHe UM Oopu TpanHo da
NnoBpenAT CTbK/eHaTa NOBbPXHOCT.
OnacHOCT OT nopsa3sBaHe: KoraTo
npennasHMAT Kanak € npubpat,
OCTPMETO Ha CTbprasikata e ocTpo
KaTo BpbCHau. MIanonsBanTe MHOIo
BHMMATENHO M BUHArM cbXxpaHaBanTe
6e30MacHO U Ha MACTO, HEOOCTbMHO 3a
neua.

[1NOTHT 3a roTBEHE MOXXe fa n3gaBa
3BYKOB CUI'Han N a ce N3KJTH4N,

a CEH30pPHUTE BYTOHU MOXKe Oa He
bYHKUMOHMPAT, 4OKATO MMa TEYHOCT

rno Tax. YBepeTe ce, Ye cTe n3bbpcanm
30HaTa Ha CEeH30pPHUTe BYyTOHW, Npean Oa
BK/TFOUMTE OTHOBO MJiOTa.



OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMA

PaboTaTa Ha BaluMs ypeq MoXKe Oa OoBede 00 FpPeLlku U Hen3npaBHOCTU. TabnuunTe No-gony
CbABPXKAT Bb3MOXKHU MPUYMHU U BEeNEedXKKM 3a paspellaBaHe Ha CbobLLeHMe 3a rpeLlKka unm
Hen3npaBHOCT. [1penopbUMTENHO e Oa NpodYeTeTe BHMMATENHO TabnmuuTe no-gony, 3a ga cnectmuTe
BpEME 1 Mapu, KOUTO MOXKe Oa CTpyBa 06a>kJaHeTO OO CePBU3HUSA LIEHTBP.

Mpo6nem

MNoTHT He MOXKe aa
Cce BKJTHO4YN.

CeH30pHUTE BYTOHM
He pearupart.

PaboTaTa cbc
CEH30pPHUTE BYTOHMU
e TpyaHa.

CTbKJIOTO €
HadpacKaHo.

Mpn HAKOM TUraHu ce
4yyBa npatleHe min
TPaKaHe.

NMHOYKUMOHHUAT
MaoT U34aBa HUCHK
LLIYyM, KOraTo ce
n3nonsea npu
BMCOKa TeMnepaTypa.

LLymM Ha
BEHTMNATOpPa, naBaLy
OT MHOYKLUMOHHNS
naoT.

CbooBeTe He ce
HarpsaBaT U He
ce noaBaBaT Ha
aucnnes.

NHOYKUMOHHUAT
MnAoT UK 30HaTa 3a
roTBeHe ce M3KJtO4YBa
Heo4aKBaHO, YyBa ce
3BYK M Ce NoKa3Ba
Ko 3a rpeLuka
(obuKHOBEHO ce
penyBaT egHa Unm
nee umdpn Ha
oucnnes Ha Tanmmepa
3a roTBeHe).

Bb3MOXXHU NPUYUHM

Hama 3axpaHBaHe.

ByTOHUTE Ca 3aKoYeHMN.

Moke Aa MMa TbHbK CMOW BOAa BbPXy
6YTOHUTE NN MOXKe [a U3Mon3BaTe
BbpXa Ha NpbCTa CU, KOraTo
JoKocBaTe ByToHUTE.

CbOooBe 3a roTBeHe ¢ HepaBeH pbb.
3non3Ba ce HenmoaxoasaLo
abpasnBHO MOYNCTBALLO CPeacTBO
M NMOYUCTBALLM MPOOYKTW.

ToBa MOXe ga ce ObJ/TKU Ha
KOHCTPYKLMATA Ha BaluMUTe CbaoBe 3a
roTBeHe (cnoeBe OT Pa3NYHK MeTanu
BUOPUPAT MO PasnnYeH HauyuH).

ToBa ce Ob/MKM Ha TEXHOMOrMUsSTa Ha
MHOYKUMOHHO roTBeHe.

BkrtouBa ce oxnaykgaly, BEHTUIATOP,
BrpageH BbB BallAd MHOYKUMOHEH MJ10T,
3a Aa Ce npenorBpaTn nperpdaBaHe Ha
eneKkTpoHMKaTa. Moxke fa NpoLObIIKM
0a paboTu oopu crned KaTo U3KIYNTe
MHOYKUMOHHWNA MSOT.

MHOYKUMOHHUAT M0T He MOoXKe Oa
OTKpWe Cbaa, 3aLL0TO He e MoAXoOsLL, 3a
MHOYKLMOHHO roTBeHe.

MHOYKUNOHHUAT NMOT He MOoXKe Oa
OTKpWe Cbaa, 3aLloTO € TBbpae

MasbK 3a 30HaTa 3a FOTBEHE UM He e
MPaBUMHO LIEHTPUPAaH BbPXY HEro.

TexHunyecka HeM3mMpaBHOCT.
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KakBo poa npaBute

YBepeTe ce, Ye KEPaMUYHUAT NOT € CBbp3aH
KbM 3axXpaHBaHETO N 4Ye e BKJTHO4YEeH.

[poBepeTe gann MMa NPEeKbCBaHE Ha
€feKTPO3axpaHBaHETO B JOMa WS panoHa BU. AKO
CTe MPOBEPUIIN BCUYKO M NPO6NeMbT Npoab/HKaBa,
obafeTe ce Ha KBannduumpaH TEXHUK.

OTkntoyeTe byTOHUTE. BUXKTe pasgen
,/13non3BaHe Ha BalLMAa KepaMmieH nnoT" 3a
MHCTPYKLNN.

YBepeTe ce, ye 30HaTa Ha CEH30PHUTE BYTOHMU
e cyxa W U3nonssanTe Bb3rmaBHMWUYKaTa Ha
MpPbCTa CU, KOraTo OOKOCBaTe ByTOHMUTE.

M3non3BanTte cbaoBe 3a FOTBEHE C PABHU U
rnagku ocHoBW. BuykTe ,,M360p Ha npaBunHuUTe
CbOOBe 3a roTBeHe".

BuxTe ,[puxka n nouncreaHe".

ToBa e HOpPMasiHO 3a CbOBETE 3a FOTBEHE U He
NMoKa3Ba HEU3MPaBHOCT.

ToBa e HopMarsHo, HO LWWYMbT Tpsbea Aa
HaManee UM ga nadesHe HanbJIHO, KOraTo
HaManuTe HaCTPOMKAaTa 3a TOM/MHa.

ToBa e HOPMasHO 1 He ce Hy»dae oT
aencreume. He nsknuyBamTe 3axpaHBaHeTo
Ha MHOYKLUMOHHWS NNOT OT CTeHaTa, AoKaTo
BEHTUMATOPBT PaboTu.

M3non3BanTe cbaoBe 3a roTBeHe, NoaxoaaLLm
3a MHOYKLUMOHHO roTBeHe. Bu>xkTe pasgen
,M360p Ha NpaBUMHUTE CbOOBE 3a roTBeHe".

LleHTpupanTe cbha U ce yBepeTe, Ye OCHOBaTa
My CbOTBETCTBa Ha pasMepa Ha 30HaTa 3a
roTBeHe.

Monq, 3anuwieTte BykeuUTe U LmdpUTe 3a
rpeLuKa, UsknoveTe 3axXpaHBaHeTo Ha
MHOYKLUMOHHMA MAOT Ha CTeHaTa U ce CBbpXKeTe
C KBanuduumpaH TeXHUK.



Noka3sBaHe U NpoBepKa Ha HeU3nNpPaBHOCTHU

MHOYKUMOHHUAT NOT € obopyaBaH ¢ PyHKLUSA 3a caMmoamarHocTmumparde. C TO3U TEeCT TEXHUKDBT MOXKe
Ja npoBepn GYHKLMATA Ha HAKOMKO KOMMOHEHTa, 6e3 Aa OeMOHTUPa MJioTa OT paboTHAaTa MOBBbPXHOCT.

OTcTpaHsaBaHe Ha NMpo6nemu

1) KoabT 3a noBpeaa Bb3HMKBa NO BpeMe Ha yrnoTpe6a oT KnueHTa; PelueHue;

Kop Ha rpewika

E1

E2

Eb

E3

E4

ES5

E6

E7

E8

U1

Mpo6nem

PewieHue

HamMa aBTOMaTU4YHO Bb3CTaHOBSIBaHe

[MoBpena Ha TeMnepaTypHUA
OaTuMK Ha KepaMn4yHMA NNoT -
OTBOpPEHa Bepwura.

MoBpena Ha TeMnepaTypHUs
OATUYMK Ha KepaMUYHKUS NNoT -
KbCO CbCeanHeHue,

MoBpena Ha TeMnepaTypHUSA
OAaTUYMK Ha KepaMUYHUS MNIOT.

Bucoka TeMnepaTypa Ha ceH3opa
Ha KepaMuyHaTa nnouva.

[NoBpena Ha TeMnepaTypHUs
ceH3o0p Ha IGBT - oTBOpEeHa
Bepwura.

MoBpena Ha TeMnepaTypHUS

ceH3op Ha IGBT - kbco
cbeauHeHume.

Bucoka TemnepaTtypa Ha IGBT.

3axpaHBaLLOTO HanpexXxeHne e noa
HOMUHANHOTO HarpexXXeHue.

3axpaHBaLLOTO HampeXeHne e nog
HOMUWHaNMHOTO Hanpe>xeHne.

KoMyHUKaUMoOHHa rpeLuka.
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MpoBepeTe Bpb3KaTa UM CMEHETe
TeMnepatTypHMAa CeH30p Ha KepaMmnyHaTa rnJjioya.

M34yakamTe TeMnepaTypaTa Ha KepaMmyHaTa
rnfo4a ga ce HopManusupa.

[JokocHeTe 6yToHa ,,BKITFOUBAHE/
N3KJTKOYBAHE", 3a ga pectaptupaTe
YCTPOWNCTBOTO.

CMeHeTe 3axpaHBaLLOTO Tabno.

N3uakanTe TeMnepaTypaTa Ha IGBT ga ce BbpHe
KbM HOPMasHOTO.

[okocHeTe 6yToHa ,BKITKOYBAHE/
N3KJTHKOYBAHE®, 3a ga pectapTtupaTte
YCTPOWCTBOTO.

MpoBepeTe Aanu BEHTUNATOPBT PaboTu Aobpe;
aKO He, CMeHeTe BeHTUMaTopa.

Monq, NpoBepeTe fanu 3axpaHBaHETO e
HOPMasiHo.
BkritoyeTe, ako 3axpaHBaHeTO € HOPMasHo.

[MocTaBeTe OTHOBO Bpb3KaTa Mexkay nfiaTkaTta
Ha ouncrnnea n 3axpaHBallaTa njaTka.
CMeHeTe 3axpaHBallaTa nnaTka Unu nnaTtkaTa
Ha ouncrined.



2) CneundunyHa HEU3NPABHOCT U peLlueHune.

HeycnelwHo

CBETOOMOODBT He
ce BKJIHOYBa, KOraTo
YCTPOMCTBOTO e
BKJ/THOYEHO.

Hsakoun 6yToHM

He MoraT ga
paboTaTt nnun LED
oncnneaTt He paboTtu
HOPMarsHo.

MHOMKaATOPBT 3a
PEXXMM Ha roTBeHe
ce BKJ/1HO4YBA, HO He
3ano4yBa HarpaBaHe.

HarpasaHeTo cnupa
BHE3aMnHo no BpemMe
Ha paboTa U Ha
auncrnnes Mmura ,,u“.

HarpesaTenHuTe
30HM OT egHa n
Ccblla cTpaHa (KaTo
nbpBaTa 1 BTOpaTta
30Ha) e nokassaT

«

»U

[OBuratenaT Ha
BeHTUMaTOpa 3By4YMn
HeobunyamHo.

Mpo6nem

He e cBbp3aHO KbM
efieKTpnyeCkKaTa MpeXxa.

[ToBpena B CBbpP3BaHETO
Ha OONbJIHUTENHaTa
3axpaHBalla nnaTka um
nnaTKaTa Ha aucnrnesa.

JonbnHnTenHaTa
3aXpaHBalla nnaTtka e
noBpeneHa.

[MnaTkaTa Ha gucnnes e
nospeneHa.

[MnaTkaTa Ha gucnnesa e
noBpeneHa.

Bucoka TemMnepaTypa Ha
naoTa.

Hello He e Hapen €
BEeHTUMNaTopa.

3axpaHBallaTa naTka e
rnoepeneHa.

[pelieH TN cba.

OnamMeTbpbT Ha cboae
TBbPOE ManbK.

[NnoTbT e Nperpsan;

HensnpaBHOCT Ha
3axpaHBallaTa nnaTka m
Ha NnaTKaTa Ha gucnnes;

Oucnneart Ha
KOMYHWKAaLIMOHHATa YacT
e noBpeeH.

OcHoBHaTa nnaTKa e
noBpegeHa.

[BuratenaTt Ha
BEeHTUMaTopa e
noBpeneH.

PeweHue A

[TpoBepeTe Oanu WwencensT e
BMA3bS1 Jo6pe B KOHTaKTa U ganm
TO3M KOHTAKT paboTu.

MpoBepeTe Bpb3KaTa.

CMeHeTe OonbiHUTeNnHaTa
3axpaHBalla nnaTka.

CMeHeTe TabnoTo Ha gucnnes.

CMeHeTe TabnoTo Ha gucnnes.

TemMnepaTypaTta Ha okofnHaTa
cpena Moyke fa e TBbphe
BMUCOKA. BxoabT 3a Bb3OyXx vnu
BEHTUMALUMOHHUAT OTBOP MOXKe
[a ca 6noKupaHu.

MpoBepeTe Oanun BEHTUNATOPBT
paboTn gobpe; ako He, CMeHeTe
BeHTMNaTopa.

CMeHeTe 3axpaHBalloTo Tabno.

M3non3BanTe nogxoasiy cba
(BUXKTE PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTtpe6ba.)

YCTPONCTBOTO € nperpsano.
M3yakanTe TeMnepaTypaTa Aa ce
BbPHE KbM HOPMAasHOTO.
HaTuncHeTe 6yTOoHa
,BKJTKOUBAHE/MN3KJ/TKOYBAHE,
3a Oa pecrtapTumparte
YCTPOMNCTBOTO.

[MpoBepeTe Bpb3KaTa.

CMeHeTe TabnoTo Ha gucnnes.

CMeHeTe 3axpaHBaLloTo Tabno.

CMeHeTe BeHTuaTopa.

PeweHue B

BepuraTta 3a oTKpuBaHe
Ha CboBe e nospeneHa,
CMeHeTe 3axpaHBallaTa
nnaaTka.

[OPHOTO e NpeLeHKaTa M NPOBEPKaTa Ha YECTO CpeLLaHW rpeLUKu.
Monsq, He pa3rnobsBanTe ypena caMu, 3a da nsberHere onacHOCTU M NOBPean Ha MHOYKLUMOHHMS MIIOT.
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TbPIOBCKN MAPKW, ABTOPCKW
[MPABA N TTPABHA MHOOPMALINGA

JloroTto \Aﬂldea, C/TOBHUTE MapKu, TbProBCKOTO HAMMEHOBaHME, TbProBCKOTO ODOPMIEHNE U BCUUKN
TEXHU BEPCUM Cca COBCTBEHM akTUBM Ha Midea Group v/uUnmn TexHUTe cBbP3aHuM OpyxkecTtsa (,,Midea®), B

KounTo Midea NpuTerxkaBa TbProBCKM MAPKK, aBTOPCKW MpaBa UMY OPYyru nNpasBa BbpXy MHTeNeKTyanHaTa
COBCTBEHOCT, KaKTO M HEMaTepUarHM aKTUBWK, MPOU3TUYALLIM OT M3MOMN3BaHETO Ha ThProBCKaTa MapkKa
Midea. MlsanonsBaHeTo Ha TbproBckaTa Mapka Midea 3a TbproBcku Lienu 6e3 npeaBapUTenHOTO
MUCMeHo cbrrnacue Ha Midea Moyke Oa NpeacTaBnsaBa HapyLLleHMe Ha TbProBCKaTa Mapka UMM HenosanHa

KOHKYPEeHUNA B HapyLlleHne Ha CbOTBETHUTE 3aKOHMWN.

ToBa pPbKOBOAOCTBO € U3roTBeHo oT Midea 1 Midea 3ana3Ba BCUYKKM aBTOPCKM MpaBa BbpXy Hero. Hukoe
dU3NYECKO UK IPUONYECKO NNLEe He MOXKe [a M3MON3Ba, KOMMpa, NPOMeEHA 1 PasnpoCcTpaHaBa TOBa
PBKOBOOCTBO UMM YaCcTU OT HEro, He MOXKe CblLLIO Aa ro KOMMMEeKTYBa UM NpodaBa 3aegHo € Apyri

NpoayKTn 6e3 NpeaBapUTeNHOTO NMUCMEHO cbhrnacue Ha Midea.
BCUYKM oNUCaHN GYHKLUUU N UHCTPYKLMK Ca aKTyanHM KbM MOMEHTa Ha oTrne4yaTBaHe Ha

PBbKOBOLCTBOTO. Bbrnpeku ToBa peanHUAaT NPOaYKT MOXe [a ce pasnuvyasa nopaam nogobpssaHe Ha

bYHKLMNTE UK OU3anHa.

MHdopMaumsa 3a BUTOBU eNneKTPUYECKU KOTTOHMU

CumBon CTomHoCT EovHunua
MpoeHTudumkauma Ha mogena / MC-IF7455J1CC-A
Bug Ha nnoTta / BrpageH nnot
Bpolt 30HM 3a roTBeHe / 2 30HM
TexHonorus 3a HarpsaBaHe (MHAYKUMOHHW 30HU 3a rOTBEHe
MHOYKUMOHHM 30HM 3a
1 30HW 3a FOTBEHE, 30HM 3a FOTBEHE C JTbYUCTa eHeprus, /

roTBeHe
TBBPAM NoYn)

3a KPbIMY 30HW WU NIOLLM 3a rOTBEHE: AMaMeTbp Ha
rnonesHaTa NOBbPXHOCT 3a BCAKa efleKTpuyecka HarpaTta (%) - cM
30Ha 3a roTBeHe, 3aKpPbrfeHa A0 Han-6nmM3kuTe 5 Mm

3a HEKPDBIIN 30HW UM 30HU 3a FOTBEHE:Ob/IKMUHA U

LUMPMHA Ha NMone3HaTa NMOBbPXHOCT 3a BCAKa efieKTpuyecka 3oHa 1: O: 39,0; LL: 18,0;

a
Y

HarpeBaeMa 30Ha UMM 30Ha 3a FOTBEeHe, 3aKPbrNeHn 0o LU 3oHa 2: O: 39,0; LW: 18,0;
Han-6nmM3knUTe 5 MM
KoHcyMauus Ha eHeprus 3a 30Ha UK NOLL 3a FOTBEHe, EC 3oHa 1: 184,3 Wh/kr
M34YKMCNEeHa Ha KMnorpam eneKTputecko roreene 30Ha 2:185,9
KoHcyMauma Ha eHeprua 3a KOT/IOHa, M34MCeHa Ha

ECeﬂeKTpMHeCKM KOTNOH 18511 Wh/Kr

Kunorpam
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N3IXBDBPJITAHE M PELUNKITMPAHE

Ba)XHM MHCTPYKLMM BbB BPb3Ka C OKOJIHaTa cpena

CpoTBeTCTBME C anpekTmBaTa 3a MYEEO 1 obesBpexxgaHe Ha oTnagbuUMTe OT NPOAOYKTa:
To3m NPOAYKT OTroBaps Ha U3NCKBAHMUATA Ha eBponenckaTa OupekTusa 3a MYEEO (2012/19/EC).
To3u NpoayKT € 060o3HaUYeH CbC CMMBOJ 3a KlacndumKaums 3a U3nasfo oT ynoTpeba eNnekTpmnyYecKko m

eneKkTpoHHo obopyasaHe (MYEEO).

To31 CMMBO/ 03HA4YaBa, Ye TO3M MPOOYKT He MoXKe fa 6bae U3XBbPIaH
3aefHO C ApYru 6UTOBM OTMaObLM B KPasd Ha eKCroaTauMoHHUA My
SKMBOT. YNoTpebaBaHMAT ypen Tpsabea Aa 6bae npedaneH B onpeneneH
3a UenTa NyHKT 3a cbbupaHe U peLmKMpaHe Ha U3a3o oT ynoTtpeba
efieKTPNUYECcKo U eNneKTPoHHO obopyasaHe. MHdopMaLms 3a nogobHU
MYHKTOBE 3a OTNagbLM MOXKeTe [a NosydYnuTe OT MeCTHUTE BNacTu Uu
OT TbProBeLa, OT KOWTO e 3aKyneH NpoayKTbT. BCAKO JOMaKUHCTBO
MUrpae BakHa POons B PELUUKINPAHETO Ha HEHY>XHUTe ypeau. MpaBunHoTO

M3XBbPJIAHE Ha YNOoTpebsaBaHMTe ypeaOu crnomara 3a npegorBpaTsBaHe _

Ha eBeHTYyallHW oTpunuaTesHn Bb3OencTema BbPXY OKOJSIHaTa cpeda U

YOBELLIKOTO 3apaBe.

CboTtBeTCcTBME C [AMpeKTUuBaTa 3a RoHS

To3u NpoayKT OTroBapsa Ha U3UCKBAHUATA Ha eBponencKkaTa [JupekTmnBa 3a orpaHmMyeHmne Ha onacHuTe
BelecTBa (RoHS) (2011/65/EC). Ton He cbabp>a ornacHW 1 3abpaHeHn MaTepuanu, MOCOYEeHU B

OunpekTnBaTa.

NHdopmMmauma 3a onakoBKaTa

OnakoBKaTa Ha NMPoOyKTa e Npov3BefeHa oT PeUuKIvMpaHn MmaTepuanm
CbIMACHO HALLMTE HaLMOHAMHM pa3nopendbu 3a oKomnHaTa cpena. He
U3XBBPIANTE ONAaKOBbUYHUTE MaTepuranu 3aedHO ¢ BUTOBUTE UMW OPYTrU

oTnagbumn. NpenanTe r'm B NyHKT 3@ CbOUPAHE Ha ONAaKOBBbYHW MaTepuanu,

onpenernieH oT MeCTHUTeE OPraHu.
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SALWLNTA HA JIMHHNTE OAHHW

C uen ocurypsiBaHe Ha yCnyrmuTte, QOroBOPEHM C KIMEHT],
npvemMame fga crnasBame 6e3 orpaHMYeHme BCUYKM pa3nopendn Ha NPUIOXXMMOTO 3aKOHOOATENCTBO
3a 3allMTa Ha OaHHUTe B ObpP>KaBunTe, B KOUTO npegoctaBaMe YCNyrmte Ha KrmeHTa, KakKTo U, KbOdeTo €

npunoxxmmo, O6LwKMa pernaMeHT Ha EC 3a 3awmTa Ha gaHHuTe (OP3[).

Mo NpuHUMn obpaboTBaMe OaHHWTeE, 3a Aa U3MNb/HKMM CBOETO 3a4b/IXKEeHMe No gorosopa ¢ Bac v 3a
LienMTe Ha 6e30MacHOCTTa Ha NPOAYKTa, KAKTO 1 3a Aa 3alLUMTUM NpaBaTa Bu BbB Bpb3Ka C rapaHumaTa
M perucTpaumnsaTa Ha NpoayKTa.

B HaKoM cnydyam, HO CaMo MpU OCUrypsiBaHe Ha afleKBaTHa 3alUMTa Ha OJaHHUTe, NIMYHNTE OaHHU MoraT
[a 6bOaT NpexBbpfeHr Ha MofyYyaTenn, KOUTO Ce HaMMPaT U3BBbH EBPOMENCKOTO MKOHOMMUYECKO
MPOCTPAHCTBO.

JdonbnHuTenHa nHdopMaLuma Moxxe Oa 6bae npegocTtaBeHa No 3asgBka. MoxkeTe fda ce CBbPXKeTe C
HALLMA CAYy>XUTen no 3aliMTa Ha AaHHUTe Ha agpec MideaDPO@midea.com. 3a oa ynpa)kHuUTe cBouTe
MpaBa, KaTo HanMpMMep MPaBOTO Aa Bb3pasuTe cpelly obpaboTkaTa Ha NMUYHUTE BM gaHHM 3a LenuTe Ha
ONPEKTHUSA MAaPKETUHT, MONa CBbPXKeTe ce ¢ Hac Ha aapec MideaDPO@midea.com.

3a noBeye nMHdopMaumnsa ckaHmpanTe QR Kooa.
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INVERTER QUATTRO

J

PIANO COTTURA A INDUZIONE

MANUALE UTENTE

MC-IF7455J1CC-A

Note di avvertenza: leggere attentamente questo manuale prima dell’uso e conservarlo per riferimenti
futuri. Il design e le specifiche sono soggetti a modifiche senza preavviso per il miglioramento del prodotto.
Consultare il proprio rivenditore o il produttore per maggiori dettagli.

Il digramma in alto € solamente a scopo di riferimento. Considerare I'aspetto del prodotto reale come standard.



EYXAPIZTIEZ

>aG euxaploToUe TtIou eTiAeEaTte TNV Midea! MpoToU XPNOLUOTIOINCETE TO VEO OAC TIPOIOV
TNC Midea, dlaBACTE TIPOCEKTIKA AUTO TO £yXelPidlo yia va BeRBalwdelte OTL yvwpileTte WG
va XelpideoTe TIC DUVATOTNTEG KAL TIC AEITOUPYIEG TIOU TIPOOCDEPEL N VEA OAC CUCKEUN |LE
aodpAAELQ.
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OAHIEX A2ZDPAAEIAX

MpoBAeTOMEVN XPON

Ol akdAoubeg 0dnyiec aochaAsiag €xouv we oTdXO va ATIOTPEWPOUV aTPORAETITOUC KIvOUVOoUC R CNULEG
arto un acdain N AavBaoueévn Asltoupyia TNG CUOKeUNG. EAEyETe OTL N CUCKeEUAGIA KAl N CUCKEUNR
elval ABIKTEG KATA TNV TIAPAAARn, WoTe va dlaodaAiosTe TNV AcPAAN AstToupyia. EAV dlATIIOTWOETE
otmtoladATIOTE ZNULA, ETILKOWVWVAOTE |LE TOV €UTIONO ALAVLIKAG N TOV AVTIITPOCWTIO. 2ZNUEWOTE OTL OV
ETUTPETIOVTAL TOOTIOTIOINCELG ) LETATPOTIEC OTN CUOKEUR yla Adyoucg acdaAsiag. H xprion Ue TPOTIO
AAAO ATtd TOV TIPORAETIOUEVO UTTIOPEL VA TIPOKAAECEL KIVOUVOUC KAl ATIWAELA TWV A§LoEwY gyyunonc.

Erte€Aynon cupuBOAwY

Kivduvog
A AUTO TO CUMBOAO UTTOdELKVUEL OTL UTIAPXOUV Kivouvol yia tTn {wn Kal TV
UVEla TV aTtoOuwV AOYW eEALPETIKA eUDAEKTOU aepiou.

Mposwdomnoinon ylia TNV NAEKTPLKA TAon
AUTO TO OUBOAO UTTODELKVUEL OTL UTTAPXEL KivOuvog via Tn dwn Kal TNV
UvEla TwV atéouwy Adyw TAdong.

Mpos&ldomnoinon
H €vdel&n uttodnAwvel peoalio ertirtedo KivdUvou Ttou, €AV dev
arodpeuxOel, evdexetal va odnynoesl o B&vaTto ) coBapd TPAUMATIONO.

MpoduAaén
H evdelkTIKA AEEN UTIOONAWVEL XANAS TtiTtEd0 KIVOUVOU TToU, €AV deV
arnodpeuxOsei, evdexetal va odnNyNoeLl o€ KPS 1 LETPLO TPAUUATIOUO.

Mpoooxn
H evdelkTIKA AEEN UTTIOONAWVEL OCNUAVTIKES TIANPodopisc (T.X. ZNULA oS
TIEPLOUCLAKA OTOLXELQ), AAAA OXL KivOUVO.

o B> B D

Tnpeite T 0dnyieg

e AUTO TO CUUBOAO UTTODELKVUEL OTL O XELPLOUOC KAL N cUVTAPNON TNG
OUOKEUNC TIPETIEL VA EKTEAEITAL ATIO TEXVIKO O£PRIC LOVO CUUPWVA UE TIC
odnyieg Aettoupyiac.

ALOBACTE TIPOOEKTIKA KAL JUE TIDOOOXN TIC TIAPOUCEG 0dNnyieg Asttoupyiag oy arnod tn Xxpnon/
AEITOUPYIA TNG CUOKEUNC KAl PUAAETE TIC O KOVTA OTOV XWPO yKAaTtAoTtaonc n Tt povdada yia
MEAAOVTIKA Xpnon!
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Mpocwdomnotnosig Acdalieiag

H aocddAeld oag sival onuavTikn yla epdc. NMapakaiouue dIaBAOCTE AUTEG TIC
TIANPOPOPIEG TIPLV XPNOLLLOTIOINOETE TN MAYELPLIKA €0TiA oAcC.

TomtoO€TNnon

Kivduvog nAektpomAnéiag

* ATTOOUVOEOCTE TN CUOKEUN ATtO TNV TIAPOXN NAEKTPIKOU PEUMATOC TIPLV
EKTEAECETE OTIOLADNATIOTE EpyaAcia rj cuvTAENON OE AUTNV.

* H oUvdeon o€ eva KAAO cUoTNUA YEIWONG €ival artapaitnTn KAl UTTIOXPEWTLIKN.

* TOOTIOTIOINCELG OTO OIKLAKO cUOTNUA KAAWDIWwoNG TIPETIEL va yivovTal UOVO
atto €EeIOIKEUMEVO NAEKTPOAOYO.

* H un tTAPNon autng tng cUpBOUANG MTTOPEL va TIPOKAAECEL NAEKTPOTIANEIA N
Bavarto.

Kivduvog KoTtng

* [MMpooefte - Ol AKPEC TOU TIivaKa €ival alXnpEc.
* Av dgV €(0TE TIPOOCEKTLKOL, MTTOPEL VA TIPOKANOEl TPAUUATIOMOC N KoyiuaTa.

ZNMAVTIKEG odnyieg acdalAeiag

* ALABAOCTE TIPOOEKTIKA QUTEC TIC OONVIEC TIPLV EYKATAOTAOCETE N
XPNOULOTIOINOETE AUTH TN CUOKEUN,.

e >& Kapia Ttepimttwon dev TIPETIEL va ToTtoBsTOUVTAL EUDAEKTA UALKA A
TIPOIOVTA TIAVW CE AUTH TN CUOKEUN.

* MMapaKaAsiote va O€0ETE AUTEC TIC TTANPOodopiec otn ddBeson tou
UTTEUBUVOU YlA TNV EYKATAOTAON TNG OCUOKEUNG, KABWC Ba urmopouocayv va
LELWOOUV TO KOOTOC eyKaTtAoTaoNnc.

e [la TNV aroduyn KvOUVOU, N CUCKEUN AUTH TIPETIEL VA EYKATAOTAOEL
ocUudwva UE TIC TTapoUoeg odnyieg eykatdotaonc.

e AUTN N CUOKEUN TIPETIEL VA EYKATAOTAOEl cwoTA KAl va cuvdeBel otn yeiwon
MOVO ATIO ATOMO UE TA KATAAANAQA TIPOCOVTA.

* AUTN N OUOKEUN TIPETIEL VA cUVOEBDEl o€ KUKAWMA TToU TIEPIAABAVEL DLAKOTITN
ATIOUOVWONCG TIOU TIAPEXEL TIANPN ATtoocUuvdeon aTttd TNV TIAPOXN PEUMATOG.

* H un ocwotn eyKatAoTaon TNG CUCKEUNG MTTOPEL VO AKUPWOEL TUXOV AELWOELG
gyyunonc n seudbuvne arnolnuiwonc.

* H ocuokeun autn dev TpoopideTal yla xprion armo atoua
(CUMUTTIEPIAAUBAVOEVWY TTAUDLWV) UE UELWMEVESG CWATIKEG, ALOONTNPLIAKEC
N OLAVONTIKEC LKAVOTNTEC N ME EAAEWPN EUTIEPIAC I YVWONCG, EKTOC €AV
eTURBAETIOVTAL ATIO £vaV EVNALKA | €XOUV AABEL odnyiec yia TN Xpnon tng
OUOKEUNC attd ATOMO UTTEUBUVO yia TNV acPAAELA TOUC.

Ta radid 6a pemel va stTuBAsTIovTal WwoTte va dlaodaAidetal OTL dev
TtaidouVv UE TN CUCKEUN.
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e >e Tepittwon $OopAcg Tou KaAwdiou Ttpododoaoiag, armsubuvOeite otov
KATAOKEUAOTN 1 O€ €vaV EOIKEUMEVO TEXVIKO VIO TNV AVTIKATACTACH TOU.

e AUTH N CUOKEUN MTTOPEL va xpnoyuottolinBsi arod maudid nAkiag aro 8 stwv

Kall AVW Kal ATt ATOMA UE UEIWMEVEC CWUATIKES, AloONTAPLEG I DLAVONTIKEG

IKAVOTNTEC N EAAEWN EUTIEPIOC KAl YVWoNg, epoocov sival uttod eTtiBAsdN N Toug

gxouv doBel 0dnyileg OXETIKA UE TN XPNON TNG CUCKEUNG E ACHAAN TPOTIO KAl

KATAVOOUV TOUG KIvOUVOUC.

Ta tadld dev TPl va TtaidouV e Tn cuokeun. O KaBaploudg Kal N cuvtiRenon

TNC CUOKEUNCG OEV TIPETIEL VA TIPAYLATOTIOIOUVTAL ATtO TIAdIA XWPEIC eTtiBAsN.

Mposwdotoinon: EAv n studdvela sival payLlouEVn, ATIEVEQYOTIOINOTE TN CUOKEUN

yla va attodUyYETE TNV TIOAVOTNTA NAEKTPOTIANEIAG, VIA ETUPAVELEC EOTIWV ATIO

VUAAFKEPAULKO A TIAPOMOLO UALKO TIOU TIPOOTATEUEL TA NAEKTPODOPA EPN.

e AEV TIPETIEL VA XPNOLUOTIOLE(TAL ATUOKABOAPIOTNAC.

* MeTAAIKA QVTIKE{UEVA, OTIWC axXaipla, TIeouUVvIa, KOUTAALA KAl KATIAKLA, OEV
TIPETIEL VA TOTIOOETOUVTAL OTNV €TIPAVELA TNG E0TIAC, KABWC EVOEXETAL VA
uTtePOegpavOouv

* Mnv XPNOUOTIOLEITE ATOKABAPLIOTN YVIA VA KABAPICETE TN LUAYELPIKN ECTIA.

e MeTd TN XPNON, ATIEVEPQYOTIOINOTE TNV £0TIA ATIO TO XELPLOTAPLO TNC KAl NV
Baoideote OTOV AVIXVEUTH OKEUOUG.

* H ocuokeun dev TIpoopIideTal YIA ASITOUPYIA LECW EEWTEPLKOU XPOVODLAKOTITN N
EEXWPLOTOU CUCTAATOC TNAEXELPLOMOU.

* Kivduvoc Tupkayldc: Mnv adpnvete AvTIKEieEVA TIAVW OTIC ETUPAVELEG
LAY ELPEUATOC.

MPOZOXH: H dladikaoia UayEIPEMATOC TIPETIEL VA ETURBAETIETAL MIa cUvToun
OLAdIKACIA LAYELPEMATOC TIPETIEL VA ETURAETIETAL CUVEXWC.
MPOEIAOTOIHZH: To payeipeua os eotia pe Aittoc N AAdL xwplic ettiBAsn
uTtopel va sival etikivouvo Kal va odnynoEsL o TtupKayLa.

* MMPOEIAOTIOIHZH: H cuoKeun Kal Ta TIPooBACIUA EPN TNC MTTOPEL va
BepuavOoUV TIOAU KATA TN dIAPKELA TNG XPNonc. NMNpooExeTe, WOTE va
artoPeUYETE TNV €TIAPN UE TA BEPUALVOUEVA OTOLXELQ.

Ta TTaAdLA NAKIOG UKEOTEPNG TWV 8 €TWV eV TIPETIEL VA TIANCLAZOUV TN CUOKEUN
av dev BplokovTal uttd eTthENOoN.

* MMPOEIAOTMOIHZH: To naysipgua e Alttog N AAdL os sotia xwplc ettiBAsyn
MTTOPEL va lval eTukivOuvo Kal va odnynoEL o€ TupkayLd.

MNOTE unv poomta®roste va oBNOETE A PwWTIA UE VEPO, AAAA
ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUIN KAl OTN CUVEXELA KOAUWTE TN PAOyaA TL.X. UE Eva
KATIAKL N UL KouRBgpTta dwTLAC.

MPOZOXH: H dladikaoia uayEPEMATOC TIPETIEL VA ETURBAETIETAL MIa cUvToun
JLAdIKACIA LAYELPEMATOC TIPETIEL VA ETURAETIETAL CUVEXWC.

Kivduvog Tupkayldg: Mnv adprveTe AVTIKEIMEVA TIAVW OTIC ETUPAVELEG

OV ELPEUATOC.

* MPOEIAOIMNOIHZH: XpNOUOTIOLEITE UOVO TIPOOCTATEUTIKA EOTIWYV TIOU £XOUV
oXeOLAOTEL ATIO TOV KATAOKEUAOTH TNG OCUOKEUNG MAYELPEUATOC I TIOU
UTTOOEIKVUOVTAL ATIO TOV KATAOKEUAOTH TNG CUOKEUNG OTIC odNnyieg Xxpnong wg
KATAAANAQ | TIDOCTATEUTIKA ECTIWYV TIOU EVAL EVOWUATWEVA OTN CUOKEUN. H
XPNON AKATAAANAWY TIPOOTATEUTIKWY UTIOPEL VA TIDOKAAECEL ATUXALATAL.
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AglTtoupyla Kat Zuvtnpnon

Kivduvog nAektpomAnéiag

* MNV LAYELPEUETE OE OTIACMEVN N POAYLIOEVN E0TIA LAYEIPEUATOC. EAV N
ETUPAVELA LAYEIPEUATOG TNG EO0TIAC OTIACEL I PAVICEL, ATIEVEQYOTIOINOTE
AUECWC TN CUOKEUN ATIO TNV TIAPOXA PEUMATOC (DLAKOTITNG TOlXoUu) Kal
ETUKOWVWVNAOTE HE €EEIDIKEUEVO TEXVLKO.

* ATIEVEPYOTIOINOTE TNV €0TIA HUAYEIPEUATOC ATIO TOV JIAKOTITN OTOV TOIXO TIPLV
arto Tov KaBaploud N Tn cuvTApnon.

e H 1N TAPNON AUTAC TNC CUMBOUANG MTTOPEL va TIpoKAAEoEsL NAsKTPOoTIANElA R
Bdavarto.

Kivduvog yia tnv vyeia

* AUTH N OUOKEUN CUUMOPDWVETAL UE TA TIPOTUTIA NAEKTOOMAYVNTIKAC ACPHAAELAC.

e QoTdOo0, TA AToMA UE KapdLlaKoUC BNUATODOTEC | AAAA NAEKTPLKA
geuduTeUpaTa (OTIWS AVTAIEC LVOOUAIVNCG) TIPETIEL VA CUBOUAgUOVTAL TOV
VIATPO TOUG i TOV KATAOKEUAOTH TOU EUPUTEUUATOC TIPLV XPNOLULOTIOIOOUV
AUTN TN oUoKeun via va BeBalwBouyv OTL ta suduTteUpaTd Toucg dev Ba
ETINPEACTOUV ATtO TO NAEKTPOMAYVNTIKO TIed(o.

e H un tTAPNON AUTAC TNC CUMBOUANG MTTOPEL va TIpoKAAEosLl BAvaTo.

Kivduvog Kautng studavelag

e Katd tn dldpKELA TNC XPNONG, TA TIPOoRACIUA EPN AUTAC TNC OUCKEUNG Ba
deoTaBoUV APKETA WOTE VA UTTOPOUV VA TIPOKAAECOUV EYKAUATA.

* MnVv adnVETE TO CWHA CAC, TA POUXA OAC I OTIOLODNTIOTE AVTLKEIUEVO
EKTOC ATIO TA KATAAANAQA AYELPIKA OKEUN va £pOeL o€ eTtadn UE TO YUAAL
ETIAYWYNAC MEXPL N ETILPAVELA VA KPUWOEL.

 Kpatote ta madid pakpld.

* Ol AABEC TWV UMAVELPLKWY OKEUWYV UTIOPEL va €lval KAUTEC OTO AyYLYUA.
BeBalwwOBeite OTL Ol AABEC TWV UAVELPLKWY OKEUWYV DEV TIPOEEEXOUV TIAVW
atto AAAeC JWVEC UAVELPEMATOC TIOU €ival evepyoTiolnuevec. Kpatnote TIg
AQBEC HaKpld atto rtadid.

* H un tTAPNOoN Autng TS CUBOUANG BA TTOPOUCE VA TIPOKAAECEL EYKAUUATAL.

Kivduvog KoTtng

* H kodTePN AcTTida TOU EECTPOU EOTIWV UAVEIPEUATOC Elval EKTEDEIEVN
oTav £XEL avaoupBel To KAAUUA acdaAsiag. XpNOLULOTIOLEITE HE EEALPETIKN
TIPOOOXN KAl ATIOONKEUETE TIAVTA UE ACPAAELA KAl AaKPLA arto Ttadid.

e Av devV €l0TE TIPOOEKTIKOL, MTTOPEL va TIPOKANOEl TPAUUATIOMOC | KoyiuaTa.

ZNMAVTIKEG odnyieg acdalAeiag

* Mnv adnVveTE TIOTE TN CUCKEUN VA AEITOUPYEL Xwplig eTutnpnon. H uttepxeiAion
KATtA tTn Bpdon TIPOKAAEL KATIVO KAl ALTIAPEG DLAPPOEG TIOU MTTOPEL va
avadpAsyouv.

* [1OTE N XPNOUOTIOLEITE TN CUOKEUN oac wc eTidAVELA Epyaciag i artobnkeuonc.
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e [10TE NV APAVETE AVTIKE(UEVA | OKEUN TIAVW OTN CUCKEUN.

* Mnv TtomoBeTeiTe KAl NV APAVETE HAayVNTICOMEVA AVTIKE{MEVA (TT.X. TILOTWTIKEG
KAPTEG, KAPTEC VANG) N NAEKTPOVIKEG CUOKEUEG (TT.X. UTTIOAOYIOTEC, CUCOKEUEG
avarapaywyng MP3) Kovtd oTtn CUCKEUN, KOBWC EVOEXETAL VA ETINPEAOCTOUV
aATto TO NAEKTPOMAYVNTIKO TNC TEd(O.

e [1OTE N XPNOYULOTIOLEITE TN CUOKEUN OAC YIa B€puavon ToOU XWPEOU.

* MeTd TN XPNOoN, ATIEVEPYOTIOLEITE TIAVTA TIC WVECG MAYELIPEUATOC KAl TNV
eTudpAvela uavstpéuatoq c')rtooq TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV eyXepidlo (DNAadn
XPNOMOTIOWVTAG TA XEPLOTNPLA adng). Mnv BacideoTte otn Aettoupyia
QVIXVEUONG HAYELPLIKWY OKEUWYV YIa TNV ATIEVEPYOTTIOINCN TWV {WVWV
MAYELPEUATOC OTAV ATIOMAKPUVETE TA AYELPLKA OKEUN.

* Mnv erutpenete ota tadid va rtaidouv JUE TN CUCKEUN 1) va kKAabovTal, va
OTEKOVTAL N VO OKAPPDAAWVOUV OE QUTNV.

* Mnv ammoBnKeUETE AQVTIKE(UEVA TIOU evOlAPEPOUV TA TTAUdIA OTA VTOUAATIIA
TIAVW aTtd TN cUoKeUN. Av Ta TTadld OKAPPAAWVOUV OTNV E0TIA UAYEIPEUATOG
MTTOPEL va TpaupaTioTouVv coBapd.

* Mnv adnvete ta TTadid podva Touc N Xwpig etiBAeyn oTov XWPEOo OTIoU
XPNOULOTIOLETAL N CUCKEUN.

e Maudld N Atoua e avartnpia Ttou Ttieplopidel TNV IKAVOTNTA TOUC va
XPNOULOTIOOUV TN CUOKEUR Ba TIPETIEL VA £XOUV £val UTTEUOUVO Kall LKAWVO ATOMO
va Ta kabodnyel otn xprion TtTnc. To ATOMO TIOU TIAPEXEL TNV KaBodriynon 6a
TIPETIEL VA BEBAUWOEL OTL UTTOPOUV VA XPNOLOTIOCOUV TN CUOKEUN XWPEIC
KivOuvo yla Touc idloug N to TIEPIBAAAOV TOUC.

* Mnv snLoKsudZere KAl NV avtikadlotdts onmoér’mors UEPOC TNG GUOKsur']q,
EKTOC €AV ouvioTATal pl’]‘l?(l oTO svxaptélo xpronc. OAec ol AAANEC epyaoieqg
CUVTNPNONG TIPETIEL va YivovTal attd eEEIOIKEUUEVO TEXVIKO.

* Mnv TomtoBeTElTE KAl NV adrVeTE va TIEPToUV Bapld AVTIKE(UEVA TIAVW OTNV
£0TiA MAVELPEUATOC.

* MnV TTATATE TIAVW OTNV £0TIA UAYELPEUATOC.

* MNV XPNOLOTIOLEITE OKEUN UE ODOVTIWTEC AKPECG KAl LN OEPVETE TA OKEUN TIAVW
OTN YUAALWVN ETUPAVELA TNG ETIAYWYLIKNC €0TIAC, KOABWC AUTO UTTOPEL va XapAEel
TO YUQAL

* MNV XPNOUOTIOLEITE ATIOEECTIKA odouyyaApla N AAAA OKANPA ASLAVTIKA
KAOAPLOTIKA YVIA VO KOBAPIoETE TNV €0TIA 0AG, KABWCS AUTA UTIOPEL va
XAPAEOUV TO YUAAL eETTAyWYNC.

* H mapouca cuoKeun npoop[ZSTal yla OLKLaKr'] XPNon Kal TIaPOUOLEC EPAPLOYEC,
OTIWG! — KOUCIVEG TIPOOWTIKOU O€ KATAOTAMATA, YRAdELQ KAl AANOUG
SpVCtGlClKOUQ XWPEOUG, - avpomsc, arto rteAdtec Eevodoxeiwy, uorsA Kal AAAWV
XWPWV DLOUOVAG - O XWPEOUC PLAOEEVIAC TIOU TIPOODEPOUV TIPWLVO.

* MMPOEIAOTIOIHZH: H cuokeun Kal Ta TIPooBACIUA EPN TNC MTTOPEL va
BepavOoUV TIOAU KATA TN JIAPKELA TNS XPNOoNG.

* [1pOCEXETE, WOTE VA ATTIOPEUYETE TNV €TIAPN UE TA BEPUALVOUEVA OTOLXELQ.

o Ta Ttadid NAKIAG UKPOTEPNC TWYV 8 €TWV eV TIPETIEL VA TIANCLAZOUV TN CUCKEUN
av dev Bplokovtal uttd TitHENON.

Zuyxapntipla yla Ty ayopd TNG VEACG OAC ETIAYWYLIKNAG 0Tiac.

20C OUVIOTOUUE VA APLEPWOETE Alyo XPOVO VIa va DIABACETE AUTO TO gyXELPIOLO
odNYIWV/ eyKATACTAONG, TIPOKEUEVOU VO KATAVONOETE TIANPWCS TOV TPOTIO
OWOTNG EYKATACTAONC Kal Asttoupyiag. Na tnv eykatdotaon, dlaBAoTe TNV
evOTNTA €yKATACTAONG.

AlABACTE TIPOCEKTIKA OAEG TIC 0dNYiEC aodaAsiag TPy ATtd TN XPNon Kal
PUAAETE TO TIAPOV EYXELPIOLO 0dNYIWYV/ EYKATAOTAONC VIO VA AVATPEXETE O AUTO
OTO MEAAOV.
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[MTPOAIAT PAOE2

Eotia paysipénatog MC-IF7455J1CC-A

ZWVEG LAYELPEUATOC 4 ZWwveg

Tdon tpododoaoiag 220-240V~ 50Hz n 60 Hz
EvkateoTnuévn NAEKTPLKN LOXUG 7400W

MéeyeBocg poidovtog MXMXY (mm) 590x520%x62

AlaoTAoElg evTOLXIoMOU AXB (mm) 560%x490

To BApog Kal ol dlAcTACELC eival KATA TIPOoEYYIoN. KaBwg TipooTiaBoUlEe CUVEXWC VA BEATIWOVOULE
TA TIPOIOVTA UAG, eVOEXETAL VA AAAAEOUE TIC TIPOdLlAYPADEC Kal TA oXEDLA XwpPig TiponyoUlevn
sdotmoinon.
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EMIZKOMHXH MPOIONTOX

Emtavw oyn

Zwvn Héy. 1900 / d . Zwvn péy. 1900 /
2000W 2000W

Zwvn Kéy. 3000 /

e e Zwvn Ley. 3000 /

3600W 3600W
Zivn pey: 1800 / ) G . Zdowvn pey. 1800 /
2000W “
e 2000W
BD 5% ES : ® — FudAlvn TTAAKa

o

MNivakag eAéyxou

Mivakag eAéyxou

Xelplotnpla
em)\pvhc
o duvng SUPOMEVO
gppavong XELPLOTAPLO
SUPOUEVO adng |0XUQC /
xELchs'tr']ch; XpovodLaKoTitn
adng_loxuog
XpovodlakoTtitn ~ -
g E] (9 A8
] Im ] ]
gkl 56 Ld Xstplorlﬁ/pto
XePLOTAPLO ——3] o . o ® & O® [g o L s ® C— ENEPI'O
EUé)\lKTr’]C q 9 y b ANENEPIO
TiepLoxXnS L Evioxuon
, Xelplotnplo
Evioxuon EUEAIKTNG
TIEPLOXNG
Xelplotnplo Xstpto‘cr']ptq
KAEWDWUATOC XPOVODLAKOTITN

@® EMIZHMANZH

'‘OAeC oL €IKOVEG O AUTO TO gYXELPdLo TpoopidovTal MOVO VIa TIEENYNUATIKOUC OKOTIOUC. > €
OTTIOLADATIOTE ACUNPWVIA METAEU TOU TIPAYMATIKOU AVTIKELUEVOU KAl TNG ATIEIKOVIONG OTO OXEDL0
UTIEPLOXUEL TO TIPAYUATIKO AVTIKE(UEVO.

08



Oewpia AstTtoupyiag

To emaywylko payesipsua sival pa acdaAnc, TtponyEVN, ATIOTEAECILATLKA KOl OLKOVOLKN TEXVOAoyia
MAYELPEUATOC. AEITOUPYEL UE NAEKTPOMAYVNTIKESG DOVAOELG TIOU TtAapdyouV BspudTnTa amnsubsiac oto
TNYAVL KAl OXL EUUECA MECW TNC B€pAvVoNG TNG YUAALVNC eTIIPAVELAG. To YUAAL {eoTtaiveTal pudvo
€Teldn To TNYAVL TO eoTalvel TEAKA.

699 85
e ol

—— OlOEPEVIO OKEUOC

MAYVNTIKO KUKAWMC — 150D M <!
L. . . —— TIAAKA KEPMALKOU YUaALloU
| | | |
| IEI: | [eeoe] — rnvio emaywync
ETIAYOUEVA PEUUATA — o= — — 4~ -]

Mplv XPNOLHOTIOLNOETE TN VEA OACG EMAYWYLKH €0Tia

* AlaBdoTe auTtodv Tov 0dNnyo, AauBdavovTag wlaitepa uttdoPn TNV evotnTa «1posldOoTIOINOELS
aodaAsiacy.

* APAIPEOTE OTIOLADATIOTE TIPOCTATEUTIKA MEMBPAVN TIOU UTIOPEL VA UTTAPXEL AKOUA OTNV ETIAYWYIKA
oag goTia.
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OAHIO2 T'PHIOPH2 EKKINHZHX

A MNpooéxete étav Tnyavidets, KABWC To AAdL Kall To AlTtog Bepaivovtal TIoAU ypnyopa, Wlaitepa
av xpnoluotioleite tn Asttoupyia PowerBoost. Y& e€alpetikd UPnAEG Bepokpacoisg, To AAdL Kal TO
AlTtog avadAgyovTal AUTOUATA KAl AUTO gveéxel coBapd Kivduvo TtupKayLdc.

ZUMBOUAEG MAYELPEUATOG

e ‘Otav 1o dayntod APl BPAon, MEWWOTE TN pUBULON TNS BEpUoKpaciac.

* H xprAon KAatakloU Ba HELWOEL TOUC XPOVOUC UAVELPEUATOC KAl Oa eEOLKOVOUNOEL EVEPYELQ
dlatnpwvTag th BepudTnTA.

e EAQXLOTOTIOIROTE TNV TTOCOTNTA TOU UypoU 1 ToU ATIOUC VLA VA LEWWOETE TOUC XPOVOUC
LAY ELPEUATOC.

* ZEKIVNOTE TO paveipepa os uPnAn pUdbLoN KAl LEWWOTE TN pudbulon otav to dayntod £xel {eotabel.

ZiyoBpdoiuo, Mayeipspa puliou

* To olyoBPAGCIUO AAUBAVEL XWEA KATW attd To onueio Bpaopou, Tiepinou otoug 85°C, dtav
aveBaivouv TeploTaclakd ducaAideg otnv etiiddAvela Tou uypouU. Elval To KAl yla VOOTIMEG COUTIEC
Kal TPUDEPA HAYELPEUTA, KABWC avadelkvUovTal ol YEUOEIC XwWPIg va payelpelsTal UTtEPBOALKA TO
daynTto. Oa TPETEL €THIONG VA LMAYEIPEUETE CAATOEC e BAon TO auyod Kal To aAeUpl og Bepuokpacia
XauNAdtepn and to onueio Bpacpou.

* OPIOUEVEG EPYAOCIEC, CUUTIEPIAABAVOUEVOU TOU HAYELpEATOC pulloU e T HEBodo aroppddnonc,
UTtopPEl va artattolyv uPnAdtepn puBuion armod Tn XaunAotepn pUBULoN, WoTe va dlaodaAloTel OTL TO
dayNTO MAYELPEUETAL CWOTA OTOV TIPOTELWVOEVO XPOVO.

WAoo unploAag

Ma va payelpevete JOUMEPEC KAL YEUOTIKEC UTTPLCOAEC:

1. APAVETE TO KpEag os Bepuokpacia dwuatiou yia Tiepittou 20 AsTITA TPV ATIO TO MAVEipEUA.

2. Zeotalivete €va tTnyAavt ue Bapld Bdon.

3. AAsideTe Kal TIC dUO TAEUPECG TNG UTTPLCOAAC e AADL. PavTioTe To KAUTO TNYAVL WE ULA KPR
ToodTNTA AAdLOU KAL, OTN CUVEXELA, BAATE TO KPEAC OTO KAUTO TNYAVL.

4. TupioTte TNV UIPLZoAA uodvo ia dopd Katd Tn ddpKela tou Ynoipatoc. O akpBAC Xpovoc
HavelpguaToc s€aptdtal and To TIAXOC TNG UTTPLICOAAC Kal To Ttooo Pnuevn BgAste va sival. Ot
XPOVOL UTTOPEL va KupaivovTal armod TepitTou 2 €wc 8 AeTttd avd TAsUpA. Migote TNV UmplddAa yia va
EKTIUACETE TIOCO YNUEVN gival ~O00 TILO OPLXTH TNV ALCOAVESTE, TOCO TILO «KAAoOYNUEVN» Ba sival.

5. Adnote TNV unplloAa va EskoupaoTel os €va Ze0TO TIATO YA Alya AETITA, WOTE VA UAAAKWOEL
TIPOTOoU TN ogpPipeTe.

Ma tnydviopa pe avakdatepa (otip-dppdi)

1. ETuAEETE €va youok e ettimedn Bdon N €va UeyAAO TNYAVLI CUMBATA UE KEPAUIKEG EOTIEC.
2. Exete OAA TA UAIKA KAl TOV €EOTTIALOUO £€TOolUA. TO TNYAVIOMA UE AVAKATEMA TIPETIEL VA €lval ypRyopo.
Edv pavyelpelete UEYAAEC TTIOCOTNTEG, LAVEIPEWTE TO dayNTd o€ TIOAAA UIKPOTEPA UEPN.

3. MpoBepudvete via Alyo To TnyAVL KAl TipoocB€oTe dUO KOUTAALEG TNC coUuTtag AAdL.

4. MayelpePTe TIPWTA TO KPEAG, av UTIAPXEL BAATE To oTNV AKPN Kal KpAaTtAoTte To eoTo.

5. Tnyaviote Ta Aaxavikd avakatevovtac. ‘Otayv sival eoTtd aAAd Tpayavd akoua, yupiote tn dwvn
OYELPEUATOC O XAUNAOTEPN PUBLLLON, ETIAVADEPETE TO KPEAG OTO TNYAVL KAL TIPOOOECTE TN
odAtoa oag.

. AvakaTtePte amaAd ta UAIKA yia va BeBalwbBeite 6Tl €xouv deoTabel KAAA.

. 2epBipeTe auéowc.

N O
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AVIXVEUON MKPWV AVTIKEILEVWV

‘Otav €va akatAAANAOU JUEYEOOUG A UN KAyVNTIKO TNYAVL (TT.X. AAOUMLVIOU) ) KATIOLO AAAO ULKPO
avTikeinevo (TI.X. paxaipt, Tipouvy, KAL) éxel adebel otnv €0Tiq, n eotia petaBaivel autduata os
KATAOTAON AVAMOVAG evTOC 1 AeTttou. O aveuloThpac Oa ocuvexXioel TO OlYOUAYEIPEUA OTNV ETTAYWYIKA
eoTia yia 1 Aettd akoun.

PuOuiosilg OeppoTnTag

Ol TTapaKATW pubuiocslg AttoTeAOUV UOVO KATEUBUVTAPLEC YPAUMEG. H akplBNAG pUBbuion e€aptdTal amod
dlddopoug TAPAYOVTEG, OTIWG TO OKEUOG OAC KAl TNV TTOCATNTA TIOU LAVELPEUETE. MNelpauaTIOTETE UE
TIC ETIAYWYIKEG €0TIEC vIa va Bpelte TIg pubuioelg Ttou cag taipldlouv KaAUTepQ.

PuOuion X
BepuéTnTac KatdaAAnAn yia
e ehadpU ZéoTaua VIA UKPEG TTooOTNTES daynTtou
1-2 * AlWOLLO 0OKOAATAC, BOUTUPOU Kal Tpodiwy TTou KaiyovTal ypRyopa

* ehadpuU clyoBpdoiuo
* apyo Zéotaua

* avabépuavon
3-4 * YPAYOPO OlyoRBPACLUO
payveipgpa pullou

ol
1
(9]
.

Tnyaviteg

Tolydplopa
Bpdouo CUUAPIKWYV

* TNYAVIOUA E AVAKATEMA
9 s Ynowo

* Bpdouo couTttac

* Bpdoiuo vepou
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ErKATAZTAZH MPOIONTOX

ETtiAoyn €£OTIAIOMOU EYKATACTACNG

Koyte Tov TdyKo gpyaciac cUpdwva e TA HEYEON TTou paivovTal 0TO OXEDLO.

[l Toug oKOTIoUC TNG EYKATACTAONC KAl TNC XPAONG, TIPETIEL VA dLATNPEITAL XWPOC TOUAAXLIOTOV 5
cm yUpw artd tnv otn. BeBawwBdeite 6Tl To TIAXOC TOU TTAYKOU gpyaciag sivatl TouAdxiotov 30mm.
ETUAEETE BEPUOAVOEKTIKO KAl LOVWIEVO UAIKO yla Tov TIAYKO gpyaciac (to EUAo Kal Ttapduola tvaidn
 UYPOOKOTILKA UALKA DEV TIPETIEL VA XPNOLOTIOOUVTAL WG UALKO VIA TOV TIAYKO £pyaoiag, eKTOG av
elval EUTTOTIOMEVA) YIa va ATtIoPUYETE TNV NAEKTPOTIANEIA KAl TN KEYAAUTEPN TIAPAUOPDWON TIOU
TIPOKAAs(Tal attd tTn OepUIKA AKTIVORBOAIA TNG eoTiag. Onwe daiveTal TIOPAKATW:

Eruonuavon: H andéotaon acdaAsiag HeTAEU TWV TIASUPWYV TNG E0TIAC KAL TWV ECWTEPLKWY
ETUPAVELWV TOU TIAYKOU £pyaciag TIPETIEL VA €ival TOUAAXLIOTOV 3 mm.

L W

590 520 62 58 56O+ﬁ 4901‘% Touhdyx. 50 | TouAdx. 3

> € KABEe TepitTtwon, BeBalwOdeite OTL N KEPAMLKA €0TiA paAyelpEpATOC aspideTtal KAOAA Kal OTL N
elcodog kal N €€0d0¢g Tou agpa dev eival bpayueveg. BeBalwbeite OTL N KEPAULKN €0TIO LAYELPEUATOG
BpiokeTal oge KOAR KaTAoTAaon Asttoupyiag. Otiwg daiveTtal TapakATw.

A Emiionuavon: H andéotaon acdaAsiag peta€U tng sotiag Kal Tou vTouAariiou Tidvw ard TNV otia
TIPETIEL VA €ival TouAdxlotov 760mm.

N
~
A(mm) B(mm) C(mm) D =
500 TouAdx. 50 TouAdx. 20 Eicodog aépa ‘E€odog agpa 5mm
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MPOEIAONOIHZH: EEacddAAion emapKoug asplopou

BeBalwbBelte OTL N eTTAYWYLIKA €0TIA HAYEPEUATOC agpideTal KAAA Kal 6Tl N elcodog agpa Kal N €€0d0¢
dev sival dpayueveg. MNa va arnodpuyeTe TNV TuXaia emtadn e TO UTIEPOEPUALVOUEVO KATW UEPOC

TNG €o0tiag N TNV TPOKANON ATIPORAETITNG NAEKTPOTIANEIAC KATA TN JIAPKELA TNG Epyaciag, eival
anapaitnTo va ToTtoOeTACETE £va EUALVO EVOETO, OTEPEWMEVO UE Bideg, og eAdxlotn antdotaocn 50mm
attd TO KATW MEPOG TNG £0TIAC. AKOAOUBAOTE TIC TIAPAKATW ATIALITAOELC.

i

TouAdx. 35mm

'

|
- ——||

Mey. 5mm Mey. 5mm

YTidpxouV oTieC e€AEPIOOU OTO EWTEPLKO TUAMA TNC eotiag. MPEMEI va BeBalwbdelte OTL AUTEG oL

OTIEG OEV UTTIAOKAPOVTAL ATd TOV TIAYKO gpyaciag otav tortobeteite TNV €otia otn O€0N TNG.

e AABeTe UTIOWN OTL N KOAAQ TIOU EVWVEL TO TIAACTIKO 1 TO EUAIVO UALKO [UE TO ETUTIAO TIPETIEL VA AVTEXEL
o< Beppokpaacia OxL XaunAdTepn Twy 150 °C, yia va arnodeuxOei To EeKOAANUA TNC ETIEVOUONG.

e ETtIOMEVWC, O TIiow TOIXOC, Ol TIAPAKEIUEVEC KAl Ol YUPW ETUPAVELEC TIPETIEL VA AVTEXOUV OFE
Bepuokpacia 90 °C.

Mplv anod Tnv eykatdoctaon ThG £o0Tiag, BELALWOEITE yia TA MAPAKATW

* H etuddvela gpyaciag sivatl iola kat emtittedn kat dev uttdpxouv dOIKA OTOoLXE(a TToU va
TIAPEUBAivVvOUV OTIC ATIAITACELC XWPEOU.

* H etuddvela gpyaciag sival KATACKEUAOUEVN ATIO BEPUOAVOEKTIKO KAl [UOVWLEVO UALKO.

* Edv n eotia eykabiotatal tdvw ard doUpvo, o doUpvoc JIABETEL EVOWUATWIEVO avelloThpa WUENG.

* H eykatdotaon CUUMOPPWVETAL UE OAEC TIG ATICUTACELS DLAKEVWY KAl TA LoXUoVTa TIPAOTUTIA KAl
Kavoviououg.

* 'Evag KATAAANAOG JLAKOTITNG ATIOOVWONG TIOU TIAPEXEL TIANPN attoocUvdeon attd To JIKTUO peUUATOC
EVOWUATWVETAL OTN MOVIN KAAWDIWwoN, TOTIOBETNUEVOC KAl TOTIOOETNUEVOC CUMPWVA JUE TOUC
TOTUKOUG KAVOVEC KAl KAVOVIOOUG KAAwdiwaonc.

e O JLaKOTITNG ATIOMOVWONG TIPETIEL VA EIVAL EVKEKPLUEVOU TUTIOU KAl VA TIAPEXEL DLAXWPLOUO eTTADWV
e dLAKeVO agpa 3 mm og OAoUG Toug TIOAoUG (R o€ OAOUG TOUG evepyouc [ddaong] aywyoug, Qv ol
TOTUKOL KAVOVEC KAAWDIWONG ETUTPETIOUV AUTA TN dladopoTioincn TWV ATIATACEWV).

e O JLAKOTITNG aTtodvwong Oa gival eUKoAdA TIPOSBACILOG ATIO ToV TIEAQTN adoU eykataoTabsl n soTia.

e Y& TepITTTWON AUDLBOAIAG OXETIKA E TNV EYKATAOTACN, CUUBOUAEUTEITE TIC TOTILKEG OLKOOOLKEC
QPXEC KAl TOUC KAVOVIoHOoUG.

* XpNOLILOTIOLEITE OEPOAVOEKTIKA KAl EUKOAQ OTOV KABAPLoud dvipiopata (OTIwS KEPALKA TIAAKDLA)
ViaA TIG ETUPAVELES TOIXOU TIOU TIEPIBAAAOUV TNV €0TIiA.

Mpv amd TNV eykatAoTaon oToV TIAYKO, €ival amapaitnTo va KOAAAOETE TNV Tawvia oTteyavorioinonc

OTO KATW MEPOC TNG YUAALVNG sTidAVELQC:

e Avarmtodoyupiote oOAOKANPO TO UNXAVNA KAl
OKOUMTIAOTE TO ME TN YUAALVN €TULDAVELQ.

e BydAte tnVv Ttauvia adppoAg€ and tnv
autoodpayléopevn ocakoUAA Kal adalpECTE TO
TIOOOTATEUTIKO TOU AUTOKOAANTOU JITTANG OUNg KATW UEPOC TOU L — eAQOTLIKN
OTO THoWw UEPOG TNCG TAlViac adppoAEE. TIPOIOVTOC Tawia

e KOAAOTE TN Awpida adpoAEE oTo THoWw UEPOC TNC
YUAALVNG eTidAVELCQC.

e H Ttauvia adppoAEE dev TIPETIEL va £EEXEL ATTO TNV
AKpPN TNG YUAALVNC ETILHAVELAC.

MeTA anod TNV eykatdotaocn ThG eotiag, BeBalwOdeite yia Ta MAPAKATW

* H rpooBacn o0To KAAWDLO TIAPOXNAC PEUUATOC deV sival yiveTal peoa ard TIOPTEC VTOUAATILWY ) CUPTAPLAL.
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* YTIAPXEL ETIAPKAC PO PPECKOU Agpa ATIO TO EEWTEPLKO TWV VIOUAATILWYV TIpoC Th BAon TNG sotiac.

e Edv n eoTia eykaBiotatal tdvw arnd Xwpo cupTtaploU | viouAariloy, KATw artd th BAon tng sotiac
€xel ToToOeTNOEl Pppdyuad BEPUIKAC TIpOCTACIAC.

¢ O dLaKOTITNG ATtopdvwonNngG sival eUKoAa TipooBACIUOC ATtd ToV TIEAATN.

Mplv amnod TNV ToTmoOETNON TWV AYKIOTPWYV OCTEPEWONG

H povdda TpETel va ToTtoOsTNOei o oTtaB®ePn, OUAAN TP AVELA (XONOLOTIOINOTE TN CUCKEUAGCIQ).
Mnv aokeite dUvaun oTaA XEPLOTAPLA TIOU TIposEEXoUV arttd TNV oTia.

PUOuwon TG ©€0ong Tou oThPiyHaTtog

>TEPEWOTE TNV £0TIA OTOV TIAYKO £pyaciac BOWVoOVTAC 4 OTNPIYUATA O0TO KATW UEPOC TNG soTiac (BA.
€IKOVA) META TNV EyKATACTAON.
Pubuiots tTh 6€0on TWV oTNPEYHATWY avAAoya UE TO dDAPOPETIKO TIAXOC TNCG ETUPAVELAC TOU TIAYKOU.

OTAPLYMO — &3

E>XTIA EXTIA

I [1ATKO> MAMKO>

STHPIFMA
A‘ B‘

STHPIFMA !

& &

c > € Kaula mepimtwon, Ta otnpilyuata OV TIPETIEL VA €PATITOVTAL JUE TIC EOWTEPLIKESG ETUPAVELIEG TOU
TIAYKOU gpyaciag petd Tnv eykatdotaon (BA. sikkéva).

Mpoduldgelg

1. H eykatdotaon TNG ETIAYWYLIKAC E0TIOC TIPETIEL VA VIVEL ATIO KATOPTIOUEVO TIPOCWTILKO | TEXVIKOUC.
AlaB€ToUUE sTIAYYEAUATIEG VIa €0AC. MOTE NV TIPAYUATOTIOLE(TE TNV gpyacia povol oac.

2. H eotia dev mpemnel va eykataotalsi ansubsiag rtdvw amnd TTAuvVTAPLo Tiidtwy, Yuyeio, katapuktn,
TIAUVTAPLO POUXWY | OTEYVWTAPLO POUXWYV, KABWC N uypacia umopsl va ipokaAgost BAARN ota
NAEKTPOVIKA oTolXela TNG soTiac.

3. H sTtaywyIKA eoTia TIpETIEL va eykabiloTtaTtal £€Tol woTe va e€aodaAidsTal KAAUTEPN AKTIVOROAIA
OepUOTNTAC KAl VA gvIioXUeTal N a&lotioTia Tnc.

4. O Ttoixog Kal N srtayouevn dwvn B€puavong avw arod TNV TIHAVELD EPYACIAC TIPETIEL VA AVTEXOUV
oTn BgppdTNTA.

5. Ma tnv amoduyr Tuxov NV, TO EVOIAECO CTPWMA KAl N KOAAA TIPETIEL VA ival AvOEKTIKA OTN
OepuoTnTA.

6. AcV TIPETIEL VA XPNOLLOTIOLE(TAL ATOKAOAPLIOTNAC.
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ZUvdeon NG eotiag oto SiKTUO PEUMATOC

A H eotia mpémel va cuvdebel otnV TtIAapoxn NAEKTPIKOU PEUUATOC UOVO ATtd KATAAANAQ
£ECIOIKEULEVO TIPOOWTILKO. [MPOoTOU CUVOECETE TNV €0TIA OTNV TIAPOXA NAEKTPLKOU PEUUATOC,
BeBawwBeite oL
1. To olKlaKO cUoTnua KaAwdiwong sival KATAAANAO yia TNV LoXU TIoU AVTAEl N oTtia.

2. H Tdon avTloTolxel oTNV TR TIOU avaypAdETAL OTNV TIVOKIOA XAPAKTNPLOTIKWV.

3. Ta TMAMATA TOU KAAWDIOU TTAPOXNAC PEUMATOC UTIopoUV va avtEEouv To dopPTIo TTou avadEpeTal
oTNV TIVOKIOA XAPAKTNPLOTIKWV.

o TN ouvdEon TNG E0TIAC OTNV KEVTPIKA TIAPOXN PEUUATOC, N XPNOLOTIOLE(TE TIPOCAPMOVEIG,

MELWTAPECS N DIAKAADWTAPEC, KABWC UTIOPEL VA TIDOKAAECOUV UTIEPOEPILAVON KAL TTUPKAYLAL.

To KOAAWDLO TIAPOXAC PEUMATOC eV TIPETIEL VA ayVidel KAUTA UEPN KAL TIPETIEL VA ToTtoBsTE(TAL £TOL

WOTE N BepuoKpaoia Tou va unV uttepBaivel os kavéva onueio toug 75 °C.

A EAEVETE e €vav NAEKTPOAOYO €AV TO OIKIOKO CUOTNUA KAAWSIWOoNG slval KATAAANAO XWEIC
TPOTIOTIOINOELC. TUXOV TPOTIOTIOINOELC TIPETIEL VA YVivovTal UOVO aTtd £EEIDIKEUEVO NAEKTOOAOYO.

N2 N1 L2 L1 @ | l N2 N1 L2 L1 @ | l N2 N1 L2 L1 @ |
OO0 OO0 !l OO OO0 ! TOOO OO
L — = 4 4 41 4 L — = 4 4 41 4 L — = L= 1 1 4

9 9 9

w w9 | 8 w ol 8 o °

<g 5|9 <g| 8| & % 2l | 8] &| §

= = =) =)

== €8 5 0 g5 E| & 8| 8 5

hh Y e F Lzozeov- | | ¥
|_220-240v-_] 220240V |—| |
220-240V o aiov. 220-240V~

e EAV TO KOAWDL0 €xel uTtooTel {NULA A TIPETTIEL VA AVTIKATAOTAOEL, N epyacia TIPETEL va
TipaypaToTiolnOsi amnd tov avTImPEOoWTIO UETA TNV TIWANCN KE €OIKA £pyaAsia yia Tnv artoduyn

TUXOV ATUXNHUATWV.
e EAv n ouokeur cuvdésTal amnsubeiag oTo JIKTUO, TIPETIEL VA EYKATAOTAOEL £vaC TIAVTOTIOAIKOG

JLAKOTITNG E EAAXIOTO DIAKEVO 3 MM UETAEU TWV ETTADWV.

e O TEXVIKOC eyKATAOTAONC TIPETIEL VA DlAoPAA(OEL OTL EXEL VIVEL N CWOTA NAEKTPLIKA cuvdeon Kat OTL
QUTA CUMMOPDWVETAL UE TOUG KAVOVIOUOUCG aodaAsiag.

e To KAAWDBLO dEV TIPETIEL VA KAMTITETAL A} VA cUMTILEZETAL.

e TO KAAWBLO TIPETIEL VA EAEYXETAL TAKTIKA KAl VA avTikabiotatal povo arod €EouclodoTNUEVOUG

TeEXVIKOUG.

C H KATw emiiddvela Katl To KAAWDLO peUMATOC TNC €oTiag dev sival pooBAciua HETA TNV
sykatdotaon.
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OAHIIEX AEITOYPIIAZ

Xeplothplia adng

* TA XEPLOTAPLO AVTATIOKPIVOVTAL OTNV adn, oTtoTe dev XPEIAZETAL VO AOKE(TE Ttieon.

e XPNOIUOTIOINOTE TO AKPODAKTUAS oag Kal OXL TO VUXL TOU.

* ©a AKOUVETAL €va NXNTIKO onua KABe dopd TIou KataypddeTal £va Ayylyua.

e BeBalwwBeite OTL TA XElPLIOTAPLA £lval TIAVTA KABAPd, oTteyvaA Kal OTL dEV UTIAPXOUV aVTIKEiueva (TT.X.
OKeUOC N TIAV() TIoU Ta KAAUTITOUV. AKOUN KAl £va AETITO CTPWMA VEPOU UTtopEl va dUuoXeEPAVEL TOV
XEPLOUO TWV XEPLoTNEIWV.

v X

ETiAoyn TWV KATAAANAWY HAYELPLKWV CKEUWV

A .

XPNOLUOTIOLEITE UOVO UAVELPLKA OKEUN UE BAON KATAAANAN VLA LAVE(PEUA OE ETIAYWYLKA €0TIA.
AvalNnNTAOCTE TO CUMBOAO ETTAYWYNAC OTN CUOKEUACIA | OTOV TIUBUEVA TOU OKEUOUC.

MTtops(Tte va eAEYEETE AV TO MAVELPIKO OKEUOC 0aAC sival KATAANAO KAVOVTAC LA DOKLIUN UE AYVATN.
KivnoTe évayv JdayvATn TIeoc TN BAon Tou okeuouc. EAv éAKeTal, TO TNYAVL ival KATAAANAO yla
ETIAVWYLKNA €0TiAL.

Edv dev €xete payvnTn:

1. BAATE Alyo vepd 0TO OKEUOC TIoUu BEAETE va eAEyEeTe.

2.Edv dev avaBooBrvel to ':’ oTnV 00dvn Kal To vEPO BeppaiveTal, To OKeEUOC sival KATAAANAO.
Ta LAVYELPLIKA OKEUN TIOU €ival KATAOKEUACUEVA ATIO TA AaKOAoUBA UALKA dev gival KATAAANAQL
KaBapoc avo&eidwTog XAAUBAG, AAOUUIVIO i} XOAKOC XWEIC HayvNTLKA BAon, YudAi, EUAo,
TIOPOEAAVN, KEPAULIKA KAl TIAALVA OKeUN.

)

Av TO oldNPOMAYVNTIKO UEPOC KAAUTITEL LOVO £V EPEL TN BAON TOU OoKeUoug, Oa BgpuavOsi novo
TO TUAMA TIOU KAAUTITEL N odNPOMAYVNTLKA TIEQLOXN KAl OXL N UTIOAOLTIN BAON, UE ATIOTEAECUA N
B€puavon va NV TIApPKel evOEXOUEVWC YIA TO UAYEipEUaL.

Av n owdnpouayvnTikn Tieploxn dev eival ouoloyevnc, AAAA TIEPLEXEL AAAA UAIKA, OTTWC AAOUUIVLO,
auTod UToPEL va etinpedosl TN B€puavon Kal TNV avixveuon tou okeUouc.

Av n BAon tou okelouc gival TIAPOMOLA UE TIC TIAPAKATW EIKOVEG, TO OKEUOC UTIOPEL va NV

AVIXVEUDEL.

* MnN XPNOLOTIOLEITE HAVELPIKA OKEUN E ODOVTWTEC AKPEC | KAUTIUAN BAon.

XXy
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* BeBawwBeite otL N BAon Tou okeUoucg oac sival Asia, edpapudlel KAOAA 0TO YUAAL Kal €xel To dlo
ueyvebocg ue tTn 4wvn MAYELPEUATOC. XPNOLUOTIOLE(TE OKEUN TWV oTtolwV N JIAETPOC sival {on e to
voadIkd TNG eTiAEYEVNCG WVNG. EAV XPNOLWOTIOINOETE £€va OKEUOC eAADPWC TILO TIAATU, N EVEPYELA
Oad XxpNoLoTIoNBEl We TN MEYLIOTN ATIODOTIKOTNTA TNC. EAV XPNOUUOTIOINOETE UWKPOTEPO OKEUOC,

n artddoon Uropsl va sival kpoTeEPN Aattd TNV AVAUEVOUEVN. 2KeUOC UkpoTEPO attd 140 mm Ba
UTtopouUoe va inV avixveuBel amd tnv eotia. MNdvta Tomobsteite TO OKEUOC OAC OTO KEVTPO TNC

VNG MAYELPEUATOC.

XX X T

e MAVTA AVACNKWVETE TA OKEUN ATIO TNV ETIAYWYLKA €0TiA. MnV Ta cUpEeTE, yati umopsi va

X

ypatlouvicouv To YUOAL

Tpomog XxpRong

'Evapén payslpepatog

1. Ayyi€te To XelplotAplo ENEPIO/
ANENEPIO. MeTd tnVv evepyottoinon, o
BouBnTtNg nxel nia dopd, OAeg ol evdeifelg
gudavidouy «-» n «+», UTIODEIKVUOVTAG
OTL N ETIAYWYLIKA €0TiA €XEL ELCEADEL OTNV
Katdotaon avauovng.

3. Ayyi€te to Xelplotnplo smAoyng Zwvneg
Bgpuavonc. ©a avaBooBrvel pLa evoelén
SlMAa 0TO TTARKTPO.

g

/—,\

2. TotoBeTNOTE €va KATAAANAO OKEUOG
otn dWwvnN MAVELPEUATOC TIOU BEAETE va
XPNOULOTIOINCETE.
* BeBalwbeite 0TI 0 MUBUEVAG TOU OKEUOUCG
Kal n eTiddvela Tng {Wwvng HAYELPEUATOG
elval kabapol kal oteyvol.

4. ETuAEETE LA pUBuLon BgpudtTnTag
ayyidovtac To CUPOEVO XELPLOTAPLO.

e Edv dev eTuAE€eTe A pUBULION
BepuodTNTAC €VTOC 1 AETITOU, N ETIAYWYLIKA
€oTia Ba amnevepyoroinOei autouata. Oa
TIPETIEL VA EgKlvosTe EavA artd to BAua 1.

e MTtopeite va TPOTIOTIOINOETE TN PUBLLLION
BepuodTNTAC AvA TTACA OTIYUA KATA TN
OLAPKELO TOU UAYELPEUATOC.

0 9

Evepyotoinon

ATievepyorioinon
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» » » » \'_,: » » »
Edv otnv 006vn avaBooBRVeL n EVOELEN - = - eVAAAAE pe TtTh pUOUICH OgppdTNTACG
AUTO onuaivel oTu
e DV €XETE TOTIOOETAOEL £V OKEUOC O0TN owoTh WvN MAYELIPEUATOG N,
e TO OKEUOC TIOU XPNOLUOTIOLE(TE eV elval KATAAANAO YIA UAYEIPEUA OE ETIAYWYIKA €0Tia R,
e TO OKeUOC sival TIOAU ULKPO A deV lval CWOTA KEVTPAPLOUEVO 0TN VN MAYELPEUATOC.

Agv TIpaypaToTIolElTAl O€puavon €AV OV UTIAPXEL KATAAANAO oKeUoG otn dWVvN MOYELPEUATOC.
H évdelen «H» Ba e€adaviotel auTopaTa HETA amtd 1 AETTTO, EAQV eV €Xel TOTIOOETNOE! KATAAANAO GKEUOC.

TEAOG HAYELPENATOC

1. Ayyi&te TO XEPLOTAPLO ETUAOYAG 2. Attevepyotioliote Th dWvn MAYELPEATOC
wvng B€puavong TtIou BEAeTE va oUPOVTAG TO XELPLOTAPLO WG TO «».
QATIEVEPYOTIOIOETE. BeBalwbdeite 0TI n 0066vn deixvel «Ox».

[

3. ATtevepyoTtolnoTte oAOKANPN TNV €0TIiA 4. MNpoocoxN OTIC KAUTEG €TUDAVELEG
Havelpguatoc ayyidovtag To XEPLOTAPLO To «H» uttodelkvUel Ttola dWwvn HAYELPEUATOC
ENEPIro/ ANENEPIO. elval KaUTA WOTE va pNVv TNV ayyiéete.

E€adavidetal dtav n etudAvela €xst
Kpuwoel o acdaAn Bepuokpacia. Mmopel
ettiong va xpnotuotiolnBel we Asttoupyia
€€olkovouNOoNG EVEPYELAG, KABWC, AV
O€AeTe va (eOTAVETE TIEPALTEPW OKEUN,
MTTOPEITE VA XPNOLLOTIOINOETE TNV €0TIA TTOU
elvat aképa ZeoTn.

® Il

(N

XpRon Tng AstTtoupyiag evioxuong

Evepyomoinon Thg Asttoupyiag evioxuong

1. AyYI(ETE TO XEPLOTAPLO ETIAOYNG LWVNG 2. AyyiZovTag To XEPLOTAPLO EVIOXUONG (E) n

Oepunavone. €voelén dwvng deixvel «P» Kal n loxug dTAvel

OTO UEYLOTO.

-
[ — —
(B ——> /g O
?—\ \ B,

AKUpwon TNG AstTtoupyiag evioxuong

1. Ayyi€te TO XEPLOTAPLO ETUAOYNG LWVNG 2. Ayyi€te To Xelplotnplo «Evioxuon» (E) via

eepuqvonq yia v OT[OL,Q 982‘8-58 va VA AKUPWOETE TN AslTtoupyia evioxuong,
OKUPWOETE TN AslToupyia evioxuonc. TOTE N 20V LAYELOELATOC 8 ETTAVENDEL
oTNV APXIKA TNC pUBULoN.

]

I —
)\
\
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e H Asttoupyia adopd OAec TIc JWVEC UAYELPEUATOC.
e H 2Wvn MOYELPEUATOC ETIIOTPEDEL OTNV APXIKA TNC pUBULION HeTA artd 5 Astttd.
e EAv N apxlkn pubuion B€puavong sival ion pe O, Ba stiiotpePsl 0to 9 peTd amd 5 Astmttd.

EuéAwKTn TtepLloxn
* AUTN N TIEPLlOXN UTTOPEL va XpnoluotiolnBei wg eviaia dwvn N wg dUo dladopeTIKEG JWVEC, avAaloya

LE TIC EKAOCTOTE AVAYKEG UAYELIPEUATOC.
* O eAelBepog Xxwpog aroteAsital amnd dUo aveEAPTNTOUC ETIAYWYEIG TToU uTtopEeite va xelpideots

EexwploTd.

Q¢ peydAn Cwvn
1. Tla va evepyoTIoOIOETE TNV EAsUOEPN 2. H ouviotwuevn xpnon we JLeyAaAn 2wvn €XeL wc

TEPLOXA W¢ eviaia peydaAn dwvn, ayyiéte to €€Nc:
XELPLOTAPLO EUEAIKTNG TIEPLOXAG. >kelUn JHayelplkne: Mayelptkd okeun dlaEToOoU
250 mm i 280 mm (tetpdywva n oBAA
:> = LAYELPIKA oKeUn sival amtodektd)

- @

AV CUVIOTOUE AAAEC XPNOELC EKTOC ATO TIC TIpoavadepBeiosc TPELg, eTEldn UTtopsl va
uTtEPOepaAVOEi N CUOKEUNA.

(—

-

Q¢ dUo aveEaptTnteg WVEG
A va XpNOUOTIOINCETE TNV EUEALKTN TIEPLOXN WG OUO JLAPOPETIKEG LWVEG, EXETE OUO ETILIAOYEG

Béppavong.
(a) TottoBeTAOTE €va OKEUOG 0TN Oe€IA eTTIAVW MEPLA N 0TN Je€IA KATW HEPLA TNG eUEALKTNG dWwvNC.

&

-
oes
vscn °

(b) TomtoBeTtAOTE dU0O OKeUN KAl OTIG dUO UEPLEC TNG sUKAuTTTNG JWvNC.

'
@

Q Emuoiuavon:
BeBalwwbeite 0TI TO oKeUog eival peyaAutepo arod 120 mm.
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KAgidwpa TwV XelploTnpinv

e MTTOPEITE VA KASIWDWOETE TA XEPLOTAPLA YIA VA ATIOTPEYETE TNV akouaola Xpnon (T.x. Tiadld Ttou
EVEPYOTIOOUV KATA AAB0C TIC {WVEC MAVELPEUATOC).

« 'OTav TA XEPLOTAPLA Eival KAEWBWUEVA, OAA TA XEIPLOTAPLA EKTOC attd To Xelplotnplo ENEPIO/
ANENEPIO sival amnevepyoTolnueva.

Ma KAsidwpa Twv XeploThpinv

AyViETE TO XEPLOTAPLO KAEWDWATOC H €vdel&n tou xpovodlakoTttn Ba deixvel «Lox»

Na EekAcidwpa Twv XepltoTnpinv

Ayy(ETE KAl KPATAOTE TIATNEVO TO XELPLOTAPLO KAEWDWUATOC YA Alyo.

A ‘OTtav n sotia sival KASOWUEVN, OAA TA XEIPLOTAPLA VAL ATIEVEPYOTIOINUEVA EKTOC ATIO TO
XEPLOTAPLO Tpododoaiag (D MTtopEiTE TIAVTOTE VA ATIEVEPYOTIOINOETE TNV ETIAYWYIKA €0TiA Ue
TO XElPLOTAPLO Tpododoaciag (D oe TepinmTwon avAykng, aAAA Tnv emtoevn dopd ou Ba B€oete
TNV €0Tia o€ Asttoupyia Oa TPETIEL TIPWTA va TNV EEKAEIDWOETE.

XEPLOTAPLO XPOVOILAKOTITN

MTtopEiTe va XPNOLLOTIOINOETE TOV XPOVOJDLAKOTITN UE dUO dlAdOPETIKOUC TPOTIOUG:

a) Mmopeite va ToV XPNOLULOTIOINOETE WG XPOVOLETPO. € AUTA TNV TIEPITTTWON, 0 XPOVOdLAKOTITNG deV
Oa aTteVEPYOTIOINOEL KApia Wvn UAYELPEUATOC OTAV TIEPACEL O KABOPIOUEVOC XPOVOC.

b) MTtopeite va tov pubuiocsTe WOTE va ATIEVEPYOTIOLEL Uia N TteplocdTEPES (WVEC MAYEIPEMUATOC META
T™N AAEN TOU KABOPLoMEVOU XPOVOU.
H uéyiotn dldpKela TIou HETPA 0 XpovodlakotTng sival 99 Aetttd.

* XpRon TOU XPOVOJSLAKOTITN WG XPOVOUETPO
Edv dsv smiiAéyete Kapia Zwvn LAYEIPEULATOC.

1. BeBawwOeite OTL N €0TiA HAYEPEUATOC ival 2. Ayy(ETe TO XEIPLOTAPLO TOU XPOVOILAKOTITN.
EVEPYOTIOINUEVN. Oa gudaviotel To «10» otnv 06dvN ToU
ETiioruavon: umopeite va XpNOUULOTIOINOETE Xpovodlakottn Kal 6a avaBooBrvel To «O».

TO XPOVOUETPO, EPpOCOV TOUAAXLIOTOV Uia
dwvn sival evepyn.

3. PuBuiote tov xpodvo ayyidovtac to 4. Ayyi€te Eavd TO XEPLOTAPLO TOU
oUPOMEVO XelploTnpLo. (TL.X. 5) XPovodLlakottn. ©@a avaBooBnoel To «I».
|- 0 9 N
- O N
I PN
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5. PuBuiote tov xpovo ayyidovtac To cupOUEVO
XelplotApLo (Ti.X. 9). Twpa 0 XPovodLaKOTITNG
Ttou puBpiocate sival 95 Aetttd. Otav pubuoTei
0 XPOVvog, Ba apxiosl apéocwc va HETPAELL
avtiotpoda. >tnVv 06d6vn Ba sudaviotei o
UTTOAELTTIOLEVOC XPOVOC.

-
=45 O

0 9

6. O BouBNTAC Ba nxnost yia 30 deutepdAsmita

Kal N €vOelén Tou Xpovodlakotttn Ba deifel
«--» OTAV TEAEIWWOEL O XPOVOC TIOU €XEL

puUBULOTEL

e PUBMION TOU XPOVOSLAKOTITN YA VA ATIEVEPYOTIOLNOETE A | MEPLOCOTEPEG JWVEC LAYELPENATOC

PUOuon niag Zwvng

1. Ayyi€te To XelploTAPLO €TILAOYAC dWvNC
O€épuavong yia tnv ortoia OgAete va
puBuioste TOV XpOovodlaKoTTN.

-
M

3. PuBuiote tov xpovo ayyidovtac to
oUpOUEVO XelploThplo. (TtX. 5)

= 0 9
I

5. PuBuiote tov xpovo ayyidovtac To cupOlEVO
Xelplothplo (Tu.X. 9). Twpa 0 XPovodLAKOTITNG
Ttou puBpiocate sival 95 Aemttd.

]
13 O

7. 'Otav ANl 0 XpovodlakoTTnG
LAYELPEUATOC, N avTioTolxn dwvn
LAYELPEUATOC Oa artevepyoTtolnOei
autouata.

2. >g oUVTOMO XPOVLIKO dldoTnua, ayyifte

TO XELPLOTAPLO TOU XPOVODLAKOTITN. @a
eudpaviotei To «10» otnv 06dvN TOU
XPOovodLAKOTITN Kal Oa avaBooBrvel To «O».

-

17
I

AN

4, Ayyi€te Eavd ToO XElPLOTAPLO TOU

XPOVOJLAKOTITN. Oa avaBoocBACEL TO «1».

N
/ \-'

6. 0Otav pubuotel o xpovog, Ba apxioel

AMEOWC VA UETPAEL avTioTpoda. >TnV
0006vn Ba gudavIoTEL O UTTOAEITIOUEVOC
XPOVOoQ.

EM>XHMANZH: H KOKKIVN KOUKKida ditTtAa
oTnVv €vdelén stumedou loxvuog Ba avalel
uttodelkvUovTag OTL N wvn elval ETIAEYLEVN.

—

-
—
7

L
- 73

A Ol AAAeG JWVEC MOVELPEUATOC Ba cUVEXIOOUV va AEITOUPYOUV €AV £€XOUV evepyoTiolnNOEsl

TIPONYOUEVWC.
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Ol elKOVECG TIoU gudavidovTal Ttapartdvw sival novo yla avadopd Kal To TEAKO TIpoidv Ba utteploXUEL.

PUOuION TtEPLOCOTEP WV ZWVWV:

e Ta BAMATA via TN pubuion rtieplocdTtepwY {WVWV gival TIapopola Ue Ta BAMATA yia TN pUBULoN UG
dwvng.

e 'Otav pubuideTte TOV XPOVO Via TIOAAEC CWVEC UAYELPEUATOC TAUTOXPOVA, Ol OEKADIKEC KOUKKIDES TwYV
avtioTowyVv WVWV HOYELPEUATOC Elval AVAUMEVEG. TNV 006vN AsTtTWV gudavideTal TO XPOVOUETPO.
AvaBooBnvel n Koukkida tng avtiotowxng dwvng. Eudavidetal OTtwe mapakATw:

® —,':_:(pueulous’vn ota 15 Aemttd) [ '-
° :.:" (PUBLLLOMEVN OTA 45 AeTtTd) I _'

* MOALIC AREEL O XPOVODLOKOTITNG AvVTIoTPodNC HETPNONG, N avTioTolxn dwvn Ba arnevepyottolnBei. Tote Ba
EUPAVIOTEL O VEOG XPOVOBIAKOTITNG AETITWY Kal Ba avaBooRBrvel N Koukkida tng avtiotoixng dwvng.

Eudavidetal émwe de€la:
11 °
[ @

(puBuLougvo ota 30 AsttTd)

|

-
"—

N

i

AvVi€Te TO XElPlOoTAPLO eTIIAOYAC dvNng B€puavonc. To avTIoTOLKO XPOVOUETPO Oa sudavioTel otnv
€voelEn XpovodLlaKOTITN.

AKUpWON TOU XPOVOJLAKOTITN

1. Ayyi€te To XelploTRpLlo ettitAoyng Zwvng 2. AyyidovTtag To XEPLOTAPLO TOU
B€puavonc yla tny omola B€Aste va XPOVODLAKOTITN, N €vdelén 6a avaBooBrveL.
OKUPWOETE TOV XPOVOdLAKOTITN.
"1

(N

-

-
N
l~

-
Vo

AVVIETE TO CUPOLEVO XEIPLOTAPLO VIA VA pUBICETE TOV XPOoVodLAKOTITN 0TO «O0». O XPOVOJIAKOTITNG
OKUPWVETAL.

MposemAeyévol XpOvol AstToupyiag

H autouatn anevepyottoinon sival pa Asttoupyia mpootaciag achaAsiag yia TIC ETIAYWYIKES
€0TieC oac. ATIEVEPYOTIOLE(TAL AUTOUATA AV TIOTE EEXACETE VA ATIEVEPYOTIOINOETE TO UAyElipeuA.
Ol TpoEsTUAEYEVOL XpOVoL AstToupyiag yia dlddopa eTtinmeda loxUoc sudavidovtal OToV TTAQAKATW
Tiivaka:

Entimedo toxuogq 1 2 3 4 5 6 7 8 9
MposmAceyuEvog

XPOVOJLaKOTITNG AstToupyiag 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(WpPEeQ)

‘OTav ATIOMAKPUVETAL TO OKEUOC, N ETIAYWYIKA €0TiA UTIOPEL VA OTAUATACEL AECWC TN B€puavon Kat
N eotia oBrvel autouata PeTd artd 2 AsttTd.

A Ta dtoua he Kapdlakod BNUATtodoTn Oa TPETIEL VA CUBOUAEUTOUV TOV VIATPO TOUC TPV
XPNOLLLOTIOLOCOUV AUTH TN CUCKEUN.
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KAGAPIZMOXZ KAI 2YNTHPH2H

Ty

KaBnuepvol puttol

OTO YUQAL (OAKTUAIKA

ATIOTUTIWUATA,
onuAadla, AekEDEQ
TIOU adrvouv
TEOPIA N UN
Jaxapouxa
UTTOAE(OTO OTO
YUQAD.

YToAsipuata
Bpaocpou,
UTTOAE(MaTA
AlWo{UaTOoC Kal
KauTES axapouxot
AEKEDEC OTO YUAAL

XUMEVO UALKO oTa
XElploTRpLla adnc.

Nwg;

1. ATIEVEPYOTIOINOTE TO PEUMA TIPOC TNV
eoTia.

2. Ebapuodote €va KaBaploTikd 0IKO yia
TNV €0Tia 600 TO YUAAL elval akoua
2e0TO (AAANA OXL KauTo!)

3. ZeTAUVETE KAl OTEYVWOTE oKouTtidovTag
ue éva kaBapd mavi A xapti koulivag.

4. EvEPYOTIOINOTE KAl TIAAL TO PEUMA TIPOG
TNV €otia.

ADALPECTE TA AUECWS UE LA OTIATOUAQ,
gva ertimedo paxaipt f wa Euotpa ue
AeTiida Eupadlol KATAAANAN VIO KEPAULKES
VUAALVEG ETUPAVELEG LAYEIPEUATOC, AAAL
TIOOOCEETE TIC KAUTEC €TUPAVELEG TNG
VNG UOYELPEUATOC:

1. ATIEVEPYOTIOINOTE TO PEUUA TIPOG TNV
eotia amnd tnv pida oTtov ToiXo.

2. Kpatnote tn Asmida ) To okelog uttd
vwvia 30° kal EuoTte Tov PUTIO A TN
dlappon o€ pa dpooePn TIEPLOXN TNG
ETUDAVELIAC MAYELPEUATOC.

3. KaBapiote Tov puUTo | TN dlappon
UE €va odouyyAapl TUATWY A XAPTL
koudivac.

4. AkohouBnoTte ta BAMATA 2 £wC 4 TNG
evotTntacg «Kabnuepvol puTtol oto
YUOAD» Ttapamndvw.

1. ATIEVEPYOTIOINOTE TO PEUMA TIPOG TNV
eoTia.

2. ATIOPPODAOTE TO XUMEVO UYPO.

3. XTEYVWOTE EVIEAWG TNV TIEPLOXN TOU
Xelplotnpiou adng okouttidovtag Ue
gva Kabapd uypod odouyydpl A Ttavi.

4. YTEYVWOTE EVIEAWC TNV TIEPLOXN
okouTttidovTag ue xapti koudivag.

5. EvepyoTtolnoTe Kal TIAAL TO PEUMA TIPOG
TNV €otia.
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ZNMAVTLIKO!

* 'Otav €xel dlakotn n Tpododoocia
PEUMATOC TIPOC TNV £0Tia, dev Ba
UTTAPXEL EVOELEN «KAUTH ETILDAVELA®,
AAAA N ZWvNn HAYELPEUATOC UTTOPEL va
elval akéua kautn! Na siote 1dlaitepa
TIOOOEKTIKOL.

e Ta odpouyyapdkla Bapcwc TUTou,
OpLoUEVA ATTIOEECTIKA aTtd VAIAOV Kal TA
OKANPA/ATIOEECTIKA KABAPLOTIKA UTTOPEL
va xapd&ouv To YUaAl. AlaBdlste
TIAVTA TNV ETIKETA VIa va EAEYEETE av
TO KAOAPLOTIKO I TO 0POUYYAPAKL CAG
glval KatdaAAnAo.

* Mnv adrvete TOTE UTIOAE{LLATA
KaBaplopoU oTNV 0TiA: TO YUAAL UTtopsl
va AEKLAOEL.

e ATIOMAKPUVETE TOUG AEKEDEC TIOU
adnvouv ta Alwugva kal Zaxapouxa
TPODIUA ) Ol DIOPPOEC TO CUVTOUOTEPO
duvato. Edv adeboulv va Kpuwoouv
TIAVW OTO YUAAL, HTtopEl va eival
dUOKOAO va adalpebouyv N uttopei akdun
KAl VA TIPOKAAECOUV UoOVIUN BAARBN otn
YUAALVN €T AVELQ.

e Kivduvoc koiuatog: étav To KAAUUUA
aodaleiag sival avacupuévo, n Asttida
ot ua EVoTpa sival kodtepr cav
Eupddl. XpnoluoTtioleite ue eEAlPETIKA
TIOOOOXN KAl ATIOONKEUETE TIAVTA UE
aodAAELa KAl HaKPLA artd Ttaudid.

¢ H emuddvela payelp€uatog evogExXeTal
VA EKTIEMWPEL NXNTIKO CAMA KAl val
arevepyotmolnOel Kal Ta xelplothpla
adng evdéxetal va un Asttoupyouv 6co
uTtdpxel uypod TIAvw Touc. BeBawwbdeite
OTL €XETE OTEYVWOEL TNV TIEPLOXN TWV
XelplotTneiwyv adng okouttidovtag mpLv
evepyotolnoste Eavd Tnv eotia.



ANTIMETQII>2H NMPOBAHMATQN

H Asltoupyia TNG CUCKEUNG oac UTtopEel va odnNynosl o€ opAAUATA Kal QUCAELITOUPYIEG. Ot TTAPAKATW
THVAKEG TIEPLEXOUV TIIOAVEC AITIEC KAl OCNUELWOELS YIA TNV ETHAUON €VOC UNVUMATOC OPAAUATOC A ULAC
duoAsltoupyiag. ZuvioTdTal va JIABACETE TIPDOCEKTIKA TOUC TIAPAKATW TIVOKEC yId VA EEO0IKOVOUNCETE
XPOVO KAl XPAMATA TIOU MTTOPEL VO 0aC KOOTIOEL N KAON OTO KEVTPO CEPRLC.

MpdéBANMQ

H eotia payeslpgéuatoc
dev umopsl va tebel o
Asltoupyia.

Ta xelplotApla adng dev
avtarnokpivovtal.

O XEPLOMOC TWV
XelploTneinwy adng sivat
dUOKOAOC.

To YUaAl €xel ypaTtloUuVIoTEL.

Oplouéva okeln KAVOUV
BopuLouc.

H ettaywylkn eotia
EKTIEUTIEL EVAl

XaunAod Bountod otav
Xpnotpotoleital os uPnAn
Oepuokpaoia.

OdpuRocg aveuloThnpa
TIOU TIPOEPXETAL ATtO TNV
ETIAVWYIKA €0Tia.

Ta okeun dev eotaivovtal
Kkat epdavidetal otnv
00dvn.

H smtaywylkn sotia A

ua Zwvn HAYELPEUATOC
arevepyoTmononke
ATIPOCdOKNTA, AKOUYETAL
€vaG NXNTIKOC TOVOC Kal
eudavidetal Evac KwdIKOG
odpdAuatoc (cuvnROwe
€VOANACOETAL UE €Va 1
dUo Ynodia otnv 06dvn
TOU XPOVOJLAKOTITN
MOYELPEUATOC).

MBaveg arttieg

Agv uTtdpxel pevua.

Ta xelplotThpLla gival KASWDWUEVA.

Mttopel va uttdpxel €éva Aetttd
OTPWMA VEQOU TIAVW OTA XELPLOTAPLA
A MTIOPEL va XPNOLUOTIOLE(TE TO VUXL
Tou dAKTUAOU oag otay ayyidete ta
XEPLOTAPLA.

MayelpIlkd OoKeUN LE TPAXLIEG AKPEC.
XpnoiuomoloUvtal akaTtAAANAQ,
ASLAVTIKA opouyyapdKla N Tipolovta
KaBaplopoU.

AUTO umnopei va odeiletal otnv
KOTOOKEUN TWV HAYELPIKWY OKEUWY OAC
(CTPWMATA DIADPOPETIKWY METAANAWY
TIou dovouvTal dAPOPETIKA).

AuUTO odeileTal oTNV TEXVOAOYiA TOU
ETIAYWYIKOU UOYEIPEUATOC.

Evag avepothpag Yugng mou sivat

EVOWMATWIEVOCG OTNV ETIAYWYIKA
oagG €0Tia €XEL evepyoToNOEi yia va
ATtoTPEYEL TNV UTIEPOEPUAVON TWV
NAEKTPOVIKWYV oTolXElwV. MTopel va
ouvexiosl va ASITOUPYEL aKOUA KAl
adou €XETE ATIEVEPYOTIOIAOEL TNV
ETIAYWYLIKNA €0TiA.

H emtaywyikn eotia dev pmopsi va
QAVIXVEUOEL TO OKEUOC ETIEDN eV
elval KATAAANAO via payeipeua os
ETIAYWYLKA €o0TiA.

H smtaywyikn eotia dev pmopsl va
AVIXVEUOEL TO OKEVUOC €TIELDN ival TIOAU

WKEOS yia TN WV LAYELPEUATOC I dEV
glval CWOTA KEVTPAPIOUEVO OE QUTHV.

Texvikn BAARN.
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T MPETEL VA KAVETE

BeBawwOseite OTL N KEPAULKA €o0Tia ival
ouvdedeUEVN OTNV TIAPOXA PEUMATOG
Kal OTL eival evepyoTIOINUEVN.

EAéVETE av UTTAPXEL DLAKOTIN PEUUATOC
OTO OTiTL A oTNV TtEpLloxr oac. Eav
€XeTe eAéyEel TA TTAVTA KAl TO
TPEORANUA e€akoAouBsi va udiocTtaTal,
KAAEOTE €vayv €EEIOIKEUMEVO TEXVIKO.

=ZeKAsIOWOTE TA XElploThpla. MNa
odnyieg avatpé€te otnv evoTnNTA
«XpPAon TNG KEPAMIKNAG CAC E0TIACY.

BeBawwOeite OTL N TtEPLOXN TOU
XElploTneiou adng sivat oteyvn Kat
XPNOULOTIOIAOTE TO AKPODAKTUAS GAG
otav ayyideTe Ta XElploTAPLA.

XPNOLOTIOINOTE MAYELPLKA OKEUN UE
eTtimedn kat Asia Bdon. BA. «EtuiAoyn
TWV KATAAANAWY LAYELIPLIKWY OKEUWV».
BA. «DpovTtida Kal KaBapLlouogy.

AuUTO gival pucloroyikod yla Ta
UOYELPIKA OKEUN Kal dev UTIodNAWVEL
BAARN.

AUTO gival pucloAoyikd, AAAA O
Bo6puURBOG Ba TIPETIEL VA NPEUNCEL ) va
e€adavioTel evieEAWC OTAV UEIWOETE
TN pUBULoN BepudTNTAC.

AUTO sival ducloloyiko Kal dev
Xpeldletal Kauia evépyela. Mnv
JLOKOTITETE TNV TIAPOXN PEUMATOC TNG
ETIAYWYIKNAC 0Tiag anod Tnv mpida otov
Toixo 600 AslTOUPYE(l O AVEULOTAPAG.

XPNOLOTIOINOTE UAVELPIKA OKEUN
KATAAANAQ Via payeipsua os
ETIAYWYLIKA €oTia. BA. evotnTa «ETIAOYNA
TWV KATAAANAWY LAYELPLIKWY OKEUWV».

KevTpdpeTe TO OKEUOC Kal BeBalwOseite
OTL N BAon Tou Talpldlel PE TO MEYEDOG
NS VNG MAYELPEUATOC.

SNUELWOTE TA YPAMMUATA Kall

TOUG aplOuouUc Tou odAAUATOC,
ATIEVEPYOTIOINOTE TNV ETIAYWYLIKA
eotia amnd tnv pida otov Toixo Kal
ETIKOLVWVNAOTE E €vaV €EEIOIKEUMEVO
TEXVIKO.



Endavion kat eti®swpnon BAaBwv

H emmaywykn eotia sival eEoTAIOMEVN UE A ASToupyia auTodldyvwong. Me Tn doKLUA AUTH O TEXVIKOG
€XEL TN duvaTtoTNTA va eA€yEel TN Asttoupyia dladdpwVv EAPTNUATWY XWPIC VA ATTOCUVAPOAOYACEL

VA ATtocuVvOEosl TNV €0Tia ATtd TOV TIAYKO £pyaciac.

AVTIHETWTILION TIPORBANUATWYV

1) O Kwdko¢ BAABNG epdavideTal Katd Th XpRon arnod tTov neAdtn & Auon.

Kwdikég BAABNCG

El OepuoKkpaoiag KEPAMLKAG TIAAKAC
-- AVOLXTO KUKAWMAL.
enan tou et e e e o
E2 Oepuokpaoiag KEPAMLKAG TIAAKAC \ nene PHOKP n PAMKN
. TIAAKAG.
-- BPOXUKUKAWMAL.
Eb BAABN tou alcdntnpa
Oepuokpaoiag KEPAMLKAG TIAAKAC.
MeEPUEVETE VA eTIAVEADEL N OgpoKpACia TNC
£3 YWUnAn Bgpokpacia Tou KEPAMIKNAG TIAAKAG OTO KAVOVIKO £TTTIEDO.
aALoONTAPA KEPAULKAG TIAAKAC. Avyvi€te to kKouprti «kENEPITO/ ANENEPIO» yia
VA ETIAVEKKIVACETE TN HovAada.
BAABN tou alcOnthnpa
E4 Oepuokpaciag Tou IGBT -- avolxtd
KUKAWUQL
AVTIKOTOOTAOTE TNV TIAOKETA LOXUOC.
BAABN Tou alcOnthpa
E5 Oepuokpaociag Tou IGBT --
BpaxuUKUKAwWUA.
MEPUUEVETE VA ETIAVEABEL N OEPLOKPATIA TOU
IGBT oto KavoVviKo eTtiTtedo.
E6 YUNAR Beppokpasia Tou IGET. Avyyi&te TO Koyum «ENEPFQ/ ANENEPIO» yvia
VA ETIAVEKKIVACETE TN HovAada.
EAEYETE €AV O AVEULOTAPAC ASITOUPYEL OAAAL.
Edv 6xl, AVTIKATAOTAOTE TOV AVEULOTHPA.
E7 H tdon mapoxng psupatog sival
KATW atod TNV OVOUACTIKA TAON. EAgyETe av n apoxn PEUMATOCG Eival KAVOVIKA.
Evepyotolnote Kal TIAAL adouU n Ttapoxn
Es H tdon mapoxng psupatog sival PEUMATOC YIVEL KOVOVLKN.
KATW attd TNV OVOUACTIKA TAOoN.
ATIOKATAOCTAOTE TN oUvdeon UETAEU TNG
U1 G E S e TIAQKETAG 006VNG KAl TNG TIAAKETAG LoXUOG.

MpoBANUa

AUon

Agv yivetal autéuatn anokatdactTaon

BAABN tou alcOntnpa
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AVTIKOTOOTAOTE TNV TTAGAKETA LOXUOG ) TNV
TIAQKETA 000VNG.



2) TUYKEKPLMEVN BAARBN & AUon

H Auxvia LED dev
avdpBel étav n
povdda cuvdgsTtal
oTnv mpida.

Oplouéva KouuTud
dev AstToupyouv A N
00dvn LED dev sivat
KAVOVIKNA.

H évdelén
AslTtoupyiag
LOYELPEUATOG
avdapBel, aAAd n
O¢puavon dev
EeKIVAEL

H 6€puavon
otapatd Eadvika
Katd Tn ddpKeLA TNG
AslToupyiag kat otnv
006vn avaBooBAvVelL
TO «U».

O dwveg B€puavong
TNng dlag peplde
(OTIWC N TIPWTN Kal
n deutepn dwvn)

Oa eudavioouv TV
€voelén «u».

To LOTEP TOU
AVEULOTAPA
akouyeTal adUoLKA.

MpdéBANMQ

Agv TTIApEXETAL peUA.

BAdABN tTng ouvdeong
avdueoa otn BondnTikn
TIAQKETA LoXUOC KAl TNV
TIAQKETA 000VNG.

H Bon®dnTikrA TTAaKETA
LloXU0G €XEL UTTOOTEL
Znuia.

H mAak€ta 00dvnc €xel
uttooTel nuiLd.

H mAakéta 006vng €xel
uTtooTel Znutd.

YPnAn Bepuokpacia tTng
goTiag.

YTtidpxel KATIOlO
TEORANUA LE TOV
AVEULOTAPA.

H TTAaKETA LloXUOG EXEL
uttootel {nuid.

O tUTtIoc okeUoucg sival
AcvOaouEVOG.

H didpuetpog tou
oKeUoug sival TToAU
MKPN.

H eotia €xel
uTtepOepUavVOEl.

BAABN tTng ouvdeong
AVAECO OTNV TIAGKETA
LoXUOG KAl TNV TIAGKETA
obdvnc.

To TUAMA ETILKOWVWVIACG

NG MAAKETAG 00dvVNG
gxeL uttooTei ZnuLd.

H kUpla TTACKETA €XEL
uTtooTel Znutd.

To LOTEP TOU
AVEULOTAPA EXEL UTTOOTEL
BAGRN.

EAEvETEe av TO PIg sival KAAA
OTEPEWMEVO oTNV TPida Kalt
av n npida Asttoupyel.

EAgy&te t™n ouvdeon.

AVTIKATAOTACTE TN
BonONTIKA TIAQKETA LOXUOG.

AVTIKATAOTAOTE TNV
TIAGKETA 00dvVNG.

AVTIKATOOTAOTE TNV
TIAOKETA 006VNC.

H Begpuokpacia
TePIBAANOVTOC MUTTOPEL

va gival TToAU uPnAn.

H slcaywyn agpa o
agpaywyoc UTtopsi va sivau
dpayuevod.

EAEvEte €dv 0 aveuloTNPAG
A&lTOUpVYEl oOpaAd. Edv

OXl, AVTIKATAOTAOTE TOV
AVEULOTAPA.

AVTIKATOOTAOTE TNV
TIAOKETA LOXUOG.

XPNOLLOTIOIOTE TO
KATAAANAO OKEUOG
(avaTtpe€te oTO eyXELPIdLO
odnylv Xxpnong).

H povdda gxel
uttepOeppuavOel. Mepluévete
va eTTAVEADEL N Bepuokpacia
OTO KAVOVIKO eTtiTtedo.
MatAoTte TO KoUMTTL

Evepyd/ Avevepyo yia va
ETIAVEKKIVACETE TN LovAdA.

EAéyEte TN ouvdeon.

AVTIKATOAOTAOTE TNV
TIAOKETA 0006VNG.

AVTIKATAOTACTE TNV
TIAOKETA LOXUOC.

AVTIKATAOTAOTE TOV
AVEULOTAPA.

To KUKAwWMA avixveuong
oKeUOoUG €XEL UTtooTE(

ZNULA. AVTIKOTOOTAOTE TNV

TIAQKETA LoXUOG.

Ta TIAPATIAVW AVTIOTOLXOUV 0TNV avAAUGCN KAl ETIIOEWPNON TWY cuvnNBIoUEVWY BAABWV.
Mnv armocuvapoAoyelte TN povada Hodvol oag yia va attodpUyeTe TUXOV Kivduvouc Kal ZNULEG OTIC

ETIAYWYIKEG E0TIEG.
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EMITOPIKA 2HMATA, NINEYMATIKA
AIKAIQOMATA KAI NOMIKH AHAQ2H

\Mldea To AOYOTUTIO, Ol eVOEIEELC, N EUTIOPLKNA ETTWVUIA, TO EUTIOPIKO OAMA KAl OAEG Ol EKOOOELG
TOUC ATIOTEAOUV TIOAUTIUA TIEPLOUCLIAKA OTOIXElA Tou ouilou Midea Kaly/ry TwV BUYATPLKWY TOU

(«Midea»), ota ottoia N Midea KATEXEL EUTIOPLKA OAUATA, TIVEUMATIKA JIKAULWUATA KAl AAAA dIKALWUATA
TIVEUUATIKAG 1BlokTNolag, Kabwe Kal OAN TNV uttepa&ia TIou TIPOKUTITEL ATtd TN XPHOoN OTIOLOUdATIOTE
MEPOUG €VOC EUTIOPIKOU CAMATOC TNG Midea. H xpron Tou euttoplkoU oRuaTtog Tng Midea yla
EUTIOPIKOUC OKOTIOUC XWPIG TNV TtpoNnyoUEevn ypartth cuykatdBeon tne Midea evdéxetal va cuviotd

TiapaBiaon eUTTOPIKOU CAMATOC | ABEUITO AVTAYWVIOUO KATA TTApABACN TWV OXETIKWY VOUWV.

To Ttapdv eyXxelpidlo dnuoupyndnke arod tn Midea kat N Midea dlatnpsl OAA TA TIVEUUATIKA JIKALWUATA
auTtou. Kapia ovtéTnta | Uk TIpdowTIo dEV UTIOPEL VA XPNOIOTIOINOEL, VA AvTIlypAYEL, va
TPOTIOTIOINCEL, VA Jlaveiel ev OAW N €V LUEPEL TO TIAPOV EYXELPIDLO ) va TO CUVOUACEL ) va TO TIWANCEL

ME AAAC TTpOoIdVTA XWEIG TNV TIpoNyoUEVN ypartr cuykatdBeon tng Midea.
'OAeC oL TIEPLYPADOUEVEC AEITOUPYIEC KAl 0dNYIEC NTAV EVNUEPWEVEC KATA TN OTYMA TNG EKTUTIWONG

TOU TTAPOVTOC ey Xelpldiou. QoTOC0, TO TIPAYUATIKO TIPOTOV evOEXeTAL VA dlAadEPEL AOYW BEATIWUEVWV

AEITOUPYLWY KAl oxediwv.

MNANPOPOPIES VLIA OLKIOKEC NAEKTPLKEC EOTIEQ

SUuBoAo Tiun SUCKeUN
Avayvwplon LOVTEAWY / MC-IF7455J1CC-A
Eidog soTtiag / Evtoixtlouevn sotia
APLBLOC ZWVWV /KAl TIEPLOXWYV LUAYELQEUATOC / 2 Meploxeg
Layeptharoc, Eivee novepibtos ve axcvoborna, |/ Meploxés eTaywykos

CUMTIAYEIG TIAAKER) UAYELPEUATOG

[ KUKALKEC WVEG N TIEPLOXEG MAYELPEMATOC: DIAUETOOG
WPEAUNG T AVELAG avA NAEKTPLKA Bgpuatvouevn Zwvn (%) - cm
MAYELPEUATOC, OTPOYYUAOTIOINUEVN OTA TTANCLESTEPA 5mm

A 1N KUKALKEG ZWVEG 1 TIEPLOXECS MAYEIPEUATOG: LAKOG Kal Meploxn 1: M: 39,0, IM:
TIAATOC WDEAUNG eTidAVELAC AVA NAEKTPLKHA Bepualvouevn M 18,0,

] X X X X X cm
ZWvN N TIEPLOXN MAYELPEUATOC, OTPOYYUAOTIOINUEVO OTA M Meploxn 2: M: 39,0, IN:
TMANCLECTEPA 5mm 18,0,

KatavdAwon evépyelag avd Zwvn A TIEPLOX MAYEIPEUATOC, EC - Meploxn 1: 184,3 Wh/k
uTtoAoyZéuevn avd kg HAektpwn Koudiva Meploxn 2: 185,9 9
KatavdAwon evepyelag via Ty €otia, uttoAoylopevn ava kg | EC o cotia 185,1 Wh/kg
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ATTOPPIWH KAl ANAKYKAQ2H

ZNMUAVTIKEG odnyieg yia to epiBAAAov

SUMMOpdwon Ue TNV odnyia AHHE katl arnoppidn tou TipoidvTtoc:
AUTO TO TIPOIOV CUMUOPdWVETAL e TNV odnyia AHHE tng EE (2012/19/EE). AuTto To Tipoidv dEpsel

oUUBOAO TA&vONoNG Via TA ATtOBANTA NAEKTPLIKOU KAl NAEKTPOVIKOU g€oTtAlooU (AHHE).

AUTS TO CUMBOAO UTIODELKVUEL OTL TO TIPOIOV dEV TIPETIEL VA ATIOPPITITETAL

ali e AAAA OLKLAKA aTtORBANTA O0TO TEAOG TNG dldpkelag CwNG Ttou. H

XPNOLULOTIOINEVN CUCKEUN TIPETIEL VA eTloTpAdEl o etionuo onueio

OUAAOVYNC YIa TNV AVAKUKAWON NAEKTPLIKWY NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV. Na

va BPeite auTtd TA CUCTAMATA CUAAOYNAG, ETUKOWWVAOTE |UE TIC TOTIKEC

QPXEC A UE TOV EUTIOPO ALAVIKAG TIWANCNC aTttd OTIOU AyopAOTNKE TO

TIPO1OV. KABe volkokuptd dladpauatidel onuavTikdé pOAo oTnNV avAaktnon

KOl AVAKUKAWON TIAAQLWY CUCKEUWY. H KATAAANAN anéppwbn TS _
XPNOLOTIOINEVNG OCUOKEUNG CUMBAAAEL oTNV TIPOANYN TiOavwyv

APVNTIKWY CUVETIELWY VIO TO TIEPIBAAAOV Kal TNV avOpwTilvn Uyeia.

ZuppatoTnTa pe Odnyia RoHS

To TPOodV TIOU AyoPACATE CUMMOPDUWVETAL e TNV odnyia RoHS tng EE (2011/65/EE). Asv TiEpLEXEL

eTURBAARNA Kall ATtayopEUMEVA UAIKA TTou kKabopidovtal otnv Odnyia.

MAnpodopisg cuokeuaoiag

Ta UAIKA cuoKkeuaaoiag Tou TipoilovToc kataokeudlovTal armod

AVOKUKAWGLUA UALKA cUudwVva E TOUG €BVIKOUC TIEPIBAAAOVTIKOUG “
KAVOVIOMOUC TNG XWPEAG LAG. MNV ATIOPPITITETE TA UALKA CUCKEUAGCIAG ’ ‘
paldi ME TA OKLOKA N AAAa attoppippata. Na Ta peTadEPETE OTA OhUEla . ’
OUAAOYNC UALKIDV CUCKEUACIAC TIOU £XOUV OPLOTEL ATIO TIC TOTUKEC APXEC.
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EIAOMOIH>H IN'A THN NMPOXTA2IA
TON AEAOMENQN

[la TNV TaPoxnN TWV UTINPECLWY TIOU £€X0OUV cUdpwvNnOEel e Tov TteAdTn,
CUUDWVOUE VA CUUUOPDWVOAOTE XWPIC TIEPLOPLOMOUC UE OAEC TIC DIATAEELC TNC LOXUOUOOAC
vouoBeoiag repi pootaciac dsdouEVwY TNG EKAOCTOTE XWOEAC OTNV OTIoiA TIAPEXOVTAL Ol UTINPEOCIEC,

KABWC Kal, KATA TIEPITITWON, UE TOV VEVIKO KavoVvIouod Tng EE yia tTnv tpootacia dedopevwy (FKMA).

> € VEVIKEC YPAMUMEG, N eTte€epyacia dedOUEVWY UAC VIVETAL VIO TNV EKTIANPWON TWV CUURBATIKWY
OG UTTOXPEWOEWY adi oag Kal yia AOYyoug AodAAELAG TWV TIPoldvVTwY, yia Tn dlaodpAAlon Twy
OLKALWUATWY OAC OE OXEON UE EPWTNAOCELC £YYUNONG KAl KATAXWPELONG TIPOIOVTWV.

> € OPLOUEVEC TIEPLTITWOELG, AAAA UOVO edpooov dlaodaAileTal N KATAAANAN TIPOCTACIA TWV
OEDOMEVWY, TA TIPOCWTUKA dedougva svdexeTal va dlaRlBacTtolUVv o TIAPAANTITES TIoOU BpiokovTal
€KTOC ToU EupwtiaikoU OIKOVOULKOU XWPEOou.

Mepatteépw TIANPODOPIEC TIAPEXOVTAL KATOTILV ALTAUATOC. MTIOPEITE VA ETILKOIWVWVACETE UE TOV
uTteUBuvo Tpootaciac dedoueEvwY ag LEow TNG dleuBbuvong MideaDPO@midea.com. Na va
OQOKAOETE TA JKALWMATA cag, OTIWC TO dKalwUa evavTiwong oTnV ene€epyacia TwV TIPOCWTILKWY
oac OedOUEVWY VIO OKOTIOUC AUECOU UAPKETLIVYK, ETIIKOWVWVAOTE uadi nag Heow TN dlevubuvong
MideaDPO@midea.com.

Ma TeploodTEPEC TIANPOPOPIES, CAPWOTE TOV KWIIKO QR.
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