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Gebrauchsanleitungen

Einstellverfahren fur die Kochzeit

1.

Dampfgarzeit: Die Standardeinstellung betragt 5 Minuten, einstellbar von 5 bis 30 Minuten.
Driicken Sie ,+“, um den Zahler um 1 Minute zu erh6hen, driicken Sie ,-“, um den Zahler
um 1 Minute zu verringern.

Kochzeit Langsam kochen: Die Standardeinstellung betragt 2 Stunden, einstellbar von

2 bis 10 Stunden. Driicken Sie .+, um den eingestellten Wert um 1 Stunde zu erhéhen,
dricken Sie ,-“, um diese um 1 Stunde zu verringern.

Manuelle Kochzeit: Die Standardeinstellung betragt 1 Minute, einstellbar von 1 Minute
bis 4 Stunden. Driicken Sie ,+“, um den Zahler um 10 Minute zu erhéhen, driicken Sie

- > um den Zahler um 10 Minute zu verringern.

Kochzeit Suppe/Eintopf/Brot/Brei: die Standardeinstellung betragt 2 Stunden, einstellbar
von 2 bis 4 Stunden. Driicken Sie ,+“, um den Zahler um 30 Minute zu erhohen, driicken
Sie ,-“, um den Zahler um 30 Minute zu verringern.

Kochzeit fiir Teigwaren: die Standardeinstellung betragt 10 Minuten, einstellbar von

10 bis 35 Minuten. Driicken Sie ,+“, um den Zahler um 1 Minute zu erhdhen, driicken
Sie ,-“, um den Zahler um 1 Minute zu verringern. Driicken Sie nach der Einstellung der
Kochzeit die Taste ,Start”, um das Programm zu starten.

Kochzeit fiir Joghurt: die Standardeinstellung betragt 8 Stunden, einstellbar zwischen

6 und 12 Stunden. Driicken Sie ,+“, um den eingestellten Wert um 1 Stunde zu erhéhen,
driicken Sie ,-“, um diese um 1 Stunde zu verringern.

Kochzeit furr Fleisch: Die Standardeinstellung betragt 20 Minuten, einstellbar zwischen
10 Minuten und 1 Stunde. Driicken Sie ,+“, um den Zahler um 5 Minute zu erhohen,
driicken Sie -, um den Zahler um 5 Minute zu verringern.

Gebrauchsanleitungen

Voreinstellung der Zeitschaltuhr (Brot, Brei, Dampfgaren,
Langsam kochen, Suppe/Eintopf, Reis und Teigwaren)
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Bei der Funktionsauswahl muss die Voreinstellung der Zeitschaltuhr erfolgen. Driicken
Sie die Zeitschaltuhr-/Temperatur-Taste, die Leuchte ,TIMER/TEMP*“leuchtet auf und
schaltet in den Einstellmodus um. Driicken Sie ,+“ oder ,-“, um die Fertigstellungszeit
voreinzustellen. Driicken Sie einmal ,+“, um den eingestellten Wert um 1 Stunde zu
erhohen, driicken Sie einmal ,-“, um diese um 1 Stunde zu verringern. Driicken Sie
lange, um den Wert automatisch zu erhéhen.

Driicken Sie die ,Start“-Taste, um die Funktion Zeitschaltuhr voreinstellen zu starten.
Auf dem Bildschirm wird die Fertigstellungszeit angezeigt, und der Countdown startet.
Die Zeitschaltuhr kann bis zu 24 Stunden voreingestellt werden.

Temperaturerhalt: Fleisch, Reis, Brot, Brei, Dampfgaren, Langsam kochen, Manuell,
Suppe/Eintopf und Teigwaren. Sobald der Kochvorgang beendet ist, schaltet das
Kochgerat in den Modus Temperaturerhalt um. Die Temperaturerhalt-Zeit betragt bis zu
12 Stunden, das Kochgerat schaltet nach 12 Stunden wieder in den Bereitschaftsmodus
um. Je kurzer die Temperaturerhalt-Zeit, desto besser der Geschmack.

Hinweis: Die empfohlene Voreinstellung der Zeitschaltuhr betragt nicht mehr als
12 Stunden, um zu vermeiden, dass die Speisen verderben.
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Modelo-Nr.: MB-FS5077
Gracias por comprar una olla arrocera eléctrica Midea. Lea este manual
detenidamente antes de usar el dispositivo y guardelo para futuras
consultas. Las imagenes son solo informativas, de acuerdo con el
producto final.
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hi Instrucciones de seguridad importantes hd

Tome precauciones basicas de seguridad cuando use

aparatos eléctricos, entre otros: lea la descripcion

completa.

1. Este dispositivo es solo para uso doméstico. no
usar al aire libre.

2. El dispositivo puede ser utilizado por nifios de 8 afios de edad, o
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales
reducidas o falta de experiencia y / 0 conocimiento, si han sido
supervisados o instruidos en el uso seguro del dispositivo y han
entendido los peligros resultantes. Los niflos no pueden jugar con
el dispositivo. La limpieza y el mantenimiento del usuario no
deben ser realizados por nifios a menos que tengan mas de 8
afios y estén supervisados.

Mantenga el dispositivo y sus cables fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afos.

3. Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que
no jueguen con el aparato.

4. Este dispositivo esta disefiado para su uso en hogares
privados y aplicaciones similares, que incluyen:

- - areas de cocina para empleados en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

- Bauernhausern;

- - Por clientes en hoteles, moteles y otros entornos de vida;

- - Alojamiento.

Un cable de red dafiado solo puede ser reemplazado por el
fabricante o su servicio al cliente por un cable especial.
Apague el dispositivo y desconéctelo de la toma de corriente
antes de limpiarlo, repararlo, moverlo o usarlo.
No sumerja ninguna parte del dispositivo en agua u otros
liquidos.
La superficie del elemento calefactor aun puede emitir calor
residual después del uso. jNo tocar!
Advertencia: Evite derramar liquidos sobre el puerto.

. Advertencia: El mal uso puede causar lesiones.

. El dispositivo no debe ser operado por un temporizador
externo o un sistema de control remoto separado.
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Descripcion del producto

Gehauseoberteil

Tapa abierta
panel de control

empufadura

Caja exterior

cable de alimentacion

accesorios

de servir cucharon taza de medir vapores

g J U




o é &
@

@ Limpie la sartén con un pafio y péngala en la
caja; gire la olla 2-3 veces para asegurarse de
que el fondo de la olla y la placa de
calentamiento entren en contacto; Presione la
tapa hacia abajo hasta que encaje en su lugar.
No coloque la olla sobre otras cocinas para evitar que
se deforme debido a las altas temperaturas; No
reemplace la olla con otros recipientes cuando use la
placa de coccion.

@ Enchufe el enchufe a la toma

Asegurese de que los enchufes de la am
Vivienda y la fuente de alimentacion

ilustracion

correctamente
conectados el uno al otro.

enchufe

@ Presione la tecla de funcion para seleccionar las funciones
deseadas y luego presione la tecla "Inicio" para iniciar la unidad.
O presione la tecla de la funcion seleccionada para ingresar
directamente al modo de operacién.

Usando las teclas de funcion
Boton ON / OFF / START

Inserte el enchufe en el enchufe, presione el botéon "ON / OFF / START" para
encender el dispositivo, el LED mostrara "- -", la luz "ON / OFF / START"
parpadeara, la cocina multiple estara encendida ( "ON") (modo de espera). Presione
el boton "ON / OFF / START" nuevamente para apagar la unidad nuevamente
("OFF") (modo econémico, no se muestra nada en el campo). En el modo de
encendido ("ON"), seleccione la funcién deseada y luego presione el botén "ON /
OFF / START" para iniciar el programa. Si se enciende y no se realizan operaciones
durante mas de 2 minutos, se apagara automaticamente.

Tecla de acceso rapido / Cancelar

1. En el modo de encendido ("ON"), presione el boton

"Caliente / Cancelar" para iniciar el programa de mantenimiento de temperatura.

2. Mientras esta en el estado de trabajo, presione el botén "Hot / Cancel" para salir
del estado de trabajo y entrar en el modo "ON"

(Modo de espera) para volver.

3. El modo de preservacion de la temperatura comienza cuando finaliza la coccion,
el temporizador muestra de 0 a 12 horas. EI LED parpadeara "- -" después de 12
horas y volvera al modo "ENCENDIDO" (en espera). Es mejor consumir los
alimentos dentro de las 5 horas posteriores a la coccidn para que se conserven el
aroma y el sabor. Nota: En el modo de asado y yogurt, no hay funcion para

La preservacion de la temperatura.
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Usando las teclas de funcién
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Boton de menu

Presione el botén "Menud" en el modo "ON" (modo de espera), para seleccionar las
diversas funciones. El ciclo de funcionamiento es el siguiente: Yogur al vapor Pasta
Asado Puré de carne Manual / Horneado de pan.

Prueba sopa / estofado

Presione el boton "Soup / Stew" en el modo "ON" (en espera). La luz de "sopa /
estofado" parpadea. Presione el botén "Inicio” para iniciar el programa "Sopa /
Estofado".

Botdn de arroz
Presione el botén "Rice" en el modo "ON" (modo de espera). La luz "Rice" parpadea.
Presione el botén "Inicio" para iniciar el programa "Arroz".

Coccion lenta

Presione el botén "Cocinar lentamente” en el modo de encendido ("ON") De modo
(modo de espera). La luz "cocinar lentamente" parpadea. prensa Use el boton "Inicio"
para iniciar el programa "Cocinar lentamente".

Botdn del temporizador / temperatura

Después de seleccionar la funcion, el tiempo de coccion debe ser preestablecido.
Presione el botén del temporizador / temperatura. Tanto el boton del temporizador /
temperatura como las luces de funcion correspondientes parpadearan. Establezca la
hora y presione el botén "Inicio". El tiempo preestablecido es el tiempo en que se
completa la coccion.

Tecla "+"y

1. Después de seleccionar la funcidon deseada, presione los botones "+" o "-" para
establecer la configuracion del temporizador para establecer el tiempo en que se
completa la coccion.

2. En modo manual, presione los botones & € ce + & € ce 0 4 € ce para seleccionar el
valor de temperatura en el modo de ajuste de temperatura.

3. Establezca el tiempo de coccidn.
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manuales

freir

1. Presione el boton "Menu" en modo de espera. La luz de "asado" se enciende.

2. Presione el boton "Inicio" para iniciar la funcion "freir", la luz "iniciar" permanece
encendida y la luz "freir" parpadea y se muestra "ciclo de ejecucion” en la pantalla digital.
La tapa de la olla arrocera esta abierta, agregue una porcion de aceite de oliva (consulte
la tabla) y caliente el aparato durante 5 minutos.

3. Una vez que el aceite esté caliente, agregue el arroz fragante tailandés, saltee el arroz
hasta que el arroz se ponga dorado o amarillo (aproximadamente 10-13 minutos);

4. Agregue la sopa y luego cierre la tapa. El programa detecta que la tapa se ha cerrado y
la luz de "asado" permanece encendida.

5. El aparato de coccién cambia al modo de freir y el temporizador de cuenta regresiva se
muestra en la pantalla digital.

6. La cocina vuelve al modo de espera tan pronto como

El programa de asado ha terminado.

mesa:

Cantidad de oliva cebolla Pimiento Sal Ketchup
agua (escala) (ml) (pieza) (pieza) (gramo) |(gramo)
Una escala 40ml 1/3 Stlick |  1/3 Stlck 10g 60g
Dos escalas 60ml 2/3 Stuck | 2/3 Stick 20g 90g
Tres escalas | 80ml 1 Stiick 1 Stlick 30g 120g

humedecer

1. Presione el botén "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funcion "Coccion al
vapor", la luz de "Coccion al vapor" se encendera.

2. Presione el boton "+" o "-" para configurar el tiempo de coccién al vapor. El tiempo
estandar es de 5 minutos. El tiempo se puede configurar de 5 a 30 minutos.

3. Presione el botdn "Inicio" para iniciar la funcién "Coccién al vapor"

La luz "Inicio" permanece encendida y la luz "Coccidn al vapor" permanece encendida, en
la pantalla digital se muestra "Ejecutar ciclo".

4. Tan pronto como el agua esté hirviendo, se mostrara el temporizador de cuenta
regresiva en la pantalla digital.

5. Tan pronto como finalice el programa, la funciéon de vapor cambia automaticamente a la
funcion de preservacion de la temperatura.

pastas

1. Presione el botén "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funcién "Pasta”, la
luz de "Pasta" se encendera.

2. Presione los botones "+" y "-" para configurar el tiempo de coccion de la pasta. El
tiempo estandar es de 10 minutos. El tiempo se puede configurar de 10 a 35 minutos.
3. Agregue agua y sal (vea la tabla, no mas de 5 escalas).

10
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4. Presione el boton "Iniciar" para iniciar la funcion "Dificil".

La luz "Inicio" permanece encendida y la luz "Toughware" permanece encendida "Ciclo
de ejecucion” aparece en la pantalla digital.

5. Tan pronto como el agua esté hirviendo, se mostrara el temporizador de cuenta
regresiva en la pantalla digital. Abra la tapa, agregue la cantidad adecuada de pasta
segun el nivel del agua y luego mezcle todo (vea la tabla), revuelva durante 1 a 2
minutos, luego cierre la tapa y continde cocinando.

6. Tan pronto como finalice el programa, la funcién Pasta cambia automaticamente a la
funcién Conservar temperatura.

tabla:
cantidad de agua | pastas (g)
2 tazas de agua 100g
4 tazas de agua 200g
6 tazas de agua 300g
8 tazas de agua 400g

pasta

1. Presione el boton "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funcion "Gachas", la
luz "Gachas" se encendera.

2. Presione los botones "+" y "-" para configurar el tiempo de coccion de la papilla. El
tiempo estandar es de 2 horas. El tiempo se puede configurar de 2 a 4 horas.

3. Presione el botén "Inicio" para iniciar la funcién "Gachas". La luz "Inicio" permanece
encendida y la luz "Gachas" permanece encendida, "Ciclo de funcionamiento" se muestra
en la pantalla digital.

4. Tan pronto como finalice el programa, la funcién Gachas cambia automaticamente a la
funcion de Preservacion de temperatura.

Manual / usted mismo

1. Presione el boton "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funciéon "Manual /
Hagalo usted mismo", la luz "Manual / Hagalo usted mismo" se iluminara.

2. Presione el boton "+" o "-" para configurar el programa manual / hagalo usted mismo. El
tiempo estandar es de 1 minuto. El tiempo puede durar desde 1 minuto.

4 horas para configurar.

3. Presione el botén de temperatura. La luz "TEMP" permanece encendida, seleccione la
temperatura de coccion, la temperatura predeterminada es F95 (otras opciones incluyen
F95, F105, F120, F140, F160, F175, F195, F210, F230, F250 y F275) si el tiempo de
coccion es> 2 Horas, F250 y F275 no estan disponibles. El valor de temperatura
seleccionado se muestra en la pantalla digital.

4. Presione el boton "Inicio" para iniciar la funcion "Manual / Hagalo usted mismo". la

Las luces "Inicio" y "Manual / Hagalo usted mismo" permanecen encendidas. Antes de
alcanzar la temperatura de coccién establecida, se muestra "Ciclo digital" en la pantalla
digital. Una vez alcanzada la temperatura de coccion establecida, se muestra el
temporizador de cuenta regresiva en la pantalla. (Luego presione "TEMP", la pantalla
digital muestra la temperatura de coccion establecida y vuelve a la pantalla normal
después de 3 segundos)

5. Una vez que finaliza el programa, la funcion Manual cambia automaticamente a la
funcion de mantenimiento de temperatura. @
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carne

1. Presione el boton "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funciéon "Carne”, la
luz "Carne" se enciende.

2. Presione el boton "+" o "-" para configurar el tiempo de coccién de la carne.

El tiempo estandar es de 20 minutos. El tiempo se puede configurar de 10 minutos a 1
hora.

3. Agregue una cucharada de aceite de cocina a la olla, agregue la sabrosa carne y cierre
la tapa.

4. Presione el boton "Inicio" para iniciar la funcién "Carne". La luz "Inicio" permanece
encendida, la luz "Carne" permanece encendida y el temporizador de coccién al vapor se
muestra en la pantalla digital.

5. Cuando finaliza el programa, la funcién Carne cambia automaticamente a la funcién
Conservacioén de temperatura.

pan

1. Descongele la masa antes de usar. Use max. 500 g, de lo contrario, la masa se filtraria
del aparato.

2. Presione el boton "Menu" en modo de espera, luego seleccione la funcién "Pan", la luz
"Pan" se encendera.

3. Presione el boton "+" 0 "-" para establecer el tiempo de coccién del pan. El tiempo
estandar es de 3 horas. El tiempo se puede configurar de 2 a 4 horas.

4. Limpie el tazdn con aceite de cocina, vierta la masa en el tazén.

5. Presione el botdn "Inicio" para iniciar la funcién "Pan". La luz "Inicio" permanece
encendida y la luz "Pan" permanece encendida y la luz "Pan" permanece encendida

El temporizador de cuenta atras de coccién al vapor se muestra en la pantalla digital.

6. Una vez que se completa la funcion Pan, la funcion Carne cambia automaticamente a
la funcion Conservar temperatura.

yogur

1. Caliente la leche en una cacerola a 180 ° F sobre la placa calefactora, revolviéndola
constantemente para evitar que se queme.

2. Deje que la leche se enfrie durante aproximadamente 1-2 horas a 115 ° F. Agregue
cultivos de yogurt. Revuelva la mezcla con cuidado.

3. Ponga la mezcla de leche en la olla interior.

4. Asegurese de que la olla interior esté limpia y seca antes de colocarla en la olla
arrocera.

5. Presione el boton "Menu" en el modo de espera, luego seleccione la funcion "Yogur", la
luz "Yogur" se enciende.

6. Presione el boton "+" o "-" para configurar el tiempo de coccién del yogur. El tiempo
estandar es de 8 horas. El tiempo se puede configurar de 6 a 12 horas.

7. Presione el boton "Inicio" para iniciar la funcién "Yogur". La luz "Inicio" permanece
encendida y la luz "Yogur" permanece encendida y el temporizador de coccion al vapor se
muestra en la pantalla digital.

8. La cocina vuelve al modo de espera tan pronto como

El programa de yogurt ha terminado.

9. Una vez que se completa la incubacién, almacene el yogur en un recipiente hermético
en el refrigerador. No lo deje en la olla arrocera.
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Sopa / estofado

1. Presione el boton "Menud" en el modo de espera, luego seleccione la funcion "Sopa /
Estofado", la luz "Sopa / Estofado" se enciende.

2. Presione los botones "+" y "-" para configurar el tiempo de coccién de la sopa /
estofado. El tiempo estandar es de 2 horas. El tiempo se puede configurar de 2 a 4
horas.

3. Presione el botdn "Inicio" para iniciar la funcién "Sopa / Estofado"

La luz "Start" permanece encendida y la luz "Soup / Stew" permanece encendida, "Run
Cycle" se muestra en la pantalla digital.

4. Una vez que finalice el programa, la funcién sopa / estofado cambiara
automaticamente a la funcién de preservacion de la temperatura.

arroz

1. Presione el boton "MENU" en modo de espera, luego seleccione la funcion "Viaje", la
luz de "Viaje" se encendera.

2. Presione el botdn "Iniciar" para iniciar la funcién "Arroz", la luz "Inicio" permanece
encendida y la luz "Arroz" permanece encendida, "Ciclo de funcionamiento" se muestra
en la pantalla digital.

3. La funcién Rice cambia automaticamente al modo de una olla después de la coccion, y
el temporizador de cuenta regresiva se muestra en la pantalla digital.

4. Cuando finaliza el programa, la funcion Rice cambia automaticamente a la funcién de
Preservacién de temperatura.

Cocina lentamente

1. Presione el boton "Menud" en el modo de espera, luego seleccione la funcion "Coccién
lenta", la luz de "Coccioén lenta" se enciende.

2. Presione el boton "+" o "-" para configurar el tiempo de coccién para la coccion lenta. El
tiempo estandar es de 2 horas. El tiempo se puede configurar de 2 a 10 horas.

3. Presione el botdn "Inicio" para iniciar la funcién "Coccién lenta"

La luz "Inicio" permanece encendida y la luz "Coccién lenta" permanece encendida y el
temporizador de cuenta regresiva para la coccion lenta se muestra en la pantalla digital.
4. Cuando finaliza el programa, la funcion de coccién lenta cambia automaticamente a la
funcién de conservacion de temperatura.
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manuales

Procedimiento de ajuste del tiempo de coccion.

1. Tiempo de coccién al vapor: la configuracion predeterminada es de 5 minutos, ajustable de
5 a 30 minutos. Presione "+" para aumentar el contador en 1 minuto, presione "-" para
disminuir el contador en 1 minuto.

2. Tiempo de coccién Coccion lenta: la configuracion predeterminada es 2 horas, ajustable
de 2 a 10 horas. Presione "+" para aumentar el valor establecido en 1 hora, presione "-" para
disminuirlo en 1 hora.

3. Tiempo de coccion manual: la configuracion predeterminada es 1 minuto, ajustable de 1
minuto a 4 horas. Presione "+" para aumentar el contador en 10 minutos, presione "-" para
disminuir el contador en 10 minutos.

4. Tiempo de coccidn sopa / estofado / pan / gachas: el valor predeterminado es 2 horas,
ajustable de 2 a 4 horas. Presione "+" para aumentar el contador en 30 minutos, presione
para disminuir el contador en 30 minutos.

5. Tiempo de coccion de la pasta: el valor predeterminado es 10 minutos, ajustable por

10 a 35 minutos. Presione "+" para aumentar el contador en 1 minuto, presione "-" para
disminuir el contador en 1 minuto. Después de configurar el tiempo de coccién, presione el
botdn "Inicio" para iniciar el programa.

6. Tiempo de coccion para yogurt: el valor predeterminado es 8 horas, ajustable entre

6y 12 horas. Presione "+" para aumentar el valor establecido en 1 hora, presione "-" para
disminuirlo en 1 hora.

7. Tiempo de coccion de la carne: la configuracion predeterminada es de 20 minutos,
ajustable entre 10 minutos y 1 hora. Presione "+" para aumentar el contador en 5 minutos,
presione "-" para disminuir el contador en 5 minutos.

manuales

Temporizador preestablecido (pan, gachas, vapor,
coccion lenta, sopa / estofado, arroz y pasta)

1. Al seleccionar la funcion, el temporizador debe estar preestablecido. Presione el boton
del temporizador / temperatura, la luz "TEMPORIZADOR / TEMP" se enciende y cambia
al modo de configuracion. Presione "+" o "-" para configurar el tiempo de finalizacion.
Presione "+" una vez para aumentar el valor establecido en 1 hora, presione "-" una vez
para disminuirlo en 1 hora. Mantenga presionado para aumentar el valor
automaticamente.

2. Presione el botdn "Inicio" para iniciar la funcién de temporizador preestablecido. El
tiempo de finalizacién se muestra en la pantalla y comienza la cuenta atras.

3. Eltemporizador puede preajustarse hasta 24 horas.
4. Conservacion de la temperatura: carne, arroz, pan, gachas, vapor, coccion lenta,
manual, sopa / estofado y pasta. Tan pronto como finaliza el proceso de coccion, el
aparato de coccion cambia al modo de conservacion de la temperatura. El tiempo de
mantenimiento de la temperatura es de hasta 12 horas, la cocina vuelve al modo de
espera después de 12 horas. Cuanto mas corto sea el tiempo de mantenimiento de la
temperatura, mejor sera el sabor.
5. Nota: La configuracion recomendada del temporizador no es mas de
6. 12 horas para evitar que se estropeen los alimentos.
G\ G\
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Limpieza y mantenimiento

@ Limpie la tapa con un pafio humedo @ Seque el agua en el tanque
para retener el calor, no lave con de condensaciéon con un
agua. pafo seco.

Limpieza y mantenimiento

@ Limpie la olla multiuso con @ Retire (si es necesario) el
un pafio humedo. agua de la placa calefactora
con un pafo; Limpie (si es
necesario) el arroz quemado
con un cepillo de acero o un
papel de lija del plato

@Limpie el agua y el arroz
alrededor de la cacerola y debajo
de la cacerola antes de colocarla
en su lugar.




Abra la cubierta
superior y retire la placa
de la cubierta.

Limpieza y mantenimiento

Desmontaje, limpieza y montaje de la valvula de vapor.

Nota: La valvula debe limpiarse con frecuencia para garantizar un
sangrado suave. Limpie la valvula cuando la unidad se haya enfriado para
evitar quemaduras

@ Agarre el mango de la @ Abra el asiento de la
valvula de vapor vy valvula y la tapa de la
levantelo valvula en la direccién

indicada en el asiento
de la valvula.
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@ \lustracion de abrir la o Enjuague con agua.
valvula Nota: Reemplace el sello si
cae

@ Alinee la tapa de la valvula @ Presione hacia abajo la
con la ranura en el asiento de valvula de vapor durante

la valvula, cierre la valvula de la instalacion
vapor de acuerdo con las — et
instrucciones, la instalacion se 2 )
completa tan pronto como se

escuche un "clic"
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Modele-Nr.: MB-FS5077
Merci d’avoir acheté un cuiseur a riz électrique Midea. Veuillez lire
attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil et conservez-le pour
vous y référer ultérieurement. Les images sont a titre indicatif, en fonction
du produit final.
4D\ 4D\
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hi Consignes de sécurité importantes A d

Prenez des précautions de sécurité élémentaires lorsque
vous utilisez des appareils électriques, entre autres: veuillez
lire la description compléte.
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1.

2.

3,
4.
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Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. pas
utiliser a I'extérieur.

Le dispositif peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et/ ou de
connaissances, si elles ont été supervisées ou instruites pour une
utilisation en toute sécurité et ont compris les dangers qui en
résultent. Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec
I'appareil. Le nettoyage et la maintenance par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des enfants sauf s'ils ont plus de 8
ans et sont surveillés.

Conservez I'appareil et ses cables hors de la portée des enfants

de moins de 8 ans.

Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil est destiné a une utilisation domestique et a des
applications similaires, notamment:

- les cuisines des employés dans les magasins, les bureaux et autres
environnements de travail,

- fermes;

- par les clients des hétels, motels et autres milieux de vie;

- Chambre d'hbtes.

P 9O N O O

Un cable secteur endommageé ne peut étre remplaceé par le
fabricant ou son service aprés-vente que par un cable spécial.
Eteignez I'appareil et débranchez-le de la prise de courant
avant de le nettoyer, le réparer, le déplacer ou I'utiliser.

Ne plongez aucune partie de I'appareil dans de I'eau ou dans
d'autres liquides.

La surface de I'élément chauffant peut toujours dégager de la
chaleur résiduelle apres utilisation. Ne touche pas!
Avertissement: Evitez de renverser des liquides sur le port.

. Avertissement: Une mauvaise utilisation peut causer des

blessures.

. L'appareil ne doit pas étre utilisé avec une minuterie externe

ou un systéme de télécommande sépareé.
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description du produit

Top Logement

Couvercle ouvert
panneau de commande

poignée

Boitier extérieur

cable électrique

accessoires

service louche gobelet doseur Bateaux a vapeur
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@ Essuyez la casserole a I'extérieur avec un
chiffon et mettez-la dans I'étui; tournez le pot 2
ou 3 fois pour vous assurer que le fond du pot et
la plaque chauffante sont en contact; abaissez le
couvercle jusqu'a ce qu'il s'enclenche.

Ne posez pas la marmite sur d’autres plaques afin
d’éviter qu’elle ne se déforme a cause des températures
élevées; Ne remplacez pas la marmite par d'autres
récipients lors de l'utilisation de la plaque chauffante.

@ Branchez la fiche dans la prise
Assurez-vous que les bouchons de Abbildung

Le logement et la source d'alimentation ' .
correctement %

connectés les uns aux autres.

Steckdose

o Appuyez sur la touche function pour sélectionner les fonctions
désirées, puis appuyez sur la touche "Start" pour démarrer
I'appareil. Ou appuyez sur la touche de la fonction sélectionnée
pour accéder directement au mode de fonctionnement.

Utilisation des touches de fonction

Bouton ON / OFF / START

Insérez la fiche dans la prise, appuyez sur le bouton "ON / OFF / START" pour
allumer l'appareil, le voyant DEL indiquera "- -", le voyant "ON / OFF / START"
clignotera, la multi-cuisiniere sera allumée ( "ON") (mode veille). Appuyez a nouveau
sur le bouton "ON / OFF / START" pour éteindre a nouveau l'appareil.

("OFF") (mode économie, rien n’est affiché dans le champ). En mode sous tension
("ON"), sélectionnez la fonction souhaitée, puis appuyez sur la touche "ON / OFF /
START" pour lancer le programme. Si cette option est activée et qu'aucune opération
n'est effectuée pendant plus de 2 minutes, il s'éteindra automatiquement.

Taste Heiss/Abbrechen

1. En mode sous tension, appuyez sur le bouton

"Hot / Cancel" pour lancer le programme de maintien de la température.

2. En mode de fonctionnement, appuyez sur le bouton "Hot / Cancel" pour quitter le
mode de fonctionnement et passez en mode "ON".

(Mode veille) pour revenir.

3. Le mode de conservation de la température commence lorsque la cuisson est
terminée, la minuterie indique 0 a 12 heures. La DEL clignotera "- -" apres 12
heures et retournera au mode "ON" (veille). Il est préférable de consommer les
aliments moins de 5 heures apres la cuisson afin de préserver 'ardme et le godt.
Remarque: En mode Réti et Yaourt, il n’ya pas de fonction pour

la conservation de la température.

K 40
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Utilisation des touches de fonction

Bouton Menu

Appuyez sur le bouton "Menu" en mode "ON" (mode veille), pour sélectionner les
différentes fonctions. Le cycle de fonctionnement est le suivant: yogourt cuit a la vapeur
Pate rotie Purée Viande Manuel / Cuisson du pain.

Godter la soupe / ragoat

Appuyez sur le bouton "Soupe / Ragot" en mode "ON" (veille). Le voyant "soupe /
ragoQt" clignote. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour démarrer le programme
"Soupe / Ragolt".

Bouton riz
Appuyez sur la touche «Rice» en mode sous tension («<ON») (mode veille). La lumiere
«Riz» clignote. Appuyez sur le bouton «Démarrer» pour lancer le programme «Riz».

Cuisson lente

Appuyez sur le bouton "Cuisson lente" en mode "ON" Mode (veille). Le voyant "Cuisson
lente" clignote. presse Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour démarrer le programme
"Cuisson lente".

Timer / bouton de température

Aprées avoir sélectionné la fonction, le temps de cuisson doit étre préréglé. Appuyez sur
le bouton timer / temperature. Le bouton de la minuterie / température et les voyants de
fonction correspondants clignoteront. Réglez I'heure et appuyez sur le bouton
«Démarrer». L'heure préréglée est I'heure a laquelle la cuisson est terminée.

Touche "+" et "-"

1. Aprés avoir sélectionné la fonction souhaitée, appuyez sur les touches "+" ou "-" pour
régler la minuterie afin de régler la durée de cuisson.

2. En mode manuel, appuyez sur les touches "+" ou "-" pour sélectionner la valeur de
température en mode de réglage de la température.

3. Réglez le temps de cuisson.

7" 7N
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faire frire

1. Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille. Le voyant "Réti" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "frire", le voyant "démarrer"
reste allumé et le voyant "frire" clignote et "cycle en cours" s'affiche sur I'écran numérique.
Le couvercle du cuiseur a riz est ouvert, ajoutez une portion d'huile d'olive (voir tableau) et
chauffez I'appareil pendant 5 minutes.

3. Une fois que I'huile est chaude, ajoutez le riz thai parfumé, faites sauter le riz jusqu'a ce
qu'il devienne doré ou jaune (environ 10 a 13 minutes);

4. Ajoutez la soupe puis fermez le couvercle. Le programme détecte que le couvercle a
éteé fermé et le voyant "R6ti" reste allumé.

5. L'appareil de cuisson passe en mode de friture et le compte a rebours s'affiche sur
I'écran numérique.

6. La cuisiniére repasse en mode veille dés que le

Le programme de réti est terminé.

table:

Quantité huile d'olivef - 5ignon Poivre sel ketchup
d'eau(échelle) (ml) (Piéces) (morceau) |(Grammes)| (Grammes)
Une balance | 40ml 1/3 piéce 1/3 piéce 109 60g
Deux échelles | 60ml 2/3 piéce 2/3 piéce 20g 90g
Trois échelles 80ml 1 piece 1 piece 30g 120g

humecter
1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Cuisson
a la vapeur". Le voyant "Cuisson a la vapeur" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour régler le temps de cuisson a la vapeur. Le
temps standard est de 5 minutes. Le temps peut étre réglé de 5 & 30 minutes.

3. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Cuisson a la vapeur".

4. Le voyant "Démarrer" reste allumé et le voyant "Cuisson a la vapeur" reste allume,
"Cycle d'exécution” s'affiche sur I'écran numérique.

5. Des que I'eau bout, le compte a rebours est affiché sur I'écran numérique.

6. Dés que le programme est terminé, la fonction de cuisson a la vapeur passe
automatiquement a la fonction de préservation de la température.

pates

1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Pates", le
voyant "Pates" s'allume.

2. Appuyez sur les touches "+" et "-" pour régler le temps de cuisson des pates. Le temps
standard est de 10 minutes. Le temps peut étre réglé de 10 a 35 minutes.

3. Ajoutez de I'eau et du sel (voir tableau, pas plus de 5 écalilles).

10
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4. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Pates",

Le voyant "Démarrer" reste allumé et le voyant "Pates" reste allumé, "Cycle d'exécution”
s'affiche sur I'écran numérique.

5. Dés que I'eau bout, le compte a rebours est affiché sur I'écran numérique. Ouvrez le
couvercle, ajoutez la quantité appropriée de pates en fonction du niveau d’eau, puis
mélangez le tout (voir tableau), mélangez pendant 1 & 2 minutes, puis fermez le
couvercle et poursuivez la cuisson.

6. Dés que le programme est terminé, la fonction Pates passe automatiquement a la
fonction Préserver la température.

table:
quantité d'eau pates (g)
2 Tasses d'eau 100g
4 Tasses d'eau 200g
6 Tasses d'eau 300g
8 Tasses d'eau 400g

uree
ﬁ). Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Bouillie", le
voyant "Bouillie" s'allume.
2. Appuyez sur les touches "+" et "-" pour régler le temps de cuisson de la bouillie. Le
temps standard est 2 heures. Le temps peut étre réglé de 2 a 4 heures.
3. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Porridge". Le voyant
"Démarrer" reste allumé et le voyant "Porridge" reste allumé, "Cycle en cours" s'affiche
sur I'écran numeérique.
4. Des que le programme est terminé, la fonction Porridge bascule automatiquement sur
la fonction de préservation de la température.

Manuel / vous-méme

1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Manuel / Faites-le
vous-méme", le voyant "Manuel / Faites-le vous-méme" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour définir le programme manuel / manuel. Le temps standard
est 1 minute. Le temps peut durer de 1 minute

4 heures a définir.

3. Appuyez sur le bouton de température. Le voyant "TEMP" reste allumé, sélectionnez la
température de cuisson, la température par défaut est F95 (les autres options incluent F95, F105,
F120, F140, F160, F175, F195, F210, F230, F250 et F275) si le temps de cuisson est> 2 Heures,
F250 et F275 ne sont pas disponibles. La valeur de température sélectionnée est affichée sur
I'affichage numérique.

4. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Manuel / Faites-le vous-méme". la
Les voyants "Démarrer" et "Manuel / Faites-le vous-méme" restent allumés. Avant que la température
de cuisson définie ne soit atteinte, "Cycle numérique" est affiché sur I'écran numérique. Une fois la
température de cuisson définie atteinte, le compte a rebours est affiché a I'écran. (Appuyez ensuite
sur "TEMP", I'affichage numérique indique la température de cuisson réglée et revient a I'écran
normal aprés 3 secondes)

5. Une fois le programme terminé, la fonction Manuel bascule automatiquement sur la fonction de
maintien de la température.

\ 4 \ 4
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viande

1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Viande", le
voyant "Viande" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour régler le temps de cuisson de la viande.

Le temps standard est de 20 minutes. Le temps peut étre réglé de 10 minutes a 1 heure.
3. Ajoutez une cuillére a soupe d'huile de cuisson dans la casserole, ajoutez la viande
savoureuse et fermez le couvercle.

4. Appuyez sur le bouton "Démarrer” pour lancer la fonction "Viande". Le voyant
"Démarrer" reste allumé et le voyant "Viande" reste allumé et le compte a rebours de la
cuisson a la vapeur est affiché sur I'écran numérique.

5. Lorsque le programme est terminé, la fonction Viande bascule automatiquement sur la
fonction de préservation de la température.

pain

1. Décongelez la pate avant utilisation. Utilisez max. 500g, sinon la pate s'écoulerait de
I'appareil.

2. Appuyez sur le bouton "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Pain", le
voyant "Pain" s'allume.

3. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour régler le temps de cuisson du pain. Le temps
standard est de 3 heures. Le temps peut étre réglé de 2 a 4 heures.

4. Essuyez le bol avec de I'huile de cuisson, versez la pate dans le bol.

5. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour démarrer la fonction "Pain". Le voyant
"Démarrer" reste allumé et le voyant "Pain" reste allumé et le voyant "Pain" reste allumé
Le compte a rebours de la cuisson a la vapeur est affiché sur I'écran numérique.

6. Une fois la fonction Pain terminée, la fonction Viande bascule automatiquement sur la
fonction de préservation de la température.

yaourt

1. Faites chauffer le lait dans une casserole a 180 ° F sur la plaque de cuisson, en
remuant constamment pour I'empécher de brdler.

2. Laissez le lait refroidir pendant environ 1 a 2 heures a 22 ° C. Ajouter des cultures de
yaourt. Incorporer le mélange avec précaution.

3. Mettez le mélange de lait dans le pot intérieur.

4. Assurez-vous que le pot intérieur est propre et sec avant de le placer dans le cuiseur a
riz.

5. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Yaourt", le
voyant "Yaourt" s'allume.

6. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour régler le temps de cuisson du yaourt. Le temps
standard est de 8 heures. Le temps peut étre réglé de 6 a 12 heures.

7. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Yaourt". Le voyant
"Démarrer" reste allumé et le voyant "Yaourt" reste allumé et le compte a rebours de la
cuisson a la vapeur est affiché sur I'écran numérique.

8. La cuisiniére repasse en mode veille dés que le

Le programme de yaourt est terminé.

9. Une fois l'incubation terminée, conservez le yaourt dans un récipient hermétique au
réfrigérateur. Ne le laissez pas dans le cuiseur a riz.
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Soupe / rago(t
1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Soupe /
Rago(t", le voyant "Soupe / Rago(t" s'allume.

2. Appuyez sur les touches "+" et "-" pour régler le temps de cuisson de la soupe / rago(t.

Le temps standard est 2 heures. Le temps peut étre réglé de 2 a 4 heures.

3. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Soupe / Rago(t"

Le voyant "Démarrer” reste allumé et le voyant "Soupe / Rago(t" reste allumé, "Cycle
d'exécution" s'affiche sur I'écran numérique.

4. Une fois le programme terminé, la fonction soupe / rago(t bascule automatiquement
sur la fonction de préservation de la température.

rz

1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Riz", le
voyant "Riz" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction "Riz". Le voyant "Démarrer"
reste allumé et le voyant "Riz" reste allumé, "Cycle en cours" s'affiche sur I'écran
numeéerique.

3. La fonction Rice (riz) bascule automatiquement en mode one-pot aprés la cuisson et le
compte a rebours s'affiche sur I'écran numérique.

4. Lorsque le programme est terminé, la fonction Rice passe automatiquement a la
fonction de préservation de la température.

Cuire lentement

1. Appuyez sur la touche "Menu" en mode veille, puis sélectionnez la fonction "Cuisson
lente", le voyant "Cuisson lente" s'allume.

2. Appuyez sur le bouton "+" ou "-" pour régler le temps de cuisson pour une cuisson
lente. Le temps standard est 2 heures. Le temps peut étre réglé de 2 a 10 heures.

3. Appuyez sur le bouton "Démarrer” pour lancer la fonction "Cuisson lente"

Le voyant "Démarrer” reste allumé et le voyant "Cuisson lente" reste allumé et le compte
a rebours de la cuisson lente est affiché sur I'écran numérique.

4. Lorsque le programme est terminé, la fonction de cuisson lente bascule
automatiquement sur la fonction de maintien de la température.
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Procédure de réglage du temps de cuisson
1. Temps de cuisson a la vapeur: Le réglage par défaut est 5 minutes, réglable de 5 a 30

minutes. Appuyez sur "+" pour augmenter le compteur de 1 minute, appuyez sur "-" pour le
diminuer de 1 minute.

2. Temps de cuisson Cuisson lente: Le réglage par défaut est 2 heures, réglable de 2 a 10
heures. Appuyez sur "+" pour augmenter la valeur définie d'une heure, appuyez sur "-" pour
la diminuer d'une heure.

3. Temps de cuisson manuel: Le réglage par défaut est 1 minute, réglable de 1 minute a 4
heures. Appuyez sur "+" pour augmenter le compteur de 10 minutes, appuyez sur "-" pour le
diminuer de 10 minutes.

4. Temps de cuisson soupe / rago(t / pain / bouillie: la valeur par défaut est 2 heures,
réglable de 2 a 4 heures. Appuyez sur "+" pour augmenter le compteur de 30 minutes,
appuyez sur "-" pour le diminuer de 30 minutes.

5. Temps de cuisson pour les pates: la valeur par défaut est 10 minutes, réglable par

10 a 35 minutes. Appuyez sur "+" pour augmenter le compteur de 1 minute, appuyez sur
pour le diminuer de 1 minute. Aprés avoir réglé le temps de cuisson, appuyez sur le bouton
"Démarrer" pour lancer le programme.

6. Temps de cuisson du yaourt: la valeur par défaut est de 8 heures, réglable entre

6 et 12 heures. Appuyez sur "+" pour augmenter la valeur définie d'une heure, appuyez sur
"-" pour la diminuer d'une heure.

7. Temps de cuisson de la viande: Le réglage par défaut est 20 minutes, réglable entre 10
minutes et 1 heure. Appuyez sur "+" pour augmenter le compteur de 5 minutes, appuyez sur
"-" pour le diminuer de 5 minutes.
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Minuterie préréglée (pain, bouillie, cuisson a la vapeur,
cuisson lente, soupe / ragout, riz et pates)

1. Lors de la sélection de la fonction, la minuterie doit étre préréglée. Appuyez sur la touche
timer / temperature, le voyant "TIMER / TEMP" s'allume et passe au mode de réglage.
Appuyez sur "+" ou "-" pour définir I'neure de fin. Appuyez une fois sur "+" pour augmenter la
valeur définie d'une heure, appuyez une fois sur "-" pour la diminuer d'une heure. Appuyez
longuement pour augmenter la valeur automatiquement.

2. Appuyez sur le bouton "Démarrer" pour lancer la fonction de minuterie préréglée. L'heure
de fin est affichée a I'écran et le compte a rebours commence.

3. La minuterie peut étre préréglée jusqu'a 24 heures.

4. Conservation de la température: viande, riz, pain, porridge, cuisson a la vapeur, cuisson
lente, manuel, soupe / rago(t et pates. Dés que le processus de cuisson est terminég,
I'appareil de cuisson passe en mode de conservation de la température. Le temps de
maintien de la température peut aller jusqu'a 12 heures, la cuisiniére repasse en mode veille
aprés 12 heures. Plus le temps de maintien de la température est court, meilleur est le godt.
Remarque: le réglage de minuterie recommandé n’est pas supérieur a

12 heures pour éviter de gacher la nourriture.
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Nettoyage et entretien

@ Essuyez le couvercle avec un chiffon @ Sécher l'eau dans le
humide pour retenir la chaleur. Ne réservoir de condensation
lavez pas a l'eau. avec un chiffon sec.

Nettoyage et entretien

@ Nettoyez le multi-cuiseur @ Retirez (si nécessaire) I'eau
avec un chiffon humide. de la plaque chauffante avec
un chiffon; nettoyer (si
nécessaire) le riz brllé avec
une brosse en acier ou un
papier sablé de la plaque.

@ Essuyez l'eau et le riz autour de
la casserole et sous la casserole
avant de la mettre en place.




Nettoyez la
plaque de
recouvrement

Ouvrez le capot
supérieur et retirez la
plaque de recouvrement

Nettoyage et entretien

Démontage, nettoyage et montage de la soupape a vapeur.

Remarque: La valve doit étre nettoyée fréquemment pour assurer un
saignement doux. Veuillez nettoyer la vanne une fois I'appareil refroidi
pour éviter les bralures.

@ Saisir la poignée de la @ Ouvrez le siége de
soupape a vapeur et la soupape et le couvercle
soulever de soupape dans la

direction indiquée sur le
sieége de soupape

T
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@ |llustration de @ Rincer a l'eau
I'ouverture de la Remarque: remplacez le joint
s'il tombelt

@ Alignez le couvercle de la @ Appuyez sur la soupape
vanne avec la fente du siege de vapeur pendant

de la vanne, fermez la vanne I'installation
de vapeur conformément aux —
instructions, l'installation est A
terminée dés que vous
entendez un "clic".
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Model No.: MB-FS5077
Hvala vam $to ste kupili elektriCni Stednjak rize Midea. PazZljivo procitajte
upute za uporabu prije upotrebe i paZljivo ih Cuvajte nakon $to ih procitate
kako biste ih mogli u buducnosti koristiti. Slike su samo za referencu,
podlozne su konacnom proizvodu.
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Pri koriStenju elektricnih uredaja, uzmite u obzir osnovne sigurnosne
mjere opreza koje ukljucuju sljedece: procitajte cijeli opis.

1. Ovaj uredaj sluzi samo za kucanstvo. Ne koristiti na otvorenom.
2. Ovaj uredaj mogu Kkoristiti djeca u dobi od 8 godina i viSe i osobe
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin i razumiju ih. opasnosti koje
ukljuéuju. Djeca se ne mogu igrati s uredajem. Ci$éenje i odrzavanje
korisnika ne smiju obavljati djeca osim ako su starija od 8 godina i
pod nadzorom su. Drzite uredaj i kabel izvan dosega djece mlade od
8 godina.

3. Djecu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju s
uredajem.

4. Ovaj je uredaj namijenjen upotrebi u ku¢anstvu i slicnim
aplikacijama kao $to su:

- Kuhinjske povrsine osoblja u trgovinama, uredima i ostalim radnim
okruzenjima,;

- seoske kuce;

- od strane klijenata u hotelima, motelima i ostalim okruZenjima
stambenih vrsta;

- okruzenije tipa nocenja s doruckom;

5. Ako je opskrbni kabel oste¢en, mora ga zamijeniti poseban kabel

ili sklop koji je dostupan od proizvodaca ili njegovog servisnog

zastupnika.

Prije CiS¢enja, odrzavanja ili premjestanja i kad god ga ne

koristite, iskljucCite i iskopCajte uredaj iz napajanja.

Ne uranjajte nijedan dio uredaja u vodu ili drugu tekucinu.

PovrSina grijateg elementa izloZzena je ostatku topline nakon

upotrebe, ne dirajte.

Upozorenje: Izbjegavajte prosipanje na prikljuénici.

0. Upozorenje: Nepravilna upotreba moze uzrokovati potencijalne
ozljede.

11. Aparatom nije namijenjeno upravljanje vanjskim tajmerom ili

zasebnim daljinskim upravljaCem

2© N O
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Opis proizvoda

gornje kuciste

Poklopac otvoren
Upravljacka ploca

rukovati

Vanijsko tijelo

Kabel za napajanje

Lopatica za posluzivanje  Kutlada Casa za mjerenje Parobrod
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Upute za koriStenje

. ObrisSite krpu i stavite u tijelo vanjsku povrSinu
posude za kuhanje; zakrenite posudu 2-3 puta
kako biste osigurali tijesno pri¢vrscivanje dna
posude i grijace ploce; pritisnite poklopac dok ne
Cujete klik. o
Ne stavljajte lonac za kuhanje na druge peci kako biste
izbjegli deformacije zbog visoke temperature; nemojte
zamijeniti lonac za kuhanje s drugim spremnicima i
radite na grijacoj ploci.

@ Ukljugite u struju

Provjerite jesu li utikadi tijela i izvora napajanja % e

pravilno povezani.

Figure

Power socket

@ Fritisnite funkcijsku tipku za odabir funkcija po potrebi, a zatim

pritisnite tipku "Start" za pocetak rada. lli pritisnite gumb
odabrane funkcije da biste izravno usli u nacin rada.

Primjena funkcionalnih tipki

Gumb ON / OFF / START

Ukljucite napajanje, pritisnite tipku "ON / OFF / START" da biste ukljucili napajanje,
LED indikatori trepere "- -", "ON / OFF / START" trepce, multi-Stednjak je u stanju
"ON" (stanje pripravnosti) , Ponovno pritisnite "ON / OFF / START" i vratite se u "OFF"
stanje (ECO nacin, plo¢a nema zaslon). U stanju "ON" (stanje pripravnosti) odaberite
Zeljenu funkciju i pritisnite "ON / OFF / START" kako biste pokrenuli program. Ako ne
postoji radnja dulje od dvije minute u stanju ON, automatski ¢e se prebaciti u OFF.

Gumb za zagrijavanje / odustajanje

1.

U stanju "ON" (stanje pripravnosti) pritisnite tipku "Warm / Cancel" za pokretanje
programa za o€uvanje temperature.

U radnom stanju: pritisnite gumb "Topli / Otkazi" za izlazak iz radnog stanja i
povratak u stanje "UKLJUCENQ" (stanje pripravnosti).

Nacin oCuvanja temperature zapoCet ¢e nakon zavrsSetka kuhanja, mjera¢ vremena
prikazuje se od 0 do 12 sati. LED prikazuje "- -" nakon 12 sati i vraca se u

"ON" (stanje pripravnosti). Hranu je najbolje konzumirati u roku od 5 sati nakon
kuhanja kako se okus i okus ne bi pogorsali.

Napomena: Nacini umaka i jogurta nemaju znac¢ajku oCuvanja temperature.

\ 4
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Primjena funkcionalnih tipki
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Gumb izbornika
U stanju "ON" (stanje pripravnosti) pritisnite tipku "Menu" za odabir razli¢itih funkcija.
Funkcijski ciklus slijedi: Para-jogurt-tiestenina-Popecite-Kasa-meso-Ruéno / DIY-kruh.

Gumb za supu / pirjanje
U stanju "ON" (stanje pripravnosti) pritisnite tipku "Soup / Stew", lampica "Soup / Stew"
svijetli, pritisnite tipku "Start" za pokretanje programa "Juha / kuhanje"

Gumb za rizu
U stanju "ON" (stanje pripravnosti) pritisnite gumb "Riza", lampica "Riza" trepce,
pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli program "Riza".

Dug gumb za kuhanje
Under the “ON” state (standby mode), press "Slow Cook" button, "Slow Cook" light
flashes on, press "Start" button to start the "Slow Cook" program.

TIMER / TEMP tipka

Nakon odabira funkcije potrebno je unaprijed podesiti vrijeme kuhanja, pritisnite tipku
"TIMER / TEMP", obojica "TIMER / TEMP" i odgovarajuce lampice funkcija trepere,
podesite vrijeme i pritisnite tipku "Start". Unaprijed postavljeno vrijeme je vrijeme
zavrSetka kuhanja.

Gumb Il+ll i Il_ll

1. Nakon odabira zeljene funkcije, pomocu tipki "+" ili "-" prilagodite unaprijed postavljeni
timer za podeSavanje vremena zavrSetka kuhanja.

2. Pod ru€nom funkcijom, pomo¢u gumba "+" ili "-" odaberite vrijednost temperature u

stanju podeSavanja temperature.
3. Podesite vrijeme kuhanja.
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Upute za koriStenje
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pirjajte

1. U stanju ¢ekanja pritisnite gumb "Izbornik" i svijetli lampica "Sauté".

2. Pritisnite gumb "Start" za pokretanje funkcije "Sauté", svjetlo "Start" ostaje uklju¢eno i
svjetlo "Sauté" bljeska, a digitalni zaslon "krug rada". Poklopac kuha¢a rize trenutno je u
otvorenom stanju, dodajte maslinovo ulje prema omjeru (pogledajte tablicu proporcija) i
zagrijavajte 5 minuta.

3. Nakon Sto se ulje zagrijalo, dodajte tajlandsku mirisnu rizu, mijeSajte i przite dok riza ne
postane zlatna ili zu¢kasta (oko 10-13 minuta);

4. Dodaijte u juhu, a zatim zatvorite poklopac. Program prepoznaje zatvoreni poklopac i
lampica "Sauté" ostaje ukljucena.

5. Stednjak ulazi u fazu kuhanja, a digitalni prikaz prikazuje tajmer odbrojavanja.

6. Stednjak se vraca u stanje pripravnosti nakon zavréetka programa Sauté.

Tabela omjera:
Voda Maslinovo Luk Babura Sol Ketchup
svezak ulje (komad) | paprika (gram) (gram)
(Skala) (ml) (komad)
Jedna ljestvica 40ml 1/3 komad| 1/3 komad 10g 60g
Dvije vage 60ml 2/3 komad| 2/3 komad 20g 90g
Tri ljestvice 80ml 1 komad 1 komad 30g 120g
Para

1. U stanju ¢ekanja pritisnite gumb "Izbornik", odaberite funkciju "Steam", upaljeno

svjetlo "Steam".
2. Pritisnite tipku "+" ili "-" za podeSavanje vremena parenja, zadano vrijeme je 5 minuta.

Vrijeme se moze podesiti izmedu 5 do 30 minuta.

3. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "Steam", lampice "Start" i "Steam"
ostaju upaljene, digitalni zaslon prikazuje "krug tr€anja".

4. Kad se voda prokuha, digitalni ekran prikazuje tajmer odbrojavanja.

5. Funkcija pare automatski ulazi u funkciju oCuvanja temperature nakon zavrsetka

programa.

Tjestenina
1. 1. U stanju €ekanja pritisnite gumb "Izbornik", odaberite funkciju "Tjestenina", upaljeno

svjetlo "Pasta".

2. 2. Pritisnite gumb "+" i "-" za podeSavanje vremena kuhanja tjestenine, zadano vrijeme

je 10 minuta. Vrijeme se moze podesiti izmedu 10 i 35 minuta.
3. 3. Dodajte vodu i sol (pogledajte tablicu proporcija, ne vise od 5 ljestvica).

10
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4. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "Pasta", svjetla "Start" i "Pasta" ostaju
uklju¢ena, digitalni zaslon prikazuje "krug tr¢anja".

5. Kad voda prokuha, digitalni ekran prikazuje tajmer odbrojavanja, otvorite poklopac,
dodate odgovarajucu koli¢inu tjestenine prema razini vode i zapoénete mijeSati (pogledajte
tablicu proporcija), mijeSajte 1 do 2 minute, zatvorite poklopac i nastavite kuhati.

6. Funkcija tjestenine automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature nakon zavrdetka

programa.
Tabela omjera:

Volumen vode | Pasta (g)

2 Zalice vode 100g

4 Salice vode 200g

6 Salica vode 300g

8 Salica vode 4009
Kasa
1. U stanju €ekanja pritisnite gumb "lzbornik", odaberite funkciju "Kasa", uklju¢eno svjetlo
"Kasa".
2. Pritisnite tipke "+" i "-" za podeSavanje vremena kuhanja kaSe, zadano vrijeme je 2 sata.

Vrijeme se moze podesiti izmedu 2 i 4 sata.

3. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "kasa", lampice "Start" i "kasa" ostaju
ukljuene, digitalni ekran prikazuje tajmer odbrojavanja supa / kuhanja.

4. Funkcija kaSe automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature po zavrSetku programa.

Ruc¢no / DIY

1. U stanju €ekanja pritisnite tipku "lzbornik", odaberite funkciju "Ruc¢no / uradi sam", svijetli
lampica "Rucno / Uradi sam".

2. Pritisnite tipku "+" ili "-" za podeSavanje programskog vremena Manual / DIY, zadani sat
je 1 minuta. Vrijeme se moze podesiti izmedu 1 minute i 4 sata.

3. Pritisnite gumb "TEMP", lampica "TEMP" ostaje uklju€¢ena, odaberite temperaturu
kuhanja, zadana temperatura je F95 (ostale opcije ukljucuju F95, F105, F120, F140, F160,
F175, F195, F210, F230, F250 i F275 ), kada je vrijeme kuhanja> 2 sata, F250 i F275 nisu
dostupni. Digitalni zaslon prikazuje odabranu vrijednost temperature.

4. Pritisnite "Start" za pokretanje funkcije "Manual / DIY". Svjetla "Start" i "Manual / DIY"
ostaju upaljena. Digitalni zaslon prikazuje "krug rada" prije nego Sto dostignete navedenu
temperaturu kuhanja. Nakon postizanja zadane temperature kuhanja, na ekranu se
prikazuje mjerac¢ odbrojavanja. (Pritisnite "TEMP" u ovom trenutku, digitalni zaslon
prikazuje postavljenu temperaturu kuhanja i vra¢a se na normalan zaslon nakon 3
sekunde)

5. Ru€na funkcija automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature nakon dovrSetka
programa.

e 10
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Meso

1. U stanju ¢ekanja pritisnite gumb "lzbornik", odaberite funkciju "Meso" i ukljuc¢eno svjetlo
"Meso".

2. Pritisnite tipku "+" ili "-" za podeSavanje vremena kuhanja mesa, zadano vrijeme je 20
minuta. Vrijeme se moze podesiti izmedu 10 minuta i 1 sata.

3. U lonac ulijte Zlicu ulja za kuhanje, dodajte ukusno meso u njega i zatvorite poklopac.

4. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "meso", lampice "Start" i "meso" ostaju
uklju€ene, a digitalni ekran prikazuje tajmer odbrojavanja pare.

5. Mesna funkcija automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature kada program zavrsi.

Kruh

1. Zamrznuto tijesto temeljito odmrznite prije upotrebe. Nemojte upotrebljavati viSe od 500 g,
jer bi tijesto moglo preplaviti uredaj.

2. U stanju ¢ekanja pritisnite gumb "lzbornik", odaberite funkciju "Kruh", upaljeno svjetlo
"Kruh".

3. Pritisnite tipku "+" ili "-" za podeSavanje vremena kuhanja kruha, zadano vrijeme je 3 sata.
Vrijeme se moZe podesiti izmedu 2 sata i 4 sata.

4. ObriSite posudu uljem za kuhanje, stavite tijesto u posudu.

5. Pritisnite gumb "Start" za pokretanje funkcije "Kruh", lampice "Start" i "Kruh" ostaju
upaljene, a digitalni zaslon prikazuje tajmer odbrojavanja pare.

6. Funkcija hljeba automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature nakon zavrSetka
programa.

Jogurt

1. U tavi za umak zagrijte mlijeko na 180 ° F na ploci za Stednjak, neprestano mijeSajuci da se
sprijeCi kipanje.

2. Ostavite mlijeko da se ohladi na 115 ° F otprilike 1-2 sata. Dodajte kulturu jogurta.
Temeljito promijeSajte smjesu.

3. Ulijte mlije€nu smjesu u unutarnji lonac.

4. Budite sigurni da je unutarnji lonac Cist i suh prije stavljanja u Sporet za rizu.

5. U stanju ¢ekanja pritisnite gumb "Izbornik", odaberite funkciju "Jogurt", upaljeno svjetlo
"Jogurt".

6. Pritisnite tipku "+" ili "-" za podeSavanje vremena kuhanja jogurta, zadano vrijeme je 8 sati.
Vrijeme se moZe podesiti izmedu 6 i 12 sati.

7. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "jogurt", lampice "Start" i "jogurt" ostaju
uklju€ene, a digitalni zaslon prikazuje tajmer odbrojavanja pare.

8. Stednjak se vraéa u stanje pripravnosti nakon zavr$etka programa jogurta.

9. Nakon zavrSetka inkubacije, jogurt Cuvajte u hermeticki zatvorenoj posudi u hladnjaku. Ne
ostavljajte u Stednjaku za rizu.
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Juha / ragu

1. U stanju pripravnosti pritisnite gumb "Juha / juha", odaberite funkciju "Juha / kuhanje",
upaljeno svjetlo "Juha / kuhanje".

2. Pritisnite tipke "+" i "-" za pode$avanje vremena kuhanja supa / kuhanja, zadani sat je 2
sata. Vrijeme se moze podesiti izmedu 2 i 4 sata.

3. Pritisnite tipku "Start" za pokretanje funkcije "Juha / kuhanje", lampice "Start" i "Juha /
kuhanje" ostaju uklju€ene, digitalni ekran prikazuje tajmer odbrojavanja supa / kuhanja.

4. Funkcija supe / pirjanja automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature kada program
zavrsi.

Riza

1. U stanju pripravnosti pritisnite gumb "Riza", odaberite funkciju "Riza", upaljeno svjetlo
"Riza".

2. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "Riza", lampice "Start" i "Riza" ostaju
ukljuene, digitalni zaslon "krug za pokretanje".

3. Funkcija rize automatski ulazi u fazu kuhanja nakon kuhanja i prikazivanja odbrojavanja na
digitalnom zaslonu.

4. Funkcija rize automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature kada program zavrsi.

Sporo kuhanje

1. U stanju €ekanja pritisnite gumb "Spor kuhaj", odaberite funkciju "Spor kuhanje", upaljeno
svjetlo "Spor kuhanje".

2. Pritisnite tipku "+" ili "-" da biste prilagodili vrijeme sporog programa kuhanja, zadano
vrijeme je 2 sata. Vrijeme se moze podesiti izmedu 2 i 10 sati.

3. Pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli funkciju "Slow Cook", lampice "Start" i "Slow
Cook" ostaju uklju¢ene, a digitalni ekran prikazuje vremenski broja¢ sporog odbrojavanja.

4. Slow Cook funkcija automatski ulazi u funkciju o€uvanja temperature nakon dovrsetka
programa.
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Upute za koriStenje

Nacin postavljanja vremena kuhanja

1. Vrijeme kuhanja na pari: zadana postavka je 5 minuta, podesivo izmedu 5 do 30 minuta.
Pritisnite "+" za povecanje 1 minute, pritisnite "-" da smanjite 1 minutu.

2. Vrijeme sporog kuhanja: t zadana postavka je 2 sata, podesivo izmedu 2 do 10 sati.
Pritisnite "+" za povecanje 1 sata, pritisnite "-" da biste smanijili 1 sat.

3. Rucno vrijeme kuhanja: zadana postavka je 1 minuta, podeSava se izmedu 1 minute i 4
sata. Pritisnite "+" za povecanje 10 minuta, pritisnite "-" da smanjite 10 minuta.

4. Juha/juha/kruh / kasa Vrijeme kuhanja: zadana postavka je 2 sata, podesiva 2 do 4
sata. Pritisnite "+" za povecanje 30 minuta, a "-" smanjite 30 minuta.

5. Vrijeme kuhanja tjestenine: zadana postavka je 10 minuta, podesivo izmedu 10 do 35
minuta. Pritisnite "+" za povec¢anje 1 minute, pritisnite "-" da smanjite 1 minutu. Nakon
postavljanja vremena kuhanja, pritisnite gumb "Start" da biste pokrenuli program.

6. Jogurt vrijeme kuhanja: zadana postavka je 8 sati, podesivo izmedu 6 do 12 sati. Pritisnite
"+" za povecanje 1 sata, pritisnite "-" da biste smanijili 1 sat.

7. Vrijeme kuhanja mesa: zadana postavka je 20 minuta, podesivo izmedu 10 minuta do 1
sata. Pritisnite "+" za povecanje 5 minuta, pritisnite "-" da smanjite 5 minuta.

Upute za koriStenje
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Metoda vremenskog programiranja (kruh, kasa, para,
Slatki kuhac, supa / juha, riza i tjestenina)

1. Odaberite funkciju za koju je potreban unaprijed postavljeni tajmer, pritisnite gumb
"TIMER / TEMP",

Lampica "TIMER / TEMP" svijetli i udite u stanje podeSavanja. Pritisnite "+" ili "-" da biste
unaprijed odredili vrijeme zavrSetka. Pritisnite "+" jednom za povecanje 1 sata, pritisnite "-"
jednom da smanjite 1 sat. Dugo pritisnite da biste se automatski povecali.

2. Pritisnite gumb "Start" za pokretanje unaprijed postavljene funkcije tajmera. Na ekranu se
prikazuje vrijeme zavrSetka i zapocinje odbrojavanije.

3. Mjera¢ vremena moze se unaprijed postaviti do 24 sata.

4. Konzerviranje temperature: meso, riza, kruh, kasa, parna kasa, priru¢nik, supa / gula$ i
tiestenina. Stednjak ulazi u nagin oduvanja temperature nakon zavréetka kuhanja. Vrijeme
ocCuvanja temperature je do 12 sati, Stednjak se vra¢a u stanje pripravnosti nakon 12 sati.
Sto je kraée vrijleme konzerviranja, to je bolji ukus. Napomena: Preporué¢ena predodredena
mjeracica vremena nije vec¢a od 12 sati kako bi se izbjeglo propadanje hrane.
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@ Obrisite poklopac za oc¢uvanije topline @ Obrisite suhu krpu vodu u
mokrom krpom i ne perite vodom. kondenzacijskom
kolektoru.

@ Ocistite vodu na grijacoj
plo&i (ako postoji) krpom;
polirajte izgorjelu rizu na
tanjuru (ako postoji)
Celiénim pilingom ili
pijeskom

@ Ocistite multi-stednjak
vlaznom krpom.

@ Obrisite vodu i rizu oko i ispod
posude za kuhanje prije nego
Sto stavite unutra.




Otvorite gornji
poklopac i uklonite
pokrovnu plocu

Ciséenje i odrzavanje

viv s

Demontaza, CiSCenje i sastavljanje parnog ventila.

Napomena: ventil treba Cesto Cistiti kako bi se osiguralo glatko
odzracivanje. Molimo ocistite kad se aparat ohladi kako biste izbjegli

opekline.
@ Uhvatite rudicu ventila za @ Otvorite sjediste i poklopac
paru i podignite je prema ventila prema smjeru
gore nazna¢enom na sjedistu

ventila

T




@ Operite vodom
Napomena: Ako je ispusni
brtveni prsten, ponovo
pricvrstite

@ Poravnajte poklopac ventila @ Pritisnite prema dolje da
s utorom sjedista ventila, ugradite ventil za paru
zatvorite ventil za paru u
skladu s uputama, instalacija
je dovr$ena kad Cujete zvuk
KliK".
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Dijagram principa kruga

220-240V~50/60Hz
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