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@idea

Luftfritteuse

BEDIENUNGSANLEITUNG

MAD45000ADK

Warnung: Diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Geréts sorgfaltig durchlesen und flr ein

zukUnftiges Nachschlagen gut aufbewahren. Design und technische Daten unterliegen aufgrund von
Produktverbesserungen unangekindigten Anderungen.

Weitere Informationen erhalten Sie von lhrem Handler oder vom Hersteller.

Die oben dargestellte Abbildung dient nur der Veranschaulichung und kann vom tatsachlichen Produkt
abweichen.
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VIELEN DANK

Danke, dass Sie sich flr Midea entschieden haben! Bitte lesen Sie die
Bedienungsanleitung vor der Nutzung |lhres neuen Midea-Produkts sorgfaltig durch,

um sich mit dem ordnungsgemaBen und sicheren Gebrauch des Geréats vertraut zu
machen.
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SICHERHEITSHINWEISE

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die nachfolgenden Sicherheitsinformationen dienen dazu, unvorhersehbare Risiken oder
Schéaden aufgrund einer unsicheren oder inkorrekten Anwendung des Gerats zu
vermeiden. Bitte Uberprifen Sie nach dem Erhalt die Verpackung und das Geréat, um sich
davon zu Uberzeugen, dass das Gerat in einwandfreiem Zustand ist und so ein sicherer
Betrieb gewahrleistet werden kann. Falls Schaden vorhanden sind, wenden Sie sich an
lhren Handler. Bitte beachten Sie, dass das Gerat aus Grinden lhrer Sicherheit nicht
modifiziert oder verédndert werden darf. Bei Zweckentfremdung kénnen Gefahren
verursacht werden und Sie verlieren Ihren Garantieanspruch.

Erlduterung von Symbolen

Gefahr

A Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren
aufgrund von duBerst entflammbaren Gasen hin.

Warnung vor elektrischer Spannung

Dieses Symbol weist auf gesundheits- und lebensbedrohliche Gefahren
aufgrund elektrischer Spannung hin.

Warnung
Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr mittlerer Risikostufe hin, die, sofern
A sie nicht abgewendet wird, schwere oder tddliche Verletzungen zur Folge
haben kann.
[

Vorsicht
Dieses Signalwort weist auf eine Gefahr niedriger Risikostufe hin, die,

sofern sie nicht abgewendet wird, leichte oder moderate Verletzungen
verursachen kann.

Achtung

Dieses Signalwort weist auf wichtige Informationen (z.B. Sachschaden)
jedoch nicht auf eine Gefahr hin.

Anleitung befolgen

0 Dieses Symbol weist darauf hin, dass Wartungstechniker das Gerat nur
geman der Bedienungsanleitung bedienen und warten durfen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch/ der Inbetriebnahme sorgfaltig und
grundlich durch. Bewahren Sie die Anleitung flr ein spateres Nachschlagen in der Nahe des
installierten Gerats auf!
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A WARNUNG

Sicherheitshinweise
* Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es durch

den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um eine
Gefahrdung zu vermeiden.

* Tauchen Sie keine Komponenten des Produkts in

Wasser oder andere FlUssigkeiten.

* Warnung: Schutzen Sie den Anschluss vor

Spritzwasser.

* Nicht im Freien verwenden.
* Das Gerat ist vorgesehen flr den Einsatz in

Haushalten oder ahnlichen Umgebungen, wie z.B.:

- Personalklichen in Geschaften, Blros und
anderen Arbeitsumgebungen;

- Gutshausern;

- Durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Ubernachtungseinrichtungen:

- FrUhstuckspensionen.

* Dieses Gerat ist geeignet fur den Gebrauch durch

Kinder ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten kérperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, oder ohne Erfahrung und
Wissen, sofern sie beaufsichtigt oder hinsichtlich
der sicheren Nutzung des Gerats angeleitet werden
und die damit einhergehenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigungsarbeiten und Benutzerwartungen durfen

von Kindern nur durchgefihrt werden, wenn sie
alter als 8 Jahre sind und beaufsichtigt werden.
Halten Sie das Gerat und dessen Netzkabel von
Kindern unter 8 Jahren fern.
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* Kinder mussen beaufsichtigt werden, damit sie nicht
mit dem Gerat spielen. Das Gerat und dessen
Netzkabel gehdéren nicht in Kinderhande.

* Warnung: Bei unsachgemafer Verwendung besteht
Verletzungsgefahr.

* Gerate durfen nicht von einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

* WARNUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus; es besteht Stromschlaggefahr.

* Legen Sie die zu bratenden Zutaten immer in die
Pfanne, damit sie nicht mit den Heizelementen in
BerUhrung kommen.
* Decken Sie die Lufteinlass- und
Luftauslassdffnungen nicht ab, wahrend das Gerat in
Betrieb ist. )
* Fullen Sie die Pfanne nicht mit Ol, da dies zu einer
Brandgefahr fihren kann.

* BerUhren Sie niemals das Innere des Gerats,
wahrend es in Betrieb ist.

* Beim HeiBluftfritieren wird heiBer Dampf durch die
Luftaustrittsdéffnungen freigesetzt. Halten Sie |hre
Hande und Ihr Gesicht in einem sicheren Abstand
zum Dampf und zu den Luftaustritts6ffnungen.

* Achten Sie auch auf den hei3en Dampf und die Luft,
wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

* Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie dunklen
Rauch aus dem Gerat austreten sehen. Warten Sie,
bis die Rauchentwicklung aufhért, bevor Sie die
Pfanne aus dem Gerat nehmen.

. & Die Oberflache wird wahrend des Betriebs heil.

* Produktinformationen zum Energieverbrauch und
zur Zeit, die benodtigt wird, um den anwendbaren
Energiesparmodus zu erreichen:

Aus-Modus: 0,5 W;
Maximale Zeit, um den anwendbaren
Energiesparmodus zu erreichen: 20 Minuten.
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TECHNISCHE DATEN

Produktmodell MAD45000ADK
Spannung 220-240V~
Frequenz 50/60Hz
Leistung 1500-1800W

Produktinformationen zum Energieverbrauch und zur Zeit, die benotigt wird, um
den anwendbaren Energiesparmodus zu erreichen:

Aus-Modus: 0,5 W

Maximale Zeit, um den anwendbaren Energiesparmodus zu erreichen: 20 Minuten.
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PRODUKTUBERSICHT

Teilelibersicht

Die Abbildung kann vom tatsachlichen Produkt abweichen.

Hauptgerat —l—.
7 Basismontage
T T I

Backform

Frittierkorb

@ HINWEIS

Die nachfolgende Abbildung dient nur der Veranschaulichung und kann vom
tatsachlichen Produkt abweichen.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Gebrauch
3 1 2 4
J COOK TURN | PAUSED J
o000
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Bezeichnung Erlduterung

* Das Gerat unterstltzt 7 Programme. Sie konnen flr jedes
1 Programm Programm die Temperatur und Zeit einstellen.

Im Display werden die Kochzeit, die eingestellte Temperatur,

2 Display o :
Mitteilungen und Fehlermeldungen angezeigt.
3 TEMPERATUR * Tippen Sie auf die Taste — oder —|— , um die Temperatur
einzustellen.
4 ZEIT * Tippen Sie auf die Taste — oder —|— um die Zeit einzustellen.
5 Start/Pause * Tippen Sie auf die Taste , um den Kochvorgang zu starten

oder zu unterbrechen.

5 Abbrechen Tippen Sie auf die Taste, um den Kochvorgang zu

beenden.

7 Favoritenfunktion Drucken Sie die Taste m_&am far 3 Sekunden, um die
Temperatur und Zeit des aktuell ausgewahlten Menus als
,Favorit“ zu speichern.

Bei der nachsten Verwendung des Produkts kénnen Sie

klicken, um direkt auf |hr ,Favorit” zuzugreifen.
‘Save-Hold 3sec
Tippen Sie auf die Taste , um zu dehydrieren.
Tippen Sie auf die Taste, um die Warmbhalten-Funktion

zu aktivieren.

8 Entsaften

9 Warmhalten
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Bezeichnung Erlauterung

* Tippen Sie wahrend Standby oder nach Ende des Kochvorgangs
auf die Taste , um den Kochvorgang fur 1 Minute bei
10 +1 Min 200°C fortzusetzen. Tippen Sie wahrend des Kochvorgangs
oder im Pause-Modus die Taste , um den Kochvorgang
mit den aktuellen Einstellungen um 1 Minute zu verlangern.

Gebrauch

1. Erhitzen Sie vor der Erstinbetriebnahme das leere Geréat fir 10 Minuten. Wahrend
diesem Vorgang kann eine geringe Menge an weiBem Rauch oder Geruch
entstehen, was normal ist. Kein Grund zur Panik.

2. Setzen Sie das Backblech in den Behalter und geben Sie dann die Zutaten hinein.
Schieben Sie den Behélter in das Gerat. Vergewissern Sie sich, dass der Behalter
vollstandig in das Gerat geschoben ist.

3. Im ausgeschalteten Zustand blinkt nur die Taste . Drlicken Sie diese Taste, um
den Standby-Modus zu aktivieren. Tippen Sie dann auf die gewlnschte
Programm-Taste und stellen Sie dann mit den Tasten TEMPERATUR+,
TEMPERATUR-, ZEIT+ und ZEIT- die Temperatur und die Kochzeit ein. Driicken Sie
die Taste, um den Kochvorgang zu starten. Der Countdown flr das Programm
startet.

4. Wenn Sie wahrend des Kochvorgangs die Taste dricken, wird der
Kochvorgang abgebrochen und das Gerat kehrt in den Standby-Modus zurlck.
Wenn Sie dricken, wird der Kochvorgang unterbrochen. Mit den Tasten
TEMPERATUR+, TEMPERATUR-, ZEIT+ und ZEIT- &6ffnen Sie die Einstellungen fur
die Auswahl von Temperatur und Zeit.

5. Nach Ende des Kochvorgangs erscheint im Display die Anzeige ,Ende” und die
Taste blinkt; alle anderen Anzeigen sind aus. Sie kdnnen nun den Behalter
herausziehen und die Speisen servieren.

6. Drlcken Sie wéhrend Standby oder nach dem Ende des Kochvorgangs die Taste
, um den Kochvorgang direkt fur 1 Minute mit 200°C zu starten.

7. Tippen Sie wahrend des Kochvorgangs oder im Pause-Modus die Taste , um

den Kochvorgang mit den aktuellen Einstellungen um 1 Minute zu verlangern.

Drlcken Sie die Taste , um die Warmhalten-Funktion zu aktivieren.

@ ©

HINWEIS

1. Nehmen Sie den Behalter vorsichtig heraus.

A 2. Stellen Sie den Behalter flach auf einen Tisch. (Um Verbrennungen durch den
heiBen Dampf zu vermeiden und damit keine Zutaten aus dem Behalter fallen
und so Ol oder heiBe Speisen Verletzungen verursachen kénnen.)

3. Es wird empfohlen, Besteck (wie z.B. eine Zange) zu verwenden, um die
Speisen aus dem Behalter zu nehmen.

4. Die GummiftBe des Backblechs kénnen mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen. Entfernen Sie diese wahrend des Kochens nicht.

5. Das Funktionsmen( hat eine Speicherfunktion. Wenn Sie die MenUparameter
anpassen, werden diese beim nachsten Kochen standardmaBig tUbernommen.
Wenn Sie die Werkseinstellungen wiederherstellen méchten, driicken Sie
bitte gleichzeitig 3 Sekunden lang die Tasten @ und (6 .
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Zubereitung

1. Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen Untergrund. Das Netzkabel muss bequem
bis zur nédchsten Steckdose reichen und die Bellftungslocher durfen nicht
blockiert werden. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe brennbare Gegenstande
auf.

2. Setzen Sie das Blech in den Behalter und schieben Sie beides in das Geréat.
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Kochen

« Mit den Programmen des Gerats werden Ihre Speisen mit nur wenig Ol knusprig und
lecker.

¢ In jedem Programm gibt es werksseitige Temperatur- und Zeiteinstellungen als
Ausgangswert. Diese kdnnen Sie ganz nach Bedarf einstellen, um die flr Sie besten
Ergebnisse zu erzielen.

« Die aufgelisteten Einstellungen sind Empfehlungen flr ein optimales Kochergebnis.

Menii-

funktionen Temperatur (°C) Zeit (Minuten) Drehung
ﬁ Pommes 180 22 JA
@ Fisch 180 12 A
@ Fleisch 230 9 JA
D Hahnchen 180 16 A
@ Gemiise 170 8 A
@ Kuchen 160 15 IR
@ Hahnchenfligel 190 16 JA
Getfgfk;ete 100 90 N
Warmhalten 70 30 NEIN
Favorit 190 20 NEIN
Erinnerungshinweis

e Bevor Sie das Geréat starten, Uberprifen Sie bitte, dass das Backblech bzw. der
Frittierkorb richtig eingesetzt sind, um Fehlfunktionen zu vermeiden.

« Falls Sie feststellen, dass das Gerat nicht ordnungsgeman funktioniert, verwenden
Sie es bitte nicht weiter und wenden Sie sich sofort an unsere Serviceabteilung.

* Bitte verwenden Sie das Backblech bzw. den Frittierkorb und den
Fritteusenbehalter zusammen im Gerat und nicht einzeln.

» Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker und lassen Sie die Luftfritteuse
vollstdndig abkUhlen, bevor Sie sie bewegen.



REINIGUNG UND WARTUNG

* Bitte reinigen Sie die HeiBluftfritteuse, um die Verbrennung von Rlckstanden zu
vermeiden.

* Reinigen Sie bitte das Backblech bzw. den Frittierkorb und den Fritteusenbehalter
rechtzeitig nach dem Gebrauch, um eine Beschadigung der Beschichtung durch
Speisedlreste zu vermeiden.

¢ Verwenden Sie keine aggresiven Scheuermittel, um Geréate- und
Gesundheitsschaden zu vermeiden.

¢ Verwenden Sie zum Abwischen der HeiBluftfritteuse ein weiches, sauberes Tuch.
Bitte verwenden Sie zur Reinigung der HeiBluftfritteuse kein zu nasses Tuch, um ein
Eindringen von Wasser in die HeiBluftfritteuse zu verhindern, was einen Kurzschluss
und Brand zur Folge haben kdénnte.

« Bitte verwenden Sie keine anderen Reinigungsgerate, wie z. B. einen Geschirrspuler,
um die HeiBluftfritteuse zu reinigen, da dies zu Schaden flihren und die
Verwendung beeintrachtigen kénnte. Der Frittierkorb und der Fritteusenbehalter
koénnen jedoch mit dem Geschirrspller gereinigt werden.

* Verwenden Sie neutrale Reinigungsmittel oder klares Wasser, um die Frittierpfanne
und den Fritteusenbehalter zu reinigen.

* Bitte verwenden Sie zur Reinigung des Backblechs, des Frittierkorbs und
Fritteusenbehalters keine harten und scharfen Gegenstande (z. B.
Metallschwamme, Klingen usw.), um Kratzer zu vermeiden.

e Andere Wartungsarbeiten dlrfen nur von einem autorisierten Kundendienst
durchgefuhrt werden.
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STORBEHEBUNG

Wahrend des Betriebs k&dnnen Fehler oder Fehlfunktionen auftreten. In der nachfolgenden
Ubersicht finden Sie Informationen zu potenziellen Fehlfunktionen und dariber, wie diese
verursacht und behoben werden kénnen. Bitte lesen Sie diese Ubersicht sorgfaltig durch,
um Zeit und Kosten fir den Anruf des Kundendiensts zu sparen.

Problem

Anzeige zeigt E1,
oder E2

Die HeiBluft-
Fritteuse
funktioniert nicht

Die zubereiteten
Speisen sind noch
nicht gar.

Die Zutaten
wurden nicht
gleichmaBig
frittiert.

Die fertigen
Snacks sind nicht
knusprig.

Der Topf lasst sich
nicht richtig in das
Gerat schieben.

Mégliche Ursache

» Das Gerat funktioniert nicht
richtig

Das Gerat ist nicht
angeschlossen.

Der Topf ist nicht richtig im
Gerat installiert.

Menge an Zutaten zu hoch.

Die eingestellte Temperatur
war zu niedirg.

Die Zubereitungsdauer war zu
kurz.

Einige Zutaten muUssen
wahrend des Kochvorgangs
aufgelockert werden.

* lhr Snack muss wahrscheinlich
in einer herkdmmlichen
Fritteuse mit Ol zubereitet
werden.

e Zu viele Zutaten im Korb.

e Der Korb sitzt nicht richtig im
Topf.
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Behebung

Kontaktieren Sie das
Kundenservice-Center.

SchlieBen Sie den Netzstecker
an eine geerdete Steckdose an.

Schieben Sie den Topf
ordnungsgeman in das Gerat.

Frittieren Sie in mehreren
kleineren Mengen. Kleinere
Mengen an Zutaten werden
gleichmaBiger frittiert.

Stellen Sie mit dem
Temperaturregler die
erforderliche Einstellung ein
(siehe Abschnitt ,,Einstellungen”
im Kapitel Gebrauch).

Stellen Sie mit dem
Timer-Regler die erforderliche
Zubereitungszeit ein (siehe
Abschnitt ,Einstellungen” im
Kapitel Gebrauch).

Zutaten, die Ubereinander
liegen (z.B. Pommes Frites)
mussen zwischendurch
geschuttelt werden; siehe
Abschnitt ,Einstellungen” im
Kapitel Gebrauch.

Bereiten Sie in diesem Gerat
Snacks zu, die fur Backofen
geeignet sind, oder pinseln Sie
die Zutaten mit etwas Ol ein.

Uberfullen Sie den Korb nicht.

Drucken Sie den Korb nach
unten in den Topf, bis er
einrastet.



Mégliche Ursache Behebung

WeiBBer Rauch tritt
aus dem Gerat
aus.

Frische Pommes
sind nicht
gleichmaBig
frittiert.

Die fertigen
frischen Pommes
sind nicht
knusprig.

¢ Sie bereiten fettige
Lebensmittel zu.

* Im Topf sind noch
Fettrickstande vom
vorherigen Gerbrauch.

» Sie haben nicht die richtige
Sorte Kartoffeln verwendet.

» Sie haben die Kartoffelstreifen
vor dem Frittieren nicht
grindlich genug abgespult.

* Die Knackigkeit der Pommes
ist von der Menge Ol auf und
der Menge Wasser in den
Kartoffeln abhangig.

Wenn Sie mit diesem Geréat
fettige Zutaten zubereiten, tritt
eine groBe Menge Fett aus den
Zutaten aus und lauft in den
Topf. Das Fett verursacht
weifRen Rauch und der Topf
wird eventuell heiB3er als
normal. Dies hat jedoch keine
Auswirkungen auf das Gerat
oder das Kochergebnis.

WeiBer Rauch wird durch Fett
im Topf, das erhitzt, verursacht.
Achten Sie darauf, den Topf
nach jedem Gebrauch grindlich
Zu reinigen.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass die
Kartoffeln fest bleiben.

Spulen Sie die Kartoffelstreifen
grundlich ab, um Starkereste zu
entfernen.

Trocknen Sie die
Kartoffelstreifen grtndlich ab,
bevor Sie Ol hinzufugen.

Schneiden Sie die Streifen fUr ein
knusprigeres Ergebnis kleiner.

Geben Sie ein bisschen mehr
Ol hinzu, damit die Pommes
knuspriger werden.



MARKENZEICHEN,
UHRHEBERRECHTE UND
RECHTLICHE HINWEISE

Logo @idea, Wortmarken, Handelsnamen, Handelsaufmachungen und alle Versionen
davon sind wertvolle Vermdgenswerte von Midea und verbundenen Unternehmen, an
denen Midea Marken, Urheberrechte und andere geistige Eigentumsrechte besitzt, sowie
samtliche Vermdgenswerte, die sich aus der Verwendung eines Teils einer Midea-Marke
ergeben. Die Verwendung der Marke Midea flUr kommerzielle Zwecke ohne die vorherige
schriftliche Zustimmung von Midea stellt eine Markenverletzung bzw. einen unlauteren
Wettbewerb dar, der gegen die einschlagigen Gesetze verstoit.

Diese Bedienungsanleitung wurde von Midea erstellt und Midea behalt sich alle damit
verbundenen Urheberrechte vor. Keine juristische Person oder Einzelperson darf diese
Bedienungsanleitung ganz oder teilweise ohne die vorherige schriftliche Zustimmung von
Midea verwenden, vervielfaltigen, modifizieren, verteilen oder mit anderen Produkten
bUndeln oder verkaufen.

Alle erlauterten Funktionen und Anleitungen waren zum Zeitpunkt des Drucks aktuell.



ENTSORGUNG UND RECYCLING

Wichtige Hinweise

Konformitat mit der WEEE-Richtlinie zur Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Gerat entspricht der EU WEEE-Richtlinie (2012/19/EU). Auf dem Gerét befindet
sich eine Kennzeichnung, die das Geréat als elektrisches bzw. elektronisches Gerat
(WEEE) klassifiziert.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt am Ende
seiner Nutzungsdauer nicht tGber den normalen Haushaltsmull
entsorgt warden darf. Es muss an einer offiziellen Sammelstelle
fur das Recycling elektrischer und elektronischer Altgerate
abgegeben werden. Informationen Uber die Standorte solcher
Sammelstellen erhalten Sie auf Ihrer Behérde vor Ort oder
beim Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben. Jeder
Haushalt leistet einen wichtigen Beitrag durch die
Wiederverwertung und das Recycling alter Geréate. Eine _
ordnungsgemalBe Entsorgung des Gerats hilft dabei, negative
Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Konformitdat mit der RoHS-Richtlinie

Das von lhnen erworbene Produkt ist konform mit der EU RoHS-Richtlinie (2011/65/EU).
Es enthalt keine der in der Richtlinie genannten schéadlichen oder verbotenen Materialien.

Wichtige Hinweise

Die Verpackungsmaterialien des Produkts wurden geman

nationalen Umweltvorschriften aus wiederverwertbaren Materialien “
hergestellt. Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial nicht ‘
zusammen mit dem Hausmull oder anderen Abfallen. Bringen Sie ’

es zu einer von den ortlichen Behdérden ausgewiesenen . ’
Sammelstelle fUr die Entsorgung von Verpackungsmaterial.
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DATENSCHUTZHINWEISE

Zur Erbringung der mit dem Kunden vereinbarten Leistungen,

verpflichten wir uns, alle Bestimmungen des anwendbaren Datenschutzrechts geman
den vereinbarten Landern, in denen Dienstleistungen fUr den Kunden erbracht werden,
sowie gegebenenfalls die EU-Datenschutzgrundverordnung (GDPR) uneingeschrankt
einzuhalten.

Generell erfolgt unsere Datenverarbeitung zur ErfUllung unserer vertraglichen
Verpflichtungen mit Ihnen und aus Griinden der Produktsicherheit, sowie zur Wahrung
Ihrer Rechte im Zusammenhang mit Gewahrleistungs- und
Produktregistrierungsfragen. In einigen Fallen, jedoch nur wenn ein angemessener
Datenschutz gewahrleistet ist, kbnnen personenbezogene Daten an Empfanger
auBerhalb des Europaischen Wirtschaftsraums Gbermittelt werden.

Far weitere Informationen wenden Sie sich bitte an unsern Datenschutzbeauftragten
via MideaDPO@midea.com.Um lhre Rechte auszulben, wie z. B. das Recht, der
Verarbeitung Ihrer personenbezogenen Daten flr Direktmarketingzwecke zu
widersprechen, kontaktieren Sie uns bitte via MideaDPO@midea.com. Weitere
Informationen erhalten Sie Uber den QR-Code.
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Friggitrice ad aria

MANUALE UTENTE

MAD45000ADK

Avvertenze: Prima di utilizzare questo prodotto, leggere attentamente questo manuale e conservarlo per

riferimento futuro. La progettazione e le specifiche sono soggette a modifiche senza preavviso per il
miglioramento del prodotto.

Consultare il rivenditore o il produttore per maggiori dettagli.

Il diagramma qui sopra € solo per riferimento. Si prega di considerare I'aspetto del prodotto reale come
standard.



LETTERA DI RINGRAZIAMENTO

Grazie per aver scelto Midea! Prima di utilizzare il nuovo prodotto Midea, leggere
attentamente questo manuale per assicurarsi di sapere come utilizzare le
caratteristiche e le funzioni offerte dal nuovo apparecchio in modo sicuro.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Destinazione d'uso

Le seguenti linee guida sulla sicurezza hanno lo scopo di prevenire rischi imprevisti o
danni derivanti da un funzionamento non sicuro o non corretto dell'apparecchio. Si
prega di controllare I'imballaggio e I'apparecchio all'arrivo per assicurarsi che tutto sia

intatto per garantire un funzionamento sicuro. In caso di danni, contattare il rivenditore
o il rivenditore. Si prega di notare che modifiche o alterazioni dell’apparecchio non sono

consentite per motivi di sicurezza. L'uso non previsto potrebbe provocare rischi e
perdita di diritto alla garanzia.

Spiegazione dei simboli

o > P B> P

Q

Pericolo
Questo simbolo indica che ci sono pericoli per la vita e la salute delle persone a
causa del gas estremamente inflammabile.

Avviso di tensione elettrica pericolosa

Questo simbolo indica che esiste un pericolo per la vita e la salute delle persone
a causa della tensione.

Avvertenza
Questo simbolo indica un pericolo con un livello di rischio medio che, se non
evitato, pud causare morte o lesioni gravi.

Attenzione
Questo simbolo indica un pericolo con un basso grado di rischio che, se non
evitato, pud provocare lesioni lievi o moderate.

Nota
Questo simbolo indica informazioni importanti (ad es. danni alle cose), ma non
pericolo.

Attenersi alle istruzioni

Questo simbolo indica che un tecnico dell'assistenza deve utilizzare e mantenere
questo apparecchio solo in conformita con le istruzioni per I'uso.

Prima di utilizzare/mettere in funzione I'apparecchio, leggere attentamente le presenti
istruzioni per I'uso e conservarle nelle immediate vicinanze del luogo di installazione o
dell'apparecchio per un successivo utilizzo!
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A AVVERTENZA

Istruzioni di sicurezza

* Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, dal suo agente di
assistenza o da persone analogamente qualificate
per evitare qualsiasi pericolo.

* Non immergere alcuna parte dell'apparecchio in
acqua o altri liquidi.

* Attenzione: Evitare di versare liquidi sul connettore.

* Non utilizzare all'aperto.

* Questo apparecchio e destinato a essere utilizzato
in applicazioni domestiche e simili, come ad
esempio:

- cucine per il personale in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

- le case di campagna;

- da clienti in alberghi, motel e altri ambienti di tipo
residenziale;

- ambienti di tipo bed and breakfast.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini dagli 8 anni in su e da persone con ridotte
capacita fisiche, sensoriali o mentali o con
mancanza di esperienza e conoscenza, a condizione
che vengano sorvegliati o istruiti sull'uso
dell’'apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i pericoli connessi. | bambini non
devono giocare con l'apparecchio.

* Manutenzione non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano sorvegliati. Tenere |'apparecchio e il suo
cavo fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
agli 8 anni.
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* | bambini devono essere sorvegliati per evitare che
giochino con l'apparecchio. Tenere l'apparecchio el
cavo fuori dalla portata dei bambini.

* Avvertenza: L'uso improprio pud causare potenziali
lesioni.

* Gli apparecchi non sono destinati ad essere azionati
tramite un timer esterno o un sistema di controllo a
distanza separato.

* AVVERTENZA: Se la superficie e crepata, spegnere
I'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.

* Mettere sempre gli ingredienti da friggere nella
padella, per evitare che entrino in contatto con gli
elementi riscaldanti.

* Non coprire le aperture di entrata e di uscita dell'aria
mentre I'apparecchio € in funzione.

* Non riempire la padella d'olio, poiché cio potrebbe
causare un rischio d'incendio.

* Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre &
in funzione.

e Durante la frittura ad aria calda, il vapore caldo
viene rilasciato attraverso le aperture di uscita
dell'aria. Tenere le mani e il viso a distanza di
sicurezza dal vapore e dalle aperture di uscita
dell’aria.

* Fare anche attenzione al vapore e all'aria calda
quando si toglie il recipiente dall'apparecchio.

* Scollegare immediatamente 'apparecchio se si nota
la fuoriuscita di fumo scuro. Attendere che
I'emissione di fumo cessi prima di rimuovere la
pentola dall'apparecchio.

. & La superficie € soggetta a surriscaldamento
durante l'uso.

e Informazioni sul consumo energetico e sul tempo
necessario per raggiungere la modalita a basso
consumo applicabile:

Modalita spenta: 0,5 W;
Tempo massimo per raggiungere la modalita a

basso consumo applicabile: 20 minuti.
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SPECIFICHE

Modello del prodotto MAD45000ADK
Tensione 220-240V~
Frequenza 50/60Hz
Potenza 1500-1800W

Informazioni sul consumo energetico e sul tempo necessario per raggiungere la modalita
a basso consumo applicabile:
Modalita spenta: 0,5 W

Tempo massimo per raggiungere la modalita a basso consumo applicabile: 20 minuti.
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Nome delle parti

Il prodotto & soggetto al prodotto e alla configurazione effettivi.

Unita principale —

7 Gruppo base

Teglia

Cestello

@ NOTA

La figura sottostante & solo di riferimento e i dettagli sono soggetti agli oggetti reali
contenuti nella scatola di imballaggio.
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ISTRUZIONI OPERATIVE

Istruzioni per I’'uso

3 1 2 4
| | |
J COOK  TURN | PAUSED l
O o0 c
— e o000  — ™ +

4 8 @ 0 2 & &

(®) k% (2] (8] (8] (&1
N A 1 L

| | | |
6 7 10 8 9 5

* Nella friggitrice ad aria € possibile utilizzare una qualsiasi
1 Funzioni di menu delle 7 funzioni. La temperatura e il tempo possono essere
regolati per ogni funzione.

¢ Qui vengono visualizzati il tempo di cottura, la temperatura

2 Display impostata, i messaggi di promemoria e i messaggi di errore.

3 TEMP * Toccare — o + per regolare la temperatura.

4 TEMPO e Toccare — o +per regolare il tempo.

5 Avvio/Pausa * Toccare per avviare o sospendere la cottura.

6 Annulla * Toccare per annullare la cottura.

7 Funzione * Premere a lungo per 3 secondi per salvare la

Preferiti temperatura e I'ora del menu attualmente selezionato come

“Preferito”.
Quando si utilizza nuovamente il prodotto, & possibile fare clic
su % per accedere direttamente ai “Preferiti”.

8 Disidratare * Toccare per disidratarti.

9 Mantieni in caldo * Toccare m per attivare la funzione di mantenimento in

caldo.
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* Nello stato di standby o nello stato di fine cottura, toccare

10 +1 Min per entrare direttamente nello stato di lavoro di 200 °C e 1
minuto; in stato di cottura o di pausa, toccare per

aumentare di 1 minuto la durata della funzione di cottura in
Corso.

Funzionamento

1. Il primo utilizzo richiede 10 minuti di cottura a secco. Durante questo processo puo
apparire una piccola quantita di fumo bianco o odore, il che & normale. Non farsi
prendere dal panico.

2. Posizionare la teglia nella camera di cottura, quindi aggiungere gli ingredienti;
spingere la camera nell'unita principale, assicurandosi che la camera sia
completamente inserita nell’'unita principale.

3. Nello stato di schermo spento, solo lampeggia. Premere per passare allo stato
di standby. Fare clic sulla funzione di menu desiderata e fare clic su TEMP+, TEMP-,
TEMPO+ e TEMPO- per regolare tempo e temperatura. Premere per avviare la
cottura del menu e viene visualizzato il conto alla rovescia della cottura.

4. Durante la cottura, premere per annullare lo stato di cottura e tornare in
standby; premere per entrare in pausa di cottura; fare clic su TEMP+, TEMP-,
TEMPO+, TEMPO- per accedere alla selezione dei parametri del menu di cottura.

5. Al termine dello stato di cottura, il display digitale visualizza "End"” (Fine) e
lampeggia. Gli altri indicatori sono spenti; a questo punto & possibile estrarreil cibo
dopo aver estratto il contenitore di frittura.

6. Nello stato di standby o di fine cottura, premere per entrare direttamente nello
stato di lavoro a 200 °C e per 1 minuto.

7. In fase di cottura o di pausa, premere
funzione di cottura in corso.

8. Premere per attivare la funzione di mantenimento in caldo.

per aumentare di 1 minuto la durata della

NOTA

1. Estrarre con cautela.

2. Assicurarsi che sia in piano sul tavolo. (Per evitare di essere scottati dal
vapore o dal cibo che viene rovesciato sopra il contenitore di frittura, con
conseguente scottatura del corpo umano da parte dell’'olio o del cibo caldo).

3. Inoltre, si suggerisce di utilizzare gli strumenti ausiliari (come le bacchette)
nel processo di estrazione del cibo.

4. | piedini di gomma della teglia possono entrare in contatto con gli alimenti.
Non rimuoverli durante la cottura.

5. I menu delle funzioni ha una funzione di memoria; quando si regolano i
parametri del menu, la cottura successiva avra come impostazione
predefinita questo parametro; se & necessario ripristinare i parametri di
fabbrica, premere @ e (6 contemporaneamente per 3 secondi.
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Preparazione

1. Il prodotto deve essere posizionato in modo stabile su un tavolo piano, in modo che il
cavo di alimentazione abbia una lunghezza sufficiente per essere inserito nella presa; &
necessario far circolare l'aria intorno al prodotto ed evitare che lo stesso sia vicino a
oggetti inflammabili.

! !

2.Inserire il cestello di cottura nel contenitore di frittura, quindi spingerlo
nell'unita principale.
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Cottura

* Queste opzioni di cottura offrono ai piatti tutto il sapore ricco e croccante della frittura
con poco o zero olio.

* | tempi e le temperature predefinite sono un punto di partenza che si pud sperimentare
per ottenere i risultati migliori.

e La funzione indicata per ogni alimento & una raccomandazione per una cottura
ottimale.

Funzione

del menu Nome Temperatura (°C) Tempo (min) Girare
ﬁ Patate fritte 180 22 S
@ Pesce 180 12 Sl
@ Carne 230 9 Sl
@ Pollo 180 16 Si
@ Verdure 170 8 Sl
@ Torta 160 15 NO
(@ Ali di pollo 190 16 Sl
177 Mela essiccata 100 90 NO
Mantieni in caldo 70 30 NO
Preferiti 190 20 NO

Promemoria mantenimento in caldo

e Prima di utilizzare il prodotto, si prega di controllare se la griglia o il cestello per fritti
sono in posizione per evitare malfunzionamenti.

* Se si scopre che il prodotto non funziona correttamente, si prega di smettere di
usarlo e contattare immediatamente il nostro servizio di assistenza.

» Si prega di utilizzare la griglia o il cestello e il recipiente per fritti insieme nella
macchina ed evitare di utilizzarli separatamente.

* Dopo I'uso, staccare la spina e lasciare raffreddare completamente la friggitrice ad
aria prima di spostarla.



PULIZIA E MANUTENZIONE

e Pulire la friggitrice ad aria per evitare che si bruci.

* Dopo l'uso, si prega di pulire la griglia o il cestello e il recipiente per fritti in tempo per
evitare danni al rivestimento a causa dell’erosione dell'olio dei residui di cibo.

* Non usare detergenti fortemente abrasivi per evitare danni alla macchina e alla salute.

e Utilizzare un panno morbido e pulito per pulire la friggitrice ad aria. Si prega di non
usare un panno troppo bagnato, per evitare che I'acqua penetri nella friggitrice, il che
potrebbe causare un corto circuito e un incendio.

« Si prega di non utilizzare altri strumenti di pulizia come una lavastoviglie, che
potrebbero causare danni e compromettere 'uso della friggitrice.

« Utilizzare un detergente neutro o acqua pulita per pulire teglie e i tamburi.

« Si prega di non utilizzare oggetti duri e affilati (come spugne metalliche, lame, ecc.) per
pulire la griglia o il cestello e il recipiente per fritti per evitare di graffiarli.

e Qualsiasi altro intervento di manutenzione deve essere eseguito da un rappresentante
dell'assistenza autorizzato.
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RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Se il prodotto non funziona o non funziona correttamente, controllare quanto riportato
nel seguente elenco. Se il motivo per cui il prodotto non funziona o non funziona
correttamente non € incluso nell’elenco seguente, il prodotto potrebbe essere guasto.
Si consiglia di inviare il prodotto al rivenditore per il trattamento.

Problema

Il display
visualizza E10 E2

La friggitrice ad
aria non funziona

Gli ingredienti fritti
con la friggitrice
ad aria non sono
cotti.

Gli ingredienti
vengono fritti in
modo non
uniforme nella
friggitrice ad aria.

Gli snack fritti non
sono croccanti
qguando escono
dalla friggitrice.

Non riesco a
introdurre il
recipiente
nell'apparecchio in
modo corretto.

Possibile causa

¢ L'unita non funziona
correttamente

L'apparecchio non ¢ collegato
alla rete elettrica.

« |l recipiente non & inserito

correttamente nell'apparecchio.

La quantita di ingredienti nel
cestello & eccessiva.

La temperatura impostata &
troppo bassa.

Il tempo di preparazione e
troppo breve.

Alcuni tipi di ingredienti
devono essere miscelati a
meta del tempo di
preparazione.

¢ Sono stati utilizzati un tipo di
snack destinati alla
preparazione in una friggitrice
tradizionale.

« Ci sono troppi ingredienti nel
cestello.

Il cestello non € posizionato
correttamente nel recipiente.
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Soluzione

Contattare il Centro di
assistenza clienti.

Inserire la spina di rete in una presa
di corrente con messa a terra.

Inserire correttamente il
recipiente nell'apparecchio.

Mettere nel cestello quantita piu
piccole di ingredienti. Gli
ingredienti piu piccoli vengono
fritti in modo piu uniforme.
Ruotare la manopola di
regolazione della temperatura
fino all'impostazione della
temperatura desiderata.

Ruotare la manopola del timer
fino al tempo di preparazione
desiderato.

Gli ingredienti che si trovano
uno sopra l'altro o uno di fronte
all'altro (ad esempio le patatine
fritte) devono essere mescolati
a meta del tempo di
preparazione.

Utilizzare snack da forno o
spennellare leggermente I'olio
sugli snack per un risultato piu
croccante.

Non riempire il cestello oltre per
intero.

Spingere il cestello verso il
basso nel recipiente finché non
si sente un clic.



Problema

Dall'apparecchio
fuoriesce del fumo
bianco.

Le patatine fritte
fresche vengono
fritte in modo non
uniforme nella

friggitrice ad aria.

Le patatine fritte
fresche non sono
croccanti quando
escono dalla
friggitrice.

Possibile causa

¢ Si stanno preparando
ingredienti grassi.

* |l recipiente contiene ancora
residui di grasso provenienti
dall'uso precedente.

* Non ¢ stato utilizzato il tipo di
patata giusto.

¢ | bastoncini di patate non sono
stati risciacquati
correttamente prima di
friggerli.

* La croccantezza delle patatine
dipende dalla quantita di olio e
acgua contenuta nelle stesse.
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Soluzione

Quando si friggono gli
ingredienti grassi nella friggitrice
ad aria, una grande quantita di
olio si disperde nel recipiente.
L'olio produce fumo bianco e il
recipiente puo riscaldarsi piu del
solito. Questo non influisce
sull'apparecchio e sul risultato
finale.

Il fumo bianco é causato dal
riscaldamento del grasso nel
recipiente. Assicurarsi di pulire
correttamente il recipiente dopo
ogni utilizzo.

Utilizzare patate fresche e
assicurarsi che rimangano sode
durante la frittura.

Sciacquare correttamente i
bastoncini di patate per
rimuovere I'amido dall'esterno.

Assicurarsi di asciugare bene i
bastoncini di patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare i bastoncini di patate
piu piccoli per un risultato piu
croccante.

Aggiungere un po' piu di olio per
un risultato piu croccante.



MARCHI, DIRITTI D'AUTORE E
DICHIARAZIONE LEGALE

@idea logo, marchi denominativi, nome commerciale, immagine commerciale e
tutte le loro versioni sono beni di valore di Midea Group e/o delle sue affiliate ("Midea"),
a cui Midea possiede marchi, diritti d'autore e altri diritti di proprieta intellettuale, e
tutto I'avviamento derivante dall’utilizzo di qualsiasi parte di un marchio Midea. L'uso
del marchio Midea per scopi commerciali senza il previo consenso scritto di Midea puo
costituire violazione del marchio o concorrenza sleale in violazione delle leggi
pertinenti.

Questo manuale & creato da Midea e Midea si riserva tutti i diritti d'autore. Nessun ente

o individuo puo utilizzare, duplicare, modificare, distribuire in tutto o in parte il presente
manuale, né abbinarlo o venderlo con altri prodotti senza il preventivo consenso scritto
di Midea.

Tutte le funzioni e le istruzioni descritte erano aggiornate al momento della stampa del
presente manuale. Tuttavia, il prodotto reale pud variare a causa di funzioni e design
migliorati.



SMALTIMENTO E RICICLO

Istruzioni importanti per I'ambiente

Conformita alla direttiva RAEE e smaltimento del prodotto Waster:
Questo prodotto & conforme alla direttiva EU 2012/19/EU. Questo prodotto reca un
simbolo di classificazione per apparecchiature elettriche ed elettroniche di scarto (RAEE).

Questo simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito con

altri rifiuti domestici alla fine della sua vita utile. Il dispositivo

utilizzato deve essere restituito al punto di raccolta ufficiale per il

riciclaggio dei dispositivi elettronici elettrici. Per trovare questi

sistemi di raccolta, contattare le autorita locali o il rivenditore in cui

e stato acquistato il prodotto. Ogni famiglia svolge un ruolo

importante nel recupero e nel riciclaggio dei vecchi

elettrodomestici. Lo smaltimento appropriato dell’apparecchio _
usato contribuisce a prevenire potenziali conseguenze negative per

I'ambiente e la salute umana.

Conformita alla direttiva RoHS

Il prodotto acquistato & conforme alla direttiva UE RoHS (2011/65/UE). Non contiene
materiali nocivi e proibiti specificati nella direttiva.

Informazioni sull'imballaggio

| materiali di imballaggio del prodotto sono fabbricati con

materiali riciclabili in conformita con le nostre normative nazionali “
sull'ambiente. Non smaltire i materiali di imballaggio insieme ai ‘
rifiuti domestici o di altro tipo. Portarli ai punti di raccolta del ’
materiale di imballaggio designati dalle autorita locali. . ’
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TRATTAMENTO DEI DATI

Per I'erogazione dei servizi concordati con il cliente,

accettiamo di rispettare senza restrizioni tutte le disposizioni della legge sulla protezione
dei dati applicabile, in linea con i paesi concordati all'interno dei quali verranno forniti i
servizi al cliente, nonché, ove applicabile, il Regolamento generale sulla protezione dei
dati dell'lUE (GDPR).

In generale, il trattamento dei dati avviene per adempiere ai nostri obblighi contrattuali
con voi e per motivi di sicurezza del prodotto, per tutelare i vostri diritti in relazione a
questioni di garanzia e di registrazione del prodotto. In alcuni casi, ma solo se & garantita
un'adeguata protezione dei dati, i dati personali potrebbero essere trasferiti a destinatari
situati al di fuori dello Spazio economico europeo.

Ulteriori informazioni sono disponibili su richiesta. Puoi contattare il nostro Responsabile
della protezione dei dati all'indirizzo MideaDPO@midea.com. Per esercitare i tuoi diritti,
come il diritto di opporti al trattamento dei tuoi dati personali per scopi di marketing
diretto, ti preghiamo di contattarci tramite MideaDPO@midea.com. Per ulteriori
informazioni, seguire il Codice QR.
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USER MANUAL

MAD45000ADK

Warning notices: Before using this product, please read this manual carefully and keep it for future
reference. The design and specifications are subject to change without prior notice for product
improvement. Consult with your dealer or manufacturer for details.

The diagram above is just for reference. Please take the appearance of the actual product as the standard.



THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Midea! Before using your new Midea product, please read
this manual thoroughly to ensure that you know how to operate the features and
functions that your new appliance offers in a safe way.

CONTENTS

THANK YOU LETTER 01
SAFETY INSTRUCTIONS 02
SPECIFICATIONS 05
PRODUCT OVERVIEW 06
OPERATION INSTRUCTIONS 07
CLEANING AND MAINTENANCE 11
TROUBLESHOOTING 12

TRADEMARKS, COPYRIGHTS AND LEGAL STATEMENT 14
DISPOSAL AND RECYCLING 15
DATA PROTECTION NOTICE 16

o1



SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from
unsafe or incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on
arrival to make sure everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage,
please contact the retailer or dealer. Please note modifications or alterations to the appliance
are not allowed for your safety concern. Unintended use may cause hazards and loss of

warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger
A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage
This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning
A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution
The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention
The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions

e This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the
unit and keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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A WARNING
Safety Instructions

- If the supply cord is damaged, it must be replaced by

the manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

- Do not immerse any part of the appliance in water or

other liquid.

- Warning: Avoid spillage on the connector.
- Do not use outdoors.
- This appliance is intended to be used in household and

similar applications such as:

-Staff kitchen areas in shops, office and other working
environments;

-farm houses;

-by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

-In bed and breakfast type environments.

- This appliance can be used by children aged from 8

years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.

- Cleaning and user maintenance shall not be made by

children unless they are older than 8 and supervised.
Keep the appliance and its cord out of reach of children
aged less than 8 years.

- Children should be supervised to ensure that they do

not play with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

- Warning: Misuse may cause potential injury.

03



- Appliances are not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-
control system.
* WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.
- Always put the ingredients to be fried in the basket,
to prevent it from coming into contact with the
heating elements.
- Do not cover the air inlet and the air outlet openings
while the appliance is operating.
* Do not fill the pan with oil as this may cause a fire
hazard.
- Never touch the inside of the appliance while it is
operating.
+ During hot air frying, hot steam is released through
the air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance
from the steam and from the air outlet openings.
+ Also be careful of hot steam and air when you remove
the pan from the appliance.
* Immediately unplug the appliance if you see dark
smoke coming out of the appliance. Wait for the
smoke emission to stop before you remove the pan
from the appliance.

The surface are liable to get hot during use.

- Product information for power consumption and time
to reach the applicable low power mode:

off mode: 0.5 W;

The max time reach the applicable low power mode:
20 minute.
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SPECIFICATIONS

Product Model MAD45000ADK
Voltage 220-240V~
Frequency 50/60Hz

Power 1500-1800W

Product information for power consumption and time to reach the applicable low
power mode:
Off mode: 0.5W;

The max time reach the applicable low power mode: 20 minute.
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PRODUCT OVERVIEW

Part Name

The product is subject to the actual product and configuration.

Main unit

- Base assembly

Fried barrel

@® NOTE

The figure below is for reference only, and the details are subject to the actual objects in
the packaging box.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Instructions for Use
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Menu functions

Display
TEMP

TIME
Start/Pause

Cancel

Favorite function

Dehydrate

Keep warm

* Any of the 7 functions can be used in the air fryer.
The temperature and time can be adjusted for each
function.

* The cook time, set temperature, reminder messages,
and error messages are shown here.

e Touch — or —|— to adjust the temperature.

e Touch — or + to adjust the time.

e Touch to start or pause cooking.
* Touch to cancel cooking.

* Long press for 3 seconds to save the temperature

and time of the currently selected menu as a "favorite program",

When using the product again, you can click the [ O | to
directly access your "favorite programs"

e Touch to dehydrate.
* Touch to activate the keep warm function.
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Name Description

 In the standby state or the end of cooking state, touch
to directly enter the working state of 200°C and

10 +1 Min
1 minute; In the state of cooking or pause, touch
to increase the current cooking function time by 1 minute.
Operation

1. The first use requires 10 minutes of dry burning. A small amount of white smoke or
odor may appear during the dry burning process, which is normal. Do not panic.

2. Place the baking sheet in the frying barrel, and then add the ingredients; Push the
barrel into the main unit, make sure that the barrel is fully pushed into the main unit;

3. In the off-screen state, only blinks. Press it to enter the standby state. Click the
desired menu function, and you can click TEMP+, TEMP-, TIME+, and TIME- to adjust
the time and temperature. Press to start the menu cooking, and the cooking
countdown is displayed;

4. During cooking, press to cancel the cooking state and return to standby;
press to enter the cooking pause; Click TEMP+, TEMP-, TIME+, TIME- to enter the
cooking menu parameter selection.

5. The end of cooking state, the digital tube display "End", and are constantly
on, other indicators are off; At this point, the food can be extracted after drawing out
the frying barrel.

6. In the standby state or cooking finished state, press to directlyenter the working
state of 200°C and 1 minute;

7. In the state of cooking or pause, press to increase the current cooking function
time by 1 minute.

8. Press to activate the keep warm function.

NOT

m

1. Please carefully take it out.

2. Make sure it's flat on the table. (To avoid being scalded by steam or food being
topped over the frying barrel, causing oil or hot food to burn the human body.)

3. In addition, the auxiliary tools (such as chopsticks) are suggested to be used in
the process of taking out food.

4.The rubber feet of the baking tray can be in contact with food. Do not remove
them during cooking.

5. Function menu has A memory function, when you adjust the menu parameters,
the next cooking will default this parameter, if you need to restore the factory
parameters, please press @ and (6 at the same time for 3 seconds.
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Preparation

1. The product should be stably placed on a flat table, so that the power cord has a
sufficient length to be plugged into the socket, and the air around the product should
be kept in circulation, and should not be close to flammable items.

2.Put the bakeware in the fried barrel , then push it into the Main unit.
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Cooking

* These cooking options give your meals all the rich and crispy flavor of deep frying with
with little to no oil.

* The default time and temps are a starting point that you can experiment with to get
the results you like best.

* The function listed for each food is a recommendation for optimal cooking.

Menu function Name Temperature(°C) Time (min) Turn
ﬁ French fries 180 22 MES
@ Fish 180 12 YES
@ Meat 230 9 YES
D Ribs 180 16 YES
IR Vegetable 170 8 YES
) Cake 160 15 NO
@ Chicken wings 190 16 YES

177 Dried apple 100 90 NO
Keep warm 70 30 NO
e 20 o

Menu Functions

* Before the product works, please check whether the bakeware is in place to avoid
malfunction.

« If you find that the product is malfunctioning, please stop using it and contact our
service department immediately.

¢ Please use the bakeware and fried barrel together in the whole machine, and avoid
using them separately.

e After using, unplug the power plug and allow the air fryer to cool completely before
moving.



CLEANING AND MAINTENANCE

Please clean the air fryer to prevent it from being burned.

After using, please clean the bakeware and fried barrel in time to avoid the damage of
the coating due to the erosion of food residue oil.

Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the machine and your
health.

Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. Please do not use an over-wet cloth to
clean the air fryer, to prevent water from entering the air fryer, which may cause short
circuit and fire.

Please do not use other cleaning equipment such as a dishwasher to clean the air fryer,
otherwise it may cause damage and affect the use.

Use neutral detergent or clean water to clean the frying pans and drums.

Please do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades, etc.) to clean the
bakeware and fried barrel to prevent scratching.

Any other servicing should be performed by an authorized service representative.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables
contain possible causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is
recommended to read the tables carefully below in order to save your time and money
that may cost for calling to the service center.

Display shows
E1, E2

The air fryer does
not work

The ingredients
fried with the air
fryer are not done.

The ingredients
are fried unevenly
in the air fryer.

Fried snacks are
not crispy when
they come out of
the air fryer.

| cannot slide the
pan into the

appliance properly.

¢ The unit is not operating
properly

* The appliance is not plugged
in.

* The pan is not put into the
appliance properly.

¢ The amount of ingredients
in the basket is too big.

* The set temperature is too
low.

e The preparation time is too
short.

* Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation
time.

e You used a type of snacks
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

e There are too much
ingredients in the basket.

* The basket is not placed, in
the pan correctly.

Contact the Customer Service
Center.

Put the mains plug in an
earthed wall socket.

Slide the pan into the appliance
properly.

Put smaller batches of ingredients
in the basket. Smaller batches
are fried more evenly.

Adjust the temperature to the
required temperature setting.

Turn the timer key to the
required preparation time.

Ingredients that lie on top of or
across each other (e.g.fries)
need to be shaken halfway
through the preparation time.

Use oven snacks or lightly
brush some oil onto the snacks
for a crispier result.

DO NOT fill the basket beyond
in full.

Push the basket down into the
pan until you hear a click.



Problem Cause

* You are preparing greasy

White smoke ) )
ingredients.

comes out of the
appliance.

* The pan still contains grease
residues from previous use.

* You did not use the right

Fresh fries are potato type.

fried unevenly

in the air fryer. * You did not rinse the potato
sticks properlybefore you fried
them.

Fresh fries are
not crispy when
they come out
of the air fryer.

* The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Solution

When you fry greasy
ingredients in the air fryer, a
large amount of oil will leak
into the pan. The oil produces
white smoke and the pan may
heat up more than usual. This
does not affect the applianceor
the end result.

White smoke is caused by
grease heating up in the pan.
Make sure you clean the pan
properly after each use.

Use fresh potatoes and make
sure they stay firm, during
frying.

Rinse the potato sticks
properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Make sure you dry the potato
sticks properly before you add
the oil.

Cut the potato sticks smaller
for a crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.



TRADEMARKS, COPYRIGHTS
AND LEGAL STATEMENT

@idea logo, word marks, trade name, trade dress and all versions there of are
valuable assets of Midea Group and/or its affiliates (“Midea”), to which Midea owns
trademarks, copyrights and other intellectual property rights, and all goodwill derived
from using any part of an Midea trademark. Use of Midea trademark for commercial
purposes without the prior written consent of Midea may constitute trademark
infringement or unfair competition in violation of relevant laws.

This manual is created by Midea and Midea reserves all copyrights thereof. No entity or
individual may use, duplicate, modify, distribute in whole or in part this manual, or
bundle or sell with other products without the prior written consent of Midea.

All the described functions and instructions were up to date at the time of printing this
manual. However, the actual product may vary due to improved functions and designs.



DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed

with other household wastes at the end of its service life. Used

device must be returned to official collection point for

recycling of electrical electronic devices. To find these

collection systems please contact to your local authorities or

retailer where the product was purchased. Each household

performs important role in recovering and recycling of old

appliance. Appropriate disposal of used appliance helps _
prevent potential negative consequences for the environment

and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does
not contain harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from

recyclable materials in accordance with our National Environ- "
ment Regulations. Do not dispose of the packaging materials ‘
together with the domestic or other wastes. Take them to the ’. ’
packaging material collection points designated by the local

authorities.



DATA PROTECTION NOTICE

For the provision of the services agreed with the customer,

we agree to comply without restriction with all stipulations of applicable data protection
law, in line with agreed countries within which services to the customer will be delivered,
as well as, where applicable, the EU General Data Protection Regulation (GDPR).

Generally, our data processing is to fulfil our obligation under contract with you and for
product safety reasons, to safeguard your rights in connection with warranty and
product registration questions. In some cases, but only if appropriate data protection is
ensured, personal data might be transferred to recipients located outside of the
European Economic Area.

Further information are provided on request. You can contact our Data Protection
Officer via MideaDPO@midea.com. To exercise your rights such as right to object your
personal date being processed for direct marketing purposes, please contact us via
MideaDPO@midea.com. To find further information, please follow the QR Code.




@idea

vnote g&wg»&/f - &v‘t*/wm

0RO
I_l 1
O
www.midea.com
© Midea 2022 all rights reserved



@)\idea

Frytkownica beztluszczowa

INSTRUKCJA OBStUGI

MAD45000ADK

Ostrzezenia: Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi i zachowac ja do wykorzystania w
przysztosci. Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedniego zawiadomienia w celu ulepszenia produktu. Aby
uzyskac szczegdtowe informacje, skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem. Powyzszy schemat ma charakter wylgcznie
pogladowy. Jako standard nalezy traktowac rzeczywisty wyglad produktu.



PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za wybér marki Midea! Przed uzyciem nowego produktu Midea uwaznie przeczytaj

niniejszg instrukcje, aby upewnic sie jak bezpiecznie korzystac ze wszystkich funkgji i

mozliwosci Twojego nowego urzadzenia.

SPIS TRESCI

PODZIEKOWANIE

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

SPECYFIKACJA

PRZEGLAD PRODUKTU

INSTRUKCJA OBSLUGI

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

ZNAKI TOWAROWE, PRAWA AUTORSKIE | OSWIADCZENIE PRAWNE
UTYLIZACJA | RECYKLING

INFORMACJA O OCHRONIE DANYCH OSOBOWYCH
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11
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przeznaczenie

Ponizsze wskazowki dotyczace bezpieczerstwa maja na celu zapobieganie nieprzewidzianym
zagrozeniom lub uszkodzeniom wynikajacym z niewtasciwej lub niebezpiecznej obstugi urzadzenia. Po
otrzymaniu produktu nalezy sprawdzi¢ opakowanie oraz urzadzenie, aby upewnic sig, ze wszystko jest
nienaruszone i nadaje sie do bezpiecznego uzytkowania. W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek
uszkodzen nalezy skontaktowac sie ze sprzedawca lub dystrybutorem. Nalezy pamieta¢, ze modyfikacje
lub zmiany urzadzenia sa niedozwolone ze wzgledéw bezpieczenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie
moze spowodowac zagrozenie oraz utrate gwarancji.

Znaczenie symboli

Niebiezpieczenstwo
Ten symbol oznacza zagrozenie dla zycia i zdrowia 0séb spowodowane
wysoce tatwopalnym gazem.

Ostrzezenie o napieciu elektrycznym
Ten symbol wskazuje na zagrozenie Zycia i zdrowia 0séb z powodu napiecia
elektrycznego.

Ostrzezenie
Sygnalizuje zagrozenie o Srednim poziomie ryzyka, ktére moze skutkowac smiercia lub
powaznym urazem.

Przestroga
Oznacza zagrozenie o niskim stopniu ryzyka, ktére moze prowadzi¢ do drobnych lub
umiarkowanych obrazen.

Uwaga
Ten symbol wskazuje na wazne informacje (np. szkody materialne), ale nie na zagrozenie.

o > B B> b

Postepuj zgodnie z instrukcja
e Ten symbol oznacza, ze urzadzenie powinno by¢ obstugiwane i konserwowane wytacznie przez
technika serwisowego zgodnie z instrukcja obstugi.

Przed uzyciem/uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje obstugi i
przechowuj ja w pobilzu miejsca instalacji lub urzadzenia do pézniejszego wykorzystania!
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A OSTRZEZENIE

Instrukcje bezpieczenstwa

- Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia zagrozenia.

« Nie zanurzaj zadnej czesci urzadzenia w wodzie ani w innych
ptynach.

« Ostrzezenie: Unikaj rozlania ptynéw w poblizu ztacza.

+ Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego oraz w
podobnych warunkach, takich jak:

- aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscac pracy;

- gospodarstwa rolne;

- dla klientéw w hotelach, motelach i innych obiektac
mieszkalnych;

- w pensjonatach typu bed & breakfast.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby bez doswiadczenia i
wiedzy, pod warunkiem ze sg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane o bezpiecznym uzytkowaniu urzadzenia oraz
rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie
urzadzeniem.

« Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze maja one co najmniej 8 lat i
sg nadzorowane. Urzagdzenie oraz jego przewdd nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku zycia.

« Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzadzeniem. Urzadzenie oraz jego przewod nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci.

« Ostrzezenie: Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do
obrazen.
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« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.
Ostrzezenie: Jesli powierzchnia urzadzenia jest peknieta,
natychmiast je wylacz, aby uniknac ryzyka porazenia pragdem.
Zawsze umieszczaj sktadniki do smazenia w koszu, aby
zapobiec ich kontaktowi z elementami grzewczymi.
« Nie zakrywaj wlotow ani wylotéw powietrza podczas pracy
urzadzenia.
+ Nie napetniaj misy olejem, poniewaz moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe.
Nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas jego pracy.
« Podczas smazenia gorgcym powietrzem przez otwory
wylotowe wydobywa sie gorgca para. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci.
« Badz ostrozny przy wyjmowaniu misy - moze wydobywac sie
goraca para i powietrze.
Natychmiast odtacz urzadzenie od zasilania, jesli zauwazysz
wydobywajacy sie z niego ciemny dym. Poczekaj, az emisja
dymu ustanie, zanim wyjmiesz mise.

Powierzchnie urzadzenia moga sie nagrzewac podczas
uzytkowania.
- Informacje o zuzyciu energii i czasie potrzebnym do
osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego zuzycia energii:
Tryb wytaczenia: 0,5 W;
Maksymalny czas potrzebny do osiggniecia odpowiedniego
trybu niskiego zuzycia energii: 20 minut.
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SPECYFIKACJA

Model produktu MAD45000ADK
Napiecie 220-240V~
Czestotliwos¢ 50/60Hz

Moc 1500-1800W

Informacje o zuzyciu energii i czasie potrzebnym do osiagniecia odpowiedniego trybu
niskiego zuzycia energii:
Tryb wylaczenia: 0,5 W

Maksymalny czas potrzebny do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego zuzycia energii:
20 minut.
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PRZEGLAD PRODUKTU

Nazwy czesci

Produkt moze réznic sie w zaleznosci od rzeczywistej konfiguracji

Jednostka gtéwna |

7 Podstawa

Blacha do
pieczenia

Kosz do smazenia

@ UWAGA

Ponizsza ilustracja ma charakter pogladowy, a szczegéty moga réznic sie od rzeczywistego
produktu znajdujacego sie w opakowaniu.
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INSTRUKCJA OBStUGI

Instrukcja uzytkowania
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» Mozna uzywac dowolnej z 7 funkcji dostepnych w frytownicy.

Funkcje menu

1 Temperatura i czas mogg byc regulowane dla kazdej funkgji.
5 Wyéwietlacz . Pokazuje.cza.\s gotowania, ust.awionq temperature, komunikaty
przypominajace oraz komunikaty o btedach.
3 Temperatura « Dotknij, —"lub , ", aby dostosowac temperature.
4 Czas « Dotknij ,—"lub,, ", aby dostosowac czas.
5 Start/Pauza - Dotknij , aby rozpocza¢ lub wstrzymac gotowanie.
6 Anuluj « Dotknij , aby anulowac¢ gotowanie.
7 Funkcja ulubione « Przytrzymaj przez 3 sekundy, aby zapisa¢ temperature i
czas aktualnie wybranego programu jako ,ulubiony program”.
Przy kolejnym uzyciu urzadzenia wystarczy kliknaé¢ ikone ,
aby szybko uzyska¢ dostep do zapisanych ustawien.
8 Suszenie « Dotknij , aby uruchomic¢ funkgje suszenia.
Podtrzymywanie - 2 . -
9 - Dotkni aby aktywowac funkcje utrzymywania ciepta.
ciepta ! y axty I ymy P
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» W trybie czuwania lub po zakorczeniu gotowania dotknij ,
aby bezposrednio rozpocza¢ prace z temperaturg 200°C i czasem 1

10 +1 Min minuty.
W trakcie gotowania lub pauzy dotknij m , aby wydtuzy¢ czas
biezacej funkcji gotowania o 1 minute.
Obstuga

1. Pierwsze uzycie wymaga 10 minut suchego palenia. W trakcie tego procesu moze pojawic sie
niewielka ilo$¢ biatego dymu lub zapachu, co jest normalne. Nie panikuj.

2. Umies¢ blache do pieczenia w koszu frytownicy, a nastepnie dodaj sktadniki. Wsun kosz do jednostki
gtéwnej, upewniajac sig, ze jest catkowicie wcidniety.

3. W trybie wytaczonym jedynie miga. Nacisnij, aby wejs¢ w tryb czuwania. Wybierz zagdang
funkcje menu i mozesz uzy¢ przyciskow TEMP+, TEMP-, TIME+ i TIME-, aby dostosowac czas i
temperature. Nacisnij , aby rozpocza¢ gotowanie, a odliczanie czasu gotowania bedzie
widoczne.

4. Podczas gotowania nacisnij , aby anulowac stan gotowania i powrdécic¢ do trybu czuwania;
nacisnij , aby wstrzymac gotowanie; kliknij TEMP+, TEMP-, TIME+, TIME-, aby wejs¢ w wybor
parametréw menu gotowania.

5. Po zakonczeniu gotowania wyswietlacz cyfrowy pokazuje ,End”, a wskazniki Swiecg
sie na state, pozostate wskazniki sg wylgczone. W tym momencie jedzenie moze by¢ wyjete po

wyciagnieciu kosza.

6. W trybie czuwania lub po zakoriczeniu gotowania nacisnij , aby bezposrednio rozpoczac
prace z temperaturg 200°C i czasem 1 minuty.

7. W trakcie gotowania lub pauzy nacisnij , aby wydtuzy¢ czas biezacej funkcji gotowania o
1 minut

8. Nacisnij , aby aktywowac funkcje podtrzymywania ciepta
@ UWAGA

1. Prosze ostroznie wyciagac jedzenie.

2. Upewnij sig, ze kosz jest ustawiony na stole w poziomie. (Aby unikna¢ poparzenia para lub
przewrécenia jedzenia w koszu frytownicy, co moze spowodowac poparzenia olejem lub
goracym jedzeniem.)

3. Zaleca sie uzywanie narzedzi pomocniczych (np. pateczek) podczas wyjmowania jedzenia.

4. Gumowe no6zki blachy do pieczenia moga mie¢ kontakt z jedzeniem. Nie usuwaj ich
podczas gotowania.

5. Funkcja menu ma pamiec¢ ustawien. Gdy dostosujesz parametry menu, nastepne
gotowanie domyslnie przyjmie te parametry. Jesli chcesz przywrdci¢ ustawienia
fabryczne, nacisnij jednoczesnie przyciski @ i @g przez 3 sekundy.
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Przygotowanie

1. Produkt powinien byc¢ stabilnie umieszczony na ptaskiej powierzchni, tak, aby kabel zasilajacy miat
wystarczajaca dtugosc do podtaczenia do gniazdka, a powietrze wokét produktu powinno mieé
swobodny przeptyw. Produkt nie powinien by¢ ustawiony w poblizu materiatéw fatwopalnych.

2. Umies¢ blache do pieczenia w koszu frytownicy, a nastepnie wtéz ja do jednostki gldwnej.
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Gotowanie

- Te opcje gotowania pozwalajg uzyskac bogaty i chrupigcy smak potraw, jak przy gtebokim
smazeniu, uzywajac minimalnej ilosci oleju lub wcale.

- Domyslne ustawienia czasu i temperatury sg punktem wyjscia, ktéry mozna dostosowac, aby
uzyskac najlepsze rezultaty wedtug wtasnych preferencji.

- Funkcja zalecana dla kazdego rodzaju jedzenia to rekomendacja optymalnego sposobu
gotowania.

Funkcja menu [\ EVAUE] Temperatura (°C) Czas (min) Obroé
ﬁ Frytki 180 22 TAK
(Zji Ryba 180 12 TAK
@ Mieso 230 9 TAK
@ Zeberka 180 16 TAK
@ Warzywa 170 8 TAK
@ Ciasto 160 15 NIE
@ Skrzydetka 190 16 TAK

kurczaka
33 Suszone jabtka 100 90 NIE
Podtrzymywanie
cepta 70 30 NIE
e Funkcja ulubiona 190 20 NIE

Funkcje menu

« Przed rozpoczeciem pracy produktu, upewnij sie, ze blacha do pieczenia jest prawidtowo
umieszczona, aby unikna¢ awarii.

- Jesdli zauwazysz, ze produkt nie dziata prawidtowo, zaprzestan jego uzywania i niezwtocznie
skontaktuj sie z naszym dziatem serwisowym.

« Prosze uzywac blachy do pieczenia i kosza frytownicy razem, unikajac ich uzywania osobno.

« Po zakoniczeniu uzytkowania, odfagcz wtyczke i pozwol, aby frytownica ostygta catkowicie przed jej
przeniesieniem.
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CZYSZCZENIE  KONSERWACIJA

- Prosze czyscic frytownice, aby zapobiec jej przypaleniu.

« Po uzyciu prosze niezwtocznie umyc¢ blache do pieczenia i kosz frytownicy, aby unikna¢ uszkodzenia
powtoki wskutek dziatania resztek jedzenia i oleju.

« Nie uzywaj silnych $rodkéw Sciernych, aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia oraz zagrozenia dla zdrowia.

- Do wycierania frytownicy uzywaj miekkiej, czystej Sciereczki. Prosze nie uzywac¢ nadmiernie mokrej
Sciereczki, aby zapobiec dostaniu sie wody do urzadzenia, co moze spowodowac zwarcie i pozar.

« Prosze nie uzywac innych urzadzen czyszczacych, takich jak zmywarka, do czyszczenia frytownicy,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie i wptynaé na dalsze uzytkowanie.

« Do czyszczenia patelni i bebna nalezy uzywac srodka neutralnego lub czystej wody.

- Prosze nie uzywac twardych i ostrych przedmiotéw (takich jak druciane kulki, ostrza itp.) do czyszczenia
blachy do pieczenia i kosza frytownicy, aby uniknaé zarysowan.

- Wszelkie inne naprawy powinny by¢ przeprowadzane przez autoryzowanego przedstawiciela
serwisowego.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Korzystanie z urzadzenia moze prowadzi¢ do btedéw i usterek. Ponizsze tabele zawierajag mozliwe
przyczyny oraz wskazéwki dotyczace ich rozwiagzania. Zalecamy doktadne zapoznanie sie z tabelami,
aby zaoszczedzi¢ czas i pienigdze, ktére mogtyby zostac przeznaczone na kontakt z serwisem.

Problem

Wyswietlacz
pokazuje ET, E2.

Frytownica nie
dziata.

Sktadniki smazone w
frytownicy nie sa
gotowe.

Sktadniki smaza sie
nierébwnomiernie w
frytownicy.

Smazone przekaski
nie sa chrupiace po
wyjeciu z frytownicy.

Nie moge
prawidtowo
wsuna¢ kosza do
urzadzenia.

Przyczyna
« Urzadzenie nie dziata prawidtowo.
« Urzadzenie nie jest podtaczone do
pradu.

« Kosz nie zostat prawidtowo
umieszczony w urzadzeniu.

«Zbyt duza ilos¢ sktadnikéw w koszu.

- Ustawiona temperatura jest zbyt
niska.

- Czas przygotowania jest zbyt krotki.

« Niektore skfadniki wymagaja
wstrzasniecia w potowie czasu
przygotowania.

« Uzyto przekasek przeznaczonych
do tradycyjnej frytownicy olejowe;j.

« Zbyt duza ilos¢ sktadnikéw w
koszu.

+ Kosz nie jest prawidtowo
umieszczony w pojemniku
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Rozwigzanie

Skontaktuj sie z Centrum Obstugi
Klienta.

Podtacz wtyczke do uziemionego
gniazdka.

Wsun kosz prawidtowo do
urzadzenia.

Umieszczaj mniejsze porcje sktadnikow
w koszu — mniejsze porcje smaza sie
réwnomierniej.

Dostosuj temperature do
zalecanych ustawien.

Ustaw odpowiedni czas
przygotowania.

Sktadniki utozone jeden na drugim
(np. frytki) nalezy wstrzasna¢ w
potowie czasu przygotowania.

Uzyj przekasek przeznaczonych do
pieczenia w piekarniku lub lekko
posmaruj je olejem, aby byty
chrupiace.

NIE przepetniaj kosza - nie
powinien by¢ catkowicie
wypetniony.

Docisnij kosz do pojemnika, az
ustyszysz klikniecie.



Problem

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Swieze frytki smaza
sie nierbwnomiernie
w frytkownicy.

Swieze frytki nie s3
chrupiace po wyjeciu
z frytkownicy.

Przyczyna

« Przygotowujesz ttuste sktadniki.

« W misie nadal znajdujg sie resztki
ttuszczu z poprzedniego uzycia.

- Nie uzytes odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

« Nie optukates doktadnie
kawatkéw ziemniakéw przed
smazeniem.

« Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci
oleju i wody w ziemniakach.
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Rozwiazanie

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw duza ilo$¢ oleju moze
wycieka¢ do misy. Powoduje to
wydzielanie biatego dymu, a misa
moze nagrzewac sie bardziej niz
zwykle. Nie wptywa to na dziatanie
urzadzenia ani koricowy rezultat.

Biaty dym jest efektem
podgrzewania ttuszczu w misie.
Upewnij sie, ze dokfadnie ja czyscisz
po kazdym uzyciu.

Uzywaj Swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze pozostaja jedrne
podczas smazenia.

Doktadnie optucz kawatki
ziemniakoéw, aby usuna¢ skrobie z
ich powierzchni.

Przed dodaniem oleju upewnij sie,
ze ziemniaki sg dobrze osuszone.

Pokroj ziemniaki na mniejsze
kawatki, aby uzyskac bardziej
chrupiacy efekt.

Dodaj odrobine wiecej oleju,
aby frytki byty chrupiace.



ZNAKI TOWAROWE, PRAWA AUTORSKIE |
OSWIADCZENIE PRAWNE

Logo @idea , stowne znaki towarowe, nazwa handlowa, grafiki i wszystkie wersje powyzszych dobr
stanowig wartosciowe aktywa spétki Midea Group i/lub jej spotek stowarzyszonych (dalej ,Midea"), do
ktérych Midea posiada prawa do znakéw towarowych, praw autorskich oraz innych praw wtasnosci
intelektualnej. Wszelkie korzysci wynikajace z uzywania jakiejkolwiek czesci znaku towarowego Midea
naleza do Midea. Wykorzystanie znaku towarowego Midea do celéw komercyjnych bez uprzedniej
pisemnej zgody Midea moze stanowi¢ naruszenie znaku towarowego lub nieuczciwa konkurencje z
naruszeniem obowigzujacych przepiséw prawa.

Niniejsza instrukcja zostata stworzona przez Midea i Midea zastrzega sobie wszelkie prawa autorskie do
niej. Zaden podmiot ani osoba fizyczna nie moze uzywa¢, kopiowa¢, modyfikowa¢ ani rozpowszechnia¢
tej instrukgji w catosci lub w czesci, ani taczyc jej lub sprzedawac z innymi produktami bez uprzedniej
pisemnej zgody Midea.

Wszystkie opisane funkcje i instrukcje byty aktualne w momencie drukowania niniejszej instrukgji.
Jednakze rzeczywisty produkt moze sie rozni¢ ze wzgledu na ulepszone funkcje i design.
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UTYLIZACJA | RECYKLING

Wazne instrukcje dotyczace ochrony srodowiska

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i utylizacja zuzytego produktu:

Ten produkt jest zgodny z unijng dyrektywa WEEE (2012/19/UE) i posiada oznaczenie odpadow
elektrycznych i elektronicznych (WEEE).

Symbol ten oznacza, ze produktu nie nalezy wyrzucac razem z innymi odpadami

domowymi po zakonczeniu jego eksploatacji. Zuzyte urzadzenie nalezy odda¢

do oficjalnego punktu zbiérki elektroodpaddw. Aby znalezé najblizszy punkt

zbidrki, skontaktuj sie z lokalnymi wtadzami lub sprzedawca, u ktérego produkt

zostat zakupiony. Kazde gospodarstwo domowe odgrywa istotng role w

procesie odzyskiwania i recyklingu starych urzadzen. Prawidtowa utylizacja

pomaga zapobiegac potencjalnym negatywnym skutkom dla srodowiska i

zdrowia ludzi. _

Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS

Produkt, ktéry zakupili Paristwo, jest zgodny z unijna dyrektywa RoHS (2011/65/UE). Nie zawiera
szkodliwych i zabronionych materiatow okreslonych w tej dyrektywie.

Informacje o opakowaniu

Materiaty opakowaniowe produktu sg wykonane z materiatéw nadajacych

sie do recyklingu, zgodnie z krajowymi przepisami ochrony srodowiska. Nie "
nalezy wyrzuca¢ materiatéw opakowaniowych razem z odpadami ’ ‘
domowymi lub innymi odpadami. Nalezy je odda¢ do punktéw zbiorki . .
materiatéw opakowaniowych wyznaczonych przez lokalne wtadze.




INFORMACJA O OCHRONIE DANYCH
OSOBOWYCH

W celu $wiadczenia uzgodnionych z klientem ustug zobowiazujemy sie do petnego przestrzegania
wszystkich przepiséw obowiazujacego prawa o ochronie danych, zgodnie z ustaleniami dotyczacymi
krajéw, w ktérych beda swiadczone ustugi dla klienta, a takze, w stosownych przypadkach, zgodnie z
unijnym Ogdélnym Rozporzgdzeniem o Ochronie Danych (RODO).

Zasadniczo przetwarzanie danych odbywa sie w celu realizacji naszych zobowigzan wynikajacych z
umowy z Tobg oraz ze wzgledéw bezpieczenstwa produktu, a takze w celu ochrony Twoich praw w
zwiazku z gwarancja i rejestracjg produktu. W niektérych przypadkach, ale tylko wtedy, gdy zapewniona
jest odpowiednia ochrona danych, dane osobowe moga by¢ przekazywane odbiorcom spoza
Europejskiego Obszaru Gospodarczego.

Dalsze informacje sa dostepne na zagdanie. Mozesz skontaktowac sie z naszym Inspektorem Ochrony
Danych, piszac na adres e-mail: MideaDPO@midea.com. Aby skorzystac ze swoich praw, takich jak prawo
do sprzeciwu wobec przetwarzania Twoich danych osobowych w celach marketingu bezposredniego,
skontaktuj sie z nami pod adresem MideaDPO@midea.com. Aby uzyska¢ wiecej informacji, zeskanuj kod
QR.



@idea

vnote g&wg»&/f - &v‘t*/wm

0RO
I_l 1
O
www.midea.com
© Midea 2022 all rights reserved



@)\idea

Dptéla aépog

ErXEIPIAIO XPHZTH

MAD45000ADK

Mpogidomolnoelg: Mptv XpNOIHOTOICETE AUTO TO TIPOIGV, SIABACTE TIPOCEKTIKA AUTO TO EYXEIPISIO KAt GUAAETE TO yia va
UITOPETETE VA QVATPEEETE O AUTO OTO PENNOV.

O oxedlaopoG Kat ot Tpodilaypagég UTTOKEIVTAL O AANAYEG XWwPIG TPonyoUpEVN €160moinan, yia BeATiwon Tou PoidvTog.
YUUPBOUAEUTEITE TOV QVTITPOOWTTO 1 TOV KATAOKEVAOTH YIa AETTTOUEPELEG.

To mapandvw Sidypappa givat amwg yia avagopd. MAapTe wg mPOTUTTIO TNV EUPAVION TOU TIPOIOVTOG autol KaBeauTou.



EYXAPIZTHPIA EMIZTOAH

Y ag euyaploToVpE TTou emAé§ate Tn Mideal Mpv XxpNoIUOTTOICETE TO Kalvoupylo Tpoidv Midea mou
€XETE OTNV Katoxr oag, S10BACTE TPOOEKTIKA TO TTAPOV EYXEIPISIO WOTE va YVwPIleTe WG va XelpileoTe
TIG SUVATOTNTEC KAl TIG AEITOUPYIES TTOU TIPOCPEPEL N VEQ GOG CUOKEUN E A0PAAN TPOTTO.

[MEPIEXOMENA

EYXAPISZTHPIA ENIZTOAH 01
OAHTIES AZOANEIAS 02
MPOAIATPAQES 05
ENIZKOMHXH NPOIONTOX 06
OAHTIEX AEITOYPTIAZ 07
KA@APIZMOS KAl YNTHPHEH 11
EMIAYZH MPOBAHMATON 12
EMMOPIKA SHMATA, TNEYMATIKA AIKAIOMATA

KAI NOMIKH AHAQSH 14
ATMOPPIWH KAI ANAKYKAQZH 15
AHAQZH NPOSTAZIASZ AEAOMENQN 16
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OAHTIIEX AXOAAEIAX

MpofAemopevn xprion

O mapakdtw odnyieg ac@aleiag €xouv oKoTo va amoTpéYouv ampoBAENToug Kivduvoug fi {nUEg amo pn
ao@aln 1} eo@alévn Aettoupyia TnG ouokeunc. EAEéyETe Tn cuokevuaaia Kat Tn CUOKELN KaTd Tnv A@LEn yla
va BePaiwdeite 611 O ival dOikTa yia va Stacpaliletal n ac@alng Aettoupyia. Edv evromioste
omoladnmote {nNud, EMKOIVWVAOTE UE TOV TWANTHA MAVIKAG 1 TOV avTimpoowmo. AAReTe umoyn oti Sev
EMTPEMOVTAL TPOTIOTIOINOELG 1 LETATPOTIEG OTN CUOKEUH Yla AOyoug aopaleiag. H akolota xprion pmopei va
TTPOKAAEDEL KIVEUVOUG Kal AMWAELD a§lwoewv eyyunong.

Eneéiynon cupfoiwv

Kivéuvocg
A AuTé 10 OUMPBOANO UTTOSEIKVUEL OTL UTIAPYXOULV Kivouvol yla Tnv avBpwmivn {wrj Kal TV uyeia
Aoyw e€alpeTiKA EVPAEKTOU agpiou.

Mpogidonoinon NAEKTPIKNG TAoNG
AuT6 10 OUMPBOANO UTTOSEIKVUEL OTL UTTAPXEL KivOUVOG Yia Tnv avBpwmivn {wrj Kal Tnv uyeia

Aoyw tdong.

Mposgidomoinon

H mpoeidomoinTiki Aé€n umodeikviel évav kivouvo e peoaio emimedo kivéuvou o omoiog, av

Sev amo@evuyOei, pmopei va odnyroel og BAavato r coBapd TPauvuaATIoUS.
Mpo@uAaén

H nmpoeidomointiki Aé€n umodeikviel évav Kivouvo pe xapnAd Baduod kivduvou o omoiog,
edv Sev amo@evyOei, pmopei va odnyr o€l o€ ENa@pL 1} LETPLO TPAUUATIONO.

Mpocoxn
H mpoeidomointiki Aé€n uoSeIKVUEL ONUAVTIKEG TTANPOPOPIES (M.X. {NULd o€ TTeplovaia),
aAAd Ox1 Kivouvo.

o > B D

Tnpeite TIg 08nyisg
e Auté 10 oUPPBOANO UTTOSEIKVUEL OTL AUTH TN CUCKEUN TIPETEL va TN XelpileTal Kal va
OUVTNPEL HOVO TEXVIKOG GEPPIG, CUPPWVA UE TIG 08NYieG AelToupyiag.

A0BACTE TPOCEKTIKA AUTEG TIC 08NYIEC AEITOUPYIaG Kat SWOTE TTPOCOXT OE AUTEC TIPWV
XPnotgomoloete/O€oeTe T povada o€ Aerroupyia Kat UAAETE TIG TTOAU KOVTA OTO ONPEIO EYKATACTAONG 1) OTN
povada, yia LENOVTIKA xprion!
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A NPOEIAOMNOIHEH
Odnylec aocpalelao

« Eav 1o kaAwdio Tpopodoaciac eival KateoTpaAuPEVO, TIPETTEL VA
QVTIKATAOTAOE[ ammd TOV KATAOKEVAOTH, TOV AVTIMTPOOWTIO
e&unnpétnong f dAAoug e€ISIKELEVOUC ETTAYYENUATIEC YIa vVa
amoevxOei o kivouvoc.

« Mnv BuBilete kKavéva HEPOC TNC CUOKEUNG O€ VEPO 1] AANO
0)VoTo R

« Mpoeidomoinon: Ammo@uyete TN S1apPOK OTO CUVOETIKO.

« Mnv XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN O€ EEWTEPIKOUG XWPOUG.

« AuTH n cuokeun poopiletal va xpNoIPoTToINOEl OE OIKIAKEG
KAl TTAPOUOLEC EPAPUOYEC, OTIWG:

— Y& Kou{ivec MPOCOWTTIKOU O€ KATAOTHHATA, YPAPEia Kat AAa
gpyaoctakd nmepiBdiiova,
- 2€ QypOKTAUATA,
— Ao meldteg o€ Eevodoxeia, LOTEN Kat AN repIBaAlovTa
otéyaong,
- Xe epiBarhovta tumou bed and breakfast.

« AuTh n ouokeun dev Tpoopiletal yia xprion and atopa (kat
TTald1d KATW TwV 8 ETWV) UE MEIWHUEVEC CWUATIKES, AlIOONTAPLEC
1 S1aVONTIKEC IKAVOTNTEG, 1] ME EANEIPN EUTTELPIAC KAl YVWONC,
EKTOC KL AV TOUG €XEl TapaxwpenBei emiPAeyn i odnyieg yia n
XPAON TNG CUOKEVNG Ao KATTOL0 ATopo ueBLVO yia TN
A0@AAELA TOUC.

Ta maidid dev mpémel va mai(ouv Ye TN GUOKEUN.

« O KaBaplopodg Kal N cuVTAPNON TG CUCKEUNG eV TTPETEL va
yivovtat amé maidid, ektd av gival Avw Twv 8 £TwV Kal UTIO TNV
emiBAePn evnAikou. AlatnpnoTE TN CUCKEUN Kal TO KAAWSI0
pakpld ard Ta matdld KATW Twv 8 ETWV.

« Ta maidid mpémnel va emPAémovtal yia va Stac@alloTel 0Tt dev
mai(ouv Pe TN ouokeur. Kpatriote tn ouoKeur Kal To KaAAwSI10
pakpld and ta maidid.
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« Mpoeidomoinon: H kakn xprion Umopei va mpoKAAEDEL
TPAUUATIOMOUC.

« H ouokeun dgev mmpoopiletal va Aeltoupyei pe ewTtePIKO
XPOVOSIAKOTTN 1] AMTOUAKPUCUEVO CUOTN A EAEYXOU.

« MPOEIAOTIOIHZH: EQv n emgdvela gival paylouevn,
QTTEVEPYOTTIOIOTE TN CUOKEUN YA VA ammoPUYETE ToV Kivduvo
nAektpomnAnéiac.

« Na Bdalete mavta ta VAIKA TTou Ba Tnyavioete oto KaAdo|, yia
va unv épBouv ce ema@r Pe TNV avtiotaon.

« MnV KOAUTITETE TA avoiypata 10000V aépa Kal Ta avoiypata
€€0d0ov aépa 600 n cuokeur BpiokeTal o Aertoupyia.

« Mn yepiCete to TNyAvi pe AAadL ylati autd umopei va
TTIPOKAAEDEL KivOUVO TTUPKAYLAC.

« Mnv ayyilete TOTE TO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG OO0 AEITOUPYEI.

« Katd 1o Tnydavioua pe (eoto aépa, ameAeuBepwveTal KAUTOC
aTHOC amod Ta avoiypata e€66ou aépa. Kpatnote ta xépla Kal
TO MPOCOWTIO GAC O ACPAAr} améotaon ard Tov atud Kat ano
Ta avoiyuata e€6dou aépa.

« Na TpOOEXETE KAL TOV KAUTO ATHO KAl TOV AP OTAV AQALPEITE
TO TNYAVL artd TN CUCKEUN.

« Atoouvdéote auéowg Tn ouokeun amé tnv mipila edv deite
oKoUPO Kamvo va Byaivel amod tn cuoKkeun. Mepiuévete va
OTAMATACEL N EKTTOUTIF) KATTVOU TPV APAIPECETE TO TNYAVI ATTO
TN OUOKEUN.

. &H EMIPAVELQ TNG OCUOKEUNG evdéxeTal va (eoTabel Katda tn
S1dpKela TnG xpriong.

« NMANPOPOPIEC OXETIKA E TNV KATAVAAWON EVEPYELAG KAl
TOV XPOVO TTOU aTmalITETal yia TN HETABAoN 0Tn OXETIKA
AelToupyia xapnAig katavdiwongc:
A&rtoupyia amevepyonoinong: 0,5 W;
MéyloTOoC XpOVOC Yla TN HETABaoN 0T OXETIKA AElToupyia
XaUNANG katavalwongc: 20 Aemtd.
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

Movtélo mpoidvTog MAD45000ADK
Tdon 220-240V~
>uxvotnta 50/60Hz

lox0¢ 1500-1800W

MANPOYOPIEC OXETIKA LE TNV KATAVANWGCN EVEPYELAG KOL TOV XPOVO TIOU aalTe(Tal yia Tn Hetdpacn otn
OXETIKN AglToupYyia XapnAng katavaAwong:
Aertoupyia amevepyonoinong: 0,5 W

Méyiotog Xpdvog yla Tn HETARacn otn OXETIKH AetToupyia XapnAng katavaAdwong: 20 Aemtd.

05



EMNIZKOMHXH NPOIONTOX

‘Ovopa Mépoug

To mpoidv e€aptdral and To mpayuatikd mpoidv Kat tn Stapdpewon.

Kupta povada ——!

. JuvapuoAoynon
i Bdonc

Tayi

Kadog
Tnyaviopatog

@ sHMEIQZH

H mapakdtw €1kova gival HOvo yla ava@opd Kat ol AEMTOUEPELEG EEAPTWVTAL AT TA TIPAYMATIKA
QVTIKEIUEVA OTO KOUTI CUOKeLAaiag.
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OAHIEXZ AEITOYPIIAX

Odnyiec Xpnong
3 1 2 4
| | |
J COOK  TURN | PAUSED J
o Y ™
— TEMP —|— :| |:‘_|:|.|:| " — TIME —|—

(@) 8 [ () (8] (1
N T

- Omotadnmote amo TiG 7 AEIToupyieg Umopei va xpnotpomotn et

AerToupyieg , , . ) ,
1 HEVOD otn epttéla aépoc. H Beppokpaaia kat o xpdvog pmopouv va
pubuioToLV yia KABe Aertoupyia.
066 + O XpOVOG HaYEIPEUATOG, N PUBUIOPEVN BEPOKPAGia, T UNVUUATA
2 ovn ueVOUIONG Kall T pnvUpaTa o@dipatog epgavifovtal dw.
3 OEPMOKPAZIA «Matiote — 1 —|— yla va puBpiocete tn Beppokpaaia.
4 XPONOZ «Matiote — n —|_ yla va puBuiceTe To XpoOVo.
5 ‘Evapén/Mavon - Natrote yla va EEKIVAOETE 1} VO TIAUOETE TO PayEipeUa.

6 AkUpwon « Matrote YIO VO OKUPWOETE TO PayEipeUa.

- MatroTE KAl KPATAOTE TTATNUEVO TO yla 3 SeutepOAenta
yla va amoBnkeVoeTe TN OEPUOKPATIA KAL TO XPOVO TOU TPEXOVTOG

7 Nerroupyia , . A
! emAeypévou Pevol we «Ayamnuévoy.
ayarmuevwy Katd tn xprion Tou mpoiovtog avd, pmopeite va matioete
Y10 VOl ATOKTAOETE AUEDN TTPOORACH OTO «AyarnUEVo» 0OG.
‘Save-Hold 3 sec
8 Amo€ripavon « MNatrote 10 yla amo€rpavon.
9 Alatripnon « Matrote YLO VO EVEPYOTTOLOETE TN AelToupyia dtatipnong
OgppodTNTAG

BepuodTnTaC.
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‘Ovopa Mepypaen

«'0Tav n CUOKELN gival 0€ KATAOTACN AVAPOVIAG I} 0TO TEAOG TOU
HOYEIPEUATOC, TIATHOTE yla va €l0éNBeTe amevbeiag o

10 +1 Aentd
Aertoupyia 200°C kat 1 Aemtd. Te KatdoTaon HAYEIPEUATOC 1
mayong, TatHoTe yla va pocBéocete 1 Aemtd otov
TPEXOVTA XPOVO HAYEIPEUATOG.
M&rtoupyia

1. H mpwtn xprion amartei 10 Aemtd Enpov kayipatog. Mmopei va epu@avioTei Aiyog dompog Kamvog n
HupwdIa Katd T Stadikacia, KATL IOV gival UOIOAOYIKO. MnV TaviKoBANEOTE.

2. TomoBetroTe TO TaYi 0TOV KASO TNYAVIOHATOG Kal TPooB£0Te Ta UAIKA. ZmpwéTe Tov KAdo otV KUpLa
povada, BePaiwbeite 6Tt 0 KASOG €xel l0axOei MANPwWG ot povada.

3. Ztnv Katdotaon Xwpig 086vn, avapoofrivel pévo to .Matrote 10 yia va e10éA\BeTe oTNV
KOTAoTtaon avapovng. Kavte KAk otn Aettoupyia pevol mou BENeTE, Kal pmopeite va matoete TEMP+,
TEMP-, TIME+ kat TIME- yia va puBpioete 1o Xpdvo Kkat Tn Beppokpacia. Matiote m yla va
EEKIVNOETE TO HAYEIPEUA TOU HEVOU Kal epgavifeTal n avtiotpoen HETPNoN.

4, Katd tn S1dpKela Tou PayelpéUatog, matHoTe yla va akupwoete T Stadikacia kat va
EMOTPEYPETE OTNV KATAOTAON avapovic. MNatrote yla va Ll0ENBETE 0TV TAUoN PAYEIPEUATOG.
MNatriote TEMP+, TEMP-, TIME+, TIME- yia va €10€\0€Te 0NV €MAOYH TTAPAUETPWY TOU LEVOU
HayELPEPATOG.

5. 210 TENOG TOU paYELpEUATOC, N Wnelakh 08évn Ba Seifel "TéNog". To Kal 10 Ba
Tapapeivouv avappéva, evw ot AN evdeifelg Oa ofrioouv. Twpa pmopeite va ByAAeTe To @aynto
Byadovtag tov kado.

6. XTNV KATAoTACN AVAMOVAG I LETA TO HAYEIPEUQ, TTATAOTE yla va €l6éNBeTe ameuBeiag otnv
katdaotaon Aettoupyiag 200°C kat 1 Aemto.

7. 2TNV KATAoTaon HayeipEUaTog 1 malong, mMatioTe yla va mpooBéoete 1 NemTo OToV TpéXovTa
XPOVO HAYEIPEUATOG,.

8.Matote yla va evepyotioloete T Asitoupyia Siatripnong Bepuotntac.

@ SHMEIQSH

1. BYGATE TIPOCEKTIKA TO TTPOIOV.

2. BeBaiwbeite o1 ivat emimedo oto tpamédL. (MNa va amo@UyeTe eykauuata amd atud n 1o
QAVATPOTIH TWV UAIKWV 0TOV KAS0, TPOKAAWVTAC yKaUpata He Addt iy {eotod @ayntd).

3. Zuviotdtal n xprion Bondntikwv epyaleiwv (6mwe EUAAKIA) KaTtd TNV agaipeon Tou Gayntou.

4. Ta ENAOTIKA TTOSIA TOU TAPIOU UITOPOUVV va £€pBoUV OE EMAQN ME TO @aynTo. Mnv Ta agalpe
{Te KOTA TO payeipepa.

5. To pevou Aettoupyiag éxet Aettoupyia pviung. Otav pubuileTe TIC TAPAPETPOUG TOU LEVOU, N
€MOUEVN HAYELPIKN Ba XPNOIUOTIOLEL AQUTEG TIG TTAPAUETPOUC WG TTPOEMIAOYN. Av BéNeTE va
ETTAVAPEPETE TIG EPYOOTACIAKEG PUOUICELG, TAPAKAAW TTATAOTE TAUTOXPOVA Kal @ yla
3 SeutepdAenta.
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Mposgtopacia

1. To mpoidv mpémel va TomoBeTnOei oTabepd o€ emimedn em@dvela, €101 WOTE To KAAWSI0
TPoP0oS0siag va £Xel APKETO UNKOG yla va ouvdebei otnv mpila, Kal 0 aépag yUpw amo To mPoidv va
KUKAOQOPEI, AITOQEVYOVTAG TNV EMAQPH UE EVPAEKTA AVTIKEIMEVA.

! !

2. TomoBeTrote To TaYi 0TOV KASO0 Kal oTPwETE TOV 0NV KUPLa povada.
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Mayeipepa

«+ AUTEG Ol EMAOYEC LOYEIPEUATOC TTPOOPEPOLV OTA YEUUATA TNV MAOUCIA KAl TPAYAVH YEUON TOU

TNYQVIoUATOC e ENAXIOTO 1 KaBOAou AadL.
- Ot mpoemileypévol Xpdvol Kal BEPUOKPATIES Eival I apXIKH TTPOTAON TTOU UTOPEITE Va

TIEIPOMATIOTEITE Y1 VA TIETUXETE TO KAAUTEPO AMOTENEOUA.
« H Aertoupyia mou avagépetat yia kabe Tpo®n givat n BEATIOTN yla TO payeipepa.

I\erroupyiu ‘Ovopa Oeppokpacia (°C) Xpovog (Aemtd) Avatpomiy

Méevou

ﬁ TaANKEG TTATATEG 180 22 NAI
(zj; WapL 180 12 NAI
@ Kpéag 230 9 NAI
m Maiddkia 180 16 NAI
@ Aaxavikd 170 8 NAI
@ Kéw 160 15 oxXi
- DOtepolyeg

@ KOTOTTIOUAOU 190 16 NAI

Ano&npapéva
e 100 20 oxXi
Awgrripnan 70 30 Xl
(eotoV
Ayamnuévo 190 20 oxXi

Aerroupyieg Mevou

- MNptv Eexivrioel To mPoidy, mapakaloUue eAéyETe av To Tayi eival otn B€on Tou yla va amopuyeTe
mpofArjpata Asrtoupyiag.

« Av Bpeite 6TL TO TPOIOV SV AEITOVPYEI CWOTA, TAPAKANOUUE OTAUATHOTE TN Xprion Kat

EMKOIVWVNOTE AUECA HE TO TURHA e§unpETnong.
« XpnolpomolnoTe 1o TaYi Kal Tov KAGo Tnyaviopatog padi He To nxavnua Kat amo@eUyETE T Xprion

Toug EexwploTa.

« ApoU xpnoiponoinBei, amoouvdéote To KAAWSIO TPOPOSOCiag Kal apnoTe TN PEITE(A VA KPUWOEL
A PWG TPV TN HETOKIVIOETE.
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KAOAPIZMOZ KAI XYNTHPHXH

- KaBapiote tn @pitéda aépog 0Tav KPUWOEL TTAPWG Y1a VA NV KOEITE.

« Metd amé kdbe xprion, kaBapioTte eykaipwg TNV TAAKA Yl TPAYAVEG TPOPEG KAl TO KAAABL Thyaviopatog
aépa yla va amo@UyeTe Tn {nid TG EMKANUYNG TTOU TTpoKaAgiTal amd tn St pwon mou MPoKaAoLV Ta
UTTOAEIPPOTA TPOPWV KAl AMTTOUG.

- [0 va amo@uyeTe {NMIEG 0TO PNXAvNHa Kal 0TV UVYEia 0ag, Un XpnolHoToLeiTe 1oxupd i S1afpwTtikd
QATTOPPUTIAVTIKO KATA TN CLVTAPNON.

« EmMA€€Te éva pahako kat kaBapod mavi yla va okouTioeTe Tn pitéla aépog. Mn xpnolpomnoleite uypo mavi
yla va kaBapioete Tn @pItéda a€pog yla va amoTpéPeTe TNV £i0080 vepoU oTn PPITE(A A€POG, TTOU PTTOPEI
Va TTIPOKOAAEDEL BPayUKUKAWUA, TTUPKAYLA K.ATT.

« Mn xpnotpomoleite dGAov e§omAIoud kKaBaplopoL dmwe MAULVTHPLO TATWY, Yla va kKabapioete Tn epitéda,
ylati prmopei va mpokANnBei {nid Kat va emnPeAcEL T XPron.

+ XpNOIHOTIOINOTE OUSETEPO ATTOPPUTTAVTIKO 1 VEPO Yia Va KaBapioeTe To KAAABL TG @ptTélag aépog Kal
TNV MAGKA Y1a TPAYAVES TPOPEC.

+ Mn xpnotpomoleite okAnpd kat aypunped avtikeipeva (6mwg atodAivo oUppa koudivag, Aemida K.AT.) yla va
KaBapioeTte TNV TAAKA Yl TPAYAVEG TPOPEG KAl TO KAAABL TNyaviopatog aépa, yla va amo@UYETE TO
ypat{olviopa f TNV KATaoTpo®r TG EMKAALYNG.

- Omotadrimote AAAN cuvtripnon Ba Mpémel va eKTEAEiTAL amd e§0UCIOS0TNUEVO AVTITPOCWTTO
efunnpétnong.
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EMAY2H NMPOBAHMATQON

H Aertoupyia TG CUOKELN G 0ag Umopei va 0dnyrnoet o€ opAALaTa Kat SUGAEITOVPYiEG. Ot TapaKATW
TIVAKEG TIEPLEXOLV TIIBAVEC AITIEG KAl CNUEIWOELG YIa TNV €MAUCN £VOC UNVUUATOG OQAAUATOG 1y

Suoheitoupyiac. Zuviotatal va SIaBAcETe TPOOEKTIKA TOV TTAPAKATW TTIVOKQ, Yla VA €E0IKOVOUNOETE
XPOVO Kal XpAHATA KOAWVTAG TO KEVTPO £§UTTNPETNONG.

MpoBAnpa

Epgavion E1 A E2.

H @pitéla aépog
Sev hertoupyei

Ta uAikd TTou
Tnyaviotnkav otn
@ptréCa Sev gival
£To1MA.

Ta cvotatika
Tnyaviotnkav

QAVOHOLOPOP®a OTN

@pitéla aépoc.

Ta Tnyavntd ovak dev
eival tpayavd étav

Byaivouv amé tn
ppitéla aépoc.

Agv pmopw va cVPwW
OWOTA TO TNYAVL PEG

OTn OUOKEUN.

Awia

« H povada Sev Aertoupyei owotd.

+ H ouokeun Sev gival ouvdedepévn
ue TV mpia.

« To okeLog Sev €xel TOMOBETNOE(
OWOTA OTn CUOKEUN.

« Hmoootnta twv cuoTatikwy 6To
KOAGO! givat TTONU peydhn.

« H kaBoplopévn Beppuokpacia ivat
€€AIPETIKA XAUNAR.

« O XpOVOC TPOETOIACIAG Eival TTONY
HIKPOG.

« Oplopévol TUTTIOL CUCTATIKWV TIPETTEL
va avakivnBouv ota Hiod Tou
XPOVOU TTPOETOINATIAG.

« Xpnotuormotioate éva €i6og ovak
mou mpoopildTav va
TTOPAOKEVOOTEL O€ TAPASOCIaK
ppitéda.

« YTTapyouv mapa ToOANA UAIKA 0TO
KOAGOL.

« To kaAdO1 Sev éxel TomoBeTnOei
owoTtd oto TaYi.

Auon

Emkowvwvote pe 1o Kévipo
E€umnpétnong Nehatwv.

TomoBeTrOTE TO PIC OE YEIWUEVN
npica.

>UPETE OWOTA TO OKEVOG EG OTN
CUOKEUN.

BAATe HIKPOTEPEC TAPTIOEG CUCTATIKWY
010 KaAABL. Ot HKpOTEPEG TTAPTIOEC
Tnyavifovtat mo opoldpopa.

MupioTte To MAAKTPO ENEyXOU
BOeppokpaciag otnv anartovpevn
pLOUION Beppokpaoiag.

MupioTte To MAAKTPO XPOVOSIaKOTITN
OTOV AMAUTOUUEVO XPOVO
TIPOETOILAGIAG.

Ta uAikd Tou BpiokovTal To éva
TTAVW 1) amévavTl amo To AANO (1.
TIATATEC) MPEMEL va avakivnBouv ota
HI0G TOU XPOVOU TIPOETOLUATIAG.

XpnGoIUOTOIOTE GVAK POUPVOU
aleiPte eEhNa@pd Aiyo Aadt ota ovak
yla 1Mo Tpayavéd amotéNecua.

MH yeuiCete mMAipw¢ To KAAAOL,
avatpé€Te oToV MapAmAvw Tivaka
«PuBpicewv».

STPWETE TO KOAGOL TPOG TA KATW UES
OTO TNYAVL PEXPL VO OKOUOETE éva
KAIK.



MpoBAnua

Am6 Tn CUOKEUN
Byaivel Aeukdg
Kanvoc.

Ol ppE€OoKeG TOTATEG
Tyaviotnkav
avopoldpoppa otn
PpiTéCa aépog.

OL TNYQVITEG TTATATEG
Sev gival Tpayaveg
otav Byaivouv amd
™ epitéla aépoc.

Artia

« ETonddete Aumapd uAikd.

- To tayi e§akoAouBei va TTepiéxel
umoAeippata Aimoug amd

TiponyoUpEvn Xprion.

« Agv XpNOIHOTIOINOCATE OWOTO TUTTO
TataTag.

« Agv EeMAUVATE OWOTA TIG KOUMUEVES
TIATATEG TIPLV TIG TNYAVIOETE.

- Mooo Tpayavég Ba ivat ot maTATteg
e€aptatal amd Tnv moootnta Aadiov
Kl VEPOU OTIG TIOTATEG.

Nuon

‘Otav Tnyavilete Aimapd VAIKA otn
@pitéCa aépog, Ba Slappevioel
UeyAAn moodtnTa Aadlol oTo TNyAvL.
To Aadi mapayet Aeukd Kamvo Kalt To
Tyavt umopei va {eotabei
TIEPIOOOTEPO ATd TO CUVNOICHEVO.
AuTO Sev emnpedlel TN CUOKEUN 1 TO
TENKO AMOTEAEOHA.

O Aeukd¢ Kamvog TPoKaeital amod To
Airmog mou BepuaiveTal oTo TNYAvL.
Befaiwbeite 0TI KaBapilete cwotd
TO TNYAVL HETA a6 KABE Xprion.

XPNOIMOTIOINOTE PPECKEG TTATATEG
KOl @POVTIOTE Va peivouv oTabepéc,
KATA TO TNyAvVIoUa.

ZEMNUVETE OWOTA TIG KOUUEVEC
TTATATEG YIA VA AQAIPECETE TO AUAO
arno 10 EWTEPIKO TWV KOUUATIWV.

BeBaiwbeite 0TI £xeTE OTEYVWOEL
OWOTA TIG KOPMEVEG TIOTATEG TIPLV
nmpooBéoete To AAdL.

KOWTe TI¢ KOPPEVEG TTATATEG OF
HIKPOTEPA KOPUATIA VLA TTIO TPAYAVO
anmotéleopa.

MpocBéote Aiyo meploodtepo Aadt
yla 1Mo tpayavéd amnotéAeopa.



EMIMOPIKA HMATA, TINEYMATIKA
AIKAIOMATA KAl NOMIKH AHAQ2H

@idea To hoydtumo, ot AEEeIG Twv SlapopwV ONUATWY, N EUTTOPIKI OVOUAGia, TO EUTOPIKO
TEPITUALYHA KAl OAEG Ol EKOOTEIG TOUG ATOTENOVV TTOAUTIHA TTEPIOUCIAKA oTolXEla Tou Opidou Midea ry/kat
Twv Buyatpikwv Tou (epegng «<Midear), ota omoia n Midea Katéxel EUMOPIKA OAUATA, TIVEUUATIKA
Sikaiwpata Kat AAa SIKAWUATA TIVEVHATIKAG I810KTNoIaC, KABWE Kat OA0 To KAAS dvoua TTou TIPOKUTITEL
amd TN XPrion omolouSATIOTE HEPOUC EVOC EUMOPIKOL onpatog Midea. H xprion Tou eumoptkol GHUATOG
Midea yia eumopikoUg oKOToUE XWPIG TNV TPONYOUUEVN YPATTTH oLyKatdBeon Tng Midea pmopei va
OUVIOTA TTapPAfiacn Tou EUMOPIKOU OAUATOC 1 ABEUITO AVTAYWVIOHO KATA TTAPARaon TwV OXETIKWY
VOUWV.

AuTo 10 gyxelpidlo SnuioupynBnke amd tn Midea kat n Midea Siatnpei dAa Ta MVELUATIKA TOU
Sikaiwpata. Kavéva VoUIKo 1 guUOIKS TpOowo Sev UMopPEi va XPNOLUOTTOINTEL va avTlypdyel, va
TPOTOTIOINOEL, Va Slaveijel ev OAw 1 ev UEPEL TO TTAPOV €YXELPISIO 1} va TO OCUVOUACEL i VA TO TIOUANOEL UE
AN\a TIPOIOVTA XwpIG TNV TTPONYOUUEVN YPATTTH) cuYKaTdBeon Tng Midea.

‘ONEG OL TIEPIYPAPOUEVEG AEITOUPYIEG KAl 08NYIEG NTAV EVNUEPWHEVEG KATA TN OTIYHr) EKTUTTWONG AUTOU
TOU gyxelpLdiov. QOTO0O, TO TIPOIOV AUTO KABEAUTO HmopPEl va SlagEpel AOyw BEATIWHEVWY AEITOUPYIWV
Kat oxediwv.



ATNOPPIYH KAl ANAKYKAQ>H

InMavTIKEG odnyieg yia to mepiBallov

SUHUOP@won pe TNV Odnyia yia AmopAnta HAekTpikou kat HAekTpovikoU E€omAiopou (AHHE) kat
amoéppPn ToU TTPOIOVTOG:

AuTo T0 TIPOI6V cupHopPwveTal pe TNV O8nyia AHHE tng EE (2012/19/EE). Auto To ipoidv ¢pépet éva
ouppolo Tavopnong yia dxpnoTo NAEKTPIKO Kat NAEKTPOVIKO e§omAiopd (AHHE).

AuTo 10 oUpBoAo uTTOSEIKVUEL OTL AUTO TO TIPOTIOV SeV TIPETIEL VA AMTOPPITTTETAL

padi pe aA\a olkiakd amoppippata oto TéAog Tng Sidpketag {wng tou. H

XPNOLLOTIOINUEVN GUOKEUN TIPETTEL VA EMMIOTPAPEL OTO ETONHO ONUEIO CUAOYNG

Y0 aVOKUKAWON NAEKTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWY CUOKELWV. I'a va Bpeite autd ta

OUOTHHATA CUNNOYNAG, EMIKOIVWVHOTE HE TIG TOTTIKEG APXEG 1 TOV TTWANTH ALAVIKNAG

4mou ayopdoate To mpoiov. Kabe voikokupld mailel onpavtikd poAo otn culoyn

KOl TNV aVaKUKAWGN TTOAWY CUCKEVWV. H KOTAANAN amoppidn _
XPNOIHOTIOINUEVWY CUOKEUWY CUUBANAEL TNV OITOTPOTTH EVOEXOUEVWV

APVNTIKWY CUVETIELWV Yla T TTEPIBAANOV Kal TNV vyeia Tou avBpwTou.

Tuppop@won pe Tnv Odnyia yia meplopiopo tng xprong emkivéuvwv ovciwv (RoHS)

To mpoidv mou ayopdoate cuppop@wvetatl pe Tnv O8nyia RoHS tng EE (2011/65/EE). Aev mepiéxel
emPBAafn kat amayopevpéva LAIkA mou kabopilovtal otnv Odnyia.

MAnpo@opisc cuckevaaciag

Ta UAIKA BUOKELAGIAC TOU TTPOIOGVTOC KATAOKEVALOVTAL ATTO AVOKUKAWOIA

UAIKA oVpg@wva pe Toug EBvikoug MepiBalovtikolg pag Kavoviopoug. Mnv "
TIETATE TA UNIKA ouokevaoiag padi e Ta olklakd ri aAa amoppiupata. ‘
MeTa@épeTé Ta 0TA ONUEIN GUAOYNG UAIKWV CUCKELATIAE TTOU £XOUV OpPIoEL Ol ’. .
TOTIIKEG OPXEG.




AHAQZH MNPOXTAZIAZ AEAOMENQN

"o TNV TapOoXr TWV UTTNPECIWV TTOU £XOUV CUUPWVNOEL UE TOV TTEAAT, CUUPWVOUE Va
OCUHHOPPWVOHOOTE XWPIG TTEPIOPIOHOUG PE GAOUG TOUG OPOUG TNG LoXVOUoAE VopoBEeaiag epi mpooTtaciag
SeSopévwy, o CUVOLAOUO HE TIG XWPES TTOU £XOUV CUHPWVIOEL, EVTOG TWV Omoiwv Ba mapéxovTal ot
UTINPEGIEG OTOV TEAATN, KABWC Kal, OTTou IoXVEL, P Tov Mevikd Kavoviopd Mpootaciag Asdopévwy Tng EE
(GDPR).

l'evikd, n emeepyaoia Twv SESOUEVWV TTOU EKTEAOVUHE CUVIOTATAL OTNV EKTTARPWON TNG UTTOXPEWCNG HAG
Bdoet Tng ovpPaong padi oag Kat yia Adyoug ao@AAELag Twv POIOVTWY, KABWE Kal 0TNV TPOoTAsia Twv
SIKAIWPATWY 00 Og OX€oN e BEATa yyunong Kal Kataxwplong mpoiovIwy. 3& OPIOUEVEG TIEPITTWOELG,
OoAAG povo edv Siao@aliletal n KAaTAANAN mpootacia dedopévwy, Ta TPoowTKA dedopéva eviéxeTal va
SlafiBaotolv o mapahimTeg Tou Bpiokovtal eKTOG Tou Eupwmaikol Olkovopikou Xwpou.

Mepaitépw MAnpoopieg mapéxovtal KATOTMV AITHHATOG. MITOpE(Te va EMKOIVWVHACETE HE TOV YTTeLBuvo
MNpootaciag Asdopévwy oto MideaDPO@midea.com. I'a va aoknoeTe Ta SIKAIWUATA 0ag, OTIWE TO
Sikaiwpa avtippnong yla Tnv enegepyasia Twv MPOOWTIKWY 0ag SESOUEVWV YA OKOTIOUE AECOU
pdpKeTivyk, emkotvwviote padi pag oto MideaDPO@midea.com. 'a mepioooTePeC MANPOYOPIES,
akoAouBr\ote Tov Kwdika QR 1Tou ExeTe.
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@)\idea

Friteuza cu aer cald

MANUAL DE UTILIZARE

MAD45000ADK

Avertismente: Inainte de a utiliza acest produs, va rugam sa cititi cu atentie acest manual si sa-1 pastrati pentru referinte
ulterioare.

Designul si specificatiile pot fi modificate fara notificare prealabila pentru imbunatatirea produsului.
Consultati dealerul sau producdtorul pentru detalii.
Diagrama de mai sus este doar pentru referintd. Va rugam sa luati ca standard aspectul produsului real.



SCRISOARE DE MULTUMIRE

V& multumim c3 ati ales Midea! Inainte de a utiliza noul produs Midea, v rugém s cititi cu atentie
acest manual pentru a va asigura ca stiti cum sa folositi in siguranta caracteristicile si functiile pe care le
ofera noul dumneavoastra aparat.

CUPRINS

SCRISOARE DE MULTUMIRE 01
INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA 02
SPECIFICATII 05
PREZENTAREA PRODUSULUI 06
INSTRUCTIUNI DE OPERARE 07
CURATARE S| INTRETINERE 1
DEPANARE 12

MARCI COMERCIALE, DREPTURI DE AUTOR SI DECLARATIILEGALE 14
ELIMINARE SI RECICLARE 15
AVIZ DE PROTECTIE A DATELOR 16
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Utilizare preconizata

Urmatoarele instructiuni de sigurantd au ca scop prevenirea riscurilor neprevazute sau a daunelor cauzate
de utilizarea nesigura sau incorecta a aparatului. Va rugam sa verificati ambalajul si aparatul la sosire pentru
a va asigura ca totul este intact pentru a asigura o functionare sigura. In cazul in care constatati deteriorari,
contactati vanzatorul sau distribuitorul. Va rugam sa retineti ca nu sunt permise modificari sau alterdri ale
aparatului din motive de siguranta. Utilizarea neintentionatd poate cauza pericole si pierderea drepturilor
de garantie.

Explicarea simbolurilor

Pericol
& Acest simbol indica faptul ca exista pericole pentru viata si sdnatatea persoanelor din
cauza unui gaz extrem de inflamabil.

Avertisment de tensiune electrica
Acest simbol indica faptul ca exista un pericol pentru viata si sandtatea persoanelor din
cauza tensiunii.

Avertisment
Cuvantul de semnalizare indica un pericol cu un nivel mediu de risc care, daca nu este evitat,
poate duce la deces sau vatamari grave.

Prudenta
Cuvantul de semnalizare indica un pericol cu un grad scazut de risc care, daca nu este
evitat, poate avea ca rezultat vatamari minore sau moderate.

Atentie
Cuvantul de semnalizare indica informatii importante (de exemplu, daune materiale), dar
nu pericol.

9o B> P B

Respectati instructiunile
c Acest simbol indica faptul ca un tehnician de service trebuie sa utilizeze si sa intretina acest
aparat numai in conformitate cu instructiunile de utilizare.

Cititi cu atentie si cu atentie aceste instructiuni de utilizare inainte de a utiliza/pune in functiune aparatul si
pastrati-le in imediata apropiere a locului de instalare sau a aparatului pentru utilizare ulterioara!
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A AVERTISMENT

Instructiuni de siguranta

« Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de producator, de agentul sau de service sau de
persoane calificate in mod similar, pentru a evita un pericol.

« Nu scufundati nicio parte a aparatului in apa sau in alt lichid.

« Avertisment: Evitati scurgerile pe conector.

Nu utilizati in aer liber.

« Acest aparat este destinat utilizarii in gospodarii si in aplicatii
similare, cum ar fi:

- Functioneaza in bucatarii din magazine, birouri si alte medii
de lucruy;

- ferme;

- de catre clientii din hoteluri, moteluri si alte medii de tip
rezidential;

- In medii de tip bed and breakfast;

« Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varsta de peste 8 ani si
de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, daca acestea
au fost supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea
aparatului in conditii de siguranta si daca inteleg pericolele
implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

- Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie
efectuate de copii decat daca au varsta de peste 8 ani si sunt
supravegheati. Pastrati aparatul si cablul acestuia la indemana
copiilor cu varsta sub 8 ani.

- Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura ca nu se joaca
cu aparatul. Pastrati aparatul si cablul acestuia la indemana
copiilor.

« Avertisment: Utilizarea necorespunzatoare poate cauza
vatamari potentiale.
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« Aparatele nu sunt destinate a fi operate prin intermediul unui
temporizator extern sau al unui sistem separat de control de la
distanta.

« AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti aparatul
pentru a evita posibilitatea unui soc electric.

« Puneti intotdeauna ingredientele care urmeaza sa fie prdjite in
cos, pentru a evita ca acestea sa intre in contact cu elementele
deincalzire.

« Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului in
timp ce aparatul este in functiune.

« Nu umpleti tigaia cu ulei, deoarece acest lucru poate cauza un
pericol de incendiu.

« Nu atingeti niciodata interiorul aparatului in timp ce acesta
functioneaza.

- In timpul prajirii cu aer cald, aburul fierbinte este eliberat prin
orificiile de iesire a aerului. Pastrati-va mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiile de iesire a aerului.

- De asemenea, aveti grija la aburul si aerul fierbinte atunci cand
scoateti cratita din aparat.

« Scoateti imediat aparatul din priza daca vedeti ca iese fum
inchis la culoare din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa
inceteze inainte de a scoate tigaia din aparat.

. & Suprafata se poate incalzi in timpul utilizarii.

«Informatii despre consumul de energie si timpul necesar
pentru a ajunge la modul de consum redus aplicabil:
Modul oprit: 0,5 W;

Timpul maxim pentru a ajunge la modul de consum redus
aplicabil: 20 minute.
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SPECIFICATII

Model produs MAD45000ADK
Tensiune 220-240V~
Frecventa 50/60Hz

Putere 1500-1800W

Informa ii despre consumul de energie i timpul necesar pentru a ajunge la modul de
consum redus aplicabil:
Modul oprit: 0,5 W

Timpul maxim pentru a ajunge la modul de consum redus aplicabil: 20 minute.
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PREZENTAREA PRODUSULUI

Denumire componenta

Produsul este supus produsului si configuratiei reale.

Unitatea principala ——

7 Ansamblu baza

@ NOTA
Figura de mai jos are doar rol de referinta, iar detaliile sunt supuse obiectelor reale din cutia de ambalare.
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INSTRUCTIUNI DE OPERARE

Instructiuni de utilizare

3 1 2 4
\ \ \
J COOK  TURN | PAUSED J
[ o ™
— TEMP —|— :| |:| . |_—| .':' " — TIME —|—

(®) % () () (8) (&Y
AN " I I I L

6 7 10 9 5

- Oricare dintre cele 7 functii poate fi utilizata in friteuza cu aer

L Functii meniu cald. Temperatura si timpul pot fi ajustate pentru fiecare functie.
Afisai - Timpul de gatit, temperatura setata, mesajele de memento si

2 5a) mesajele de eroare sunt afisate aici.

3 TEMP - Atingeti — sau + pentru a regla temperatura.

4 TIME - Atingeti — sau —|— pentru a regla timpul.

5 Start/Pauza - Atingeti pentru a incepe sau a pune pauza gatitului.

6 Anulare - Atingeti pentru a anula gatitul.

7 Functie Favorite « Apasati si mentineti apasat timp de 3 secunde pentru a
salva temperatura si timpul meniului selectat in prezent ca
4Favorite”.

Cand utilizati din nou produsul, puteti face clic pe pentru a
accesa direct ,Favoritele” dumneavoastra.

8 Deshidratare - Atingeti pentru a se deshidrata.
9 Mentinere la cald - Atingeti pentru a activa functia de mentinere la cald.
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Denumire Descriere

- In starea de asteptare sau la sfarsitul starii de gatit, atingeti
pentru a intra direct in starea de lucru de 200°C si 1 minut; In

starea de gatit sau pauza, atingeti pentru a mari timpul
curent al functiei de gatit cu 1 minut.

10 +1 Min

Operare

—_

. Prima utilizare necesita 10 minute de ardere uscata. O cantitate mica de fum alb sau miros poate
aparea in timpul procesului de ardere uscata, ceea ce este normal. Nu va panicati.

2. Asezati tava de copt in interiorul cuvei de prajire, apoi addugati ingredientele; Impingeti cuva in

unitatea principald, asigurati-vd ca cuva este complet impinsa in unitatea principala.

3.1n starea de ecran oprit, doar clipeste. Apasati-l pentru a intra in starea de asteptare. Faceti clic

pe functia de meniu dorita si puteti face clic pe TEMP+, TEMP-, TIME+ si TIME- pentru a ajusta timpul si
temperatura. Apasati pentru a incepe gatirea cu meniul selectat, iar numardatoarea inversa a
gatirii este afisata.

4.1n timpul gatitului, apasati pentru a anula starea de gétire si a reveni in starea de asteptare;
apasati pentru a intra in pauza de gatire; Faceti clic pe TEMP+, TEMP-, TIME+, TIME- pentru a
intra in selectia parametrilor meniului de gatit.

. La sfarsitul starii de gatit, afisajul tubului digital indica "End", §i sunt aprinse constant,
ceilalti indicatori sunt stinsi; In acest moment, alimentele pot fi extrase dupi scoaterea cuvei de
prajire.

6.1n starea de asteptare sau in starea de gatit finalizata, apasati pentru a intra direct in starea de

lucru de 200°C si 1 minut.

7.1n starea de gétit sau pauzs, apasati pentru a mari timpul curent al functiei de gatit cu 1 minut.

8. Apasati pentru a activa functia de mentinere la cald.

w

@ NOTA

1.Va rugam sa o scoateti cu grija.

2. Asigurati-va ca este asezata pe masa. (Pentru a evita oparirea cu abur sau ca alimentele sa se
reverse din cuva de prajit, provocand arsuri ale corpului uman cu ulei sau alimente fierbinti.)

3.1n plus, se sugereaz utilizarea unor instrumente auxiliare (cum ar fi betisoarele) in procesul
de scoatere a alimentelor.

4. Picioarele de cauciuc ale tavii de copt pot intra in contact cu alimentele. Nu le scoateti in
timpul gatitului.

5. Meniul functional are o functie de memorie, cand ajustati parametrii meniului, urmatorul
gatit va utiliza implicit acest parametru, daca trebuie sa restaurati parametrii din fabrica, va
rugdm sa apasati @ si @ in acelasi timp timp de 3 secunde.
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Preparation

1. Produsul trebuie asezat stabil pe o masa plang, astfel incat cablul de alimentare sa aiba o lungime
suficientd pentru a fi introdus in priza, iar aerul din jurul produsului sa fie mentinut in circulatie si sa
nu fie aproape de obiecte inflamabile.

2. Puneti tava de copt in cuva de prdjit, apoi impingeti-o in Unitatea principala.
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Gatit

« Aceste optiuni de gatit ofera meselor tale toata aroma bogata si crocanta a prajirii in baie de ulei, cu
putin sau deloc ulei.

- Timpul si temperaturile implicite sunt un punct de plecare pe care il puteti experimenta pentru a
obtine cele mai bune rezultate.

- Functia listata pentru fiecare aliment este o recomandare pentru o gatit optima.

Functie meniu Denumire Temperatura (°C) Timp (min) intoarcel;i

ﬁ Cartofi prajiti 180 22 DA
Cij Peste 180 12 DA
@ Carne 230 9 DA
@ Coaste 180 16 DA
@ Legume 170 8 DA
@ Prajitura 160 15 NU
@ Aripioare de pui 190 16 DA
desmg:gtate 100 90 NU
Pastreaza 70 30 NU
caldura
- - Favorite 190 20 NU

Sfaturi utile

- Inainte ca produsul sa functioneze, va rugadm sa verificati daca vasul de copt sau cosul pentru prajit
este la locul lui pentru a evita functionarea defectuoasa.

- Dacé constatati ca produsul nu functioneaza corect, va rugam sa nu il mai utilizati si sa contactati
imediat departamentul nostru de service.

«Va rugam sa folositi impreuna cosul de copt sau vasul de copt si butoiul de préjit in intreaga masina si
evitati sa le folositi separat.

- Dupa utilizare, scoateti fisa de la priza si lasati friteuza cu aer sa se raceasca complet inainte de a o
muta.
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CURATARE SI INTRETINERE

- Va rugam sa curatati friteuza cu aer cand este complet racita pentru a preveni oparirea.

- Dupa fiecare utilizare, va rugam sa curatati platoul prajitor si cosul de prajire cu aer la timp pentru a evita
deteriorarea stratului de acoperire cauzata de erodarea reziduurilor alimentare si a grasimii.

« Pentru a preveni deteriorarea aparatului si a sanatatii dumneavoastra, va rugam sa nu folositi detergenti
puternici sau corozivi atunci cand efectuati lucrari de intretinere.

- Va rugam sa selectati o carpa moale si curatd pentru a sterge friteuza. Va rugam sa nu folositi o carpa
umeda pentru a curdta aparatul de prajit pentru a preveni patrunderea apei in aparatul de prdjit, ceea ce
poate provoca scurtcircuit, incendiu etc.

- Va rugam sa nu utilizati alte echipamente de curatare, cum ar fi o masina de spalat vase, pentru a curata
friteuza cu aer, altfel se poate deteriora si poate afecta utilizarea.

- Va rugam sa utilizati detergent neutru sau apa pentru a curata cosul friteuzei cu aer si placa pentru
prajitor.

- Va rugam sa nu folositi obiecte dure si ascutite (cum ar fi bile de otel, lama etc.) pentru a curdta placa de
prdjire si cosul de prdjire cu aer, pentru a preveni zgarierea sau deteriorarea stratului.

- Orice alta intretinere trebuie efectuatd de un reprezentant de service autorizat.



DEPANARE

Functionarea aparatului dumneavoastra poate duce la erori si defectiuni. Tabelele urmatoare contin
cauze posibile si note pentru rezolvarea unui mesaj de eroare sau a unei defectiuni. Se recomanda
citirea cu atentie a tabelului de mai jos pentru a economisi timp si bani care ar putea costa apelarea la
centrul de service.

Problema Cauza Solutie

Afisajul indica E1 sau

B - Unitatea nu functioneaza corect Contactati Centrul de Servicii Clienti.

R « Aparatul nu este conectat la priza. Int.rcv)duceti §teche[ul d,e reﬂ;ea i
Friteuza cu aer nu priza de perete cu impamantare.
functioneaza

- Tigaia nu este introdusa corect in Glisati tigaia in aparat in mod
aparat. corespunzator.

Puneti loturi mai mici de ingrediente in
cos. Loturile mai mici sunt prdjite mai
uniform.

- Cantitatea de ingrediente din cos
este prea mare.

Ingredientele prajite
cu friteuza cu aer nu - Temperatura setatd este prea
sunt gata. scazuta.

Rotiti tasta de reglare a temperaturii
pana la setarea de temperatura
dorita.

Rotiti tasta temporizatorului la

« Timpul de pregatire este prea scurt.
& e i timpul de preparare dorit.

Ingredientele care se afld unul peste
altul (de exemplu, cartofii prdjiti)
trebuie sa fie agitate la jumatatea

« Anumite tipuri de ingrediente
trebuie sa fie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele sunt
prajite neuniform in

friteuza cu aer. timpului de preparare.
Gustarile prajite nu « Ai folosit un tip de gustari menite s3 | Folositi gustari la cuptor sau ungeti
sunt crocante cand fie preparate intr-o friteuza usor cu putin ulei pe gustari pentru
ies din friteuza cu aer. traditionala. un rezultat mai crocant.

- Sunt prea multe ingrediente in cos. NU umpleti cosul pana la refuz.

Nu pot glisa cosul in

aparat in mod

corespunzator. - Cosul nu este asezat corect in tigaie. = Impingeti cosul in jos in tigaie pana
cand auziti un clic.



Problema

Din aparat iese
fum alb.

Cartofii proaspeti
sunt prajiti
neuniform in
friteuza cu aer.

Cartofii proaspeti nu
sunt crocanti atunci
cand ies din friteuza
cu aer.

Cauza

- Pregatiti ingrediente grase.

- Tigaia contine inca reziduuri de
grasime de la utilizarea anterioara.

« Nu ati folosit tipul de cartof potrivit.

+ Nu ati clatit bine betisoarele de

cartofi inainte de a le praji.

- Calitatea crocanta a cartofilor prajiti
depinde de cantitatea de ulei si apa
din cartofi prajiti.

Solutie

Atunci cand prdjiti ingrediente grase
in friteuza cu aer comprimat, o
cantitate mare de ulei se va scurge in
tigaie. Uleiul produce fum alb, iar
tigaia se poate incalzi mai mult decat
de obicei. Acest lucru nu afecteaza
aparatul sau rezultatul final.

Fumul alb este cauzat de grasimea
care se incdlzeste in tigaie.
Asigurati-va cd curatati bine tigaia
dupa fiecare utilizare.

Folositi cartofi proaspeti si
asigurati-va ca acestia raman fermi,
in timpul prajirii.

Clatiti bine betisoarele de cartofi
pentru a indeparta amidonul de pe
partea exterioara a acestora.

Asigurati-va cd ati uscat bine
bastonasele de cartofi inainte de a
adduga uleiul.

Taiati bastonasele de cartofi mai mici
pentru un rezultat mai crocant.

Addugati putin mai mult ulei pentru
un rezultat mai crocant.



MARCI COMERCIALE, DREPTURI DE AUTOR S|
DECLARATII LEGALE

@idea logo-ul, marcile verbale, denumirea comerciald, imaginea comerciala si toate versiunile acestora
sunt active valoroase ale Midea Group si/sau ale asociatilor sai ("Midea"), pentru care Midea detine marci
comerciale, drepturi de autor si alte drepturi de proprietate intelectuala, precum si toata fondul de comert
derivat din utilizarea oricarei parti a unei marci comerciale Midea. Utilizarea marcii comerciale Midea in
scopuri comerciale fara consimtamantul prealabil scris al Midea poate constitui o incalcare a marcii comer-
ciale sau o concurenta neloiald, incdlcand legile relevante.

Acest manual este creat de Midea si Midea isi rezerva toate drepturile de autor asupra acestuia. Nicio entitate
sau persoana fizica nu poate utiliza, duplica, modifica, distribui integral sau partial acest manual, nici nu poate
grupa sau vinde impreuna cu alte produse fara acordul prealabil scris al Midea.

Toate functiile si instructiunile descrise erau actualizate la momentul tipdririi acestui manual. Cu toate
acestea, produsul real poate varia datorita functiilor si modelelor imbunatétite.




ELIMINARE SI RECICLARE

Instructiuni importante pentru mediu

Conformitatea cu Directiva DEEE si eliminarea produselor uzate:
Acest produs este in conformitate cu Directiva WEEE a UE (2012/19/UE). Acest produs poarta un simbol de
clasificare pentru deseuri de echipamente electrice si electronice (DEEE).

Acest simbol indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte
deseuri menajere la sfarsitul duratei sale de viata. Deficitul uzat trebuie returnat la
punctul oficial de colectare pentru reciclarea dispozitivelor electrice electronice.
Pentru a gasi aceste sisteme de colectare, va rugam sa va adresati autoritatilor
locale sau comerciantului cu amanuntul de unde ati cumparat produsul. Fiecare
gospodarie joaca un rol important in recuperarea si reciclarea aparatelor vechi.
Eliminarea corespunzdtoare a aparatelor uzate ajutd la prevenirea potentialelor
consecinte negative asupra mediului si sanatatii umane.

Conformitate cu Directiva RoHS

Produsul pe care |-ati achizitionat este in conformitate cu Directiva RoHS a UE (2011/65/UE). Acesta nu
contine materiale nocive si interzise specificate in directiva.

Informatii despre pachet

Materialele de ambalare ale produsului sunt fabricate din materiale reciclabile,

in conformitate cu reglementarile nationale de mediu. Nu aruncati materialele "
de ambalare impreuna cu deseurile menajere sau cu alte deseuri. Duceti-le la ‘
punctele de colectare a materialelor de ambalaj desemnate de autoritatile ’

locale. . ’




AVIZ DE PROTECTIE A DATELOR

Pentru prestarea serviciilor convenite cu clientul,

suntem de acord sd respectam fara restrictii toate prevederile legislatiei aplicabile in materie de protectie
a datelor, in conformitate cu tarile convenite in care vor fi furnizate serviciile catre client, precum si, daca
este cazul, cu Regulamentul general privind protectia datelor (GDPR) al UE.

in general, procesarea datelor noastre are ca scop indeplinirea obligatiilor noastre contractuale fatd de
dumneavoastra si din motive de siguranta a produselor, pentru a va proteja drepturile in legatura cu
intrebarile privind garantia si inregistrarea produselor. In unele cazuri, dar numai daca se asigurd o
protectie adecvata a datelor, datele cu caracter personal pot fi transferate catre destinatari aflati in afara
Spatiului Economic European.

Informatii suplimentare sunt furnizate la cerere. Puteti contacta responsabilul nostru cu protectia datelor
prin intermediul MideaDPO@midea.com. Pentru a va exercita drepturile, cum ar fi dreptul de a va opune
prelucrdrii datelor dvs. personale in scopuri de marketing direct, va rugam sa ne contactati prin intermedi-
ul MideaDPO@midea.com. Pentru a gasi informatii suplimentare, va rugam sa urmati codul QR.
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UPUTSTVO ZA KORISCENJE

MAD45000ADK

Obavestenja o upozorenjima: Pre upotrebe ovog proizvoda, procitajte ovo uputstvo pazljivo i zadrzite ga za buducu referencu. |
Dizajni i specifikacije predmet su promena bez prethodnog obavestenja radi poboljsanja proizvoda.
Pitajte svog prodavca ili proizvodaca za vise detalja.

Gore navedeni dijagram dat je samo za referencu. Potrebno je da stvarni izgled proizvoda uzmete za standard.



PISMO ZAHVALNOSTI

Hvala vam sto ste izabrali kompaniju Midea! Pre upotrebe vaseg novog proizvoda kompanije Midea,
pazljivo procitajte ovo uputstvo da biste bili sigurni da znate kako da koristite stavke i funkcije koje
vas novi uredaj nudi na bezbedan nacin.

SADRZAJ
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OBAVESTENJE O ZASTITI PODATAKA 16
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BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

Namena

Sledece bezbednosne smernice imaju za cilj da sprece nepredvidene rizike ili ostecenja usled
nebezbednog ili nepravilnog rada uredaja. Proverite pakovanje i uredaj po dolasku da biste bili sigurni
da je sve na svom mestu kako biste osigurali bezbedan rad. Ako nadete bilo kakvo ostecenje, obratite se
prodavcu ili distributeru. Imajte na umu da modifikacije ili prepravke uredaja nisu dozvoljene zbog vase
bezbednosti. Nenamenska upotreba moze dovesti do opasnosti i gubitka garancije.

Objasnjenje simbola

Opasnost
A Ovaj simbol oznacava da postoji opasnost po Zivot i zdravlje ljudi zbog izuzetno
zapaljivog gasa.

Upozorenje na elektri¢ni napon
Ovaj simbol oznacava da postoji opasnost po zivot i zdravlje osoba zbog napona.

Upozorenje
A Signalna re¢ oznacava opasnost sa srednjim nivoom rizika koja, ako se ne izbegne, moze

dovesti do smrti ili ozbiljne povrede.

Oprez
Signalna re¢ oznacava opasnost sa niskim stepenom rizika koja, ako se ne izbegne, moze
dovesti do laksih ili umerenih povreda.

Paznja
Signalna re¢ ukazuje na vazne informacije (npr. ostecenje imovine), ali ne i na opasnost.

Pridrzavajte se uputstava
Ovaj simbol oznacava da serviser treba da radi i odrzava ovaj uredaj samo u skladu sa
uputstvima za upotrebu.

O

Pazljivo i temeljno procitajte ovo uputstvo za upotrebu pre upotrebe/pustanja u rad jedinice i cuvajte ih
u neposrednoj blizini mesta ugradnje ili jedinice za kasniju upotrebu!
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A UPOZORENJE

Bezbednosna uputstva

« Ako je kabl za napajanje ostecen, mora ga zameniti
proizvodac, njegov servisni agent ili druga kvalifikovana
osoba kako bi se izbegla opasnost.

« Nemojte uranjati nijedan deo uredaja u vodu ili druge
tecnosti.

« Upozorenje: Izbegavajte prosipanje na prikljucku.

« Nemojte koristiti na otvorenom.

« Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu u domacinstvu i sli¢nim
primenama kao $to su:

- Kuhinja za osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim sredinama;

- Seoske kuce;

- Od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim
okruzenjima stambenog tipa;

- U okruzeniju tipa noc¢enje sa doru¢kom;

« Ovaj uredaj mogu koristiti deca uzrasta od 8 godina i vise
godina i osobe sa smanjenim fizickim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja
ako su pod nadzorom ili dobijaju instrukcije u vezi sa
upotrebom uredaja na bezbedan nacin i razumeju opasnosti
koje su ukljucene. Deca se ne smeju igrati sa uredajem.

. Ci$¢enje i odrzavanje uredaja ne smeju obavljati deca osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Drzite uredaj i kabl
van domasaja dece mlade od 8 godina.

« Decu treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne igraju sa
uredajem. Drzite uredaj i kabl van domasaja dece.

« Upozorenje: Nepravilna upotreba moze izazvati povrede.

« Uredaji nisu namenjeni za rad putem spoljnog tajmera ili
posebnog daljinskog upravljaca.
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« UPOZORENLJE: Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj kako
biste izbegli mogucnost elektricnog udara.

« Uvek stavljajte sastojke koje przite u korpu, kako ne bi dosli u
kontakt sa grejnim elementima.

« Nemojte pokrivati otvore za dovod i odvod vazduha dok
uredaj radi.

« Nemojte puniti posudu uljem jer to moze izazvati pozar.

« Nikada ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi.

« Tokom przenja vru¢im vazduhom, kroz otvore za odvod
vazduha oslobada se vruca para. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i otvora za odvod vazduha.

- Takode budite oprezni s vru¢om parom i vazduhom kada
vadite posudu iz uredaja.

« Odmah iskljucite uredaj iz struje ako vidite da izlazi tamni dim.
Sacekajte da se emisija dima zaustavi pre nego $to izvadite
posudu iz uredaja.

. & Povrsina moze postati vruca tokom upotrebe.

. Informacije o potro3nji energije i vremenu potrebnom za
dostizanje odgovarajuceg rezima niske potrosnje:
Iskljucen rezim: 0,5 W;
Maksimalno vreme za dostizanje odgovarajuceg rezima niske
potrosnje: 20 minuta.
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SPECIFIKACIJE

Model proizvoda MAD45000ADK
Napon 220-240V~
Frekvencija 50/60Hz

Snaga 1500-1800W

Informacije o potrosnji energije i vriemenu potrebnom za dostizanje odgovaraju¢eg
rezima niske potrosnje:
Isklju¢en rezim: 0,5 W

Maksimalno vreme za dostizanje odgovarajuc¢eg rezima niske potrosnje: 20 minuta.
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PREGLED PROIZVODA

Naziv dela

Proizvod podleze stvarnom proizvodu i konfiguraciji.

Glavna jedinica

7 Osnovni sklop

@ NAPOMENA
Sledeca slika je samo za referencu, a detalji su podlozni stvarnim objektima u kutiji za pakovanje.
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UPUTSTVO ZA RAD

Uputstvo za upotrebu

3 1 2 4
\ \ \
J COOK  TURN | PAUSED J
(Y ™
— TEMP —|— |:| |:| . ':| .':' " — TIME —|—

% 3 @ D 2 & &

(®]) & () (2] (8] (&)
S el el

6 7 10 8 9 5
I
1 Funkcije - Bilo koja od 7 funkcija se moze koristiti u fritezi.
menija Temperatura i vreme se mogu podesiti za svaku funkciju.
Ek « Ovde su prikazani vreme kuvanja, podesena temperatura,
2 ran poruke podsetnika i poruke o gresci.
3 TEMP « Dodirnite — ili —|— za podesavanje temperature.
4 TIME - Dodirnite — iIi—I—da podesite vreme.
5 Start/Pauza « Dodirnite za pocetak ili pauziranje kuvanja.
6 OtkaZi « Dodirnite za otkazivanje kuvanja.
7 Omiljena funkcija « Dugo pritisnite u trajanju od 3 sekunde da biste
sacuvali temperature i vreme za trenutni meni izabran kao
,Omiljeni”.
Kada ponovo koristite proizvod, mozete da kliknete na da
biste direktno pristupili na ,Omiljeni”.
8 Dehidriranje « Dodirnite da dehidriranje.
9 Odrzavaj toplotu « Dodirnite da aktivirate funkciju za odrzavanje grejanja.
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- U stanju pripravnosti ili na kraju kuvanja, dodirnite

10 +1 Min da direktno ude u radno stanje od 200 C i 1 minut; U stanju
kuvanja ili pauze, dodirnite da biste povecali trenutno

vreme funkcije kuvanja za 1 minut.

Rad

—

. Za prvu upotrebu potrebno je 10 minuta suvog sagorevanja. Tokom procesa suvog sagorevanja moze

se pojaviti mala kolic¢ina belog dima ili mirisa, $to je normalno. Ne panicite.

2. Stavite lim za pecenje u bure za przenje, a zatim dodajte sastojke; Gurnite cev u glavnu jedinicu,
uverite se da je cev do kraja gurnuta u glavnu jedinicu;

3. U stanju van ekrana, samo treperi. Pritisnite ovo da udete u rezim pripravnosti. Kliknite na
zeljenu funkciju menija i mozete kliknuti na TEMP+, TEMP-, TIME+ i TIME- da biste podesili vieme i
temperaturu. Pritisnite da biste zapoceli kuvanje u meniju, i prikazace se odbrojavanje vremena
kuvanja;

4. Tokom kuvanja, pritisnite da ponistite stanje kuvanja i vratite se u rezim mirovanja;

Pritisnite da pokrenete pauzu za kuvanje; Kliknite na TEMP+, TEMP-, TIME+, TIME- da biste usli
u meni za kuvanje parameter selection.

5. Zavretak stanja kuvanja, digitalna cev prikazuje ,End (Kraj)”, i stalno su ukljuceni, ostali
indikatori su iskljuceni; U ovom trenutku, hrana se moze izvaditi nakon izvlacenja bureta za przenje.

6. U stanju pripravnosti ili zavrsenom kuvanju, pritisnite da direktno udete u radno stanje od 200 C
i T minut;

7. U stanju kuvanja ili pauze, pritisnite da biste povecali vreme za trenutnu funkciju kuvanja za 1
minut.

8. Pritisnite da aktivirate funkciju odrzavanja toplote.

@ NAPOMENA
1. Pazljivo ga izvadite.
A 2. Uverite se da je ravno na stolu. (Da biste izbegli opekotine od pare ili hrane koja se prelila

preko bureta za przenje, uzrokujuci da ulje ili vru¢a hrana sagore ljudsko telo.)

3. Pored toga, preporucuje se upotreba pomocnih alata (kao $to su stapici za jelo) u procesu
vadenja hrane.

4. Gumene stopice pleha za pecenje mogu biti u kontaktu sa hranom.
Ne uklanjajte ih tokom kuvanja.

5. Funkcijski meni ima funkciju memorije, kada podesite parametre u meniju, sledece kuvanje
koristice ovaj parametar podrazumevano, ako vam treba da vratite parametre fabricki
podesene, treba da pritisnete i (\S istovremeno u trajanju od 3 sekunde.
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Priprema

1. Proizvod treba stabilno postaviti na ravan sto, tako da kabl za napajanje ima dovoljnu duzinu da se
ukljuci u uti¢nicu, a da vazduh oko proizvoda treba da cirkulide i da ne bude blizu zapaljivih
predmeta.

2. Stavite posudu za pecenje u przeno bure, a zatim ga gurnite u glavnu jedinicu.
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Kuvanje

« Ove opcije kuvanja daju vasim obrocima bogat i hrskav ukus dubokog przenja sa malo ili bez ulja.

« Podrazumevano vreme i temperature su pocetna tacka sa kojom mozete da eksperimentisete da
biste dobili rezultate koji vam se najvise svidaju.

« Funkcija navedena za svaku hranu je preporuka za optimalno kuvanje.

Meni funkcija Temperatura (°C) Vreme (min.) Okretanje

ﬁ Pomfrit 180 22 DA
53 Riba 180 12 DA
@ Meso 230 © DA
m Rebarca 180 16 DA
@ Povrce 170 8 DA
@ Torta 160 15 NE
L Pileca krilca 190 16 DA
Suiena jabuka 100 90 NE
Odrzavaj toplotu 70 30 NE
Omiljeno 190 20 NE

Saveti za grejanje

« Pre nego sto proizvod pocne da radi, proverite da li je pekarska posuda na mestu kako biste izbegli kvar.

« Ako primetite da proizvod ne radi ispravno, prestanite da ga koristite i odmah kontaktirajte nas servisni
odeljak.

+ Molimo vas da koristite pekarsku posudu i posudu za przenje zajedno u kompletnom uredaju i
izbegavajte njihovo zasebno koriscenje.

« Nakon upotrebe, iskljucite utikac iz struje i ostavite fritezu da se potpuno ohladi pre nego $to je pomerite.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

- Cistite fritezu kada je do kraja ohladena da biste izbegli opekotine.

Nakon svake upotrebe potrebno je da na vreme oistite tanjir za hrskavu hranu i korpu friteze da biste
izbegli ostecenje premaza uzrokovano erozijom ostataka hrane i masnoce.

Da biste sprecili oste¢enje masine i narusavanje svog zdravlja, molimo da ne koristite jake ili korozivne
deterdzente kada obavljate odrzavanje.

Odaberite meku i ¢istu krpu kada brisete fritezu. Nemojte koristiti vlaznu krpu kada distite fritezu da biste
sprecili da voda ude u fritezu $to moze da uzrokuje kratki spoj, pozar itd.

Nemojte koristiti drugu opremu za ¢is¢enje kao sto je masina za pranje sudova za Ciscenje friteze, u
suprotnom moze dodi do oStecenja i uticaja na upotrebu.

Koristite neutralni deterdZent ili vodu da distite korpu friteze i tanjir za hrskavu hranu.

Nemojte da koristite tvrde i oStre predmete (kao $to je Zica za sude, noz i sl.) za ¢is¢enje tanjira za hrskavu
hranu i korpe friteze da biste sprecili grebanje i ostec¢enje premaza.

- Sve druge usluge treba da obavlja ovlaséeni servisni predstavnik.
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OTKLANJANJE PROBLEMA

Prilikom rada vaseg uredaja moze doci do gresaka i kvarova. Sledece tabele sadrze moguce uzroke i
napomene za resavanje poruka o greskama ili kvarovima. Preporucuje se da pazljivo procitate donju
tabelu kako biste ustedeli svoje vreme i novac za pozivanje servisnog centra.

Problem Uzrok

Ekran prikazuje E1 ili
E2

« Jedinica ne radi ispravno

- Uredaj nije prikljucen.
Friteza ne radi

« Posuda nije pravilno stavljena u
uredaj.

- Prevelika koli¢ina sastojaka u fritezi.

Sastojci isprzeni uz
pomoc friteze nisu
dobro pripremljeni.

- Postavljena temperatura je
preniska.

« Vreme pripreme je prekratko.

« Odredene vrste sastojaka treba da
se protresu na pola vremena do
zavrsetka vremena pripreme.

Sastojci su isprzeni
neravnomerno u
fritezi.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
friteze.

« Koristili ste vrste grickalica koje su
namenjene za pripremu u
tradicionalnoj fritezi za przenje.

« U korpi se nalazi previse sastojaka.
Ne mogu da kliznem
posudu u uredaj

Ispravno - Korpa nije ispravno postavljena u

posudu.
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Resenje

Kontaktirajte servisni centar za
kupce.

Stavite prikljucak za napajanje u
uzemljenu zidnu uticnicu.

Ubacite posudu u uredaj pravilno.

Stavite manje serije sastojaka u korpu.
Manije serije se prze ravhomernije.

Okrenite taster za kontrolu
temperature na trazene postavke
temperature.

Okrenite taster za merenje vremena
na trazeno vreme pripreme.

Sastojci koji su naslagani jedan na
drugiili jedan preko drugog (npr.
pomfrit) trebaju da budu protreseni
na pola vremena pripreme.

Koristite grickalice za pecnicu ili
lagano grickalice namazite uljem za
hrskaviji rezultat.

NEMOJTE da pretrpavate korpu.

Gurnite korpu na dole dok ne cujete
klik.




Problem Uzrok

Beli dim izlazi iz - Pripremate masne sastojke.
uredaja.

- U posudi se i dalje nalaze ostaci
masnoce od prethodne pripreme.

« Niste koristili ispravnu vrstu

.. - krompira.
Svezi pomfrit je
isprzen
neravnomerno u « Niste isprali Stapic¢e od krompira
fritezi. ispravno pre nego sto ste ih isprzili.

Svezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
friteze.

« Hrskavost pomfrita zavisi od koli¢ine
ulja i vode u pomfritu.
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Kada przite masne sastojke u fritezi,
u posudu curi velika koli¢ina ulja.
Ulje proizvodi beli dim i posuda
moze da se zagreje vise nego $to je
to uobicajeno. Ovo ne utice na
uredaj niti na krajnji rezultat.

Beli dim je uzrokovan masno¢om
koja se zagreva u posudi. Pazite da
posudau cistite ispravno nakon svake
upotrebe.

Koristite sveze krompire i pazite da
ostanu ¢vrsti tokom przenja.

Isperite Stapice od krompira ispravno
da biste uklonili $krob s vanjske
strane Stapica.

Pazite da osusite Stapice krompira
ispravno pre nego dodate ulje.

Isecite sitnije Stapic¢e krompira za
hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji
rezultat.



ZNAKOVI, AUTORSKA PRAVA | PRAVNA
|IZJAVA

@idea logotip, slovni zigovi, trgovacko ime, robna marka i sve njihove verzije su vredna imovina
kompanije Midea Grupe i/ili njenih filijala (“Midea”), na kojima Midea poseduje Zigove, autorska prava i
druga prava intelektualne svojine, kao i svu dobru volju proisteklu iz koris¢enja bilo koji deo zastitnog
znaka Midea. Koris¢enje ziga kompanije Midea u komercijalne svrhe bez prethodne pismene
saglasnosti kompanije Midea moze predstavljati povredu ziga ili nelojalnu konkurenciju u suprotnosti
sa relevantnim zakonima.

Ovaj prirucnik je kreirala kompanija Midea i kompanija Midea zadrzava sva autorska prava. Nijedan
entitet ili pojedinac ne moze koristiti, umnozavati, modifikovati, distribuirati u celini ili delimi¢no ovaj
prirucnik, ili pakovati ili prodavati sa drugim proizvodima bez prethodne pismene saglasnosti Midea.

Sve opisane funkcije i uputstva su bile azurne u vreme Stampanja ovog uputstva. Medutim, stvarni
proizvod moze da varira zbog poboljsanih funkcija i dizajna.
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ODLAGANLJE | RECIKLAZA

Vazna uputstva za zivotnu sredinu

Uskladenost sa WEEE direktivom i odlaganje otpadnih proizvoda:
Ovaj proizvod je uskladen sa EU WEEE direktivom (2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi klasifikacioni simbol
za otpadnu elektri¢nu i elektronsku opremu (WEEE).

Ovaj simbol oznacava da se ovaj proizvod ne sme odlagati sa drugim
kuénim otpadom na kraju njegovog radnog veka. Korisc¢eni uredaj se mora
vratiti na zvanic¢no sabirno mesto za reciklazu elektri¢nih elektronskih
uredaja. Da biste pronasli ove sisteme za prikupljanje, obratite se lokalnim
vlastima ili prodavcu kod koga je proizvod kupljen. Svako domacinstvo
ima vaznu ulogu u obnavljanju i reciklazi starih uredaja. Odgovarajuce
odlaganje iskoris¢enog uredaja pomaze u sprecavanju potencijalnih
negativnih posledica po Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje.

Uskladenost sa RoHS direktivom

Proizvod koji ste kupili je u skladu sa direktivom EU RoHS (2011/65/EU). Ne sadrzi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Informacije o paketu

Materijali za pakovanje proizvoda su proizvedeni od materijala koji se mogu

reciklirati u skladu sa nasim nacionalnim propisima o Zivotnoj sredini. Nemojte "
odlagati materijal za pakovanje zajedno sa ku¢nim ili drugim otpadom.

Odnesite ih na mesta za sakupljanje ambalaznog materijala koja su odredile ’ ‘
lokalne vlasti. (| .




OBAVESTENJE O ZASTITI PODATAKA

Za pruzanje usluga ugovorenih sa kupcem,

Saglasni smo da ¢emo se bez ogranicenja pridrzavati svih odredbi vazeceg zakona o zastiti podataka, u
skladu sa ugovorenim zemljama u kojima ¢e usluge biti isporucene klijentu, kao i, gde je primenjivo,
Opste uredbe EU o zastiti podataka (GDPR).

Uopsteno govoredi, nasa obrada podataka je da ispunimo nasu obavezu prema ugovoru sa vama i iz
bezbednosnih razloga proizvoda, da zastitimo vasa prava u vezi sa garancijom i pitanjima registracije
proizvoda. U nekim slu¢ajevima, ali samo ako je obezbedena odgovarajuca zastita podataka, li¢ni podaci
se mogu preneti primaocima koji se nalaze izvan Evropskog ekonomskog prostora.

Dodatne informacije se daju na zahtev. Mozete kontaktirati naseg sluZzbenika za zastitu podataka putem
MideaDPO@midea.com. Da biste ostvarili svoja prava, kao $to je pravo na prigovor na obradu vaseg
licnog datuma u svrhe direktnog marketinga, kontaktirajte nas putem MideaDPO@midea.com. Da biste
pronasli dodatne informacije, pratite QR kod.
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Welcome to .
MIDEA Service idea

Dear Customer,

Thank you for purchasing Midea products. Please attach your purchase certificate (invoice or sales slip) to this
warranty and keep it properly. If service is required during the warranty period, proof of purchase must be provided. If
can’t provide, in/out of warranty will be defined by Manufacturer.

Midea product warranty applies to inherent defects in materials and workmanship from the date of initial purchase.
For warranty period, please visit www.midea-group.com or your local call center. Warranty service must be obtained
from Midea Consumer Services or an authorized Midea servicer.

Warranty terms and conditions
NORMAL RESPONSIBILITIES OF THE CONSUMER

This warranty applies only to products in ordinary household use, and the consumer is responsible for the items listed
below:

1. Proper use of the appliance in accordance with instructions provided with the product.

2. Routine maintenance and cleaning necessary to keep in good working condition.

3. Proper installation by an authorized service professional in accordance with instructions provided with the
appliance and in accordance with all local plumbing, electrical and / or gas codes.

4. Proper connection to a grounded power supply of sufficient voltage, replacement of blown fuses, repair of
loosened connections or defects in house wiring.

5. Expenses for making the appliance accessible for servicing.

6. Damages to finish after installation.

EXCLUSIONS

1. Damage due to mishandling or fire and becomes invalid if repair has been attempted by unauthorized persons.

2. Any failure to follow the instructions as mentioned in the user manual.

3. Fluctuation in voltage or any modifications/adjustments made to comply with local electrical, safety and technical
standards.

4. Damages caused by fire, accident or any natural disaster, damage due to mishandling, wear & tear, voltage
fluctuations.

Model No. Product: |
| L Serial No. Date of expiry of warranty: |
—_ — — — — — e e ) e e e e e — —
I
| || Customers |

Name&Address |

| Tel.No./Email |

version:001-12-2020



SERVICE CONTACTS

Albania
Bosnia and Herzegovina

Croatia

Cyprus

Czech Republic / Slovakia
Germany

Greece

Hungary
Italy
Kosovo

Malta

Moldova

North Macedonia
Portugal
Roumania

Slovakia
Slovenia

Spain

Srbija
Latvia/Estonia

Lithuania

Poland
Hungary

Romania

355
+387 (033) 407 93
+387 (033) 407 937
+385 1 619 5582
+357 24 813890
+420 543 215 059
49 (0) 6196 9020 0
80111 22 622
210483347

+36 23 769 245
199240626
38349779349
38349779100

+356 21237601

+373 (022) 54-54-74
389230848
351225025742
0742726843
(0O7GARANTEI)/*414
4212 5710 1800
+385 1 619 5582

34 934803322
+38111 3188 033
+37037329000

+37037329000

+48 800088680
+36 1888 3250
+36 96 512 527
+36 96 512 512
0219196
021528 9196

WWW.MIDEA.COM



Importer

Albania

Importues dhe Shperndares

per Shqiperine,

ALB-ZEUS sh.p.k.,

Rruga Sabaudin Gabrani, Ish Reparti
SMT-se, Njesia Bashkiake nr.6,
Tirane, Albania.

Tel:+355 67 6000 571
web:alb-zeus.al

Croatia

Gemma B&D d.o.o.

Prisavlje 2, 10000 Zagreb,Croatia
+385 16196 446

info@gemma.hr
veleprodaja@gemma.hr

Cyprus

CED Electric Distributors Ltd
P.O.Box 45071

7100 Aradippou-Larnaca Cyprus
+357 24 813890

Germany

Midea Europe GmbH
Ludwig-Erhard-StraBe 14,65760
Eschborn,Germany,

+49 619690 20 O

Greece

FG EUROPE SA Vouliagmenis 128
Ave, Glyfada,

P.O. 16674 - Athens, Greece

Italy

Midea Italia S.R.L.

Via Luigi Bodio 29/37 - Milano (MI)
20158 Italy

Kosovo
Elkos Shpk, address : Road Zona
Industriale P.N , 30 000 Peje, Kosove.

Malta

Kencar Co. Ltd.

168, Industrial Estate,
Luga LQA 3000, Malta.

North Macedonia

Setec Se Od Tehnika Doo

Street 1523 no.1

Municipality of Kisela Voda 1000 Skopje
Republic of North Macedonia

Tel. 0038923080877

Portugal

SGT Energia e Climatizacgao, S. A.
RUA DO COTAO VELHO, 1, SAO
MARCOS 2735-501

AGUALVA CACEM, PORTUGAL

Spain
Frigicoll, S.A. Calle Blasco de Garay,
4-6, Sant Just Desvern, Barcelona, Spain

UK

MIDEA HOME APPLIANCES UK LTD
Conavon Court Ground Floor, 12 Blackfriars
Street, Salford, Manchester M3 5BQ UK
0333 900 1101

service_uk@midea.com



Latvia/Estonia

Importer: ACC Distribution, UAB
Raudondvario pl. 131 B, LT-47191
Kaunas, Lithuania

Service Data: Raudondvario pl.131B-4,
Kaunas, LT-47191, Tel: +37037329000
E-mail: info@servisaict.It
https://servisaict.eu/en/

Lithuania
Importer: ACC Distribution, UAB

Raudondyvario pl. 131 B, LT-47191 Kaunas,

Lithuania

Service Data: Vilnius Gelezinio
Vilko str. 6, LT-03150 Kaunas
Savanoriy ave. 194, LT-44151
Tel: +37037329000

E-mail: info@servisaict.It
https://servisaict.eu/en/

Poland

Importer: Hama Polska Sp. z o.0. |
Robakowo, ul. Poznanska 5 | 62-023
Gadki

Hotline: +48 800 088 680
https://www.midea.com/pl

Hungary

Importer: Blizzard Hungary kft. 1162
Budapest, Menyhért utcal,

Budapest, Hungary

Service Data: 1089 Budapest , kébanyai
ut 21 (223 raktar )

Hungary blizzardhungarykft@g-
mail.com

Hungary

Importer: Bestbyte kft.

Fay u. 45 1139,Budapest,Hungary
Service Data: Iris szerviz

1151 Budapest, Harsanyi Kdlman utca85s.
+36 1888 325

szerviz@iris.hu"

Hungary

Importer: Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gydr, Gesztenyefa ut

Service Data: Somogyi Elektronic Kft.
9027 Gydr, Gesztenyefa ut 3.

Tel: +36 96 512 527, +36 96 512 512
E-mail: vevoszolgalat@somogyi.hu”

Romania

Importer: Altex Holding

Global City Business Park

Sos. Bucuresti Nord nr. 10

Corp O1, etaj 10

Voluntari, 077190 lifov

Service Data: Bucuresti-Nord road,
No. 10, Corps O1, Voluntari, lifov
County, Romania,Tel: 021 9196, 021
528 9196, infoclienti@altexservice.ro

Roumanlia

ASBIS Romania SRL
J40/5587/1998 | RO10656216
Splaiul Independentei 319, Sector 6,
Bucuresti

Phone : +40 21 337 1097

Fax : +40 21 337 1091



Garantie/Kundendienst

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen Gerét und sind Uberzeugt, dass Sie mit diesem modernen Gerat
zufrieden sein werden und lhre Freude daran haben.

Wenn Sie jedoch einen Grund fir eine Reklamation erkennen, nehmen Sie bitte Kontakt mit uns auf:

Midea Europe GmbH Telefon: +49 6196-90 20 - 0 Kundendienst:
Ludwig-Erhard-Str. 14 Fax: +49 6196-90 20 -120 Telefon: +49 6196-90 20 - 0
65760 Eschborn E-mail: kundenservice@midea.com  Fax: +49 6196-90 20 -120
Internet: www.midea.com/de E-mail: kundenservice@midea.com

Geben Sie im Fall einer technischen Storung lhre genaue Adresse, Telefonnummer, Kaufvertragsnum-
mer und den Geréatetyp (vom Typenschild des Gerats) an.

Eine genaue Fehlerbeschreibung spart Zeit und Geld. Bei speziellen Fragen wenden Sie sich bitte an
den Kundendienst.

Vor dem Anruf beim Kundendienst:

Uberpriifen Sie, ob ein Bedienungsfehler oder eine Ursache vorliegt, die nichts mit der Funktion Ihres
Geréts zu tun hat.
Bitte beachten Sie den Hinweis im Benutzerhandbuch und priifen Sie, ob:

- der Netzstecker in der Steckdose steck;
- der Netzstecker beschadigt ist;
- der Strom eingeschaltet ist.



Condizioni di garanzia convenzionale aggiuntiva

* | prodotti importati da Midea Italia s.r.l. (di seguito “Midea”) e contraddistinti dal marchio “Midea” sono coperti dalla garanzia legale per i difetti di
conformita, che & prevista agli articoli 28 — 135 del Codice del Consumo e di cui & responsabile il venditore relativamente ai beni venduti nei propri punti
vendita. Per il periodo di due anni dal momento dell’acquisto il consumatore puo in qualsiasi momento beneficiare della garanzia legale che copre i difetti di
conformita esistenti al momento della consegna, e sempre che il difetto di conformita sia denunciato al venditore entro due mesi successivi alla data della
scoperta del difetto stesso. Sulla base di accordi con i propri venditori, Midea presta i servizi di assistenza tecnica per i prodotti coperti da garanzia legale
attraverso la sua rete di centri di assistenza autorizzati (di seguito “CAT”).

¢ Inoltre, Midea Italia s.r.l. a socio unico con sede a Milano, 20121, Largo Guido Donegani 2 (di seguito “Midea) offre una garanzia convenzionale
aggiuntiva della durata di due anni dalla data di acquisto su tutti | prodotti a marchio Midea (di seguito i “Prodotti”) commercializzati da Midea stessa nel
territorio della Repubblica Italiana (con esclusione del territorio della citta di Venezia e delle isole minori), nel territorio della Repubblica di San Marino e nel
territorio della Citta del Vaticano, quando installati e posti in opera nei medesimi stati e territori (di seguito il “Territorio”) e quando corredati del presente
certificato di garanzia convenzionale (di seguito ”CGC”E

Condizioni di Garanzia C ionale aggiuntiva o . . ) ) . X o . X
« Il presente_documento contiene le condizioni di Faranua riconosciute da_Midea Italia s.r.l. (di seguito “Midea”) con riferimento ai Prodotti
commercializzati e installati nel Territorio e corredati dal CGC. Le presenti condizioni di garanzia convenzionale sono rispettose dei diritti riconosciuti al

consumatore del D.Lgs. n.206/2005 e seguenti modifiche e integrazioni (di seguito, il “Codice del Consumo”) e dagli artt. 1519 bis e seguenti del codice civile
e, iraogni caso, non limitano né escludono o pregiudicano il diritto del consumatore a beneficiare della garanzia legale di conformita di cui & responsabile il
venditore

+ lagaranzia convenzionale offerta da Midea (di seguito la “Garanzia Convenzionale”) & efficace e applicabile nei soli confronti e a solo favore dei soggetti
acquirenti dei Prodotti aventi le caratteristiche e [a qualita di consumatore, cosi come definito e statuito dal Codice del Consumo (di seguito, i
“Consumatori”). La Garanzia Convenzionale non & quindi efficace, & esclusa e non & invocabile dagli acquirenti dei Prodotti che non siano Consumatori e/o
che utilizzano i Prodotti nell’'ambito della propria attivita professionale e/o imprenditoriale e/o commerciale.

«  LaGaranzia Convenzionale ha validita di 24 mesi a partire dalla data di acquisto del Prodotto. In ogni caso e indipendentemente dalla data di acquisto del
Prodotto, la Garanzia Convenzionale perde ogni efficacia e pertanto non & piu fruibile trascorsi 72 mesi dalla data di produzione del Prodotto; determinata dai
numeri di serie apposti sullo stesso Prodotto.

. qu Garanzia Convenzionale sara considerata efficace e valida unicamente se saranno contestualmente e complessivamente rispettate le seguenti
condizioni:

« 1. Il Prodotto sia corredato di un CGC originale, consegnato all’acquirente al momento della consegna del Prodotto. Il CGC dovra essere esibito al
momento della richiesta di intervento e al personale del centro assistenza all’atto dell’intervento per riparazione.

* 2. Sia disponibile un documento fiscale idoneo attestante: (i) la data di acquisto del Prodotto, (i) la ragione sociale e la corretta identificazione del
venditore e, (il(i} il tipo e il modello di Prodotto acquistato, (iv) la qualita di Consumatore. Il documento fiscale di acquisto dovra essere esibito al momento
della richiesta di intervento e al personale del centro assistenza all’atto dell’intervento di riparazione.

¢ 3. Leetichette apposte sul Prodotto ed indicanti il modello e le caratteristiche dell’apparecchiatura, nonché i numeri seriali del Prodotto stesso dovranno
risultare intonse, non alterate o resi illeﬁgibili.

* 4.1l Prodotto dovra risultare installato da installatore professionale munito di tutte le licenze e certificazioni di legge, posto in opera ed utilizzato nel
rispetto di tutte normative vigenti nel Territorio di installazione e nell’osservanza di quanto disposto dai manuali di instaﬁazione e utilizzo allegati al Prodotto
stesso.

*  Midea non & responsabile dell’eventuale smarrimento del presente certificato e non & tenuta al rilascio di duplicati.

. a Garanzia Convenzionale, quando efficace, consiste nella riparazione ovvero nella sostituzione gratuita dei componenti del Prodotto che presentassero
vizi o difetti di fabbricazione.

*  Midea potra disporre la sostituzione del Prodotto con altro nuovo, o nel caso di indisponibilita di tale Prodotto, con altro equivalente.

« La sostituzione del Prodotto non modifica o estende la validita della Garanzia Convenzionale, che decorre sempre dalla data di acquisto del Prodotto
originario.

¢ Le prestazioni in garanzia sono erogate da Midea tramite una rete di Centri di Assistenza Tecnica (di seguito, i «<CAT») autorizzati dalla stessa.

* La validita della garanzia & subordinata all'accertamento della sussistenza di vizi o difetti dei componenti costituenti il Prodotto, operato da un CAT
autorizzato.

«  Trascorsi i termini di garanzia, sono a carico del cliente tutti i costi relativi ai ricambi e alla manodopera necessari per la riparazione del Prodotto.

Esclusioni:

*  Atitolo esemplificativo ma non esaustivo, si elencano alcuni casi di inefficacia e di esclusione della copertura della Garanzia Convenzionale:

a) La Garanzia Convenzionale non & efflcace e non offre copertura per interventi di ordinaria manutenzione e controlli periodici quali: pulizia filtri, o
sostituzione degli stessi, pulizia degli scambiatori di calore e altre attivita di verifica e settaggio del Prodotto o adeguamento o modifiche di spine
elettriche o cavi.

b) La Garanzia Convenzionale non é efficace e non offre copertura nel caso in cui venga accertata la mancata o irregolare effettuazione della
manutenzione periodica, secondo le prescrizioni e le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni e nel manuale d’uso del Prodotto. X
c) La Garanzia Convenzionale non e efficace e non offre copertura nel caso in cui il Prodotto sia utilizzato per scopi non domestici, comunque, sia

utilizzato nell’ambito di attivita commerciale e/o imprenditoriale e/o professionale.
d La Garanzia Convenzionale ¢ inefficace e non offre copertura in caso di smarrimento di parti, accessori e componenti del Prodotto.
La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per danni diretti o indiretti e guasti conseguenti a collegamenti del Prodotto a tensioni
diverse da quelle indicate nel libretto di istruzione e nel manuale d’uso del Prodotto e in ogni caso al di fuori dei valori di targa previsti per il
Prodotto, oppure a improvvisi mutamenti di tensione di rete cui il Prodotto e collegato, cosi come in caso di guasti causati da infiltrazione di liquidi,
fuoco, scariche induttive/elettrostatiche o scariche provocate da fulmini, sovratensioni o altri fenomeni esterni al Prodotto.
f) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per danni diretti o indiretti causati da utilizzo improprio, o negligente del Prodotti
ovvero in caso di installazione o conservazione del Prodotto al di fuori delle condizioni ambientali previste per il suo corretto funzionamento, come
indicato dal manuale d’uso che accompagna il Prodotto.

g) La Garanzia Convenzionale e inefficace e non offre copertura per i difetti che derivano dall'imperfetta installazione del Prodotto o, in ogni caso,
quando il Prodotto non é stato installato da installatore professionale munito di tutte le licenze e certificazioni di legge.

h) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura in caso di utilizzo del Prodotto non conforme rispetto a quanto indicato dal manuale
d’uso che accompagna il Prodotto.

i) La Garanzia Convenzionale ¢ inefficace e non offre copertura per danni conseguenti a perdite e fuoriuscite di acqua o altri liquidi imputabili a difetto
dei componenti costitutivi il prodotto.

j) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per danni diretti o indiretti causati da incuria, eventi atmosferici, caduta di materiali,

accumulo di ghiaccio nelle unita de

cio ne ita del Prodotto, accumulo di impurita o residui nelle tubazioni di collegamento e allacciamento del Prodotto, contatto
del Prodotto con liquidi o umidita.

k) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per danni diretti o indiretti causati da manomissioni operate da personale non

autorizzato e da utilizzo di componenti, ricambi o materiali di consumo non approvati da Midea come idonei.

1) La Garanzia Convenzionale ¢ inefficace e non offre copertura per danni derivanti dal trasporto e dalla movimentazione del Prodotto, anche se

contestati al vettore al momento della consegna.

m) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura su tutte parti soggette ad usura a seguito dell’utilizzo, quali batterie, filtri, guarnizioni,
ulsanti, porte e sportelli, manopole, lampade, maniglie, parti plastic?\e, accessori e componenti simili che non risultino affetti da vizi o difetti di
abbricazione riscontrati nei primi 7 giorni dalla data di acquisto o di consegna del Prodotto.

n) La Garanzia Convenzionale e inefficace e non offre copertura per danni o risarcimenti ad alimenti, indumenti e similari inseriti nel prodotto, a

seguito di malfunzionamento o guasto dello stesso.

o) La Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per costi per strumenti o servizi necessari all'accesso al Prodotto, o per il trasporto di
arti o componenti del Prodotto nella posizione di installazione in caso di non agevole accesso garantito allo stesso.

p) a Garanzia Convenzionale & inefficace e non offre copertura per difetti imputabili a obsolescenza tecnologica o altre componenti

software/hardware fornite da parti terze rispetto a Midea.

« Le clausole contenute nel presente documento possono essere modificate esclusivamente da Midea; nessuna variazione o modifica pud essere
apportata al presente documento se non a seguito di espressa manifestazione da parte di Midea.
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Certificato di garanzia

Midea Vi ringrazia per aver acquistato un suo prodotto.
Vi invitiamo a conservare questo documento unitamente alla prova di acquisto.

La garanzia ha una durata di 24 mesi a partire dalla data riportata sul documento d’acquisto.

Il nostro Servizio Clienti € a Vostra disposizione per segnalazioni sul prodotto e richieste di informazioni.
Per contattare il servizio clienti & possibile:

* Collegarsi al sito web www.midea.com/it
* Inviare un messaggio E-Mail all'indirizzo assistenza@midea.com

Per richiedere assistenza sul prodotto in caso di guasto, contattare il numero del servizio clienti:

02 962 46 65

Il servizio & attivo dal Lunedi al Venerdi dalle ore 09:00 alle 13.00 e dalle ore 14.00 alle 18.00 ad esclusione dei giorni festivi.
Il servizio soggetto alla normale tariffazione vigente in funzione del pianto tariffario utilizzato. | costi per la chiamata
possono variare in funzione dell’operatore telefonico e del piano tariffario utilizzato.

Conservare questo documento unitamente al documento comprovante la data di acquisto del prodotto

Spazio per applicare
il documento di acquisto

aJedl|dde Jad oizeds



GARANTIA DE FRIGICOLL

La garantia ofrece para el usuario la reparacién sin cargo de aquellas

anomalias que puedan ser imputables a un defecto de fabricacion.

Frigicoll acepta la reparacién de equipos en garantia tanto en domicilio de

usuarios como en tiendas y distribuidores.

Qué no cubre la Garantia

Los desperfectos o anomalias producidos como consecuencia de la utilizacion
del equipo (desgaste normal por el uso, rotura de elementos de dotacion), asi
como aquellas averias debidas a agentes externos (variaciones en el fluido
eléctrico, presiones excesivas de agua, dafios ocasionados por condiciones
ambientales adversas), no pueden ser imputables a un defecto de fabricacion,

por lo que deberian ser reparados con cargo al usuario.

Periodo de Garantia

La Ley 23/2003 de Garantias sobre bienes de consumo y el posterior Real
Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre de 2007, por el que se aprueba

el texto refundido de la Ley General para la Defensa de los Consumidores y

Usuarios, establecen un periodo de 3 afios de garantia para los consumidores

(aquellos que destinan el producto a su uso privado: que no lo incorporan de

ningun modo a un proceso de produccion).

La Ley establece que cualquier anomalia, averia o falta de conformidad que se
detecte durante los primeros 6 meses sera atribuible a un defecto de
fabricacion, mientras que el usuario deberia demostrar el defecto de fabricacion

para anomalias detectadas con posterioridad. Frigicoll asume el coste de las
averias o anomalias detectadas durante los 3 afios de garantia (teniendo en

cuenta la anterior premisa), con la excepcion de aquellos desperfectos

definidos en el punto anterior.



Los equipos destinados a uso profesional (aquellos que estan integrados o
forman parte de un negocio), cuentan con una garantia de 1 afio en piezas
(mano de obra y desplazamiento no incluidos), salvo que se pacten otras

condiciones con el cliente.
El periodo de garantia comienza segun la fecha que conste en la factura o
albaran de entrega del producto, con independencia del tiempo efectivo de uso

del mismo.

Sustituciéon del equipo durante el periodo de Garantia

La Ley vigente establece que el consumidor (los usuarios profesionales no
estan cubiertos por esa Ley) podra solicitar la sustitucion de un equipo ante una
averia o falta de conformidad, pero afiade que el garante (en este caso
Frigicoll), podra desestimar esa solicitud si el coste de la sustitucion resulta

desproporcionado con respecto a la reparacién correspondiente.

Datos de contacto SAT / Frigicoll

En caso de tener cualquier averia o incidencia, el teléfono de contacto del SAT
de su zona es 914894535 / 902120624.

En caso de querer contactar con Frigicoll, envie un correo a

atencioncliente.electrodomestico@frigicoll.es o llame al 933758401.




P~
@curees @idea

OPOI EITYHZHZ OIKIAKQN MPOIONTQON Midea (Asukég SUOKEUEG & MLKPOGUOKEUEC)

1. Q¢ avtupoowroL yLa TNV EAANVIKA ayopd TWV OLKLOKWY CUCKEUWV Midea, mapéxoue eyyunon KaAng
Aettoupyiag yia tig cuokevég Midea ot omoieg €xouv eloaxBei kat Statebei otnv ayopd and tnv FG
Europe AE amokAeLloTIKA Kal povov. H eyyUnon kaAumtel kaBe avwpaiia fj BAGBN mou odpeiletat
OMTOKAELOTIKA OTNV KATAOKEUT TNG CUCKEUNG I) OE EAQTTWHATIKA EGOPTAKLATAL.

2. Kotd tn SldpKeLa tng eyyunong n epyaoia, ta €608 HETAKIVNONG TOU TEXVIKOU KOL T AVTAANKTIKA
napéxovrat Swpedv, KaBwG Kat n petadopd tng cUCKEUNG (e€apolvTal oL ULKPOOUOKEUEG)
QUITOKAELOTIKA LE TOL CUVEPYOTIOHEVA TIPAKTOPELQ, OV O TEXVLKOG KPIVEL OTL N EMILOKEUN TIPETEL VL YiVEL OTO
service tng etatpeiag.

3. Hetapeia pog éxet to Sikaiwpa va kaBopilel Tov TpOmo KoL TOTo EMLOKEUNG TwV BAaBwVY Katd tnv
Kpion TNG. EL8KA To 0€pPLG TWV HLKPOCUCKEUWV TTOPEXETAL OTNV €8P0 TOU EKAOTOTE CUMBEPRANHEVOU
KATAOTAUATOG 0£PPLG, N §& HETAPOPA TOUG TTPAYHATOTOLETAL QTG TOV KATOXO TNG CUCKEUNG.

4, e mepimtwon adkaloAoyntng kKARong, anouaciag, mpoBANUATWY EYKATACTACNG i avaykn emibeléng
Aettoupyiag, o meAdtng emBapuvetal pe ta £€0da kivnong Kat To KOOTOG EMIOKEYNG TOU TEXVLKOU.

5. HeyyUnon navel va LoxUEL O€ TIEPIMTWON TIOU 0T CUCKEUN €XEL EMEUPBEL yLa eTSLOpBwaon dAAog
TEXVLKOG, EKTOG Ao ToV EE0UCLOSOTNHEVO TEXVIKO TNG ETALPELQG HOG, 1) EXEL TTOpatolnBEeL 1y
anopakpuvOei to rating label kot o celplakdg aplBpdg TG CUCKEUNAG.

6. Ev8eXOUEVN ETILOKELN 1} QVTIKOTAOTOON HEPWV UiAG CUCKEUNG A TNG (810G TNG cUoKeLNG Sev tapateivel
™ SLdpKeLa TN EyyUNnong, n omoia cuveyilel o kAOe mepimtwon €wg tn AR&N TNG.

7. € MEPUTTWON QVTLKATAOTACNG KATIOLOU £EQPTAMATOC UiaG CUOKEUNG, TAPEXETAL EYYUNCN 6 UNVWV YLa TO
OUYKEKPLUEVO €§APTNUA 1} AVTOANOKTIKO,  OPXNG YEVOUEVNG ATIO TNV NUEPOKNVIA OVTLKATACTACNG.

8. Heyyunon Sev woxUeL yia BAGBeg rou rpokalouvtal Gueoca f Eppeca amd apéhela, mapdaleubn, Kakr
Xprion, Kakn eykatdotaon f mdong dpuoewg eMEUPACN 0TN CUCKEUH Ao pn e€ouclodotnuévo
ouvepyeio. Emiong, Sev Loxvel yia BAaPBeg mou odeilovtal oe e§wyeveig mapdyovteg Tou aAAOLWVOUV TNV
udn TG oUOKEUNG (OTwg M.x. XNKLKA, TOEKE, dAata K.T.A.), KaBWG Kat yio BAABEG poepXOUEeVES amd
Kakn ouvdeon og tdon SLadpopeTikn amod TNy avaypadOuevn otV VKIS TNG CUCKEUNAG, O 1N
YELWNEVO peupatodotn (mpila) kot oe peTaBOAEG TAONG TOu SIKTUOU (TTwon, uréptaaon).

9. Heyyunon Sev kaAUTtel BAABEG 1) AMWAELEG TWV CUCKEUWV 1} TTAPEAKOUEVWV TOUG, Ttou odeilovtal o
uetadopég, mou yivovral pe euBuvn tou meAdtn amnod tpitoud.

10. H eyyunon 6ev BiyeL Ta SikaLWUATA TOU AyOPOOTH) ONWG AUTA poPAénovral Baocel tng Eupwmaikng
06ényiog 1999/44/EC kot tng EAAnVIKAG vopoBeaiac.

11. H gyyunon mpémnetL anapaitnta va cuvodevetal anod ¢wroavtiypado Tou Tipohoyiou ayopds fi Tou
Seltiou Alavikig TWANGNG i} Tou SeATIOU OMOCTOANG TOU TTPOIOVTOG.

EIAIKOI OPOI: 2YZKEYEZ MIDEA 3 XPONIA EITYHZH

1. H eyylunon kong Aettoupyiog LoxVeL amd TNV NUEPOUNVIA AyOpPAS TG CUCKEUNG Kol KAAUTITEL yLa Tpial
(3) xpovia k&Be avwpaAio i BAAPN Tou opeiAeTAL OTNV KOTAOKEUN 1) O EAATTWHOTIKO £§APTNHA TNG
OUOKEUNG.

2. E8kad yia tig emavadopT{OHEVES UIaTApies (Y. NAEKTPLKWY OKOUTIWY KATL.) N eyyUnon KaAng
Aettoupyiag neplopiletal ota 800 (2) xpovia amod TNV NUEPOUNVIO Ayopdg TG CUCKEUNAG .

3. Ztnv eyyunon 8ev mepapBavovrat oL Aapumtpeg GWTLOUOU, OL KEPOULKEG ETULPAVELEC, T aECOUAp,
KAOWG Kot Ta TAQOTIKG, EMOUOATWHEVA KAL YUGALVA LEPN TWV CUCKEUWV, EKTOG €AV amoSelxBel mwg
T(POKELTAL YLA EAATTWLOL KOTOLOKEUNG.

4. KdBe ouokeun eAEyXETOL TTPOCEKTIKA KOTA TNV TOpaywyn Kot S€V YLVETOL AVTIKATACTACH TNG ApA LOVO
o¢ nepintwon avenavopBwtng BAABNG 1 emavalapuBavouevng idtag BAABNG 1 Adyw uPnAol KOGToUG
NG EMLOKEVNAG,.

5. OLInuLég ou mpokahoUvTaL KaTd T LeTtadopd TG CUCKEUNG SV KOAUTITOVTOL OO TV €yyunaon.
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6. OMla ta mpotdvta Midea eivat kataokeuaopéva yia ouvrOn olakn xpron. H eyyinon 6ev kahUumtel
BAGBEG MOV TIPOKUTITOUV OE GUOKEVEG TIOU XPNOLULOTIOLOUVTAL OTA TAQLOLAL ETAYYEALATIKAG XPoNG

H texvikr umtootript§n Kat To service Twv Zucokeuwv Midea €xeL avatebei otnv etatpeia:

GENERAL SERVICE ENE

@M Aedvdpou 22

KoAwvog, ABriva 10443

Z:210 8830666, 210 5145030

D4: service@general-service.gr (yia o€pBig)

D4: parts@general-service.gr (ylot avtaAAaKTIKA)

@ www.general-service.gr

Eloaywyn kat Atavoun yia tnv EAAGSa:
F.G. EUROPE A.E.

@M A. Bouhtaypévng 128

166 74 N\udada, ABrva

@: 2109697 600, 210 9696 500

D info@fgeurope.gr

& www.fgeurope.gr
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A Somogyi Elektronic Kft. a jotallasi jegyben meghatérozott termékre a kotelezd jotallason tul tovabbi 1 év onkéntes jétallast vallal.
A kotelez6 jotallas feltételeit a jotallasi jegy, az onkéntes jotallas feltételeit a jotallasi nyilatkozat tartalmazza.

JOTALLASI JEGY MIDEA
A fogyasztoval szerzddést koté vallalkozés (eladd) neve és cime:
TEIMEK MEGNEVEZESE. ... ..ttt SZAMIBSZAM: ...
Termék tipusa:
Termék gyartasi szama (amennyiben van): Vételar:

Vasarlas idépontja / a termék atadasanak / a termék izembe helyezésének idépontja:

A termékre vallalt kotelezd jotallasi id6: 1év
Gyarto neve és cime: Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Company Limited. ‘NO.19 SANLE ROAD, BENIAO, SHUNDE, FOSHAN, GUANGDONG,
CHINA 528300

Vallalkozas képviselGjének alairasa: ..........cocoreeerinerinneiinseiiiseiinnns Vaéllalkozas bélyegzélenyomata:

KIJAVITAS ESETEN TOLTENDO KI!

1 javitas 2 javitas 3 javitas

A jotallasi igény bejelentésének
idépontja:

Kijavitasra atvétel idépontja:

A hiba oka:

A kijavitas modja:

A fogyasztonak torténd visszaadas
idépontja:

KICSERELES ESETEN TOLTENDO KI!
Kicserélés tortént, amelynek id6pontja:

VETELAR VISSZAFIZETESE ESETEN TOLTENDO KI!
Vételar visszafizetés tortént, amelynek idépontja:

Javitészolgalat:

Név: Somogyi Elektronic Kit.

Cim: 9027 Gyér, Gesztenyefa Ut 3.

Telefonszam: +36 96 512 527, +36 96 512 512

E-mail cim: vevoszolgalat@somogyi.hu

A véllalkozas (eladd) a mindségi kifogas bejelentésekor a fogyaszté és vallalkozas kozotti szerzédés keretében eladott dolgokra vonatkozd szavatossagi és jotallasi
igények intézésének eljarasi szabalyairol szol6 19/2014. (IV. 29.) NGM rendelet 4. §-a szerint kételes — az ott meghatarozott tartalommal — jegyz6kényvet felvenni és
annak masolatat haladéktalanul és igazolhaté mddon a fogyasztd rendelkezésére bocsétani. A véllalkozas, illetve a javitdszolgalat (szerviz) a termék javitasra valo
atvételekor az NGM rendelet 6. §-a szerinti elismervény atadasara kételes.

TAJEKOZTATO A JOTALLASI JOGOKROL

Az egyes tartos fogyasztasi cikkekre vonatkozo kotelezo jotallasrol szolo 151/2003. (IX. 22.) Korm. rendelet alapjan a vallalkozasnak (eladonak) jotallast kell vallalnia a
Korm. rendelet mellékletében felsorolt Gj termékekre. A jotallas idétartama:

- 10 000 forintot elérd, de 100 000 forintot meg nem haladd eladasi ar esetén egy év,

- 100 000 forintot meghaladd, de 250 000 forintot meg nem halado eladasi ar esetén két év,

- 250 000 forint eladasi ar felett harom év.

E hataridok elmulasztasa jogvesztéssel jar. A jotallas id6tartama meghosszabbodik a fogyasztasi cikk kijavitasa esetén a javitasra tadas napjatél kezdve azzal az
idovel, amely alatt a fogyaszto a fogyasztasi cikket a hiba miatt rendeltetésszeriien nem hasznalhatta.

A jotallasi hataridé a fogyasztasi cikk fogyaszto részére torténd atadasa, vagy ha az iizembe helyezést a vallalkozas vagy annak megbizottja végzi, az lizembe
helyezés napjaval kezdddik. Ha a fogyaszté a fogyasztasi cikket az atadastdl szamitott hat honapon til helyezteti iizembe, akkor a jotallasi hataridé kezdd idépontja a
fogyasztési cikk atadasanak napja.

Nem tartozik jotallas ala a hiba, ha annak oka a termék fogyasztd részére valo atadasat kdvetden Iépett fel, igy példaul, ha a hibat

- szakszertitlen Uizembe helyezés (kivéve, ha az lizembe helyezést a vallalkozas, vagy annak megbizottja végezte e, illetve, ha a szakszer(itlen lizembe helyezés a
hasznéalati-kezelési utmutatd hibajara vezetheté vissza),

- rendeltetésellenes hasznalat, a hasznalati-kezelési tmutatéban foglaltak figyelmen kiviil hagyasa,

- helytelen tarolas, helytelen kezelés, rongalas,



- elemi kér, természeti csapas okozta.

A Polgari Torvénykdnyvrol sz6lo 2013. évi V. torvény 6:162. § alapjan:

- ajogosult a hiba felfedezése utan késedelem nélkiil koteles a hibat a kotelezettel kzoini.

- fogyaszto és vallalkozas kozotti szerzddés esetén a hiba felfedezésétol szamitott két honapon beliil kozolt hibat késedelem nélkiil kozoltnek kell tekinteni.
- a kozlés késedelmébdl eredd karért a jogosult felelds.

Jotallas keretébe tartozo hiba esetén a fogyaszto

- els6sorban — valasztasa szerint — kijavitast vagy kicserélést kdvetelhet, kivéve, ha a valasztott jotallasi igény teljesitése lehetetlen, vagy ha az a véllalkozasnak a
masik jotallasi igény teljesitésével 6sszehasonlitva aranytalan tobbletkdltséget eredményezne, figyelembe véve a szolgaltatas hibatlan allapotban képviselt értékét, a
szerz6désszegés sllyat és a jotallasi igény teljesitésével a fogyasztonak okozott érdeksérelmet.

- ha a véllalkozas a kijavitast vagy a kicserélést nem vallalta, e kotelezettségének megfeleld hataridén belll, a fogyaszté érdekeit kimélve nem tud eleget tenni, vagy
ha a fogyasztonak a kijavitashoz vagy a kicseréléshez fiiz6d6 érdeke megsziint, a fogyaszt6 — valasztasa szerint — a vételar aranyos leszallitasat igényelheti, a hibat a
vallalkozas kéltségére maga kijavithatja vagy massal kijavittathatja, vagy eléllhat a szerzédéstél. Jelentéktelen hiba miatt eléllasnak nincs helye.

A fogyasztd a valasztott jogarol masikra térhet at. Az attéréssel okozott koltséget koteles a vallalkozasnak megfizetni, kivéve, ha az attérésre a vallalkozas adott okot,
vagy az attérés egyébként indokolt volt.

Ha a fogyaszt6 a termék meghibasodasa miatt a vasarlastol (lizembe helyezéstdl) szamitott harom munkanapon beliil érvényesit csereigényt, a vallalkozas nem
hivatkozhat aranytalan tobbletkdltségre, hanem koteles a terméket kicserélni, feltéve, hogy a meghibasodas a rendeltetésszerii hasznalatot akadalyozza.

Ha a véllalkozas a fogyaszto szavatossagi vagy jotallasi igényének teljesithetdségérdl annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni, allaspontjarél — az igény elutasitasa
esetén az elutasitas indokarol és a békéltetd testiilethez fordulas lehetdségérdl is — 6t munkanapon belill, igazolhaté modon koteles értesiteni a fogyasztot.

A vallalkozasnak térekednie kell arra, hogy a kijavitast vagy kicserélést legfeljebb tizenét napon belil elvégezze. Ha a kijavitas vagy a kicserélés idétartama a tizen6t
napot meghaladja, akkor a véllalkozas a fogyasztot tajékoztatni kdteles a kijavitas vagy a csere varhaté idétartamardl. A tajékoztatas a fogyaszto elézetes
hozzéjarulasa esetén, elektronikus Uton vagy a fogyaszto altali atvétel igazolasara alkalmas mas médon torténik.

Ha a jotallasi idtartam alatt a fogyasztasi cikk els6 alkalommal torténd javitasa soran a vallalkozas részérél megéllapitast nyer, hogy a fogyasztasi cikk nem javithato,
a fogyaszto eltérd rendelkezése hianyaban a vallalkozas koteles a fogyasztasi cikket nyolc napon beliil kicseréini. Ha a fogyasztasi cikk cseréjére nincs lehetéség, a
vallalkozas kételes a fogyaszto altal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését igazold bizonylaton - az altalanos forgalmi adérol szolo torvény alapjan
kibocsatott szamlan vagy nyugtan - feltiintetett vételarat nyolc napon beliil a fogyaszté részére visszatériteni.

Ha a jotallasi idtartam alatt a fogyasztasi cikk harom alkalommal torténd kijavitast kdvetden ismét meghibasodik - a fogyaszto eltérd rendelkezése hianyaban -,
valamint ha a Polgari Torvénykonyvrél szol6 2013. évi V. torvény 6:159. § (2) bekezdés b) pontja alapjan a fogyasztd nem igényli a vételar aranyos leszallitasat, és a
fogyaszté nem kivanja a fogyasztasi cikket a vallalkozas koltségére kijavitani vagy massal kijavittatni, a vallalkozas koteles a fogyasztasi cikket nyolc napon beliil
kicseréIni. Ha a fogyasztasi cikk kicserélésére nincs lehet6ség, a vallalkozas koteles a fogyaszté altal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését
igazol6 bizonylaton - az éltalanos forgalmi adérdl sz6l6 trvény alapjan kibocsatott szamlan vagy nyugtan - feltiintetett vételarat nyolc napon belll a fogyasztd részére
visszatériteni.

Ha a fogyasztasi cikk kijavitasra a kijavitasi igény vallalkozas részére valo kozlésétol szamitott harmincadik napig nem kerill sor, - a fogyaszto eltér6 rendelkezése
hidnyaban - a vallalkozas koteles a fogyasztasi cikket a harmincnapos hataridé eredménytelen elteltét kévetd nyolc napon beliil kicserélni. Ha a fogyasztasi cikk
cseréjére nincs lehet6ség, a vallalkozas koteles a fogyaszto altal bemutatott, a fogyasztasi cikk ellenértékének megfizetését igazold bizonylaton - az altalanos forgalmi
adorol szolo torvény alapjan kibocsatott szamlan vagy nyugtan - feltiintetett vételarat a harmincnapos kijavitasi hataridé eredménytelen elteltét kdvetd nyolc napon
beliil a fogyaszt6 részére visszatériteni.

Az eléz6 harom bekezdés el6irasai az 10 000 Ft eladasi ar feletti kozlekedési eszkozokre, igy kiildndsen elektromos kerékparra, elektromos rollerre, quadra,
motorkerékparra, segédmotoros kerékparra, személygépkocsira, lakdautora, lakokocsira, utanfutds lakokocsira, utanfutora, valamint 10 000 Ft eladasi ar feletti
motoros vizi jarm{ire nem vonatkoznak.

A kijavitas soran a termékbe csak Uj alkatrész kertilhet beépitésre.

A fogyasztasi cikk kijavitasa esetén a jotallas idotartama meghosszabbodik a javitasra atadas napjatol kezdve azzal az idével, amely alatt a fogyaszto a fogyasztasi
cikket a hiba miatt rendeltetésszerlien nem hasznalhatta. A jétallasi idd a terméknek vagy a termék részének kicserélése (kijavitasa) esetén a kicserélt (kijavitott)
termékre (termékrészre), valamint a kijavitas kdvetkezményeként jelentkezd hiba tekintetében Ujbol kezdddik.

A jotallasi kotelezettség teljesitésével kapcsolatos koltségek a vallalkozast (eladét) terhelik. A rogzitett bekotésd, illetve a 10 kg-nal stlyosabb, vagy témegkézlekedési
eszkdzon kézi csomagként nem szallithatd terméket — a jarmiivek kivételével - az (izemeltetés helyén kell megjavitani. Ha a javitas az izemeltetés helyén nem
végezhetd el, a le- és felszerelésrdl, valamint az el- és visszaszallitasrol a vallalkozas vagy — ha a fogyasztd a javitészolgalatnal jelezte kijavitas iranti igényét —a
javitoszolgalat gondoskodik.

A jotallas nem érinti a fogyasztd jogszabalybol eredd — igy kiilondsen kellék- és termékszavatossagi, illetve kartéritési — jogainak érvényesitését.

Fogyasztoi jogvita esetén a fogyaszto a varmegyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamarak altal miikddtetett békéltetd testilet eljarasat is kezdeményezheti.

A jotallasbol eredd jogokat a fogyasztasi cikk tulajdonosa érvényesitheti, feltéve, hogy fogyaszténak mindsul.

A jotallasbol eredd jogok a jotallasi jeggyel érvényesithetoek, amelynek nem tehetd feltételévé a fogyasztasi cikk felbontott csomagolasanak a fogyaszto altali
visszaszolgaltatasa.

A jotallasi jegy fogyaszté rendelkezésére bocséatasanak elmaradasa esetén a szerzédés megkotését bizonyitottnak kell tekinteni, ha az ellenérték megfizetését igazold
bizonylatot - az altalanos forgalmi adorol sz6l6 torvény alapjan kibocsatott szamlat vagy nyugtat - a fogyaszté bemutatja. Ebben az esetben a jotéllasbol eredd jogok
az ellenérték megfizetését igazold bizonylattal érvényesithetéek.

A jotallasi jegy szabalytalan kiallitasa vagy a jotallasi jegy fogyaszt6 rendelkezésére bocsatasanak elmaradasa a jotallas érvényességét nem érinti.

A fogyaszt6 jotallasi igényét a vallalkozasnal (eladonal) érvényesitheti.

A fogyaszt6 a jotallas iranti igényét valasztasa szerint a vallalkozas székhelyén, barmely telephelyén, fioktelepén és a vallalkozas altal a jotallasi jegyen feltiintetett

javitoszolgalatnal kozvetlenil is érvényesitheti. .. ;
JOTALLASI NYILATKOZAT

373/2021. (V1. 30.) Korm. rendelet szerint

A Somogyi Elektronic Kft., cim: 9027 Gyér, Gesztenyefa Ut 3., a jelen jotallasi nyilatkozatban kijelenti, hogy a jotallasi jegyben meghatarozott termékre a kotelezo jotallast
kovetSen tovabbi +1 év 6nkéntes jotallast vallal, melynek kezd6 datuma a jotallasi jegyben foglalt ,Vasarlas idépontja / a termék atadasanak / a termék lizemk
helyezésének idépontja”-tol szamitott egy év. Az 6nkéntes jotallas ezen dokumentum bemutatasaval érvényesithetd. Az nkéntes j6tallas idétartama a fogyasztasi
cikk kijavitasa vagy kicserélése esetén nem hosszabbodik meg, és nem kezdddik jbdl, de egyéb feltételeiben és a jotallas érvényesitése érdekében kdvetendd eljaras
tekintetében megegyezik a kotelezd jotallasban foglaltakkal. Az &ru hibas teljesitése esetén a fogyasztot a jogszabaly szerinti kellékszavatosséagi jogok gyakorlasa
téritésmentesen megilleti, e jogait a jotallas nem érinti. Az dnkéntes jotallas keretében a Somogyi Elektronic Kift. egyéb kotelezettséget nem vallal.




@

Warunki dodatkowej gwarancji producenta

Woprowadzenie

*  Produkty importowane przez Midea lItalia s.r.l. a socio unico z siedziba w Mediolanie, 20158, Viale Luigi Bodio 29/37 (dalej ,Midea”) na terytorium
Rzeczypospolitej Polskiej i oznaczone znakiem towarowym ,Midea” (dalej ,Produkty”) objete sg rekojmia za wady, przewidziang przez obowigzujace w polskim
grawie Erzepisylo ochronie konsumentdw, ktéra naktada na sprzedawce odpowiedzialnos¢ za przypadki wystapienia wady w sprzedawanym przez niego towarze.
rzez okres dwoch lat od chwili zaku&)u, o ile nie okreslono innego okresu we wiasciwych przepisach krajowych, konsument moze korzystac z rekojmi za wady
istniejgce w momencie dostawy, pod warunkiem ze wada zostanie zgtoszono sprzedawcy w terminie dwdch miesigcy od dnia jej stwierdzenia. Na podstawie
umoéw ze swoimi sprzedawcami na terenie Rzeczypospolitej Polskiej Midea swiadczy ustugi pomocy technicznej dla produktéw objetych rekojmig za
posrednictwem sieci autoryzowanych centréw pomocy technicznej (dalej ,CPT”).
*  Ponadto Midea udziela dodatkowej gwarancji producenta na okres dwdch lat od daty zakupu Produktéw sprzedawanych przez Midea, w tym za
posrednictwem swoich dystrybutordw lub sprzedawcéw, na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej, jezeli Produkt& te sg zainstalowane i oddane do uzytku na
terytorium tego kraju (dalej , Terytorium”) oraz opatrzone niniejszym certyfikatem gwarancji producenta (dalej ,,CGP”). Ponizej okreslono warunki tej gwarancji.

Warunki d j gwarancji prod!
¢ Niniejszy dokument okresla warunki gwarancji udzielanej przez Midea na Produkty sprzedawane i instalowane na Terytorium oraz opatrzone CGP. Niniejsze
warunki gwarancji producenta nie naruszaja praw konsumenckich wynikajacych z krajowych przepisow o ochronie konsumentéw i w zadnym wypadku nie
ogran';czaja, nie wytaczajg ani nie naruszajg prawa konsumenta do skorzystania ze swoich uprawnien wynikajacych z ustawowej rekojmi, za ktéra odpowiada
sprzedawca.
+  Gwarancja producenta udzielana przez Midea (dalej ,Gwarancja producenta”) obowigzuje i ma zastosowanie wwacznie wobec i na rzecz nabywcow
Produktow majacych status konsumentdw zgodnie z definicjg i przepisami wtasciwych prze%isow prawa polskiego (dalej ,,Konsumenci”). Gwarancja producenta
nie obowiazuje ani nie ma zastosowania w przypadku nabywcéw Produktéw niebedacych Konsumentami lub korzystajacych z Produktow w ramach swojej
dziatalno$ci zawodowej, przedsiebiorczej lub handlowej.
¢ Gwarancja producenta jest wazna przez okres 24 miesiecy od daty nabycia Produktu. W kazdym przypadku i niezaleznie od daty zakupu Produktu Gwarancja
producenta traci waznos¢ i przestaje obowigzywaé po uptywie 72 miesigcy od daty wyprodukowania Produktu, ktéra mozna ustali¢ na podstawie numeru
seryjnego umieszczonego na Produkcie.
* 'Gwarancja producenta jest uznawana za obowiazujacg i wazna pod warunkiem jednoczesnego i catkowitego spetnienia nastepujacych warunkéw:

1. Produkt opatrzony jest oryginalnym CGP dostarczonym nabywcy wraz z dostawa Produktu. CGP nalezy okaza¢ w momencie sktadania zgtoszenia
gwarancyjnego, a takze w przypadku naprawy przez CPT w ramach gwarancji.

2. Nabywca posiada odpowiedni dokument zakupu poswiadczajacy: af date zakupu Produktu, b) nazwe ifrawidlowe oznaczenie sprzedawcy, c) rodzaj i
model zakupionego Produktu oraz d) status Konsumenta. Dokument zakupu nalezy okaza¢ w momencie sktadania zgtoszenia gwarancyjnego, a takze w
przypadku naprawy przez CPT w ramach gwarancji.

. 3. Etykiety umieszczone na Produkcie i wskazujace model i charakterystyke sprzetu, a takze numery seryjne Produktu sa czytelne i nie zostaty naruszone

anizmienione.

4, Produkt byt instalowany przez fachowego instalatora, posiadajacego wszystkie wymagane prawem licencje i certyfikaty, oddany do uzytku i uzytkowany
'z)gogni(e ze wszystkimi przepisami obowiazujacymi na Terytorium instalacji oraz zgodnie z postanowieniami instrukcji instalacji i uiytY<owania dotgczonych do

roduktu.
*  Midea nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku utraty niniejszego CGP i nie ma azku wydawania dupli .
. dG[\(Ivarancja producenta, o ile obowigzuje, obejmuje naprawe lub bezptatng wymiane elementéw Produktu wykazujacych wady materiatu lub wady
rodukcyjne.

P Micega moze zleci¢ wymiang Produktu na nowy lub, w przypadku niedostepnosci tego Produktu, na inny réwnowazny.
. deymiana Produktu nie powoduje zmiany ani przedtuzenia waznosci Gwarancji producenta, ktérej waznos¢ liczona jest zawsze od daty zakupu oryginalnego
Produktu.
*  Ustugi gwarancyjne $wiadczone sg przez Midea za posrednictwem sieci autoryzowanych CPT.
*  Waznos¢ Gwarancji producenta uzalezniona jest od potwierdzenia istnienia wad w elementach Produktu, dokonanego przez autoryzowany CPT.
*  Po wygasnigciu gwarancji klient ponosi wszelkie koszty czg$ci zamiennych oraz robocizny potrzebnej do naprawy Produktu.

Ograniczent i pr .

Tytutem przyktadu Gwarancja producenta nie obowigzuje migdzy innymi w nastepujacych przypadkach:

a) Gwarancja producenta nie obowigzuje w odniesieniu do zwyktych czynnosci konserwacyjnych i okresowych kontroli, takich jak: czyszczenie filtrow lub
ich wymiana, czyszczenie wymiennikow ciepta oraz inne czynnosci inspekcyjne i konfiguracyjne Produktu, a takze dostosowanie lub modyfikacja
wtyczek i kabli elektrycznych.

b) Gwarancja producenta nie obowiazuje w przypadku stwierdzenia braku lub nieprawidfowosci w zakresie konserwacji okresowej, zgodnie z zaleceniami
i wskazowkami podanymi w instrukcjach obstugi Produktu.

) Gwarancja producenta nie obowigzuje w przypadku, gdy Produkt nie jest uzytkowany w warunkach gospodarstwa domowego, ale w ramach
dziatalnosci handlowe, przedsiebiorczej lub zawodowe;. L L )

d} Gwarancja producenta nie obowigzuje w przypadku utraty czesci, akcesoriéw i elementéw Produktu.

e

Gwarancja producenta nie obowiagzuje w przypadku bezgoérednich lub posrednich szkdd i usterek powstatych w wyniku podtaczenia Produktu do

instalacji o napieciu innym niz wskazane w instrukcjach obstugi Produktu, a w kazdym razie wykraczajagcym poza napiecie znamionowe przewidziane

dla Produktu, lub naﬁ({yc zmian napiecia w sieci, do ktérej Produkt jest podl?czony, a takze w przypadku awarii spowodowanych wyciekiem, pozarem,
wytadowaniami indukcyjnymi/elektrostatycznymi lub wytadowaniami atmosterycznymi, przepieciami lub innymi zjawiskami niezaleznymi od Produktu.

) Gwarancja producenta nie obejmuije szkéd bezposrednich lub posrednich spowodowanych niewtasciwym lub niedbatym uzytkowaniem Produktu, ani
w przypadku instalacji lub przechowywania Produktu w warunkach srodowiskowych innych niz te przewidziane dla jego prawidtowego funkcjonowania,
wskazane w instrukcji obstugi dotaczonej do Produktu.

g) Gwarancja producenta nie obejmuje wad powstalych na skutek nieprawidfowej instalacji Produktu, ani w przypadku, gdy Produkt nie zostat
zainstalowany przez fachowego instalatora posiada{(qcego wszystkie licencje i certyfikaty wymagane przez prawo obowigzujgce na Terytorium.

h) Gwarancja producenta nie obowigzuje w przypadku uzytkowania Produktu w sposob niezgodny ze wskazéwkami zawartymi w instrukcji obstugi
dotaczonej do Produktu.

i) Gwarancja producenta nie obejmuje szkéd powstatych na skutek nieszczelnosci i wyciekéw wody lub innych cieczy wynikajgcych z wad elementow
wchodzacych w sktad produktu.

j) Gwarancja producenta nie obejmuje szkéd bezposrednich lub posrednich spowodowanych zaniedbaniem, zdarzeniami atmosferycznymi, upadkiem
materiatow, nagromadzeniem sie lodu wljednostkach Produktu, nagromadzeniem zanieczyszczen lub pozostatosci w przytaczach i rurach faczacych
Produktu, kontaktem Produktu z ptynami [ub wilgocigA

k) Gwarancli(a producenta nie obejmuje szkod bezposrednich lub posrednich spowodowanych naruszeniem Produktu przez nieuprawniony personel oraz
uzyciem komponentow, czesci zamiennych lub materiatow eksploatacyjnych, ktére nie zostaty zatwierdzone przez firme Midea jako odpowiednie.

1) gwarancja producenta nie obejmuje szkod wynikajgcych z transportu i obstugi Produktu, nawet jesli zostaty one zgtoszone przewoznikowi w momencie

ostawy.

m) Gwaranycja producenta nie obejmuje wszystkich czesci ulegajacych zuzyciu w wyniku uzytkowania, takich jak baterie, filtry, uszczelki, przyciski, drzwi i
klapki galkl, lampy, uchwyty, czesci plastikowe, akcesoria i podobne elementy, w ktérych nie stwierdzono wad produkcyjnych w ciggu pierwszych 7
dni od aty zakupu lub dostarczenia Produktu.

n) Gwarancja producenta nie obejmuje szkdd lub strat dotyczgcych zywnosci, odziezy i podobnych przedmiotéw wprowadzonych do produktu w wyniku
jego nieprawidtowego dziatania lub awarii.

o) Gwarancja producenta nie obejmuje kosztéw narzedzi lub ustug niezbednych do uzyskania dostgepu do Produktu, ani transportu czesci lub
komponentow Produktu do miejsca instalacji, w przypadku utrudnionego dostepu do nich.

p) Gwarancja producenta nie obejmuje wad wynikajacych z przestarzatosci technologicznej lub zwigzanych z komponentami oprogramowania/sprzetu

dostarczonymi przez strony trzecie niezwigzane z Midea.

¢  Zmiany w klauzulach zawartych w tym dokumencie moga by¢ wprowadzane wytacznie przez Midea. Niniejszy dokument nie podlega zmianom ani
poprawkom bez wyraznego wskazania firmy Midea.
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Certyfikat gwarancji producenta

Midea dziekuje za zakup jednego ze swoich produktow.
Prosimy zachowac niniejszy dokument razem z dowodem zakupu.

Gwarancja obowiazuje przez 24 miesigce od daty wskazanej na dokumencie zakupu.

Nasz dziat obstugi klienta jest do Paristwa dyspozycji w razie wszelkich uwag dotyczacych produktéw i
zapytan o informacje. Aby skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta, nalezy:

* wejs¢ na strone internetowg www.midea.com/pl

Aby uzyska¢ pomoc w razie usterki, nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta telefonicznie na numer:

+48 800 088 630

Dziat obstugi klienta jest czynny od poniedziatku do pigtku w godzinach 09:00 — 17:00 z wyjatkiem dni ustawowo wolnych
od pracy. Potaczenie jest ptatne zgodnie z uzywanym planem taryfowym. Koszty potaczert moga sie rézni¢ w zaleznosci od
operatora i wybranego planu taryfowego.

Zachowaj niniejszy dokument razem z dokumentem potwierdzajgcym date zakupu produktu

Miejsce na
dokument zakupu
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