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Warning notices: Before using this product, please read this manual carefully and keep it for future reference.
The design and specifications are subject to change without prior notice for product improvement.
Consult with your dealer or manufacturer for details.

The diagram above is just for reference. Please take the appearance of the actual product as the standard.
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THANK YOU LETTER

Thank you for choosing Midea! Before using your new Midea product, please read this manual
thoroughly to ensure that you know how to operate the features and functions that your new
appliance offers in a safe way.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Intended Use

The following safety guidelines are intended to prevent unforeseen risks or damage from unsafe or
incorrect operation of the appliance. Please check the packaging and appliance on arrival to make sure
everything is intact to ensure safe operation. If you find any damage, please contact the retailer or
dealer. Please note modifications or alterations to the appliance are not allowed for your safety concern.
Unintended use may cause hazards and loss of warranty claims.

Explanation of Symbols

Danger

A This symbol indicates that there are dangers to the life and health of
persons due to extremely flammable gas.

Warning of electrical voltage

This symbol indicates that there is a danger to life and health of
persons due to voltage.

Warning

A The signal word indicates a hazard with a medium level of risk which, if

not avoided, may result in death or serious injury.

Caution

The signal word indicates a hazard with a low degree of risk which, if
not avoided, may result in minor or moderate injury.

Attention

The signal word indicates important information (e.g. damage to
property), but not danger.

Observe instructions

c This symbol indicates that a service technician should only operate and
maintain this appliance in accordance with the operating instructions.

Read these operating instructions carefully and attentively before using/commissioning the unit and
keep them in the immediate vicinity of the installation site or unit for later use!
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Safety Warnings

Your safety is important to us. Please read this information before using your
cooktop.

Installation

Electrical Shock Hazard

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply before carrying
out any work or maintenance on it.

* Connection to a good earth wiring system is essential and mandatory.

* Alterations to the domestic wiring system must only be made by a qualified
electrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Cut Hazard

» Take care - panel edges are sharp.
* Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

* Read these instructions carefully before installing or using this appliance.

* No combustible material or products should be placed on this appliance at
any time.

* Please make this information available to the person responsible for installing
the appliance as it could reduce your installation costs.

* In order to avoid a hazard, this appliance must be installed according to these
instructions for installation.

* This appliance is to be properly installed and earthed only by a suitably
qualified person.

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates an
isolating switch providing full disconnection from the power supply.

* Failure to install the appliance correctly could invalidate any warranty or
liability claims.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.
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* Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance
shall not be made by children without supervision.

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard.

 Warning: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the
possibility of electric shock, for hob surfaces of glass-ceramic or similar
material which protect live parts

* Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on
the hob surface since they can get hot

* A steam cleaner is not to be used.

* Do not use a steam cleaner to clean your cooktop.

* The appliance is not intended to be operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

* The cooking process has to be supervised. A short term cooking process has
to be supervised continuously.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous
and may result in fire. NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

* Warning: do not use inferior adapter plugs

* Reminder: clean the oil stain regularly

* The best distance from other kitchenware products is more than 30cm

Operation And Maintenance

Electrical Shock Hazard

* Do not cook on a broken or cracked cooktop. If the cooktop surface should
break or crack, switch the appliance off immediately at the mains power
supply (wall switch) and contact a qualified technician.

* Switch the cooktop off at the wall before cleaning or maintenance.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or death.

Health Hazard

* This appliance complies with electromagnetic safety standards.

* However, persons with cardiac pacemakers or other electrical implants (such
as insulin pumps) must consult with their doctor or implant manufacturer
before using this appliance to make sure that their implants will not be
affected by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may result in death.
04



Hot Surface Hazard

During use, accessible parts of this appliance will become hot enough to
cause burns.

Do not let your body, clothing or any item other than suitable cookware
contact the Induction glass until the surface is cool.

Keep children away.

Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan handles do not
overhang other cooking zones that are on. Keep handles out of reach of
children.

Failure to follow this advice could result in burns and scalds.

Cut Hazard

The razor-sharp blade of a cooktop scraper is exposed when the safety cover
is retracted. Use with extreme care and always store safely and out of reach
of children.

Failure to use caution could result in injury or cuts.

Important Safety Instructions

Never leave the appliance unattended when in use. Boilover causes smoking
and greasy spillovers that may ignite.

Never use your appliance as a work or storage surface.

Never leave any objects or utensils on the appliance.

Do not place or leave any magnetisable objects (e.g. credit cards, memory
cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the appliance,
as they may be affected by its electromagnetic field.

Never use your appliance for warming or heating the room.

After use, always turn off the cooking zones and the cooktop as described in
this manual (i.e. by using the touch controls). Do not rely on the pan
detection feature to turn off the cooking zones when you remove the pans.
Do not allow children to play with the appliance or sit, stand, or climb on it.
Do not store items of interest to children in cabinets above the appliance.
Children climbing on the cooktop could be seriously injured.

Do not leave children alone or unattended in the area where the appliance is
in use.

Children or persons with a disability which limits their ability to use the
appliance should have a responsible and competent person to instruct them
in its use. The instructor should be satisfied that they can use the appliance
without danger to themselves or their surroundings.
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* Do not repair or replace any part of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All other servicing should be done by a
qualified technician.

* Do not place or drop heavy objects on your cooktop.

* Do not stand on your cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the Induction glass
surface as this can scratch the glass.

* Do not use scourers or any other harsh abrasive cleaning agents to clean your
cooktop, as these can scratch the Induction glass.

* This appliance is intended to be used in household and similar applications
such as: -staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;
-farm houses; -by clients in hotels, motels and other residential type
environments; -bed and breakfast type environments.

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot during use.

» Care should be taken to avoid touching heating elements.

* Children less than 8 years of age shall be kept away unless continuously

supervised.

Congratulations on the purchase of your new Induction Hob.

We recommend that you spend some time to read this Instruction / Installation
Manual in order to fully understand how to install correctly and operate it.

For installation, please read the installation section.

Read all the safety instructions carefully before use and keep this Instruction /
Installation Manual for future reference.
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SPECIFICATIONS

Cooking Hob

Cooking Zones

Supply Voltage

Installed Electric Power
Product Size DxWxH(mm)

Building-in Dimensions AxB (mm)

07
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2 Zones

220-240V~ 50Hz or 60Hz

3500W
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268X500



PRODUCT OVERVIEW

Top View

——— Max. 1800/2000 W zone

Glass plate

. Max. 1300/1500 W zone

pEE e ® g 0e——— ON/OFF control

I\veRTER quatTRO
L J

Control panel

Control Panel

Time regulating

l—I—l controls
H — g8 +
Pause ———bIl [7 [J o© o (B & (@1 ON/OFF control
L I I / ? !
|
Heating zone | ——— KeylLock
selection controls Boost
Power regulating
controls
@® NOTE

All the pictures in this manual are for explanation purpose only. Any discrepancy between the real
object and the illustration in the drawing shall be subject to the real subject.
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Working Theory

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works by
electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly through heating
the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually warms it up.

SIKT
B ol

— iron pot

magnetic circuit ——— 3 D <«

»— ceramic glass plate

L
I
*— induction coil
I

> - - -

[eee]

induced currents

Before Using Your New Induction Hob

* Read this guide, taking special note of the ‘Safety Warnings’ section.
« Remove any protective film that may still be on your Induction hob.
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QUICK START GUIDE

Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you’re using
PowerBoost. At extremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents
a serious fire risk.

Cooking Tips

« When food comes to the boil, reduce the temperature setting.

e Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining the heat.

¢ Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

e Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.

Simmering, Cooking Rice

* Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising occasionally to
the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender stews because the
flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-based and flour thickened
sauces below boiling point.
* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a setting higher than the
lowest setting to ensure the food is cooked properly in the time recommended.

Searing Steak

To cook juicy flavorsome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and then lower
the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will depend on the thickness of the
steak and how cooked you want it. Times may vary from about 2 - 8 minutes per side. Press the
steak to gauge how cooked it is - the firmer it feels the more ‘well done’ it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

For Stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick. If cooking large quantities,
cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking zone to a lower setting,
return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.
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Detection Of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g. knife,
fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute. The fan will
keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your
cookware and the amount you are cooking. Experiment with the induction hob to find the settings that
best suit you.

Heat setting Suitability

e delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
e gentle simmering

e slow warming

reheating
rapid simmering
e cooking rice

N
1
N

5-6 e pancakes

sautéing
cooking pasta

e stir-frying

9 e searing
* bringing soup to the boil
* boiling water
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PRODUCT INSTALLATION

Selection Of Installation Equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 50mm space shall be preserved around the hole.
Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select heat-resistant and insulated
work surface material (Wood and similar fibrous or hygroscopic material shall not be used as work
surface material unless impregnated) to avoid the electrical shock and larger deformation caused by
the heat radiation from the hotplate. As shown below:

Note: The safety distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktop
should be at least 3mm.

SEAR

=<
E ( | L/
>ieg
Min.3mm
ce8ts 00 s 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 min.

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air inlet and
outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As shown below

Note: The safety distance between the hotplate and the cupboard above the hotplate should be at
least 760mm.

Min.30mm

-—

50 min. 20 min. Air intake Air exit 5 mm
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WARNING: Ensuring Adequate Ventilation

Make sure the induction cooker hob is well ventilated and that air inlet and outlet are not blocked. In
order to avoid accidental touch with the overheating bottom of the hob, or getting unexpectable
electric shock during working, it is necessary to put a wooden insert, fixed by screws, at a minimum
distance of 50mm from the bottom of the hob. Follow the requirements below.

f

Min. 50mm

{

-

Max. 5mm Max. 5mm

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST ensure these holes are not
blocked by the worktop when you put the hob into position.

A * Be aware that the glue that join the plastic or wooden material to the furniture, has to resist to
temperature not below 150°C, to avoid the unstuck of the paneling.
e The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be able to withstand an tem-
perature of 90°C.

Before Installing The Hob, Make Sure That

* The work surface is square and level, and no structural members interfere with space requirements.

* The work surface is made of a heat-resistant and insulated material.

* If the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan.

* The installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and regulations.

e A suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is incorporated
in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring rules and
regulations.
The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation in
all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of the
requirements).

* The isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed.

* You consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation.

* You use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

After Installing The Hob, Make Sure That

* The power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers.

* There is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the hob.

* If the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection barrier is installed
below the base of the hob.

* The isolating switch is easily accessible by the customer.
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Before Locating The Fixing Brackets

The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force onto the
controls protruding from the hob.

Adjusting The Bracket Position

Fix the hob on the work surface by screw 4 brackets on the bottom of hob(see picture) after
installation.
Adjust the bracket position to suit for different table top thickness.

HOB HOB
I TABLE

BRACKET !
A

&

BRACKET

A Under any circumstances, the brackets cannot touch with the inner surfaces of the worktop after
installation (see picture).

Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals
at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing machine or clothes
dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured to enhance
its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. A steam cleaner is not to be used.

14



Connecting The Hob To The Mains Power Supply

A This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified person.
Before connecting the hob to the mains power supply, check that:
1. The domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.
2. The voltage corresponds to the value given in the rating plate
3. The power supply cable sections can withstand the load specified on the rating plate.
To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or branching
devices, as they can cause overheating and fire.
The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so that its
temperature will not exceed 75°C at any point.

& Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without alterations.
Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard, or a single-pole
circuit breaker. The method of connection is shown below.

Green/Yellow
Blue
Brown

@) N L

PE
220-240V~

* |f the cable is damaged or to be replaced, the operation must be carried out the by after-sale agent
with dedicated tools to avoid any accidents.

* If the appliance is being connected directly to the mains an omnipolar circuit-breaker must be
installed with a minimum opening of 3mm between contacts.

* The installer must ensure that the correct electrical connection has been made and that it is compliant
with safety regulations.

* The cable must not be bent or compressed.

e The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians only.

» The yellow/green wire of the power supply cable must be connected to the earth of both power
supply and appliance terminals.

* The manufacturer cannot be held responsible for any accidents resulting from the use of an appliance
which is not connected to earth, or with faulty earth connection continuity.

* If the appliance has a socket outlet, it must be installed so that the socket outlet is accessible.

& The bottom surface and the power cord of the hob are not accessible after installation.
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OPERATION INSTRUCTIONS

Touch Controls

e The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.

e Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a cloth)
covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

v X

Choosing The Right Cookware

A * Only use cookware with a base suitable for induction cooking.
Look for the induction symbol on the packaging or on the bottom of the pan.
¢ You can check whether your cookware is suitable by carrying out a magnet test.
Move a magnet towards the base of the pan. If it is attracted, the pan is suitable for induction.
 |If you do not have a magnet:
1. Put some water in the pan you want to check.
2. If Ydoes not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
« Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

* Some pots and pans on the market are not suitable for induction cooking, Because they have
only a part of the bottom in ferromagnetic material with parts in another material .These areas
may heat up at different levels or with lower power. In certain cases, where the bottom is made
mainly of non-ferromagnetic materials,the hob might not recognise the pan and therefore not
switch on the cooking zone.
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* Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

XX

* Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected. Using a pot a
slightly wider energy will be used at its maximum efficiency. If you use smaller pot efficiency could be
less than expected. Aways centre your pan on the cooking zone.

* Always lift pans off the Induction hob - do not slide, or they may scratch the glass.

X 7

* The cooking zones are, up to a limit, automatically adapted to the diameter of the pan. However the
bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the corresponding cooking zone.
To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware

Cooking zone

160mm 120 160

180mm 140 180
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How To Use

Start Cooking

1. Touch the ON/OFF control for one second. 2. Place a suitable pan on the cooking zone that
After power on, the buzzer beeps once, all you wish to use.
displays show “-” or “- -”, indicating that the * Make sure the bottom of the pan and the
induction hob has entered the state of standby surface of the cooking zone are clean and
mode. dry.
3. Touching the heating zone selection control, 2. Select a heat setting by touching the Slide
and the indicator next to the key will flash. control.
* If you don’t choose a heat setting within 1
AN i / minute, the Induction hob will automatically
— 1 switch off. You will need to start again at
/ o AN step 1.

* You can modify the heat setting at any time
during cooking.

Power up

o . 9

Power down

If the display flashes >-/Z alternately with the heat setting

This means that:

* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,

e the pan you’re using is not suitable for induction cooking or,

e the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.

No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display “L'” will automatically disappear after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

18



Finish cooking

1. Touching the heating zone selection control
that you wish to switch off.

3. Turn the whole cooktop off by touching the
ON/OFF control.

Locking the Controls

2. Turn the cooking zone off by scrolling down to
“0”. Make sure the display shows “0”.

Power down

4. Beware of hot surfaces
H will show which cooking zone is hot to
touch. It will disappear when the surface has
cooled down to a safe temperature. It can also
be used as an energy saving function if you
want to heat further pans, use the hotplate
that is still hot.

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally turning the

cooking zones on).

* When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

Touch the lock control

The timer indicator will show “ Lo ”

To unlock the controls

Touch and hold the lock control for a while.

A When the hob is in the lock mode, all the controls are disable except the ON/OFF @ , You can

always turn the induction hob off with the ON/OFF @

unlock the hob first in the next operation.

Timer Control

You can use the timer in two different ways:

control in an emergency, but you shall

* You can use it as a minute minder. In this case, the timer will not turn any cooking zone off when the

set time is up.

* You can set it to turn one or more cooking zones off after the set time is up.

The timer of maximum is 99 min.



a) Using the Timer as a Minute Minder
If you are not selecting any cooking zone

1. Make sure the cooktop is turned on.

3. Set the time by touching the “-” or “+” control
of the timer
Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer
to decrease or increase by 1 minute once.
Touch and hold the “-” or “+” control of the
timer to decrease or increase by 10 minutes.

— +

5. When the time is set, it will begin to count
down immediately. The display will show the
remaining time and the timer indicator will
flash for 5 seconds.

N o
~anz
PRAIN

b) Setting the timer to turn one cooking zone off

Set one zone

1. Touching the heating zone selection control
that you want to set the timer for.

20

2. Touch the controls of the timer. The minder
indicator will start flashing and “10” will show
in the timer display.

4. Touching the “-” and “+” together, the timer is
cancelled, and the “O0” will show in the minute
display.

hw h - (1

6. Buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator shows “- -” when the setting time
finished.

2. Set the time by touching the “-” or “+” control

of the timer

Hint: Touch the “-” or “+” control of the timer
once will decrease or increase by 1 minute.
Touch and hold the “-” or “+” control of the
timer will decrease or increase by 10 minutes.

— +




3. Touching the “-” and “+” together, the timer is
cancelled, and the “00” will show in the minute
display.

hm g\\-

5. When cooking timer expires, the
corresponding cooking zone will be switch off
automatically.

4. When the time is set, it will begin to count
down immediately. The display will show the
remaining time and the timer indicator flash
for 5 seconds.

NOTE: The red dot next to power level
indicator will illuminate indicating that zone is
selected.

/
I
AN
N
na
/1N

N\

g

/
Ce)

A Other cooking zone will keep operating if they are turned on previously.

Using the Boost function
Activate the boost function

1. Touching the heating zone slider control.

Cancel the Boost function

1. Touching the heating zone slider control that
you wish to cancel the boost function.

e The function can work in any cooking zone.

2. Touching the Boost cantrol. Make sure the

[P el]

display shows “p”.

/o)
B

2. Turn the cooking zone off by touching the
Boost cantrol. Make sure the display shows
((oU.

/7
B

* The cooking zone returns to its original setting after 5 minutes.
« |f the original heat setting equals O, it will return to 9 after 5 minutes.



Default Working Times

Auto shut down is a safety protection function for your induction hob. It shut down automatically if
ever you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are shown

in the below table:
Power level

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4

When the pot is removed, the induction hob can stop heating immediately and the hob automatically
switch off after 2 minutes.

A People with a heart pace maker should consult with their doctor before using this unit.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Everyday soiling on
glass (fingerprints,
marks, stains left
by food or
non-sugary
spillovers on the
glass).

Boilovers, melts,
and hot sugary
spills on the glass.

Spillovers on the
touch controls.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

4. Switch the power to the cooktop
back on.

Remove these immediately with a fish

slice, palette knife or razor blade scraper

suitable for Ceramic glass cooktops, but

beware of hot cooking zone surfaces:

1. Switch the power to the cooktop off at
the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a dish
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the cooktop off.

2. Soak up the spill.

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry. with a
paper towel.

5. Switch the power to the cooktop back
on.

When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot
surface’ indication but the cooking zone
may still be hot! Take extreme care.
Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive cleaning
agents may scratch the glass. Always
read the label to check if your cleaner or
scourer is suitable.

Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Remove stains left by melts and sugary
food or spillovers as soon as possible. If
left to cool on the glass, they may be
difficult to remove or even permanently
damage the glass surface.

Cut hazard: when the safety cover is
retracted, the blade in a scraper is
razor-sharp. Use with extreme care and
always store safely and out of reach of
children.

The cooktop may beep and turn itself
off, and the touch controls may not
function while there is liquid on them.
Make sure you wipe the touch control
area dry before turning the cooktop
back on.
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TROUBLESHOOTING

Operation of your appliance can lead to errors and malfunctions. The following tables contain possible
causes and notes for resolving an error message or malfunction. It is recommended to read the tables
carefully below in order to save your time and money that may cost for calling to the service center.

The induction hob
cannot be turned on.

The touch controls
are unresponsive.

The touch controls
are difficult to
operate.

The glass is being
scratched.

Some pans make
crackling or clicking
noises.

The induction hob
makes a low humming
noise when used on

a high heat setting.

Fan noise coming
from the induction
hob.

Pans do not become
hot and appears in
the display.

The induction hob or
a cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

No power.

The controls are locked.

There may be a slight film of water
over the controls or you may be
using the tip of your finger when
touching the controls.

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer or
cleaning products being used.

This may be caused by the
construction of your cookware
(layers of different metals
vibrating differently).

This is caused by the technology
of induction cooking.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from
overheating. It may continue to
run even after you’ve turned the
induction hob off.

The induction hob cannot
detect the pan because it is not
suitable for induction cooking.

The induction hob cannot detect

the pan because it is too small for
the cooking zone or not properly

centred on it.

Technical fault.

Make sure the induction hob is connected to
the power supply and that it is switched on.
Check whether there is a power outage in your
home or area. If you’ve checked everything
and the problem persists, call a qualified
technician.

Unlock the controls. See section ‘Using your
induction cooktop’ for instructions.

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching the
controls.

Use cookware with flat and smooth bases. See

‘Choosing the right cookware’.
See ‘Care and cleaning’.

This is normal for cookware and
does not indicate a fault.

This is normal, but the noise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

This is normal and needs no action. Do not
switch the power to the induction hob off at
the wall while the fan is running.

Use cookware suitable for induction cooking.
See section ‘Choosing the right cookware’.

Centre the pan and make sure that its base
matches the size of the cooking zone.

Please note down the error letters and
numbers, switch the power to the induction
hob off at the wall, and contact a qualified
technician.
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Failure Display And Inspection
The induction hob is equipped with a self diagnostic function. With this test the technician is able to

check the function of several components without disassembling or dismounting the hob from the
working surface.

Troubleshooting

1) Failure code occur during customer using & Solution;

Failure code Problem Solution
No Auto-Recovery
E1 Ceramic plate temperature sensor
failure --open circuit.
E2 Ceramic plate temperature sensor ¢ Check the connection or replace the ceramic
failure --short circuit. plate temperature sensor.
£7 Ceramic plate temperature sensor
failure.
High temperaturelof ceramiciplate ¢ Wait for the temperature of ceramic plate
Cl sensor return to normal.
’ » Touch “ON/OFF” button to restart unit.
£3 Temperature sensor of the IGBT
failure --open circuit.
* Replace the power board.
Temperature sensor of the IGBT
E4 - e
failure --short circuit.
* Wait for the temperature of IGBT return to
normal.
C2 High temperature of IGBT. » Touch “ON/OFF” button to restart unit.
e Check whether the fan runs smoothly; if not,
replace the fan.
EL Supply voltage is below the rated
voltage. » Please inspect whether power supply is
) normal.
EH Supply voltage is below the rated » Power on after the power supply is normal.
voltage.
* Reinsert the connection between the display
L. board and the power board.
EU Communication error.

* Replace the power board or the display
board.
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2) Specific Failure & Solution

Failure

The LED does not
come on when unit is
plugged in.

Some buttons can’t
work, or the LED
display is not normal.

The Cooking Mode
Indicator comes on,
but heating does not
start.

Heating stops
suddenly

during operation and
the display flashes

I

u”.

Heating zones of the
same side ( Such as
the first and the
second zone ) would

Il

display “u

Fan motor sounds
abnormal.

Problem

No power supplied.

The accessorial power
board and the display
board connected failure.

The accessorial power
board is damaged.

The display board is
damaged.

The display board is
damaged.

High temperature of the
hob.

There is something
wrong with the fan.

The power board is
damaged.

Pan Type is wrong.

Pot diameter is too small.

Cooker has overheated,;

The power board and the
display board connected
failure;

The display board of
communicate part is
damaged.

The Main board is
damaged.

The fan motor is
damaged.

Solution A

Check to see if plug is
secured tightly in outlet
and that outlet is
working.

Check the connection.

Replace the accessorial
power board.

Replace the display
board.

Replace the display
board.

Ambient temperature
may be too high. Air
Intake or Air Vent may be
blocked.

Check whether the fan
runs smoothly; if not ,
replace the fan.

Replace the power board.

Use the proper pot (refer
to the instruction
manual.)

Unit is overheated. Wait
for temperature to return
to normal.

Push “ON/OFF” button
to restart unit.

Check the connection.

Replace the display
board.

Replace the power board.

Replace the fan.

Solution B

Pan detection circuit is
damaged, replace the
power board.

The above are the judgment and inspection of common failures.
Please do not disassemble the unit by yourself to avoid any dangers and damages to the induction hob.
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TRADEMARKS, COPYRIGHTS
AND LEGAL STATEMENT

@idea logo, word marks, trade name, trade dress and all versions there of are valuable assets of
Midea Group and/or its affiliates (“Midea”), to which Midea owns trademarks, copyrights and other
intellectual property rights, and all goodwill derived from using any part of an Midea trademark. Use of
Midea trademark for commercial purposes without the prior written consent of Midea may constitute

trademark infringement or unfair competition in violation of relevant laws.
This manual is created by Midea and Midea reserves all copyrights thereof. No entity or individual may
use, duplicate, modify, distribute in whole or in part this manual, or bundle or sell with other products

without the prior written consent of Midea.

All the described functions and instructions were up to date at the time of printing this manual.

However, the actual product may vary due to improved functions and designs.
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DISPOSAL AND RECYCLING

Important instructions for environment

Compliance with the WEEE Directive and Disposing of the Waster Product:
This product complies with EU WEEE Directive (2012/19/EU). This product bears a classification symbol

for waster electrical and electronic equipment (WEEE).

This symbol indicates that this product shall not be disposed with other
household wastes at the end of its service life. Used device must be
returned to official collection point for recycling of electrical electronic
devices. To find these collection systems please contact to your local
authorities or retailer where the product was purchased. Each household
performs important role in recovering and recycling of old appliance.

Appropriate disposal of used appliance helps prevent potential negative _
consequences for the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive

The product you have purchased complies with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the Directive.

Package information

Packaging materials of the product are manufactured from recyclable
materials in accordance with our National Environment Regulations. “

Do not dispose of the packaging materials together with the domestic ’ ‘

or other wastes. Take them to the packaging material collection points

designated by the local authorities.
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DATA PROTECTION NOTICE

For the provision of the services agreed with the customer,

we agree to comply without restriction with all stipulations of applicable data protection law, in line with
agreed countries within which services to the customer will be delivered, as well as, where applicable,
the EU General Data Protection Regulation (GDPR).

Generally, our data processing is to fulfil our obligation under contract with you and for product safety
reasons, to safeguard your rights in connection with warranty and product registration questions.

In some cases, but only if appropriate data protection is ensured, personal data might be transferred to
recipients located outside of the European Economic Area.

Further information are provided on request. You can contact our Data Protection Officer via
MideaDPO@midea.com. To exercise your rights such as right to object your personal date being
processed for direct marketing purposes, please contact us via MideaDPO@midea.com.

To find further information, please follow the QR Code.
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LETTERA DI RINGRAZIAMENTO
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ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Uso previsto

Le linee guida per la sicurezza che seguono sono pensate per prevenire rischi o danni imprevisti
derivanti da un utilizzo non sicuro o errato dell’apparecchio. Alla consegna, verificare I'imballaggio

e 'apparecchio per accertarsi che non siano presenti danni, in modo da garantire un funzionamento
sicuro. In presenza di danni, contattare il rivenditore o il fornitore. Per tutelare la sicurezza degli utenti,
non sono consentite modifiche o alterazioni dell’apparecchio. Ogni utilizzo improprio dell’apparecchio
pud causare pericoli e invalidare la garanzia.

Spiegazione dei simboli

Pericolo
A Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle
persone causati da gas estremamente inflammabili.

Avvertimento sulla tensione elettrica
Questo simbolo indica la presenza di pericoli per la vita e la salute delle
persone causati dalla tensione elettrica.

Attenzione
Questo simbolo indica un rischio di medio livello che, se non evitato, puo
causare lesioni gravi o la morte.

Cautela
Questo simbolo indica un rischio di basso livello che, se non evitato, pud
causare lesioni lievi o moderate.

Nota
Questo simbolo indica la presenza di informazioni importanti (ad esempio
relative ai danni materiali), ma non di un pericolo.

o B> B D

Seguire le istruzioni

e Questo simbolo indica le attivita e le operazioni di manutenzione di
qguesto apparecchio che devono essere effettuate solo da un tecnico
dell’assistenza nel rispetto delle istruzioni per l'uso.

Leggere questo manuale di istruzioni scrupolosamente e con attenzione prima di utilizzare o mettere in
servizio I'unita, e conservarlo nelle immediate vicinanze del sito di installazione o dell’'unita per utilizzi
futuri.
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Avvertenze di sicurezza

La vostra sicurezza &€ importante per noi. Leggere queste informazioni prima di
utilizzare il piano cottura.

Installazione

Pericolo di scossa elettrica

» Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica prima di effettuare qualsiasi
intervento o manutenzione su di esso.

* || collegamento ad un buon impianto di messa a terra € essenziale e
obbligatorio.

* Le modifiche all'impianto elettrico domestico devono essere eseguite solo da
un elettricista qualificato.

* La mancata osservanza di questa avvertenza pud causare scosse elettriche o
la morte.

Pericolo di taglio

* Attenzione: i bordi del pannello sono affilati.
* La mancata osservanza di questa precauzione potrebbe provocare lesioni o tagli.

Informazioni importanti sulla sicurezza

* Leggere le istruzioni attentamente prima di installare o utilizzare 'apparecchio.

* Sull’apparecchio non deve essere posizionato mai alcun materiale o prodotto
inflammabile.

* Mettere queste informazioni a disposizione della persona responsabile
dell'installazione dell’'apparecchio, in quanto cid potrebbe ridurre i costi di
installazione.

* Per evitare pericoli, I'apparecchio deve essere installato seguendo le istruzioni
di installazione.

* L'apparecchio deve essere installato correttamente e messo a terra solo da
personale qualificato.

* Questo apparecchio deve essere collegato ad un circuito che incorpora un
sezionatore che consente la completa disconnessione dall'alimentazione elettrica.

* La non corretta installazione dell’apparecchio potrebbe invalidare qualsiasi
richiesta di garanzia o di responsabilita.

* Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini dagli 8 anni in su e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa
esperienza e conoscenza, a condizione che siano stati supervisionati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che ne comprendano i pericoli.

e Assicurarsi che i bambini non giochino con il dispositivo. La pulizia e la
manutenzione dell’'utente non devono essere eseguite da bambini senza
supervisione.
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Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere sostituito dal produttore,
da suo agente di assistenza o da personale qualificato per evitare rischi.
Attenzione: Per i fornelli con superfici di protezione dei componenti elettrici
in vetroceramica o materiali simili, se la superficie € incrinata spegnere
I'apparecchio per evitare la possibilita che si verifichino scosse elettriche.
Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi non devono essere
posizionati sulla superficie del piano cottura in quanto possono surriscaldarsi
Non utilizzare pulitori a vapore.

Non utilizzare pulitori a vapore per pulire il piano cottura.

L'apparecchio non é destinato ad essere azionato da un timer esterno o da un
sistema di comando a distanza separato.

ATTENZIONE: Pericolo di incendio: non conservare gli oggetti sui piani di cottura.
Il processo di cottura deve essere assistito. Le cotture di breve durata devono
essere costantemente supervisionate.

ATTENZIONE: La cottura incustodita su un piano cottura con grasso o olio
puod essere pericoloso e pud provocare incendi. Non cercare MAI di spegnere
un incendio con acqua, ma spegnere I'apparecchio e poi coprire la flamma, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

Avvertenza: non utilizzare le spine adattatore inferiori
Sollecito: pulire le macchie d’olio regolarmente
La distanza ottimale da altri utensili da cucina deve essere superiore a 30 cm.

Funzionamento e manutenzione

Pericolo di scossa elettrica

Non cuocere su un piano di cottura rotto o incrinato. Se la superficie del
piano cottura dovesse rompersi o incrinarsi, spegnere immediatamente
I'alimentazione dell’apparecchio (interruttore a parete) e contattare un
tecnico qualificato.

Prima di effettuare operazioni di pulizia o0 manutenzione, scollegare il piano
cottura dalla presa a parete.

La mancata osservanza di questa avvertenza puo causare scosse elettriche o
la morte.

Pericoli per la salute

L’apparecchio & conforme alle norme di sicurezza sui campi elettromagnetici.
Tuttavia, le persone con pacemaker cardiaco o altri impianti elettrici (come
le pompe per insulina) devono consultare il proprio medico o il produttore
dell'impianto prima di utilizzare questo apparecchio per assicurarsi che i loro
impianti non vengano influenzati dal campo elettromagnetico.

La mancata osservanza di questa avvertenza pud causare la morte.
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Pericolo di superficie calda

* Durante l'uso, le parti accessibili di questo apparecchio si surriscaldano a
sufficienza da provocare ustioni.

* Non lasciare che il corpo, i vestiti o qualsiasi altro oggetto diverso dalle
pentole adatte entri in contatto con il vetro del piano cottura a induzione fino
a quando la superficie non si e raffreddata.

* Tenere lontano i bambini.

* | manici delle pentole possono diventare caldi al tatto. Controllare che i manici
delle pentole non sporgano dalle altre zone di cottura in funzione. Tenere |
manici fuori dalla portata dei bambini.

* La mancata osservanza di questo consiglio potrebbe causare ustioni e scottature.

Pericolo di taglio

* La lama affilata come rasoi di un raschietto per piano cottura viene esposta
qguando il coperchio di sicurezza viene retratto. Utilizzarlo con estrema cura e
conservarlo sempre in modo sicuro e fuori della portata dei bambini.

* La mancata osservanza di questa precauzione potrebbe provocare lesioni o tagli.

.. . . IT
Informazioni importanti sulla sicurezza T

* Non lasciare il dispositivo incustodito durante I'uso. La cottura eccessiva
provoca fumo e schizzi di grasso che possono inflammarsi.

* Non utilizzare mai I'apparecchio come superficie di lavoro o conservazione.

* Non lasciare mai oggetti o utensili sull’apparecchio.

* Non collocare o lasciare oggetti magnetizzabili (ad es. carte di credito,
schede di memoria) o dispositivi elettronici (ad es. computer, lettori MP3)
nelle vicinanze dell'apparecchio, in quanto potrebbero essere influenzati dal
suo campo elettromagnetico.

* Non utilizzare mai I'apparecchio per riscaldare I'ambiente.

* Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano cottura come
descritto in questo manuale (ovvero utilizzando i comandi a sfioramento).
Non fare affidamento sulla funzione di rilevamento delle pentole per
disattivare le zone di cottura quando si rimuovono le pentole.

* Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio o di sedersi, stare in
piedi o arrampicarsi su di esso.

* Non conservare oggetti di interesse per i bambini negli armadi sopra
I'apparecchio. | bambini che si arrampicano sul piano cottura potrebbero
essere gravemente feriti.

* Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona di utilizzo dell’apparecchio.

* | bambini o le persone con disabilita che limitano la loro capacita di utilizzare
I'apparecchio devono avere una persona responsabile e competente per
istruirli sul suo utilizzo. La persona responsabile deve essere convinta che tali
persone possano utilizzare l'apparecchio senza pericoli per se stessi o per
I'ambiente circostante.
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* Non riparare o sostituire alcuna parte dell'apparecchio se non espressamente
raccomandato nel manuale. Tutti gli altri interventi di manutenzione devono
essere eseguiti da un tecnico qualificato.

* Non collocare o lasciar cade oggetti pesanti sul piano cottura.

* Non salire in piedi sul piano cottura.

* Non utilizzare pentole con bordi dentellati né trascinare pentole sulla
superficie del piano cottura a induzione per evitare di graffiarne il vetro.

* Non utilizzare spugne abrasive o detergenti aggressivi per pulire il piano
cottura a induzione, perché potrebbero graffiarne il vetro.

* Questo dispositivo & pensato per uso domestico e per applicazioni simili,
come ad esempio:

nelle aree cucina dei negozi, degli uffici e altri ambienti di lavoro;

negli agriturismi;

dai clienti di hotel, motel e altri edifici residenziali;

nei bed and breakfast o in ambienti simili.

« ATTENZIONE: L'apparecchio e le sue parti accessibili si surriscaldano durante
l'uso.

* Prestare attenzione a non toccare gli elementi riscaldanti.
* | bambini di eta inferiore agli 8 anni devono essere tenuti lontani, a meno che
non vengano costantemente.

Complimenti per I'acquisto del nuovo piano cottura a induzione.
Consigliamo di dedicare un po' di tempo alla lettura del presente manuale di
istruzioni e di installazione, al fine di comprendere a fondo come installare e
utilizzare correttamente il prodotto. Per l'installazione, si prega di leggere la
sezione dedicata a quest’ultima.

Leggere attentamente tutte le istruzioni di sicurezza prima dell'uso e
conservare questo manuale per future consultazioni.
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SPECIFICHE TECNICHE

Piano cottura MIH350D157KO0

Zone di cottura 2 zone

Tensione di alimentazione 220-240V~ 50Hz o 60Hz
Potenza elettrica installata 3500 W

Dimensioni del prodotto P x L x A (mm) 288 x 520 x 59
Dimensioni di incasso A x B (mm) 268 x 500
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PANORAMICA DEL PRODOTTO

Vista dall’alto

1 Zonada1800/2000 W
max

Piastra di vetro "
. Zona da 1300/1500 W
max
@idea
g8 - 88+
ol @@ o © ® & ce———— Comando di
L IVVERTER QUATTRO J aCCenSione/
Pannello di controllo spegnimento
Pannello di controllo
[ Comandi di
l—‘—l regolazione del
H o — oo+ tempo
Comando di
Pausa ——>II [} [ o 9 () & (I=—— accensione/
? ? ? ! 1 i
Comandi di selezione I spegnimento
della zona di | —— Blocco dei tasti
riscaldamento Boost
Comandi di
regolazione della
potenza

@ NOTA

Le immagini del manuale sono unicamente a scopo esplicativo. In caso di discrepanze tra le illustrazioni
e 'oggetto reale, fare riferimento a quest’ultimo.
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Principio di funzionamento

La cottura a induzione & una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. Funziona
grazie a vibrazioni elettromagnetiche che generano calore direttamente nella padella, anziché in modo
indiretto attraverso il riscaldamento della superficie in vetro. Il vetro diventa caldo soltanto perché la

6 999
|

pentola di ferro

circuito———3 D «-
magnetico | !

»— piastra in vetroceramica

o

correnti indotte

Prima di utilizzare il nuovo piano cottura a induzione

e Leggere questa guida, tenendo conto in particolare della sezione "Avvertenze di sicurezza”.
 Rimuovere eventuali pellicole protettive che potrebbero essere ancora presenti sul piano cottura a
induzione.
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GUIDA DI AVVIO RAPIDO

Prestare cautela durante la frittura, poiché I'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente, in
particolare quando si utilizza la funzione PowerBoost. A temperature estremamente elevate I'olio e
il grasso si inflammano spontaneamente e cid comporta un grave rischio di incendio.

Suggerimenti per la cottura

e Quando gli alimenti iniziano a bollire, ridurre I'impostazione della temperatura.

e L'utilizzo di un coperchio riduce i tempi di cottura e risparmia energia trattenendo il calore.

e Ridurre al minimo la quantita di liquido o grasso per ridurre i tempi di cottura.

e Avviare la cottura con un'impostazione alta e ridurre I'impostazione quando il cibo si € riscaldato.

Sobbollitura e cottura del riso

* La sobbollitura avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85 °C, quando le bolle salgono di
tanto in tanto sulla superficie dell’acqua. Cio rappresenta la chiave per realizzare deliziose zuppe e
stufati teneri, poiché i sapori si sviluppano senza cuocere eccessivamente il cibo. Anche la cottura di
salse a base di uova e farina addensata deve avvenire sotto il punto di ebollizione.

e Alcune operazioni, tra cui la cottura del riso con il metodo di assorbimento, possono richiedere
un'impostazione superiore rispetto a quella piu bassa per garantire che il cibo venga cotto
correttamente nel tempo consigliato.

Scottatura delle bistecche

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Mettere la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella a base pesante.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versate un po' d'olio nella padella calda e poi
posizionare la carne sulla padella calda.

4. Girare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera dallo
spessore della bistecca e dalla cottura desiderata. | tempi possono variare da circa 2-8 minuti per
lato. Premere la bistecca per valutare il livello di cottura: piu & solida, maggiore sara il livello di
cottura.

5. Lasciare a riposo la bistecca su un piatto caldo per alcuni minuti per consentire alla bistecca di
rilassarsi e diventare tenera prima di servirla.

Frittura al salto

1. Scegliere un wok a base piatta a induzione compatibile o una padella grande.

2. Tenere a portata di mano tutti gli ingredienti e le attrezzature. La frittura al salto deve essere rapida.
In caso di cottura di grandi quantita, cuocere gli alimenti a gruppi piu piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e tenerla al caldo.

5. Eseguire la frittura al salto delle verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, abbassare la zona
di cottura a una temperatura piu bassa, rimettere la carne in padella e aggiungere la salsa.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti per assicurarsi che vengano riscaldati adeguatamente.

7. Servire immediatamente.
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Rilevamento di articoli di piccole dimensioni

Se sul piano cottura viene lasciata una padella di dimensioni inadeguate o non magnetica (ad es. in
alluminio), o un altro oggetto di piccole dimensioni (ad es. coltello, forchetta, chiave), il piano cottura
passa automaticamente in standby entro 1 minuto. La padella continuera a cuocere sul piano cottura a
induzione per un altro minuto.

Impostazioni di riscaldamento

Le impostazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. L'impostazione esatta dipende da
diversi fattori, incluse le pentole e la quantita di alimenti sottoposti alla cottura. Sperimentare con il
piano cottura a induzione per trovare le impostazioni che meglio si adattano alle proprie esigenze.

Irr_|posta2|one di Adeguatezza
riscaldamento

 riscaldamento delicato per piccole quantita di alimenti

e fusione di cioccolato, burro e alimenti che bruciano rapidamente
* sobbollitura delicata

* riscaldamento lento

1-2

e riscaldamento
3-4 e sobbollitura rapida
e cottura del riso

5-6 e pancake

7.8 e soffriggitura
e cottura della pasta
e frittura al salto

9 * scottatura

» ebollizione di zuppe
e ebollizione dell’acqua
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INSTALLAZIONE DEL PRODOTTO

Scelta del materiale di installazione

Ritagliare il piano di lavoro secondo le dimensioni indicate nel disegno.
Ai fini dell'installazione e dell'uso, deve essere mantenuto uno spazio minimo di 50 mm intorno al foro.

Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Per il piano di lavoro, scegliere

un materiale che sia resistente al calore e isolante (il legno e i materiali fibrosi o igroscopici devono
essere impregnati prima di poter essere utilizzati), in modo da evitare scosse elettriche e deformazioni
eccessive causate dal calore irradiato dalla piastra. Come mostrato in basso:

Cautela: La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di lavoro

deve essere di almeno 3 mm.
\/
A
/\
>§< /ARNIZIC\
C : —
S \ /"

so8te >00re 50 min 50 min 50 min 50 min 3 min.

In ogni caso, assicurarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che I'ingresso e
|'uscita dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi che il piano cottura a induzione sia in buono stato di

funzionamento. Come mostrato in basso
A Cautela : La distanza di sicurezza tra la piastra e 'armadio sopra quest’ultima deve essere di almeno

760 mm.

50 min 20 min Ingresso dell’aria Uscita dell'aria di 5 mm



ATTENZIONE: Garantire un’adeguata ventilazione

Accertarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che I'ingresso e |'uscita dell'aria non siano
ostruiti. Per evitare di toccare accidentalmente il fondo caldo del piano cottura, o di ricevere scosse
elettriche durante il lavoro, € necessario posizionare un inserto di legno fissato con viti a una distanza
minima di 50 mm dal fondo del piano cottura. Rispettare i requisiti indicati di seguito.

I

Min. 50 mm

i

‘ ‘

Max. 5 mm Max. 5 mm

Il piano cottura & dotato di fori di ventilazione esterni su tutti i lati. E NECESSARIO verificare che
tali fori non siano ostruiti dal piano di lavoro nel corso dell’installazione.

» Per evitare che i pannelli di rivestimento si stacchino, la colla utilizzata per fissare le parti in
plastica o in legno al mobile di installazione deve resistere a una temperatura minima di 150 °C.

* La parete sul retro e le superfici adiacenti e circostanti devono resistere a una temperatura
minima di 90 °C.

Prima dell’installazione del piano cottura, assicurarsi di quanto segue

» La superficie di lavoro &€ quadrata e piana e nessun elemento della struttura interferisce con i requisiti
di spazio.

* La superficie di lavoro é realizzata in materiale isolante e resistente al calore.

* In caso di installazione del piano cottura sopra un forno, quest'ultimo & dotato di una ventola di
raffreddamento integrata.

* L'installazione € conforme a tutti i requisiti di autorizzazione e agli standard e regolamenti applicabili.

* Nel cablaggio permanente & integrato un sezionatore adeguato che garantisce il completo
scollegamento dalla rete elettrica, montato e posizionato in modo da rispettare le norme e i
regolamenti locali in materia di cablaggio.
Il sezionatore deve essere di tipo approvato e prevedere una separazione dei contatti di 3 mm in
aria in tutti i poli (o in tutti i conduttori attivi [di fase] se le norme di cablaggio locali consentono tale
variazione dei requisiti).

* |l sezionatore & facilmente accessibile all'utente con il piano cottura installato.

* Provvedere alla consultazione delle autorita edilizie e delle leggi locali in caso di dubbi
sull'installazione.

* Provvedere all'utilizzo di finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle in ceramica)
per le superfici delle pareti circostanti il piano cottura.

Dopo l’installazione del piano cottura, assicurarsi di quanto segue

|| cavo di alimentazione non & accessibile attraverso gli sportelli o i cassetti dell'armadio.

* Viene garantito un'adeguata circolazione di aria fresca dall’esterno del mobile alla base del piano
cottura.

e In caso di installazione del piano cottura sopra un cassetto o un armadio, sotto la base del piano
cottura & installata una barriera di protezione termica.

* || sezionatore ¢ facilmente accessibile da parte dell'utente.
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Prima del posizionamento delle staffe di fissaggio

L'unita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (utilizzare I'imballaggio). Non forzare i
comandi che sporgono dal piano cottura.

Regolazione della posizione della staffa

Fissare il piano cottura sul piano di lavoro avvitando 4 staffe sul fondo del piano cottura (vedere figura)
dopo l'installazione.
Regolare la posizione della staffa in base allo spessore del piano di lavoro.

PIANO COTTURA PIANO COTTURA
s  TABELLA TABELLA

STAFFA ! STAFFA |
A‘ B

& &

In nessun caso le staffe devono toccare le superfici interne del piano di lavoro dopo l'installazione
(vedere figura).

Precauzioni

1. La piastra a induzione deve essere installata da personale o tecnici qualificati. Abbiamo dei
professionisti al vostro servizio. Non effettuare mai I'operazione autonomamente.

2. Il piano cottura non pud essere installato direttamente sopra una lavastoviglie, un frigorifero, un
congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice, in quanto lI'umidita potrebbe danneggiare I'elettronica
del piano cottura.

3. Per aumentare I'affidabilita del piano cottura a induzione, quest’ultimo deve essere installato in modo

da garantire la migliore irradiazione del calore possibile.

.La parete e la zona di riscaldamento indotta sopra il piano di lavoro devono resistere al calore.

. Per evitare danni, lo strato intermedio e I’'adesivo devono resistere al calore.

. Non utilizzare pulitori a vapore.

o U1 N
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Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica esclusivamente da personale
qualificato. Prima di collegare il piano cottura alla rete elettrica, verificare che:

1. L’impianto elettrico domestico sia adatto alla potenza assorbita dal piano cottura.

2. La tensione corrisponda al valore indicato nella targhetta dati.

3. Le sezioni del cavo di alimentazione possano sopportare il carico specificato sulla targhetta dati.
Per collegare il piano cottura alla rete elettrica, non utilizzare adattatori, riduttori o dispositivi di
derivazione, in quanto possono causare surriscaldamento e incendi.

Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con parti calde e deve essere posizionato in
modo che la sua temperatura non superi i 75 °C in nessun punto.

Verificare con un elettricista se I'impianto elettrico domestico & adatto senza apportare modifiche.
Eventuali modifiche devono essere eseguite solo da un elettricista qualificato.

L'alimentazione elettrica deve essere collegata in conformita con la relativa norma o con un interruttore
automatico unipolare. Il metodo di collegamento viene illustrato di seguito.

Verde/giallo
Blu
Marrone

220-240 V-~

e Se il cavo € danneggiato o deve essere sostituito, I'operazione deve essere eseguita da un agente
post-vendita con appositi strumenti per evitare incidenti.

* Se 'apparecchio viene collegato direttamente alla rete elettrica, deve essere installato un interruttore
omnipolare con una distanza minima di 3 mm tra i contatti.

* L'installatore deve assicurarsi che il collegamento elettrico sia stato eseguito correttamente e che sia
conforme alle norme di sicurezza.

e || cavo non deve essere piegato o compresso.

* |l cavo deve essere controllato regolarmente e sostituito solo da tecnici qualificati.

« || filo giallo/verde del cavo di alimentazione deve essere collegato alla terra di entrambi i terminali
dell'alimentatore e dell'apparecchio.

|| produttore non potra essere ritenuto responsabile per eventuali incidenti derivanti dall'uso di un
apparecchio non collegato a terra o con una continuita di collegamento a terra difettosa.

* Se l'apparecchio € dotato di una presa di corrente, deve essere installato in modo che la presa sia
accessibile.

La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non sono accessibili dopo
I'installazione.
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ISTRUZIONI PER L'USO

Comandi a sfioramento

* | comandi rispondono al tatto, quindi non € necessario esercitare alcuna pressione.

e Utilizzare il polpastrello del dito, non la sua punta.

e A ogni tocco verra emesso un segnale acustico.

e Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non vi sia alcun oggetto (ad es. un
utensile o un panno) che li copra. Anche una pellicola sottile o 'acqua potrebbero compromettere il
funzionamento dei comand.i.

v X

Scelta delle pentole adatte

e Utilizzare solamente utensili da cucina con un fondo adatto alla cottura a induzione.
Osservare il simbolo dell'induzione sulla confezione o sul fondo della padella.

 E possibile verificare se gli utensili da cucina sono adatti effettuando il test magnetico.
Avvicinare una calamita alla base della padella. Se la calamita viene attratta, la padella € adatta
all'induzione.

* Nel caso in cui non si disponga di una calamita:
1. Versare dell'acqua nella padella che si desidera testare.
2. Se “ non lampeggia nel display e I'acqua viene riscaldata, significa che la padella & adatta.

» Gli utensili da cucina realizzati con i seguenti materiali non sono adatti: acciaio inossidabile puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

)

* Alcune pentole e padelle presenti sul mercato non sono adatte alla cottura a induzione, in quanto
hanno solo una parte del fondo in materiale ferromagnetico e parti realizzate con altri materiali.
Tali aree possono riscaldarsi a livelli diversi o con una potenza inferiore. In alcuni casi, se il fondo &
costituito principalmente da materiali non ferromagnetici, il piano cottura potrebbe non riconoscere
la padella e quindi non attivare la zona di cottura.




* Non utilizzare pentole con bordi frastagliati o con base curva.

XWX L7

Assicurarsi che la base della pentola sia liscia, appoggiata al vetro e delle stesse dimensioni della
zona di cottura. Utilizzare padelle di diametro pari alla grafica della zona selezionata. Utilizzando
una pentola leggermente piu ampia, I'energia verra utilizzata al massimo dell'efficienza. Se si utilizza
una pentola piu piccola, I'efficienza potrebbe essere inferiore a quella prevista. Collocare le padelle
sempre al centro delle zone di cottura.

Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione, non farle scorrere su di esso, altrimenti

potrebbero graffiare il vetro.

* Le zone di cottura si adattano automaticamente, fino a un limite, al diametro della padella. Tuttavia,
il fondo della padella in questione deve avere un diametro minimo in base alla zona di cottura

corrispondente. Per ottenere la massima efficienza del piano cottura, posizionare la padella al centro
della zona di cottura.

Diametro della base degli utensili da cucina a induzione

Zona di cottura

Minimo (mm) Massimo (mm)
160 mm 120 160
180 mm 140 180
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Modalita d’uso

Avviamento della cottura

1. Toccare il comando di accensione/ 2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di
spegnimento per un secondo. Dopo cottura che si desidera utilizzare.
I’'accensione, il cicalino suona una volta e su » Assicurarsi che il fondo della padella e la
tutto il display viene visualizzato il segno “-” superficie della zona di cottura siano puliti e
o “- -”, che indica 'attivazione della modalita asciutti.
standby.
3. Toccando il comando di selezione della zona 4. Selezionare un’impostazione di riscaldamento
di riscaldamento, I'indicatore accanto al toccando il comando di regolazione.
tasto lampeggia. * Se non si sceglie un’impostazione di
2 riscaldamento entro 1 minuto, il piano cottura
e a induzione si spegne automaticamente. Sara
/ N N necessario iniziare nuovamente dal passaggio 1.

* E possibile modificare I'impostazione di

riscaldamento in qualsiasi momento durante la

9

cottura.
Aumento della potenza
.
(@) °
Diminuzione della potenza
-
(@) °

9

Se il display lampeggia >~'Z in modo alternato con I'impostazione di riscaldamento

L o N\
Cio significa che:
 la padella non ¢ stata posizionata sulla zona di cottura corretta o,
 |la padella in uso non € adatta per la cottura a induzione oppure,
 la padella & troppo piccola o non si trova esattamente al centro della zona di cottura.

Il riscaldamento non avviene se sulla zona di cottura non viene collocata una padella adatta.

Se entro 1 minuto non viene collocata una padella adatta, “~'" scompare automaticamente dal display.
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Termine della cottura

1. Toccare il comando di selezione della zona 2. Spegnere la zona di cottura scorrendo verso
di riscaldamento che si desidera spegnere. il basso fino a “O”. Assicurarsi che sul display
— venga visualizzato “0”.

Diminuzione della potenza

3. Spegnere il piano cottura toccando il 4. Attenzione alle superfici calde

comando di accensione/spegnimento. L’indicatore "H" mostra le zone di cottura troppo
calde per essere toccate. Scompare quando la
superficie si € raffreddata ad una temperatura
sicura. Pud anche essere utilizzata come funzione
di risparmio energetico se si desidera riscaldare
altre pentole, utilizzando la piastra mentre &
ancora calda.

Blocco dei comandi

 E possibile bloccare i comandi per evitare I'uso involontario del piano cottura (ad esempio bambini
che accendono involontariamente le zone di cottura).

« Quando i comandi vengono bloccati, tutti i comandi tranne il comando di accensione/spegnimento
sono disabilitati.

Per bloccare i comandi

Toccare il comando di blocco Sull'indicatore del timer compare “Lo”

Per sbloccare i comandi

Tenere premuto il comando di blocco per qualche istante.

A Quando il piano cottura € in modalita di blocco, tutti i comandi sono disabilitati a eccezione del
comando di accensione/spegnimento @ In caso di emergenza, € sempre possibile spegnere il

piano cottura a induzione con il comando di accensione/spegnimento @ tuttavia € necessario
sbloccare il piano cottura prima dell’operazione successiva.

Comando del timer

Il timer pud essere utilizzato in due modi diversi:

* Come contaminuti, Modalita in cui il timer non spegne nessuna zona di cottura allo scadere del tempo
impostato.

» Per spegnere una o piu zone di cottura allo scadere del tempo impostato. Il valore massimo
impostabile sul timer & 99 min.



a) Utilizzo del timer come contaminuti
Se non vengono selezionate zone di cottura
1. Accertarsi che il piano cottura sia acceso. 2. Toccare i comandi del timer. L'indicatore del

contaminuti inizia a lampeggiare e sul display del
timer viene visualizzato “10”.

N -
—ni—
m U
3. Impostare il timer toccando il comando “-” o 4. Toccando contemporaneamente i comandi “-”
“t” e “+”, il timer viene annullato e sul display dei
Suggerimento: Toccare il comando “-” o “+” minuti viene visualizzato “00”.
una volta per diminuire o aumentare il timer di
1 minuto. - — +
Tenere premuto il comando “-” o “+” per - 10
diminuire o aumentare il timer di 10 minuti. HR é‘\\ i
— +
5. Una volta impostato il tempo, iniziera 6. Quando I'impostazione € completa, il cicalino
immediatamente il conto alla rovescia. suona per 30 secondi e sull’indicatore del timer
Il display mostrera il tempo rimanente e compare “- -,
I'indicatore del timer lampeggera per 5
secondi.
-_— -_—
1
PATEN

b) Impostazione del timer per lo spegnimento di una zona di cottura
Impostazione di una zona

1. Toccare il comando di selezione della zona 2. Impostare il timer toccando il comando “-” o “+”.
di riscaldamento per la quale si desidera Suggerimento: Toccare il comando “-” o “+”
impostare il timer. una volta per diminuire o aumentare il timer di

1 minuto.

Tenere premuto il comando “-” o “+” per
diminuire o aumentare il timer di 10 minuti.

— +
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3. Toccando contemporaneamente i comandi
e “+”, il timer viene annullato e sul display dei
minuti viene visualizzato “00”.

- e

-

OR

5. Allo scadere del tempo del timer, la zona
di cottura corrispondente si spegnera
automaticamente.

4.Una volta impostato il tempo, iniziera
immediatamente il conto alla rovescia. Il display
mostrera il tempo rimanente e I'indicatore del
timer lampeggera per 5 secondi.
NOTA: Il puntino rosso vicino all'indicatore del
livello di potenza si accende, indicando che la
zona ¢ stata selezionata.

N/
|
/1N

N S
|
|

~amz
PRI

AN

Lo

A Le altre zone di cottura continueranno a funzionare se sono state accese in precedenza.

Utilizzo della funzione Boost
Attivazione della funzione Boost

1. Toccare il comando di selezione della zona di
riscaldamento.

Annullamento della funzione Boost

1. Toccare il comando di selezione della zona
di riscaldamento per la quale si desidera
annullare la funzione Boost.

2. Toccare il comando Boost. Assicurarsi che sul
display venga visualizzato “p”.

/o)
B

2. Spegnere la zona di cottura toccando il
comando Boost. Assicurarsi che sul display
venga visualizzato “0”.

/1)
B

* La funzione pud essere impiegata per tutte le zone di cottura.
* La zona di cottura torna alla sua impostazione di partenza dopo 5 minuti.
* Se I'impostazione di riscaldamento di partenza € pari a O, torna a 9 dopo 5 minuti.
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Tempi di funzionamento predefiniti

L’arresto automatico rappresenta una funzione protettiva di sicurezza per il proprio piano cottura a
induzione. Se ci si dimentica di spegnere il piano cottura, esso si spegne automaticamente. | tempi di
funzionamento predefiniti per diversi livelli di potenza sono riportati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo di funzionamento

predefinito (ore) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Quando la pentola viene rimossa, il piano cottura a induzione pud interrompere immediatamente il
riscaldamento e si spegne automaticamente dopo 2 minuti.

A | portatori di pace maker cardiaco sono tenuti a consultare il proprio medico prima di utilizzare

questo apparecchio.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Cosa?

Sporcizia quotidiana
sul vetro (impronte
digitali, segni,
macchie lasciate
dagli alimenti

o residui non
zuccherati traboccati
sul vetro).

Residui traboccati
o fusi e schizzi di
alimenti zuccherati
caldi sul vetro.

Residui traboccati
sui comandi a
sfioramento.

In che modo?

_

. Spegnere il piano cottura.

2. Applicare un detergente per piani
cottura quando il vetro € ancora caldo
(tuttavia non bollente!).

3. Risciacquare e asciugare con un panno
pulito o un tovagliolo di carta.

4. Riaccendere il piano cottura.

Rimuovere immediatamente le macchie
con una fetta di pesce, una spatola o un
raschietto a lama di rasoio adatto per
piani cottura in vetroceramica, tuttavia
fare attenzione alle superfici delle zone di
cottura calde:
1. Spegnere il piano cottura.
2. Tenere la lama o l'utensile ad un
angolo di 30° e raschiare lo sporco o
il riversamento in una zona fredda del
piano di cottura.
3. Pulire lo sporco o il riversamento con un
canovaccio o un tovagliolo di carta.
4. Seguire i passi dal punto 2 al 4 per "Lo
sporco quotidiano sul vetro” menzionato
sopra.

1. Spegnere il piano cottura.

2. Assorbire i residui traboccati.

3. Pulire I'area di comando a sfioramento
usando una spugna o un panno umidi.

4. Asciugare completamente l'area con un
tovagliolo di carta.

5. Riaccendere il piano cottura.
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Importante!

Quando l'alimentazione del piano cottura
e disattivata, non appare l'indicazione
"superficie calda”, tuttavia la zona di
cottura potrebbe ancora esserlo! Fare
molta attenzione.

Le spugne pesanti, alcune spugne di
nylon e i detergenti aggressivi/abrasivi
possono graffiare il vetro. Leggere
sempre l'etichetta per verificare se il
detergente o la spugna sono adatti.
Non lasciare mai residui di pulizia sul
piano cottura: il vetro pud macchiarsi.

Rimuovere le macchie lasciate dallo
scioglimento e dagli alimenti zuccherati
o dalle fuoriuscite non appena possibile.
Se lasciate raffreddare sul vetro, le
macchie possono essere difficili da
rimuovere o addirittura danneggiare
permanentemente la superficie del vetro.
Pericolo di taglio: quando il coperchio
di sicurezza viene retratto, la lama di

un raschiatore e affilata. Utilizzarlo con
estrema cura e conservarlo sempre in
modo sicuro e fuori della portata dei
bambini.

Il piano di cottura potrebbe emettere
un segnale acustico e spegnersi, e i
comandi a sfioramento potrebbero non
funzionare quando vi € del liquido su

di essi. Prima di riaccendere il piano di
cottura, asciugare l'area di comando a
sfioramento.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

L'utilizzo dell'apparecchio & soggetto a problemi e malfunzionamenti. Le tabelle che seguono
descrivono le possibili cause e le istruzioni per risolvere i messaggi di errore e i malfunzionamenti. E
consigliabile leggere le tabelle con attenzione per risparmiare il tempo e il denaro necessari a contattare

il servizio di assistenza.

Problema

Il piano cottura a induzione non
puo essere acceso.

| comandi a sfioramento non
rispondono.

| comandi a sfioramento sono
difficili da utilizzare.

Il vetro si graffia.

Alcune pentole emettono
scricchiolii o ticchettii.

|l piano cottura a induzione
emette un leggero ronzio
quando viene utilizzato
con un'impostazione di
riscaldamento elevata.

Rumore della ventola
proveniente dal piano cottura a
induzione.

Le padelle non si riscaldano e
sul display viene visualizzato un
simbolo.

Il piano cottura a induzione

o0 una zona di cottura si sono
spenti inaspettatamente, viene
emesso un segnale acustico e
viene visualizzato un codice di
errore (in genere alternato a
una o due cifre sul display del
timer di cottura).

Possibili cause

Alimentazione assente.

| comandi sono bloccati.

Potrebbe esserci un leggero velo
d'acqua sopra i comandi o potrebbe
essere stata usata la punta del dito
quando per toccare i comandi.

Pentole con bordi irregolari. Sono
stati utilizzati spugne o detergenti
abrasivi o inadatti.

Cio puo essere causato dalla
struttura delle proprie pentole (strati
di metalli diversi che vibrano in
modo diverso).

Cio e dovuto alla tecnologia della
cottura a induzione.

La ventola di raffreddamento
integrata nel piano cottura a
induzione si & attivata per evitare il
surriscaldamento dei componenti
elettronici. Quest’ultima puo
continuare a funzionare anche
dopo aver spento il piano cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione non

€ in grado di rilevare la padella in
guanto non € adatta per la cottura a
induzione.

Il piano cottura a induzione non ¢ in
grado di rilevare la padella in quanto
e troppo piccola per la zona di
cottura o non si trova correttamente
al centro della stessa.

Guasto tecnico.
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Cosa fare
Assicurarsi che il piano cottura
a induzione sia collegato
all’alimentazione e che sia acceso.
Controllare se si e verificata
un'interruzione di corrente nella vostra
casa o nella vostra zona. Se & stato
controllato tutto e il problema persiste,
chiamare un tecnico qualificato.
Sbloccare i comandi. Vedere il
paragrafo "Uso del piano cottura a
induzione" per le istruzioni.
Assicurarsi che I'area di comando a
sfioramento sia asciutta e utilizzare
il polpastrello del dito per toccare i
comandi.
Utilizzare pentole con basi piatte e
lisce. Vedere il paragrafo “Scelta delle
pentole adatte”.
Vedere il paragrafo “Pulizia e cura”.

Questo € normale per le pentole e non
indica un difetto.

Si tratta di un fenomeno normale,
tuttavia il rumore dovrebbe attenuarsi
0 scomparire completamente
diminuendo l'impostazione di
riscaldamento.

Si tratta di un fenomeno normale e
non richiede alcun intervento. Non
scollegare l'alimentazione del piano
cottura a induzione dalla presa

di corrente mentre la ventola € in
funzione.

Utilizzare utensili da cucina adatti

per la cottura a induzione. Vedere la
sezione “Scelta degli utensili da cucina
adatti”. Collocare la padella al centro e
assicurarsi che la base corrisponda alle
dimensioni della zona di cottura.

Prendere nota delle lettere e

dei numeri di errore, scollegare
|'alimentazione del piano cottura a
induzione dalla presa di corrente e
rivolgersi a un tecnico qualificato.



Visualizzazione e controllo dei guasti

Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione di autodiagnostica. Grazie a questo test, il tecnico
e in grado di verificare il funzionamento di diversi componenti senza smontare o sganciare il piano
cottura dalla superficie di lavoro.

Risoluzione dei problemi

1 Il codice di guasto si verifica durante 'utilizzo e la soluzione da parte dell'utente;

Codice di guasto

El

E2

E7

Cl

E3

E4

C2

EL

EH

EU

Problema

Soluzione

Nessun ripristino automatico

Guasto al sensore di temperatura della
piastra in ceramica -- circuito aperto.

Guasto al sensore di temperatura della
piastra in ceramica -- cortocircuito.

Guasto al sensore di temperatura della

piastra in ceramica.

Temperatura elevata del sensore della
piastra in ceramica.

Guasto al sensore di temperatura
dell'IGBT -- circuito aperto.

Guasto al sensore di temperatura
dell’'IGBT -- cortocircuito.

Temperatura elevata dell’|GBT.

La tensione di alimentazione ¢ inferiore
alla tensione nominale.

La tensione di alimentazione é inferiore
alla tensione nominale.

Errore di comunicazione.
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Controllare il collegamento o sostituire
il sensore di temperatura della piastra in
ceramica.

Attendere che la temperatura della piastra
in ceramica torni alla normalita.

Toccare il pulsante di “accensione/
spegnimento” per riavviare 'unita.

Sostituire il pannello di alimentazione.

Attendere che la temperatura dell'IGBT torni
alla normalita.

Toccare il pulsante di “accensione/
spegnimento” per riavviare I'unita.
Verificare che la ventola funzioni
correttamente; in caso contrario, sostituirla.

Controllare se la tensione di alimentazione e
normale.

L'accensione dopo l'alimentazione &
normale.

Reinserire il collegamento tra il pannello del
display e il pannello di alimentazione.
Sostituire il pannello di alimentazione o il
pannello del display.



Guasto

I LED non si accende
qguando l'unita viene
collegata.

Alcuni pulsanti non
funzionano o il display a
LED non & nella norma.

L'indicatore della modalita
di cottura si accende, ma
il riscaldamento non si
avvia.

Il riscaldamento

si interrompe
improvvisamente durante
il funzionamento e sul
display lampeggia “u”.

Le zone di riscaldamento
dello stesso lato (come la
prima e la seconda zona)
mostrano il simbolo “u”.

Il motore della ventola
emette rumori anomali.

2) Guasti e soluzioni specifiche

Problema

Alimentazione assente.

Il pannello di
alimentazione
supplementare e il
pannello del display sono
stati collegati in modo
errato.

Il pannello di
alimentazione
supplementare &
danneggiato.

Il pannello del display &
danneggiato.

Il pannello del display &
danneggiato.

Temperatura elevata del
piano cottura.

Si & verificato un
problema con la ventola.

Il pannello di
alimentazione &
danneggiato.

Tipo di padella errato.

Il diametro della pentola e
troppo piccolo.

Il fornello si &
surriscaldato;

Il pannello di
alimentazione e il pannello
del display sono stati
collegati in modo errato;

Il pannello del display
della parte comunicante e
danneggiato.

Il pannello principale &
danneggiato.

Il motore della ventola e
danneggiato.

Soluzione A

Verificare che la spina sia fissata
saldamente alla presa e che la
presa funzioni.

Controllare il collegamento.

Sostituire il pannello di
alimentazione supplementare.

Sostituire il pannello del display.

Sostituire il pannello del display.

La temperatura ambiente
potrebbe essere troppo elevata.
L'ingresso o l'uscita dell'aria
potrebbero essere ostruiti.

Verificare che la ventola funzioni
correttamente; in caso contrario,
sostituirla.

Sostituire il pannello di
alimentazione.

Utilizzare una pentola adatta
(fare riferimento al manuale di
istruzioni).

L'unita é surriscaldata. Attendere
che la temperatura torni alla
normalita. Premere il pulsante di
“accensione/spegnimento” per
riavviare l'unita.

Controllare il collegamento.

Sostituire il pannello del display.

Sostituire il pannello di
alimentazione.

Sostituire la ventola.

Soluzione B

Il circuito di
rilevamento
padelle &
danneggiato,
sostituire il
pannello di
alimentazione.

Quanto riportato in precedenza rappresenta la valutazione e l'ispezione dei guasti piu comuni.
Evitare di smontare l'apparecchio autonomamente per evitare pericoli e danni al piano cottura a
induzione.
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MARCHI, COPYRIGHT E
DICHIARAZIONI LEGALI

Midea il logo, i marchi denominativi, il nome commerciale, Iimmagine commerciale e tutte le loro
versioni sono beni di valore di Midea Group e/o delle sue affiliate ("Midea"), di cui Midea possiede

marchi, diritti d'autore e altri diritti di proprieta intellettuale, nonché tutto I'avviamento derivante
dall'uso di qualsiasi parte di un marchio Midea. L'uso del marchio Midea per scopi commerciali senza il
previo consenso scritto di Midea puo costituire violazione del marchio o concorrenza sleale in violazione

delle leggi pertinenti.

Il presente manuale é stato creato da Midea, che ne detiene tutti i diritti d’autore. Nessun soggetto
o individuo puo utilizzare, duplicare, modificare o distribuire questo manuale, in tutto o in parte, né

venderlo insieme ad altri prodotti senza il preventivo consenso scritto da parte di Midea.

Tutte le funzioni e le istruzioni descritte erano aggiornate alla data di stampa del presente manuale.

Tuttavia, & possibile che il prodotto effettivo possa risultare differente a causa del miglioramento di

alcune funzioni o del design.
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SMALTIMENTO E RICICLAGGIO

Istruzioni importanti per la salvaguardia dell’ambiente

Conformita con la direttiva RAEE sui rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche:
Questo prodotto & conforme alla Direttiva RAEE (2012/19/UE). Questo prodotto reca il simbolo di

classificazione per i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche (RAEE).

Tale simbolo indica che il prodotto non deve essere smaltito insieme

ai normali rifiuti domestici al termine della sua vita utile. Il dispositivo

usato deve essere riconsegnato a un punto di raccolta autorizzato

per il riciclaggio delle apparecchiature elettriche ed elettroniche. Per

trovare i suddetti punti di raccolta, contattare 'amministrazione locale

o il rivenditore presso il quale si € acquistato il prodotto. Ogni famiglia

svolge un ruolo importante nel recupero e nel riciclaggio delle vecchie

apparecchiature. _
Uno smaltimento adeguato degli apparecchi usati aiuta a prevenire

conseguenze potenzialmente negative per 'ambiente e la salute umana.
Conformita con la direttiva RoHS

Il prodotto acquistato & conforme alla Direttiva RoHS (2011/65/UE) E non contiene i materiali dannosi e

proibiti specificati all'interno di tale direttiva.

Informazioni sull’imballaggio

L'imballaggio del prodotto e realizzato con materiali riciclabili, in

conformita con le normative ambientali nazionali. Non smaltire i “
materiali di imballaggio insieme ai normali rifiuti domestici o con i rifiuti ’ ‘
indifferenziati, Ma consegnarli a un punto di raccolta per materiali da . ’
imballaggio predisposti dallamministrazione locale.
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INFORMATIVA SULLA PROTEZIONE
DEI DATI

Per la fornitura dei servizi concordati con il cliente,
dichiariamo di rispettare senza limitazioni tutte le disposizioni delle leggi sulla protezione dei dati
applicabili, in conformita con le normative dei Paesi nei quali forniremo i servizi al cliente e, dove

applicabile, con il Regolamento generale sulla protezione dei dati (GDPR) dell’lUnione Europea.

In generale, elaboriamo i dati per rispettare gli obblighi contrattuali con i clienti, per motivi legati alla

sicurezza dei prodotti, per salvaguardare i diritti dei clienti relativi alla garanzia e per le domande sulla
registrazione dei prodotti.

In alcuni casi, ma solo qualora sia garantita un’adeguata protezione dei dati personali, questi possono

essere trasferiti a destinatari che risiedono al di fuori dello Spazio economico europeo.

Siamo disponibili a fornire ulteriori informazioni su richiesta. E possibile contattare il nostro responsabile

della protezione dei dati scrivendo a MideaDPO@midea.com. Per esercitare i propri diritti, come il

diritto di opposizione al trattamento dei propri dati personali per scopi di marketing diretto, & possibile
contattarci scrivendo a MideaDPO@midea.com.

Per ulteriori informazioni, scansionare il codice QR.
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INDUCTION

INDUCTION

o———9 B & O

INVERTER QUATTRO

J

[MEAIO ANAMNTY=HX

Eyxelpidio XPHXTH

MIH350D157KO

Mpogidotroifoeig: Mpiv XpNOIKMOTTOINCETE AUTO TO TTPOIGV, BIARACTE TIPOCEKTIKA QUTO TO EYXEIPIOIO KAl KPATAOTE TO VIO
MEANOVTIKN avagopd.

To ox£010 Kal Ol TTPOdIaYPAPESG UTTOKEIVTAI 0€ OAAAYEG XWPIG TTpoNyoUuEVn €180TT0INCN Yia TN BEATIWGON TOU TTPOIOGVTOG.
2 UMBOUAEUTEITE TOV AQVTITTIPOCWTTO 1 TOV KATOOKEUQOTH) GAG VIO AETTTOPEPEIEG.

To mapatmdvw didypaupa gival pévo yia avagopd.

MapokaAw TTAPTE TNV EUEAVIOT) TOU TTPAYUATIKOU TTPOIOVTOG WG TTPOTUTTO.






EYXAPIZTIEZ

>ag euxapiotoupe TTou emAéEaTe TNV Midea! NpoTol xpnaoiuoTToINcETE TO VEO 0OG TTPoIdV TNG Midea,
O1aBA0TE TIPOCEKTIKA QUTO TO EYXEIPIOIO yIa va BeRaIwBEITE OTI YVWPICETE TTWG VO XEIPICETTE TIG DUVOTOTNTEG
KalI TIG AEITOUPYIEG TTOU TTPOCPEPEI N VEA 0AG CUCKEUN UE QOQAAEIQ.

[MEPIEXOMENA

EYXAPIZTIEZ 01
OAHlIEZ AZDAAEIAZ 02
MPOAIATIPA®EZ 07
EMIZKOMHZH NPOIONTOZ 08
OAHI'OZ IrPHFOPHZ EKKINHZHZ 10
ErFKATAITAZH NPOIONTOX 12
OAHrIEZ AEITOYPIIAZ 16
KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH 23
ANTIMETQMIZH MPOBAHMATQN 24
EMIMOPIKA ZHMATA, NMNEYMATIKA AIKAIQMATA KAl NOMIKH

AHAQZH 27
ATMNOPPIYH KAl ANAKYKAQZH 28
EIAOMNOIHZH A THN NMPOZTAZIA TQON AEAOMENQN 29
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OAHINEZ AZDAANEIAX

MpoBAerépevn Xpion

O1 TapakdTw 0dnyieg aoPaAgiag atrooKoTToUV OTNV ATToQUYI ATTPORBAETITWY KIVOUVWYV 1 TIPOKANONG {NUIWYV aTTO Wn
ao@aln  eo@aipévn Asitoupyia TNG ouokeung. EAEyETE TN ouoKeuaoia Kal TN CUOKEUH KaTA TNV TTapaAafn Tng yia
va BeBaiwbeite 611 OAa gival GBIKTA, WOTE va dIACPAAICETE TNV ACPAA AciToupyia. EAv dIaTTIOTWOETE OTTOIAOATTOTE
{NMI4, ETTIKOIVWVAOTE PE TOV EUTTOPO AIQVIKAG ] TOV AQVTITTPOCOWTTO. ZNUEIWOTE OTI BEV ETTITPETTOVTAI TPOTTOTTOINTEIG 1
METATPOTTEG OTN OUOKEUN YIa Adyous aoc@aAciag. H akatdAAnAn xprion YTTopei va TTPOKAAECEl KIVOUVOUG KOl ATTWAEIN
aglwoewyv gyyunong.

Emre§iynon cupufoAwv

Kivduvog
A Auté 10 oUPBOoAo uTTodEIKVUEI OTI UTTAPXOUV Kivouvol yia Tn {wh Kal TNV uyEia Twv
atOPWV AOYyw eEQIPETIKA EUPAEKTOU aEPioU.

Mpos&idotroinon yia TRV NAEKTPIKA TAON
AuTé TO oUPBOoAO uTTodEIKVUEl OTI UTTAPXE! KivOUVOG yia Tn (WA Kal TNV uyEia Twv
aTtopwV Adyw TG0NG.

Mpogidotroinon
H €vdeign utmrodnAwvel pecaio TiTTEdO KIVOUVOU TTOU, €AV OEV OTTOPEUXDEI, EVOEXETAI
va odnyroel o€ BAvarto i} copapd TPAUUATIONO.

Mpoooxn
H evOeIkTIK) AéEN UTTOONAWVEI XOUNAS €TTITTEDO KIVOUVOU TTOU, €AV OEV ATTOPEUXOEI,
EVOEXETAI VO 0ONYNOEl O€ PIKPO 1) HETPIO TPAUUATIONO.

Mpoooxn
H evOeIkTIK) AéEN UTTOBNAWVEI GNUAVTIKES TTANPOYOPIES (TT.X. {nNUIG O€ TTEPIOUCIOKA
aToixeia), aAAd 6x1 Kivouvo.

o B> B D

Tnpeite TIg 08nyieg
0 AuUTO TO oUpBOAO UTTOOEIKVUEI OTI O XEIPIOPOG KAl N GUVTHPNON TNG CUCKEUNG TTPETTEI
va eKTEAEITAI ATTO TEXVIKO GEPRIG HOVO CUPQWVA UE TIG 0dnyieg AgiIToupyiag.

AloAaoTe TTPOCEKTIKA KOl PUE TIPOCOXN TIG TTAapoUaeg 0dnyieg AeiItoupyiag Trpiv atrod Tn Xprion/AsiToupyia TNG CUOKEUNG
KOl QUAGETE TIG O€ KOVTA OTOV XWPO eyKATAoTaONG I\ TN Jovada yia peAAoOVTIKY xprion!

02



Mpo&idoTroINoEIg aoPaAEiag

H ao@daAeid oag gival onpavTikn yia ePag. AloBAoTe auTég TIG TTANPOPOPIEG TTPOTOU
XPNOIUOTIOINCETE TNV €0TIA OOG.

EykatdaoTaon

Kivduvog nAektpotrAnéiag

* ATTOOUVOECQTE TN OUOKEUN OTTO TNV TTAPOXH NAEKTPIKOU PEUPATOG TTPOTOU EKTEAECETE
OTTOIadNATTOTE EPYATia 1} CUVTAPNON CE QUTHV.

* H ouvdeon og ouoTnua KaAwdiwong YE KAAR yeiwon €ival atTapaiTnTn KAl UTTOXPEWTIKN.

* TuxOv TPOTTOTTOINCEIG OTO OIKIOKO CUCTNHA KAAWDIWwoNG TTPETTEI va yivovTal JOVO aTTo
€CEIOIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

* 2& TEPITTTWON TTOU OV OKOAOUBNOETE AUTEG TIG CUMPBOUAEG, UTTOPET VO TTPOKANOEI
nAekTpoTTAnEia fj BAvaTog.

Kivduvog TpaupaTiopou

* [1pooéETe - 01 AKPEG TOU TTAAICIOU Eival AIXUNPEG.
* Av dgv €i0TE TTPOCEKTIKOI, UTTOPEI va TTPOKANBEI TpauPaTIOUOG 1 KoWiuaTa.

2NMOVTIKEG 0dnYieg ao@aAgiag

* AIaBAOTE AUTEG TIG 0ONYIEC TTPOCEKTIKA TTPOTOU EYKATOOTACETE | XPNOIUOTIOINOETE AUTA
TN OUOKEUN.

e 2¢ Kapia TTePITITwon dev TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI EUPAEKTA UAIKA 1) TTPOIOVTA TTAVW O€
QAUTA TN OUOKEUN.

* MoipaoTeite AuTéG TIG TTANPOQOPIES WE TOV UTTEUBUVO YIa TV EYKATACTOON TG CUOKEUNG,
KABwWG eVOEXETAI VA PEIWOOUV TO KOOTOG EYKATAOTAONG.

* [1a TNV atmo@uyn KIvOUVOU, AuTr) N CUCKEUN TTPETTEI VO EYKATOOTAOEI CUPQWVA PE TIG
TTAPOUCEG 0ONYiEG EYKATACTAONG.

* AUTH n OUOKEUN TTPETTEI VO EYKATOOTABEI CWOTA KAl va YEIWBEI Jovo atrd KatdAAnAa
KATAPTIOMEVO ATOMO.

* AuTr) n ouokeun TTPETTEI va ouvOEBEl o€ KUKAWMA TTOU OIABETEN £va DIOKOTITN
QATTOPMOVWONG TTOU TTAPEXEI TTARPN atToouvoeon aTrd TNV TTapox PEUUATOC.

* H pyn owoTh eykataoTaon TG CUOKEUNG EVOEXETAI VO AKUPWOEI TUXOV QIWOEIG
eyyunong i eubuvng.

* AUT N OUOKEUN PTTOPEI va XpnolpoTroinBei atrd Taidid nAIKiag atrd 8 €Twv Kal Avw Kal
QTTO ATOPA PE MEIWHPEVEG CWHATIKEG, AIoONTAPIES 1 DIAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) EAAEIYN
EUTTEIPIOG KAl YVWONG, EQOOOV UTTAPXE! ETTIBAEWN 1) TOUG £Xx0UV O0BEI 0dNYiIEG OXETIKA
ME TN XPAON TNG OUOKEUNG JE A0@AAr TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EMUTTAEKOVTAL.
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* Ta TTaidid dev TpéTTel va TTaiouv pe Tn ouokeur. O KaBapIioPog Kal N cuvtApnon TNG
OUOKEUNG OeV TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO TTAIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

* 2& TTEPITITWON PBoPAS Tou KaAwdiou TPoYodoaiag, atTeubuvBEiTE OTOV KATAOKEUQAOTA 1)
o€ €vav EIOIKEUPEVO TEXVIKO VIO TNV QVTIKATAOTACT) TOU.

* [pocidotroinon: EdGv n em@aveia payioel, AmreVEQPYOTTOINOTE Tr CUCKEUI YIa va
ATTOQUYETE TNV TTIBAVOTATA NAEKTPOTTANEIAC. AUTO a@opd ETTIPAVEIEC EOTILOV ATTO YUONAI-
KEPAMIKO I TTAPOMOIO UAIKO TTOU TTPOOTATEUOUV TA NAEKTPOPOPA PEPN

* MeTaAAIKG avTIKEIMEVA, OTTWG PAXaAipIa, TTIPOUVIA, KOUTAAIO KAl KATTAKIA, OEV TTPETTEI VO
TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ TNG EO0TIOG, KABWG evOEXETAI va UTTEPBEPUaVBOUY

» Aev TIPETTEI VA XPNOIYOTTIOIEITAI ATUOKOOAPIOTAG.

* Mnv XpnOIUOTTOIEITE ATHOKAOAPIOTA VIO VO KOBAPIOETE TN PAYEIPIKY EOTIA.

* H ouokeur dev TTPOOPICETAI VO AEITOUPYEI PIE ECWTEPIKO XPOVOUETPO N LEXWPIOTO
ouoTnua TNAEXEIPIOUOU.

* MMPOEIAOINOTHZH: Kivduvog TTupkayidg: Mnv akKOUPTTATE AVTIKEIMEVA OTIG ETTIPAVEIEG
Wnaoiuarog.

* H diadikacia payeipéuatog TpéTTel va emmBAETETAl. Mia ouvToun diadikaaoia
MOYEIPEPATOG TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI CUVEXWG.

* MMPOEIAOIOTHZH: To payeipeua pe Aittog | AadI o€ e0Tia Xwpic eTTiBAeWwn pTTOPEI VO
eival emmikivouvo kai va odnynoel o€ Trupkayid. NOTE unv emyxeipoeTe va oBAOETE pia
PWTIA ME VEPO. ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUN Kal, OTN CUVEXEIA, KAAUWTE T QAOYQ TT.X.
ME €va KATTAKI f hia avTITTUPIKA KOUuREPTA.

* [MpocidoTroinon: NNV XPNOIMOTIOIEITE KATWTEPNS TTOIOTNTAG BUCUATA TTPOCAPHOYEQ

* Y1revBuuion: kabapileTe TAKTIKA TOUG AEKEDEC aTTO AGDI

H kaAUTepn amméotaon atré AAAa OUOKEUEG Koudivag gival heyaAuTtepn atroé 30 cm

AgiToupyia ka1 cuvTApnon

Kivduvog nAekTpotrAnéiag

* Mnv payelpeleTe 0€ oTTACMEVN A payliouévn €oTia. EGv n em@dveia TnG e0Tiag OTTACEl 1
PAYIOEl, ATTEVEPYOTTOINOTE AUECWG TN OCUCKEUNA aTTd TNV TTapox peUPATog (TTpida Toixou)
KAl ETTIKOIVWVAOTE PE Evav CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

» ATTOOUVOEDTE TNV €0Tia ATTO TOV TPOYOdOTIa TTPIV ATTd TOV KABAPIoHUO 1} TN CuvTAPNON.

* 2€ TTEPITITWON TTOU OV OKOAOUBAOETE AUTEG TIG CUMPBOUAEG, UTTOPE va TTPOKANBEI
NAEKTPOTTANGia | BAvaTOog.

Kivduvog yia Tnv vyeia

* AUTA N CUOKEUN CUPUOPQUWVETAI JE TA TTPOTUTTA NAEKTPOPAYVNTIKAG AOQAAEING.

* QO0TO600, Ta ATOUA PE KAPOIAKOUG BAMATOOATES 1] AANA NAEKTPIKA EPPUTEUATA (OTTWG
avTAIEG IVOOUAIVNG) TTPETTEN v CUNPBOUAEUOVTAI TO YIOTPO TOUG 1] TOV KATAOKEUAOTI)
TWV EUPYUTEUPATWY TOUG TTPOTOU XPNOIUOTTIOINCOUV QUTH TN OUCKEUN], TIPOKEINEVOU VA
BeBaiwBouv OTI Ta EPPUTEUPATA TOUG BEV Ba ETTNPEACTOUV ATTO TO NAEKTPOUAYVNTIKO TTEDIO.

* 2€ TIEPITITWON TTOU OEV OKOAOUBNOETE QUTEG TIG CUMPBOUAEG, UTTOPEI va TTPOKANBEi BAvarog.
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Kivduvog Bepung emi@aveiag

Kata mn didpkeia TG Xpnong, Ta TTPooRACIPa HEPN AUTAG TNG OCUOKEUNG BepuaivovTal
QPKETA WOTE VA UTTOPOUV VA TTPOKAAECOUV eyKaUUOTA.

Mnv a@rveTe TO CWPA O0AG, TA POUXA COG I OTTOIOONTTIOTE AVTIKEIUEVO EKTOG ATTO TA
KATAAANAQ payeipik@ oKeun va €p0€l o€ TTA@N UE TO YUAAI ETTAYWYNG, €W OTOU WuXOEi
n m@AveIQ.

Na unv mmAnoiddouv tTaidid.

O1 AaBEG Twv KAToapPOAWY PTTOPEN va gival KAUTEG KATA To Ayyiyua. BeBaiwBeite ot

01 A£G TWV KATOAPOAWYV OEV TTPOEEEXOUV TTAVW OTTO AAAEC EVEPYOTTOINMEVES CUOVES
Mayelpéuatog. Kpartote TNG AaBEC Jakpld atrd TTaidid.

2€ TTEPITITWON TTOU OEV AKOAOUBNOETE QUTEC TIC CUMBOUAEG, evOEXETAI va TTPOKANBOUV
EyKaupaTta f kayigara.

Kivduvog TpaupaTtiopou

H ko@Tepn AeTTida TNG EUOTPAC €0TIWV €ival EKTEBEINEVN KATA Tr) CUUTITUEN TOU
KOAAUPHaATOC ac@algiag. XpnOIUOTIOIEITE JE ECAIPETIKN TTPOCOXH KAl ATTOBNKEVETE TTAVTA
ME ao@AAEIa KAl JOKPIA aTTd TTaIdId.

Av dgv €i0TE TTPOCEKTIKOI, UTTOPEI va TTPOKANBEI TPAUPATIOUOG 1) KOWiuaTa.

2NMOVTIKEG 0dnYieg ao@aAgiag

Mnv a@riveTe TTOTE TN OUOKEUN va AEITOUPYED Xwpic emTApnon. To BPAciyo dnuioupyeEi
KATTVO Kal aTayovidla AITToug, TA OTToIa EVOEXETAI VA AVAPAEYOUV.

[MOTE PNV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN WG ETTIPAVEIA EPYATIAg ] aTToBrKeUoNG.

MMoTE PNV a@AVETE QVTIKEIYEVA 1] OKEUN TTAVW OTN OUCKEUN.

Mnv TOTTOBETEITE KAl NV AQAVETE PaAyVNTICOPEVA AVTIKEIMEVA (TT.X. TTIOTWTIKEG KAPTEG,
KAPTEG MVAMNG) N NAEKTPOVIKEG OUOKEUEG (TT.X. UuTToAOYIoTEG, MP3 player) kovtd oTn
OUOKEUN, KOBWG eVOEXETAI VA ETTNPEACTOUV ATTO TO NAEKTPOPAYVNTIKO TNG TTEDIO.
[MoTE PN XPNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN 0AG YIa BEpUavon TOU XWEOU.

MeTA TN XPron, ATTEVEPYOTTOIEITE TTAVTA TIG (LVEG MAYEIPEUATOS KAl TNV €0TIA, OTTWG
TTEPIYPAPETAI OTO TTAPOV EYXEIPIBIO (TT.X. XPNOIUOTIOIWVTAG TA XEIPIOTAPIA aPrG). Mnv
BacoiCeoTe 0TN ASITOUPYIA QViIXVEUONG TNYQVIWY YIO TNV ATTEVEPYOTTOINCN TWV {WVWV
MOYEIPEPATOG KATA TNV AQAipECN TWV TYAVIWV.

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTAIOUV PE TN OUOKEUN ) va KABovTal, va OTEKOVTAI ) va
avepaivouv TTavw TnG.

Mnv a1ToONKEUETE AVTIKEIPEVA TTOU PTTOPEI VO TPAPRNEOUV TO EVOIQPEPOV TWV TTAIDILV
OTa VTOUAQTTIO TTAVW aT1Td T ouokeun. Eav Ta TTaidid oKap@AAWOouUV 0ThV €0TIA
MOYEIPEPATOG, EVOEXETAI VA TPAUPATIOTOUV 0oBapd.

Mnv a@rveTe Ta TTAIBIA JOVA 1 XWPIC ETTIBAEWN OTOV XWPEO OTTOU XPNOCIUOTTOIEITAI I
OUOKEUN.

Ta TaudId i Ta ATOMA PE AvaTTNPIA TTOU TTEPIOPICEI TNV IKAVOTNTA TOUG VA XPNOIKNOTTOIOUV
TN OUOKEUN, Ba TTPETTEI VO £XOUV €va UTTEUBUVO Kal IKavO ATONO va Ta Kabodnyei oTn
xpron TnG. O utreuBuvoc Ba TTPETTEN va BERaiwBEi OTI Ta ev AOyw dtoua PuIropouv va
XPNOIUOTIOIOOUV T CUCKEUN XWPIG KivOUVO YIa TOUG idloug 1] TO TTEPIBAAAOV TOUG.
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* Mnv €mMOKEUAZeTE R AVTIKABIOTATE OTTOIOOATTOTE PEPOG TNG CUOKEUNG, EKTOG €AV
ouvioTdTal pntd oTo €yXeIPidlo Xprong. OAeG o1 UTTOAOITTEG EpYATieg CUVTAPNONG TTPETTE
va yivovTal atro eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

* Mnv TOTTOBETEITE 1} PiXVETE PAPIA AVTIKEIUEVA TTAVW OTNV €0TIA YAYEIPEUATOC.

* Mnv oTékeoTe 6pBIol ETTAVW OTN PJAYEIPIKA €0Tia.

* Mnv XpnOIYOTTOIEITE TNYAVIA PJE ODOVTWTEG AKPES KAl PNV OEPVETE TA TNYAVIA OTN YUGAIVN
ETTIPAVEIA TNG ETTAYWYIKNG £0TIOG, KABWG auTO evOEXETAI va XAPAEEI TO YUAAI.

* Mnv xpnoiyoTtrolgite cUpUATIVO oPouyydapia ] GAAa okANpd AclavTIKG KaBapIoTIKA yia va
KaBapioeTe TNV €0TiA 0AG, KABWGS AUTA EVOEXETAI VO XOPAEOUV TO YUOAI.

* AUTAl N CUOKEUN TTPOOPICETAI YIA OIKIAKA XPAOoN Kal YIO TTAPOUOIEG EQAPUOYES OTTWG:

Kouliveg 0€ KATAOTAPATA, Ypaeia Kal AAAa epyaciakd TTepiBaAlovTa-

YEWPYIKEG KATOIKIEG:

aTTo TTEAATEG O€ {EVODOXEia, HOTEA Kal AAAA OIKIOTIKA TTEPIBAAANoOvVTQ-

0€ XWPOUG QIAOEEVIAG TTOU TTPOCPEPOUV TTPWIVO.

* MPOEIAOIMNOTHZH: H cuokeun Kai pepiké atrd Ta TTpooBAciya pépn TNG YTTOPE va
Bepuavbouv TTOAU kKatd Tn didpkela TNG XPrRonG.

* [MpooéxeTe, WOTE VA ATTOPEUYETE TNV ETTAPN UE T BEpUAIVOUEVA OTOIXEIA.

* [Madid KATW TwV 8 €TWV TTPETTEI VO QUAACOOVTAI JOKPIA, EKTOC av TTIBAETTOVTAN
OUVEXWG.

ZuyxapntApla yia TNV ayopd TnG VEAG 0ag ETTAYWYIKAG £0TIOG.

2.0G OUVIOTOUHE VO aQIEpWOETE Aiyo XpOVo yia va diaBdoeTte auTd To eyxeIpidlo odnyiwv/
EYKATAOTAONG, TTPOKEIMEVOU VO KATAVONOETE TTAAPWG TOV OWOTO TPOTTO £YKATACTACONG KAl
Aeiroupyiag. MNa eykatdoTtaon, dIoBACTE TNV evOTNTA EYKATAOTAONG.

Al0BAOTE TTPOCEKTIKA OAEG TIG 0ONYiEG AOQAAEIAg TTPOTOU XPNOIKOTIOINCETE TN CUOKEUN
KAl QUAAECTE AUTO TO EYXEIPIOIO 0dNYIWV/EYKATACTAONG VIO JEAAOVTIKA avagopd.
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[MPOAIAIPADEZ

Mayeipikn eoTia

ZWVEG PHAYEIPEPATOG

Taon Tpo®odoaiag
EykateoTnuévn nAekTpIKA 10X0G
MéyeBog TrpoidvTog MxT1xY (mm)

AlaoTdoelg evioixiogou AxB (mm)

MIH350D157K0

2 {wveg

220-240V~ 50Hz 1} 60Hz
3500W

288X520X59

268X500
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EMIZKOMNHZH NPOIONTOZ

Emdavw 6yn

L Méy.1800/2000 W
Quvn

[udAivn TTAGKQ —
. Mégy. 1300 / 1500 W
wovn
@idea
B8 - BB+
o B E s @ & Ce———— XeIpIoTApIO Evepyd/
||VVERTER QUATTRO ) Avevgpvé
Mivakag eAéyxou
Mivakag eAéyxou
[ Xelpiothpia
l—‘—l puBuiong xpbévou
H o — oo+
Naton ——DlI El El 0 9 &) & (—— Xepiompio Evepyd/
? ‘ ? * ? ! Avevepyo
XeipioTrApia MAOYAG R — KAcidwpa
{wvng Béppavong Evioxuon
Xelpiotripia pubuiong
10XU0G
@® HMEIQZH

OAeg o1 eIkOvEG o€ aUTO TO £yXEIPIBIO TTPOOPIfovVTal HOVO YIA ETTEENYNUATIKOUG OKOTTOUG. € TTEPITITWON OTTOI0CONTTOTE
ACUPQWVIaG YETOEU TOU TTPAYUATIKOU TTPOIGVTOG KAl TNG ATTEIKOVIONG, UTTEPIOYUEI TO TTPAYHATIKO TTPOIOV.
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Oewpia AsiToupyiag

To emaywyIKO payeipepa givar gio ao@aAAg, TTPONYPEVN, ATTOTEAECUATIKI KAl OIKOVOMIKN TEXVOAOYia PayEIPEUATOG.
N€IToupyEi e NAEKTpOUAYVNTIKEG OOVIOEIG TTOU TTApAyouv BepudTnTa atreudeiag aTo Tnyavi Kai Oxl EUUETa JECW TNG
Bépuavaong NG yudAivng emmi@aveiag. To yuaAi eaTaiveTal yovo eTTeidr) To TnNydavi 1o {eoTaivel TEAIKA.

_ 69 55

010€PEVIO OKEUOG

— TTAGKa KepUaikoU yuaAioU

HayVNTIKO KUKAwpO ———1% ([l])l D «
- l

S TInvio emaywyng
I

I
| [eee]
I
I

- —-— - \_}.___,

ETTAYOUEVA pEUUATA

Mpiv XpnNOIJOTTOINCETE TN VEA OO ETTAYWYIKN £0TiA

» AloBdaoTe autév Tov 0dnyo, AauBdavovTag 1Id1aitepa uTToWn TNV evoTNTa «[1POEIBOTTOINCEIG AT@AAEIAG.
* AQaipéaTe OTTOIODNTIOTE TIPOCTATEUTIKA PEUBPAVN TTOU PTTOPET va UTTAPXEI OKOPO OTNV ETTAYWYIKI 00G €0TIA.
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OAHI'OZ N'PHIMOPHX EKKINHZHX

A Mpooéte dtav Tnyavidete, KABWG To AGdI Kai To AiTTog BeppaivovTal TTOAU ypriyopa, 1I81AITEPA av XPNOIUOTIOIEITE
10 PowerBoost. ¢ e€aipeTiK@ upnAég Bepuokpaaieg To AddI Kal To AITTOg evOEXETAI VA avAPAEYOUV Kal QuTo
evéxel ooBapod Kivouvo TTupKayidg.

ZUuBOUAéG payelpEPATOG

* MOAIG TO @aynTd TTapel Bpdon, PEIWaOTE TN pUBUIoN ThG BepuoKpaaiag.

* H xprion KatTakioU PEIWVEI TOUG XPOVOUG PAYEIPEUATOG KAI £COIKOVOUET eVEPYEIQ, KOBWG dlaTnpei Tn BepudTNnTa.
» EAayioTotroIfoTe TNV TT006TATA TOU UYPOU A TOU AITTOUG VIO VO JEIWOETE TOUG XPOVOUG PAYEIPEUATOG.

* ZEKIVAOTE TO payeipepa o€ uwnAf pubuion Kal YElWwoTe TN pUBPIoH HOAIG TO paynTd Bepuavoei.

ZiyoBpdoipgo, Mayegipgpa puliol

» To aryoBpdaoiuo Aappavel xwpa KATw atrd To anueio Bpacuou, Tepittou atoug 85°C, dTav avefaivouv TTEPIOTACIOKA
QUOaAideg aTnv eTIPAveia TOU uypoU payelpéuatog. Eival To kAeIdi yia vOOTIEG TOUTTEG Kal TPUPEPA PAYEIPEUTA,
KaBwg avadeikviovTal YeUOEIG XWPIG TO GpaynTd va YayelipeUeTal UTTEPPOAIKA. Oa TTPETTEN ETTIONG VA JAYEIPEUETE
KATW a1ré TO oNuEio Bpacguou GAAToeS pe BAon To auyod Kal To aAeUpl.

* Oplopéveg epyaaies, CUPTTEPIAANPBAVOUEVOU TOU PayEIPEUATOS pudiou Je Tn PEBodo ammoppdPnang, EVOEXETAI VO
atrairolv uwnAdTEPN PUBUIOT, WOTE va dIACPAAICTEN OTI TO PaynNTO PayEIPEUETAI CWATA OTOV TTPOTEIVOUEVO XPOVO.

YAoipo ptrpidéAag

MNa va payeipeveTe OUPEPES KAl YEUOTIKEG UTTPICOAEG:

1. ApAoTe To Kpéag o€ Bepuokpaacia dwuartiou yia TrepiTTou 20 AETTTA TTPIV ATTO TO PAYEipEUQ.

2. Ogppdvete €va Tnyavi ue Bapu TTdTO.

3. AAeiyTe Kal TIg dU0 TTAeUPEG TNG MTTPICONAG pE AGdI. PigTe pikpr) TroodTtnTa Aadiol 010 KAuTd TyAVvI Kal, 0N
OUVEXEIN, TOTTOBETAOTE TO KPEAG GTO TNYAVI.

4. l'upioTe TN PTTPICOAA Povo pia popd KaTd T didpkela Tou Ynaoipatog. O akpIBng XpOvos YayeIipéUaATog eCapTaTal
atrd 10 TTAX0G TNG MTTPIZOAAG Kal To TTO00 Wnuévn BEAeTe va gival. O1 xpdvol YTTopEi va KupaivovTal atrd TTEPITIou
2 £wg 8 Aetrtd avd TTAcupd. MéoTe TN PTTPICOAA YIa va KPIVETE TTOCO Wnuévn gival - 600 TTI0 OQIXTH TNV aloBAveoTE,
TOO0 MO «KaAownuévn» Ba gival.

5. AprioTe Tn pPTTpIfdAa va EekoupaoTei o€ éva CeaTo TTIATO yia Aiya AETTTA, WOTE VO HAAOKWOEI TTPOTOU Tr OEPRipETE.

MNa Tnydaviopa

1. EmA£ETE éva youok pe etTitredn Baon i éva peydAo Tnyavi cuuatd Pe ETTayWYIKEG EOTIEG.

2. MNpoeTtoiudoTe 6Aa Ta UAIKG Kail Tov €€0TTAIOHOS. To Tnydvioua TTPETTEl va gival YpAyopo. Edv payeipedeTe peyaAeg

TTOOOTNTEG, HAYEIPEWTE TO PAYNTO OE TTOAAEG PIKPOTEPES TTAPTIOEG.

3. MNpoBepudveTe yia Aiyo To TNyavi Kal TTPooBEaTe OUO KOUTAAIEG TNG TOUTTAG AGDI.

4. MayeipéyTe TTPWTA TUXOV KpEag, BAATE TO TNV AKpn Kai diatnpraoTe To (e0TO.

5. TnyavioTe Ta Aaxavikd. Otav 1a Aaxavikd ynbouv TrapauévovTag Tpayavd, BEaTe Tn {Wvn JOYEIPEPATOG OE
XOUNAGTEPN PUBUION, ETTAVATOTTOBETHOTE TO KPEAG OTO TNYAVI KAl TTPOCOECTE TN GAATOA 0AG.

. AvakatéyTte atraAd Ta UAIKG yia va BeBaiwBeite 6T1 éxouv BepuavBei opoidpop@a.

. ZepPipeTe apéowg.

~N O
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AvixXveuon PMIKPWV AVTIKEIPEVWV

Otav éva akat@dAAnAou peyEBoug A un payvnTiko Tnyavi (Tr.X. aAoupiviou) ) KATTo10 AAAO PIKPO QVTIKEIUEVO (TT.X.
Maxaipl, TIpoUvi, KAEIDI) €xel a@eBei TNV €0Tia, N €0Tia PeTABAiVEl QUTOPATA OE KATAOTAON AVAUOVAG evTOg 1 AeTTTOU.
O avepioTpag Ba guvexioel TO GIYOUAYEIPEPA GTNV ETTAYWYIKH €0Tia yIa 1 AETTTO aKON.

PuBuioeig BeppédTnTag

O1 rapakdtw pubpicelg atroteAOUV pOvo KaTeuBuvThpIeG YPaupES. H akpiBng puBuion e¢aptdTal atrd didpopoug
TTAPAYOVTEG, OTTWG TO OKEUOG KAl TNV TTOOOTNTA TTOU JAYEIPEUETE. MEIPAPATIOTEITE PE TIG ETTAYWYIKEG ECTIES YIA VA
Bpeite TI¢ pubpioeig TTou oag Taipidlouv KaAUTEPQ.

PUOuion BgppdTNTOg KataAAnAéTnTa

* eAa@pU CE0TaUA YIO PIKPEG TTOOOTNTEG GaynTOU

* MlWOoIUo 0OKOAATAG, BouTUpou Kal TPOYINWY TToU KaiyovTal ypryopa
* atmaAé olyoBpdoiyo

* apyn Béppavon

» gTmavabEpuavaon
3-4 * YPAyopo OlyoBpdaaiuo
* payeipepa puliou

5-6 * TNyYQvViTeS
* goTdpicua
7-8 ; ,
* payeipepa CUPAPIKWYV
* TNYAVIOUQ
* TOIYApPIOMO

* Bpdoiyo couTrag
* Bpdaiuo vepou
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EFKATAZTAXH MPOIONTOX

EmiAoyn e§ommAIoCOU eyKATAOTAONG

KowTte Tov TTAYKO pyaciag cUPQVa Pe Ta JeyEDN TTou @aivovTal aTo OX£DIO.

lMa TNV eykaTdaoTaon Kal Tn Xeron, TTPETTEl va SIaTNPEITal XwpPog TouAdxioTov 50 mm yUpw atrd Tnv otrr. BefaiwBeite
OTI TO TIGX0G TOU TTAYKOU epyaaiag eival TouAdyiaTov 30mm. ETIAEETE TTAyKO epyaaiag atrd avOekTIkd aTn BepudTnTa KAl
MOVWHEVO UAIKG (UnV XxpnoidoTroleite EUAO Kal TTapduola IVdn 1 UYPOCKOTTIKA UAIKE, EKTOG Qv €ival EUTTOTIOPEVA) YIa VA
ATTOPUYETE TUXOV NAEKTPOTTANEIO KAl TTAPAPOPPWGN aTTd TN BEPUIK akTiVOBoAia TNG oTiag. OTTwg QaiveTal TTapaKaTw:

A 2nueiwon: H atréotaon ac@aleiag HETAEU TwV TTAEUPWV TNG ECTIOG KAl TWV ECWTEPIKWY ETTIQAVEIWV TOU TIAYKOU
epyaociag PETTEl va gival TOUAdyIoTov 3 mm.

N
s

—b- -4— G
EAGx. 3 mm

268+4 500+4
-0 -0

> KGO TTeEPITTTWON, BERAIWOEITE OTI N ETTAYWYIKN 0TI JayEIPEPATOG agPICeTal KAAG Kal OTI N €i0000G aEpa Kal

n £€€000¢ dev eival ppaypéves. BeBaiwBeite OTI n eTaywyIKN €0Tia JayeIpEPATOG BPIOKETOI O€ KOAA KATAOTAON

Agitoupyiag. OTTwg gaiveTal TapakdaTw

A 2nueiwon: H aréotaon ac@aleiag eTagU TNG €0TIAG KAl TOU VTOUAATTIOU TTAVW OTTé TNV £0Tia TTPETTEN va gival
ToUuAdyIoTOV 760 mm.

50 Aerr. 50 Aer. 50 Aerr. 50 Aer. 3 min.

N
N S
S = EAdix.30mm
N € *
>~ = =
~
! >~
~
I O N S N
50 Aerr. 20 Aetrtd Eicodog aépa ‘E€0d0G aépa 5 mm
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MPOEIAOMNOTHZH: E¢ac@dAion eTTapKoug £5aEpICOU

BeBaiwBeite 611 N eTTAyWYIKA €0TiA pAyEIpEPATOS agPICeTal KAOAG Kal OTI N €i00d0¢g agpa Kai n £€0d0¢ dev eival
@PaypEVeEGS. MNa va aTToQUYETE TUXOV ETTAPN YE TO UTTEPBEPUAIVOUEVO KATW PEPOG TNG ECTIOG i TNV TTPOKANON
nAekTpoTTANEiag katd Tn didpKela TNG XpHiong, Eival atrapaitnTo va TOTTOBETATETE £va EUAIVO EVOETO, OTEPEWMEVO JE
Bideg, oe amdéoTacon Touldxiotov 50 mm atrd 10 KATW PEPOG TNG €0TIAG. AKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW ATTAITHOEIG.

f

EAdy. 50 mm

i

‘ ‘

Méy. 5 mm Méy. 5 mm

A YTrépxouVv OTTEG €AEPIOUOU OTO £EWTEPIKO TURPa TNG eoTiag. MPENMEI va BefaiwBeite 0TI auTéG 01 OTTEG OV
€XOUV PTTAOKAPIOTEI aTTd TOV TTAYKO Epyaciag Katdé Tnv ToTToBETNON TNG 0TiOg 0TNn B€0N TNG.

* AdBeTe UTTOWN OTI N KOAQ TTOU EVWVEI TO TTAACTIKO 1) TO EUAIVO UAIKO E TO ETTITTAO TTPETTEI VA AVTEXEI O€
Bepuokpaaia oxi xapunAotepn Twv 150 °C, yia va atro@euxBei To EEKOAANPQA TG TTEVOUCNG.
* ETTOpéVWG, O TTIoW TOIX0G, OI TTAPAKEIUEVES KAl Ol YUPW ETTIQAVEIEG TTPETTEI VA avTEXOUV o€ Bepuokpaaia 90°C.

Mpiv a1ré TNV EYKATAOTAOT TNG £0TiAG, BEBAIWOEITE YIa TA TTAPAKATW

* H emeaveia epyaaiag gival ioia kar emimedn Kai dev UTTAPXOUV OOUIKA OTOIXEIQ TTOU va TTapEURaivouy OTIg
ATTAITACEIG XWPOU.

* H em@adveia epyaaiag gival KATAOKEUOTPEVN aTTO BEPPOAVOEKTIKO KAl JOVWHEVO UAIKO.

» Edv n eoTia eykaBioTaral Tdvw o1mé poUupvo, 0 oUpVog SIaBETEI EVOWNATWHEVO AVEUIOTPA WUéNG.

* H gykaTAOTOON CUPUOPQWVETAI E OAEG TIG ATTAITATEIG DIAKEVWV KAl TO I0XUOVTA TTPOTUTTA KAl KAVOVIOUOUG.

* 'Evag KaTt@AANAOG BIAKOTITNG aTTOPOVWONG TToU TTapéEXEl TTAPN aTTooUvoEan aTrd To SiKTUO PEUUATOG
EVOWUATWVETAI OTN JOVIRN KOAWSIWGoN, TOTTOBETNUEVOG Kal TOTTOBETNPEVOG GUUPWVA UE TOUG TOTTIKOUG KAVOVEG KAl
KavVOVIOPoUG KaAwdiwaong.

O dIaKOTITNG ATTOPOVWONG TTPETTEI VA €ival EYKEKPIPEVOU TUTTOU KAl VO TTAPEXEI DIAXWPIOUO ETTAPUWV PE OIAKEVO
agépa 3 mm o€ 6Aoug Toug TTOAOUG (] o€ 6AOUG Toug evepyoUG [pAong] aywyoug, GV Ol TOTTIKOI KAVOVEG
KOAWDBIWONG EMTPETTOUV AUTH TN dIOPOPOTIOINGN TWV ATTAITAGEWV).

* O dIakOTITNG atroudvwaong Ba gival eUKoAa TTPOoRACIPOG atrd Tov TTEAATN a@oU eykaTtaoTabei n eaTia.

o 2¢& TTEPITTTWON AUQPIBOAIOG OXETIKA WE TNV EYKATACTACT), GUUBOUAEUTEITE TIG TOTTIKEG OIKOOOUIKEG APXES KAl TOUG
KQVOVIOPOUG.

» XpnoiyoTroieite BepUOavOEKTIKA Kal EUKOAO GTOV KOBAPIOUO QIvipiouaTa (OTTwG KEPAMIKA TTAaKiSIA) yia TIG
ETTIPAVEIEG TOIXOU TTOU TTEPIBAAAOUYV TNV £0TIA.

MeTd a1md TNV EYKATAOTAON TNG £0TIAG, BERAIWOEITE YIA TA TTAPAKATW

* H mpdéoBaon o1o KaAwdIo TTapoxnig peUPATOS dev gival yiveTal p€oa aTrd TTOPTEG VIOUAATTIWV ) cupTdpla.

* YTIApyel ETTAPKAG por) @PECKOU aépa atrd To EEWTEPIKO TWV VTOUAATTIWV TTPOG TN BAon TNG £0TiaAG.

* Edv n eoTia eykaBioTatal rédvw atrd xwpo auptapiol ) viouAaTtrioU, KGTw atrd Tn BAcn TnG £0Tiag £xel TOTTOBETNOET
Ppaypa BepUIKAG TTpOCTACIAG.

* O dIakKOTITNG atroudvwong eival EUKOAa TTPOCBACIYOG ATTO TOV TTEAATN.
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Mpiv a1ré TNV TOTTOBETNON TWV AYKICTPWY OTEPEWONG

H povdada mpétel va 1otroBeTnOci o€ aTabepr], opaAn emmipdaveia (XPNOIPOTIOINOTE TN CUCKEUaaia). Mnv aokeite
dUvapun OTa XEIPIGTHPIA TTOU TTPOELEXOUV aTTd TNV £0TIAL.

PUBuion Tng Béong Tou oTNnPiypaTog

2TEPEWOTE TNV €0TIO GTOV TTAYKO £pyaaciag BIdwvovTag 4 oTnpiydaTa O0TO KATW PEPOG TNG £0TiAg (BA. €IKOva) PETA TNV
eykaTdoTaon.
PuBpioTe Tn Béon Twv oTNPEIYUATWY avaAoya Pe To SIoQOPETIKO TTAXOG TNG ETTIQAVEING TOU TTAYKOU.

EXTIA MAFKOS EXTIA

NArKOz

|
A

& &

2THPIFMA

2THPIFMA B‘

> Kapio TTEPITITWON, Ta oTNPiypaTa eV TTPETTEI VA EQATITOVTAI PE TIG ECWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU TTAYKOU
epyaociag yetd tnv eykardotaon (BA. €Ik6va).

Mpoooxn

1. H eykatdoTaon NG ETTAYWYIKNAG €0TIOG TTPETTEI VA Yivel aTTd KATAPTIOUEVO TTPOCWTTIKO 1) TEXVIKOUG. AlaBEéToulE
eTTayyeApaTieg yia e0dg. MOTE pynv TTPAYUATOTIOIEITE TNV £pyacia povol 0ag.

2. H eoTia dev mpéTrel va eykataoTabei atreuBeiag Tavw atrd TTAUVTHPIO TTIATWY, WUYEIO, KATAWUKTN, TTAUVTAPIO pOUXWV 1
OTEYVWTAPIO poUXWV, KABWG N uypacia YTropei va TTpokaAéael BAGRN oTa NAEKTPOVIKA OToIxEla TNG £0TiAG

3. H emmaywyikn €oTia TTpéTrel va eykaBioTatal €101 WOTE va eEao@aAifeTal KAAUTEPN aKTIVOBOAIa BEpUOTNTAG KAl VO
evioxueTal n aglotmoTia TnG.

4. O T10ix0¢ Kal n erayouevn {wvn B€puavong TTAvw ato TNV TTIQAVEIQ EpYACiag TTPETTEI VA AVTEXOUV OTn BepuoTnTa.

5. MNa TNV atmoguyr| Tuxov {NUIWV, TO EVOIGUECO OTPWHA Kal N KOAAG TTPETTEN va gival avBeKTIKA oThn BepudTnTa.

6. Agv TTPETTEI VA XPNOIYOTIOIEITAI ATHOKABAPIOTHG.
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20vOEON TNG EOTIAG OTO KEVTPIKO OiKTUO PEUMATOG

AuTH n €oTia TTPETTEI va OUVOEDET OTNV KEVTPIKK TTApOXH PEUPATOG HOVO ATTO ATOUO UE T KATAAANAG TTpOCOVTA.

[Mpiv oUVOEOETE TNV ECTIO OTNV KEVTPIKA TTAPOXN pEUPATOG, BERaiwBeiTe OTI:

1. To oIKIakS cuoTnPa KaAAwdiwong ival KATAAANAo yia Tnv 10U TTou avTAEi n €0Tia.

2. H 1don avTioToIxXEi 0TV TIK TTOU avaypa@EeTal TNV TTIVOKIOO XOPAKTNPICTIKWY

3. Ta TuAPOTa Tou KAAWSIOU TTOPOXNG PEUNOTOG ITTOPOUV VA QVTEEOUV TO POPTIO TTOU AVOQEPETAI OTNV TTIVOKIdA
XOPAKTNPICTIKWV.

Na tn ouvdeon TNG €0TIOG GTNV KEVTPIKA TTAPOXH| PEUPATOG, U XPNOIUOTIOIEITE TTPOCAPHOYEIG, EIWTAPES A

OIaKAAdWTHPEG, KABWG YTTOPE] va TTPOKAAECOUV UTTEPBEPUAVON Kal TTUPKAYIA.

To KaAwdI0 TTaPOXNS PEUPATOG BEV TTPETTEI VA ayYilEl KAUTA PEPN KAl TTPETTEI VA TOTTOBETEITAI £T01 WOTE N

Beppokpacia Tou va pnv utrepPaivel og kavéva onueio Toug 75 °C.

A EAéyETe pe évav NAeKTPOAGYO €AV TO OIKIOKO oUCTNUA KAAWSIWONG gival KATAAANAO XwpPiG TPOTTOTTOIRCEIG. TuXOV
TPOTTOTTIOINCEIG TTPETTEI VO YivovTal JOVO aTrod £EEIDIKEUPEVO NAEKTPOASYO.

H tpo@odoaia pelpaTog TTPETTEl va oUVOEDEi CUNQPWVA PE TO OXETIKO TTPOTUTTO 1 JE JOVOTTOAIKO SIOKOTITN
KUKAwWaTOG. O TpOTTOG 0UvVOEONG TTAPOUCIAZETAI TTAPAKATW.

Mpdoivo/Kitpivo
MTTAe
Kogé

D N L

PE ‘—‘
220 - 240V~

» Edv 10 KaAWDIO £xel UTTOOTEN {NUIG A TTPETTEI VA AVTIKATAOTABEL, N epyacia TTPETTEN va TTpaypaToTroindei atrd Tov
AVTITTPOCWTTO WETA TNV TTWANCN HE €I0IKA EPYOAEIa yIO TNV ATTOPUYH TUXOV ATUXNHATWV.

» Edv n ouokeur) cuvdéeTal atreuBeiag aTo SiKTUO, TTPETTEI VO EYKATAOTABET £vag TTAVTOTTOAIKOG SIAKOTITNG PE EAAXIOTO
O1dkevo 3 mm PETAEU TWV ETTAPWV.

* O T1eXVIKOG EYKATAOTAONG TTPETTEI VA OIGC@AAITEl OTI £XEI YiVEl N CWOTA NAEKTPIKA GUVOEDN Kal OTI QUTH
OUUMOPPWVETAI IE TOUG KAVOVIOUOUG OOQaAEIQg.

* To KOAWDIO Oev TTPETTEI VA KAPTITETAI i} VO CUMTTIECETA.

* To KaAwdIo TTPETTEl VA EAEYXETAI TOKTIKA Kal va avTikaBioTatal uévo atrd e€0uciodoTnPEVOUG TEXVIKOUG.

* To KiTpIvo/ TTPpAaIVO KAAWDIO TOU KOAWDIOU TTaPOXAS PEUPATOG TTPETTEI VO OUVOEDET hE TN yeiwan TOOO TNG TTAPOXNG
PEUMATOG OO0 KAl TWV OKPOBEKTWV TNG CUOKEUNAG.

* O KataokeuaaoTnG Oev UTTopEi va BewpnBei uTTEUBUVOG yIa TUXOV ATUXAMATA TTOU TTPOKUTITOUV ATTo TN XPHon
OUOKEUNG TTou Ogv gival ouvoedepEVn OTN YEIWON N JE EAATTWHATIKI) CUVEXEID THG OUVOECNG YEIWONG.

» Edv n ouokeun d1ab£Tel TTpida, TTPETTEl va eyKATAOTABE €101 LWOTE N TTPICa va gival TTpocRAaCIUN.

A H kdtw em@dveia kal To KaAwdIo peUPATOG TNG £0TIAG BEV gival TIPOORACIYNA PETA TNV EYKATAOTACN.
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OAHI'IEZ AEITOYPI'IAZ

XeipioThpia apng

* Ta XEIPIOTAPIO AVTATTOKPIVOVTOI OTNV A®r, OTTOTE BEV XPEIALETAI VO AOKEITE TTiEON.

* XpNOIYOTTOINOTE TO AKPODAKTUAG GG Kal OxI TO VUXI TOU.

* Oa akouyeTal £va NXNTIKO OrPa KABe @opd TToU KaTaypd@eTal Eva AyyIyHa.

» BeBaiwbeite 611 T XeIpiaTrpIa gival TTavTa KaBapd, oTeyva Kal 6T OeV UTTAPXOUV AVTIKEIMEVA (TT.X. OKEUOG 1) TTavi)
TTOU TQ KAAUTTTOUV. AKOUN Kal £va AETTTO OTPWHA VEPOU PTTOPET v OUOXEPAVEI TOV XEIPICHO TWV XEIPICTNPIWV.

v X

EmiAoy] TwV KATAAANAWY HAYEIPIKWYV OKEUWV

A

XPNOIUOTIOIEITE HOVO HayEIPIKE OKeUN Pe BAon KATAGAANAN yIa PAYEIPEPQ O€ ETTAYWYIKA €OTIAL.

AvalnTioTe To GUUBOAO ETTAYWYAS OTN GUOKEUATIa fj GTOV TTUBEVA TOU OKEUOUG.
Mrtropeite va eAEyEeTe av TO Payelpikd OKeUOG 0ag €ival KATAAANAO KAvOVTAG Pia OOKIWN JE JayvATn.

KivoTe évav payvATtn TTpog Tn BAacn Tou okeloug. Edv éAkeTal, To TNyAvi gival KATAAANAO yia ETTAYWYIKA €CTIA.

Edv dev £xete payvATn:

1. B&ATe Aiyo vepd 0TO OKEUOG TTOU BEAETE va EAEYEETE.

2. Edv dev avaBooBrivel 1o = atnv 086vn kai To vepod BepuaiveTal, To OKeUOG gival KATAAANAO.

Ta payeipikd okeln TTou €ival KATOOKEUAOUEVA aTro Ta akOAouBa UAIKG dev gival KaTAAANAQ: kaBapdg

avo&eidwTtog XaAuBag, aAoupivio i XAAKOG Xwpig payvnTikr BAon, yuaAi, E0Ao, TTopoeAdvn, KEPAUIKA Kal

TTHAIVO OKeEUN.

)

* OpIopéveg KOTOAPOAEG Kal TNYAvIa TTOU KUKAOQOPOUV GTNV ayopd Oev gival KATAAANAQ yIa JOYEIPEPA OE ETTAYWYIKA
€oTia, €TT€I0N 0 TTUBUEVAG €ival KATAOKEUAOPEVOG HOVO €V PEPEI OTTO G1ONPOUAYVNTIKO UAIKO Kal TO UTTOAOITTO
TUAMQ KaTaoKeuAZeTal atrd GAAO UAIKO. AUTEG oI TTEPIOXEG MTTOPET va BeppaivovTal o€ SIaQOPETIKA ETTITTEDO
I ME XQUNAOTEPN 10XU. Z€ OPIOUEVEG TTEPITITWOEIG, OTTOU O TTUBEVAG €ival KOTOOKEUGOHPEVOG KUPIWG aTTO Wn
o1dnpopayvnTIK& UAIKA, Ol E0TiEG EVOEXETAI VA PUNV AVAYVWPICOUV TO OKEUOG KAI CUVETTWIG VO UNV EVEPYOTTOIOUV TN
dwvn PoayelpéuaTog.




* Mn XpnOIYOTTOIEITE HAYEIPIKA OKEUN PE ODOVTWTEG AKPEG ) KOUTTUAN Bdaon.

XWX L7

» BeBaiwbeite 0TI N Bdon Tou okeUoug 0ag gival Agia, EQappodel KOAG GTO YUOAI Kal €xel TO id10 péyeBog pe Tn dwvn
HOYEIPEPATOG. XPNOIUOTIOIEITE OKEUN TWV OTToIWV N SIAUETPOG Eival ion Pe TO ypa@ikd TNG ETTIAEYPEVNG (wvng. Edv
XPNOIUOTIOINCETE éva OKEUOG EAAPPWG TTIO TTAOTU, N evépyela Ba xpnoluoTToinBei pe TN PEyioTn amodoTIKOTNTA
TnG. E&v XpNnOIUOTTOINOETE PIKPOTEPO OKEVOG, N ATTOdOCN PTTOPET Va Eival HIKPATEPN ATTO TNV avauevouevn. MNavra
TOTTOBETEITE TO OKEUOG 0AG OTO KEVTPO TNG {WvNG PAYEIPEUOTOG.

* MavTa avaonKWVETE Ta OKEUN ATTO TNV ETTAYWYIKN €0Tia. Mnv Ta GUPETE, yiaTi uTTopEi va ypat{ouvioouv TO YUQAI.

X

* O1 Qwveg payelpéuaTog TTpoaapuolovTal, JEXPI evOg opiou, autdpaTa aTn SIGUETPO TOU OKEUOUS. QaTOCO0, O
TTUBUEVAG aUTOU TOU OKEUOUG TTPETTEI va £XEI EAGXIOTN OIGUETPO CUUPWVA UE TNV AvTiaToIXN {wvn HAYEIPENATOG.
MNa va emToxeTe TNV KAAUTEPN duvaTr aTTddo0N TNG £0TIAG 0AG, TOTTOBETAOTE TO OKEUOG GTO KEVTPO TNG Wvng
MOyEIPEUATOG.

H S1dpeTpog TG BAONG TWV ETTAYWYIKWY MAYEIPIKWY OKEUWYV

Zwvn HOYEIPEPATOG

EAaxiotn (mm) MéyioTn (mm)
160 mm 120 160
180 mm 140 180
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Tpotrog xpnong

‘Evapén payeipéparog

1. Ayyi&te 10 XeIpioTrpIo Evepyd/ Avevepyo yia 2. TotroBeTAOTE £va KATAAANAO OKEUOG OTN {Wvn
éva 0euTepOAeTTTO. META TNV EvepyoTToinan, MOYEIPEPATOG TTOU BEAETE VA XPNOIUOTTOINOETE.
0 BouBNnTAG Nxei pia opd, OAeg o1 evdeitelg * BeBaiwbeite 611 0 TTUBUEVAG TOU OKEUOUG Kal N
EM@AVICOUV «-» A «+», UTTODEIKVUOVTOG OTI N ETIPAVEIN TNG WVNG MOYEIPEUATOG Eival KaBapoi Kal
ETTAYWYIKN €0Tia £x€l EI0EABEI OTNV KOTAOTACN OTEYVOI.
QVAMOVAG.

3. AyyiTe To xeIipioTrpIo MIAOYNAG {vng Béppavang. 4. ETAECTE pia puBuion BepudTnTag ayyifoviag 1o

Oa avaBoofrAvel n Evdeign diTTAa TO TTAAKTPO. OUPOMEVO XEIPIOTAPIO.
» Edv dev emAECeTE pia pUBUION BepuoTNTAG EVTOG
N = . . .
e 1 AeTrTOU, N ETTAYWYIKN €0Tia Ba atrevepyoTToindei
/ UM N autopara. Oa TpéTTel va EekivoeTe Eava aTto To Brpa 1.

» MTTOpEiTE VO TPOTTOTTOINCETE TN PUBUION BEPUOTNTAG
avd Taoa oTiypA Katd mn SIGPKEID TOU PJOYEIPEPATOG.
EvepyoTtroinon
—>

o . 9

AtrevepyoTtroinon
-

o . 9

Edv otnv 086vn avaBooPrvel n évdeign =< evaAAdag pe tn pUBuIon BeppdTnTOG

AuTté onuaivel OTI:

» Oev €xeTe TOTTOBETHOEI Eva OKEUOG OTN OWOTH {WVN MAYEIPEUATOS A,

* TO OKEUOG TTOU XPNOIMOTIOIEITE BEV €ival KATAAANAO yia payeipepa o€ eTTaywyikA €0Tia A,
* TO OKEUOG €ival TTOAU PIKPO 1) &V €ival CWOTA KEVTPAPIOPEVO OTN {Wvn PAYEIPEUATOG.

Aev TpaypartoTroigital Béppavan edv dev UTTAPXElI KATAAANAO OKEUOG OTN {Wvn PAYEIPEPATOG.
H €vdeign « ':' » Ba e€apavioTei auTOPaTa PETA aTTO 1 AETTTO, €AV Bev £XEl TOTTOBETNOEI KATAAANAO OKEUOG.
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TéAog payeipépaTog

1. Ayyi¢Te TO X€IpIOTAPIO ETTIAOYNAG JWvng BEépuavang 2. AmrevepyotroinaTe Tn {Wvn payeipéPaTog peTapaivovrag
TTOU BEAETE VA QTTEVEPYOTTOINOETE. TTPOG Ta KATW aTO «0». BeBaiwOeite 611 N 006VN deiy Vel
— «O».

ATttevepyoTroinon
-———————

3. AtrevepyoTroifoTe OAOKANPN TNV €0Tia 4. Npoooxn OTIG KAUTEG ETTIPAVEIEG
MayeipEuaTtog ayyifovtag To XeIpIoTrplio Evepyd/ To «H» uttodeikvUel TTola {WvN PAyEIPEPATOS ival
Avevepyo. KOQUTA WOTE va pnv TNV ayyigete. ECagpavideTal otav

n EMEAVEIA €XEI KPUWOEI O AoPAA Bepuokpaacia.
Mrtropei etriong va xpnoiyotroinBei wg Asiroupyia
e€olkovOunong evépyelag, Kabwg, edv BEAETE

va (EOTAVETE TTEPAITEPW OKEUN, YUTTOPEITE Va
XPNOIYOTTOINCETE TNV €0TIA TTOU €ival akOpa eOTH.

KAgidwpa Twv XeEIpIoTnpiwv
» MTTOpEITE VO KAEIBWOETE TA XEIPIOTHPIA VIO VA ATTOTPEWETE TNV akouola Xprion (TT.X. TTaidid TTou evepyoTTolouV KaTd
A&Bog TIG {WVEG PHOYEIPEPATOG).
» Otav 1a xeipiotrpia gival KAeIdwuéva, OAa Ta XEIPIOTAPIA EKTOG aTTd TO XEIPIOTAPIO Evepyd/ Avevepyd eival
QTTEVEPYOTTOINMEVA.

Mo KAgidwpa Twv XEIpIoTNPIWV

AyyiETe TO XEIPIOTHPIO KAEIBWUATOG H €vdeiEn Tou xpovodiakdTTn Ba gu@avicel «Loy

MNa {ekAeidwpa Twv XeIpioTnPiwyV

Ayyi€Te Kal KPATAOTE TTATNPEVO TO XEIPIOTAPIO KAEIDWHUATOG yia Aiyo.

A Orav n eoTia Bpioketal 0Tn AsiToupyia KAEIBWUATOG, OAA T XEIPIOTAPIA €ivVal ATTEVEPYOTTOINUEVA EKTOG OTTO TO
Evepyd/ Avevepyo @ MTTOpEiTE TTAVTA VO OTTEVEPYOTTOINCTETE TNV ETTAYWYIKA 0TI UE TO XEIPIOTHPIO Evepyd/

Avevepyo @ o€ TIEPITITWON avAykng, aAAG Ba TTPETTEl va EEKAEIDWOETE TTPWTA TNV €0TIA OTNV ETTOPEVN Epyaaia.

Xe1p1oTAPIO XPOVODIAKOTITH

MTTopEiTe Va XPNOIYOTTOINCETE TOV XPOVODIAKATITN YE BUO SIaQOPETIKOUG TPOTTOUG:

» MTTOpEITE VO TOV XPNOIUOTIOINCETE WG XPOVOUETPO. Z€ QUTA TNV TTEPITITWOTN, 0 XPOovodIakdTTNG dev Ba
QATTEVEPYOTTOINOEI Kapia {wvn YayeIpEPOTOS OTAV TTEPAOEl 0 KOBOPIoUEVOS XPOVOG.

» MTTopEiTe VO TOV pUBUICETE WOTE VO ATTEVEPYOTTOIEI Pia ) TTEPICOOTEPES JUWVEG PAYEIPEPOTOG ETA TN AAEN TOU
kaBopiopévou Xpoévou. H uéyioTn didpKeia TTou HETPA O XPOVODBIAKOTITNG gival 99 AeTTTd.



a) Xprion Tou XpOVvOJSIAKOTITH WG XPOVOUETPO
Edv dev emIAéyeTe KOpia {wvn HAYEIPENOTOG
1. BeBaiwBeite 0TI N €0Tia payeipéuaTog ivai 2. AyyigTe Ta X€EIPIOTAPIA TOU XPOVODBIAKOTTTN. H €vdeitn

EVEPYOTTOINUEVD. TOU XpOoVvOuEeTpou Ba apyioel va avaBoofrvel kal Ba
eppavioTei To «10» oTnVv 086vn Tou XPOVOBIOKOTITN.

N -
|
PRIEN

=

3. PuBpioTe Tov Xpovo ayyifovtag To XEIPIOTAPIO «-» N 4. Ayyilovtag TauTOXPOVa TO XEIPIOTAPIA «-» KAl «+»,

«+» TOU XpOVOdIOKOTITN. 0 XPOVOOBIOKOTITNG OKUPWVETAI KOI B €UQAVIOTEI N
ZUPBOUAA: AyyiTe TO XEIPIOTAPIO «-» ] «+» TOU €voeiEn «00» atnv 0B6vN AeTTTWV.

XPOVOBIAKOTITN Wia @opd yIa VO JEIWOETE ) va

auénoeTe KaTa 1 AeTTTO. — - +

AyyiETe Kal KPATHOTE TIATNUEVO TO XEIPIOTAPIO «-» Y - N
1 «+» TOU XPOVODIOKOTITN VIO VO PEIWOETE I VA i
augnoete katd 10 AetrTd.

— +

5. Otav pubpicTei o xpbévog, Ba apxioel apéowg va 6. O Boupntng Ba nxAaoel yia 30 deuTEPOAETTTA Kal
METPAEI avTioTpo@a. ZTnv 006vn Ba eppavioTei n €vOEIEn Tou XPOovodIakOTTTN Ba deigel «- -» dTav
0 UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG Kal n £vOEIEn Tou TEAEIWOEI O XPOVOG TTOU £XEI PUBUIOTEI.
XPOVOBIaKOTITN Ba avaBooBAvel yia 5 OeUTEPOAETTTA.
N e o
— 11—

PAIEN
b) PuUBuION TOU XPOVOSIAKOTITN YIO VO OTTEVEPYOTTOINOETE Mia {Wwvn JaYEIPEPNOTOG
PUBuion piag {wvng

1. Ayyigte 10 xeipiotpio emAoyAg {wvng Béppavong yia 2. PuBpioTe Tov Xpdvo ayyiovTag TO XEIPIOTAPIO «-» 1
TNV oTToia BEAETE va pUBUICETE TOV XPOVODIAKOTITH. «+» TOU XPOVODIAKOTITN.

>UPBOUAR: Ayyi€Te TO XEIPIOTAPIO «-» 1] «+» TOU

XPOVOBIAKOTITN Mia opd yIa VO YEIWOETE ) va

augnoete Katd 1 AeTTTo.

AyyigTe Kal KPATHOTE TTATAPEVO TO XEIPIOTAPIO «-» N

«+» TOU XPOVODBIOKOTITN YIO VA PEIWOETE f} VA AUEAOETE

Katd 10 AetrTd.

— +
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3. AyyilovTag TauTOxXpOVa TA XEIPIOTAPIO «-» KAl «+», 4. Otav puBuioTei 0 xpdvog, Ba apxioel auéowg va

0 XPOVOOBIAKOTITNG OKUPWVETAI KAl Ba ENQAVIOTEN N METPAEI avTioTpo®a. TNV 086vn Ba guavioTEi

évoeign «00» aTnv 086vn AeTTTWV. 0 UTTOAEITTOUEVOG XPOVOG Kal N EVOEIEN TOU
XPOVODIaKOTITH Ba avaBooBrivel yia 5 deutepOAETTTA.

— — + >HMETQXH: H kOKKIvn KOUKKida dITTAa 0TV £vREIgn

emTédOU 10KU0G Ba avdawel uTTodeIkvUovTag OTI N Wvn
gival eTTIAEyuEVN.

-

T
—_

/
I
AN
NI
n
/1N

\
_
/

[e]

5. Otav Aj&el 0 xpovodIakoTITNG PAYEIPEUATOG, N
avTioTolxn dwvn payeipéuaTog Ba atrevepyoTToinBei
auTtopara.

A O1 dAAeg Quveg payelpépaTtog Ba ouvexioouv va AEITOUPYoUV €4V €XOUV EVEPYOTTOINBEI TTPONYOUUEVWG.

XpAon Tng AsiToupyiag evioxuong
Evepyomroinon Tng Asitoupyiag evioxuong

1. Ayyi€te T0 cUpduEVO XEIpIoTAPIO {wvng Bépuavong. 2. Ayyitte 10 X€IpIOTAPIO evioxuong. BeBaiwbeite OTI N
00dvn deixvel «p».

/o)
B

AxkUpwon Tng Asitoupyiag evioxuong

1. Ayyi¢Te TO CUPOUEVO XEIPIOTAPIO {WvNnG BEpuavong 2. AtrevepyoTroIfaTe TN dWvn PayeIpEPATOS ayyidovTag TO
yia TNV OTToia BEAETE VO AKUPWOETE TN AgIToupyia XEIPIOTAPIO evioxuong. BeBaiwBeite 4TI n 086vn deixvel
evioxuong. «0».

/1)
B

* H Aeimroupyia apopd OAeg TIG {WVEG JOYEIPEUATOG.
* H dwvn payeipéuatog emMOTPEPEI GTNV APXIKA TNG pUBUIoN YETA aTTd 5 AeTTTA.
* Edv n apyikr pubuion B€puavang civai ion pe 0, 6a emoTpéwel 010 9 PeTd aTTO 5 AETTTA.
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MposetriAeyuévol xpoévol Asitoupyiag

H autéuartn atrevepyoTroinon gival gia AEIToupyia TTpooTaciag ac@aAEiog yia TIG ETTAYWYIKES ECTIEG 0AG.
ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA AV TTOTE EEXACETE VO ATTEVEPYOTTOINTETE TO payeipepa. O1 TTPOETTIAEYHEVOI XPOVOI
AeiToupyiag yia didgopa eTTITTEdA 1I0XU0G PPaviI(ovVTal GTOV TTOPOAKATW TTIVOKA:

Etritredo 10x00g 1 2 3 4 5 6 7 8 9

MpoetmiAeypuévog XpovodIaKOTITNG 8 8 8 4 4 4 5 5 5
AgiToupyiag (wpeg)

OT1av ammouyakpUveTal TO OKEUOG, N ETTAYWYIKN 0TI UTTOPEI VO OTAUATHOEI AUECWG TN BEpuavan Kal n aTia oBAvel
auTtéuarta PJeTd atrd 2 AeTTTd.

A Ta dropa pe KapdIakd BNUaTodoTn Ba TTPETTEl VA GUPBOUAEUTOUV TOV YIOTPO TOUG TTPIV XPNOIKOTIOI)COUV AUTH Th
OUOKEUN.
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KAGAPIZMOZ KAI 2YNTHPHXH

KaBnuepivoi putrol

0TO YUuaAi (SaKTUAIKG
ATTOTUTTWHATA,
onuadia, AekédeG TTOU
APAVOUV TPOPIUA ) KN
{axapouxa UTToAgiJaTa
OTO YUQAI).

YTmroAgippata Bpacuou,
uTToAgippaTa Alwaoiparog
Kl KAUTEG CoXapoUXol
AEKEDEG OTO YUOAI.

Xupévo UAIKO oTa
XEIPIOTAPIO APG.

1. AtrevepyoTroifoTe To peUA TTPOG TV £OTIA.

2. E@apudoTe éva kabapioTikd €181k6 yia TV
€oTia 600 TO YUaAi gival aképa {eoTO (aAAG
6x1 kauTo!)

3. =eTTAUVETE Kal OTEYVWOTE OKOUTTICOVTAG PE
éva KaBapod Travi | xapTi koudivag.

4. EvepyotroifjoTe Kail TTdAI To pelpa TTPOG TNV

eqaTia.

AQaIpECTE TA APECWG PE PIa OTTATOUAQ, €va

EMITTEdO Paxaipl A pia EUoTpa pe AeTTida

Eupa@IoU KATAAANAN yIa KEPAUIKEG YUBAIVEG

ETMQAVEIEG PAYEIPEPATOG, AAAG TTPOCEETE TIG

KQUTEG ETTIQAVEIEG TNG (VNG MAYEIPEPATOG:

1. AmrevepyoTroinaTe To peUA TTPOG TNV €CTIA
atré TNV TPIida GTOV TOIiXO.

2. KpartoTe T AeTmida ) To okeUOG UTTO
ywvia 30° kai EUoTe Tov pUTIO 1} TN dlappon
o€ pia dpoaepn TTEPIOXN TNG ETTIPAVEING
MOyEIPEPATOG.

3. KaBapioTe Tov putro ) Tn diappon Ye éva
O@OouyYap! TATWV 1 XapTi Koudivag.

4. AkoAouBroTe Ta Bripata 2 £wg 4 NG evoTNTAg

«KaBnuepivoi pUTrol GTo YUAi» TTapaTTavW.

1. AtrevepyoTroifoTe 1O peUaA TTPOG TV £OTIA.

2. ATTOppOo@AOTE TO XUMEVO UYPO.
3. ZTEYVWOTE EVTEAWG TNV TTEPIOXT TOU

XEIPIOTNPIOU aPriG oKouTriovTag PE Eva
Kabapd uypod a@ouyydpl ) TTavi.

4. ¥TeyvwoTe EVIEAWG TNV TTEPIOXH OKOUTTIOVTAG

ME xapTi Koudivag.

5. EvepyotroifoTe Kal TaAI To peUpa TTpog TV

eqaTia.
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ZNMAVTIKO!

‘OT1av 10 pelua TTPOG TNV £CTIA
atrevepyoTtroinBei, dev Ba utTapyer EvOeIgn
«KAUTN ETTIQAVEIO», AAAG N {WvN JAYEIPEUATOG
pTropei va eivar aképa kauTh! Na gioTe
IBIQITEPO TTPOTEKTIKOI.

Ta o@ouyyapakia Bapéwg TUTTOU, OPICHUEVA
atrogeaTIKG atrd vAIAOV Kal Ta oKAnPd/
aTTogEOTIKA KABAPIOTIKA PTTOPE] VO Xapagouv
TO YUQAI. AIoBAZeTe TTAVTA TNV ETIKETA VIO VO
eAéyEeTe av TO KABAPIOTIKG 1) TO CPOUYYAPAKI
oag gival KATGAANAo.

Mnv a@nrveTe TOTE UTTOAEiUUOTO KOBAPICHOU
oTNV €0TiA: TO YUOAI UTTOPET VO AEKIGTEL.

ATTOPAKPUVETE TOUG AEKEDEG TTOU APrVOUV TA
ANwpéva kai faxapouyxa TpO@Iua A o1 dIappoES
TO GUVTONOTEPO duvaTd. Edv ageBolv va
KPUWOOUV TTAVW OTO YUOAI, UTTOPEI va gival
dUoKoAO va agaipeBolv f uTToPEi aKOUN Kal
va TTPOKOAECOUV poviun BAGRN oTn yudAivn
ETMPAVEIQL.

Kivduvog KowiuaTog: 0tav 10 KAAUPpa
ao@aAgiag gival avacuppévo, n Aetida

g€ pia EUaTpa ival KopTeP aav upAa@l.
XPNOIYOTIOIEITE PE EEAIPETIKI) TTPOCOXN KOl
ATTOONKEUETE TTAVTA PE ACPAAEIQ KAl JAKPIG
atré Taidid.

H em@aveia payeipéuarog evoEXETal

VQ EKTTEPWEI NXNTIKO OAMA Kal va
QATTEVEPYOTTOINBEI KaI TA XEIPIOTAPIA APAG
evOEXETAI VA N AeIToupyouv 600 UTTAPXEI
uypo TTavw Toug. BeBaiwbeite 0TI £xeTE
OTEYVWOEI TNV TTEPIOYKT) TWV XEIPIOTNPIWV APAG
OKOUTTIOVTOG TTPIV EVEPYOTTOINOETE Eavd TV
€oTia.



ANTIMETQIZH NMPOBAHMATQN

H Aeitoupyia Tng OUOKEUNRG 00G PTTOPEl va 0dnyrnoel o€ a@AApaTa Kal dBuaAeiroupyieg. O TTapPaKATW TTIVOKES
TTEPIEXOUV TTIBAVEG QITIEG KO ONUEIWOEIG YIa TNV €TTIAUCT £VOG uNVUNATOG COAAPATOS 1 pIag SUCAEITOUpPYiaG.
>uvioTdrtal va SIoBACETE TTPOCEKTIKA TOUG TTAPAKATW TTIVAKES YA VO EEOIKOVOUNOETE XPOVO KAl XPAUATA TTOU JTTOPET
va 0ag KOoTio€l N KAfjon OTo KEVTPO OEPPIG.

MpéBAnpa

H emaywyikn eoTia dgv
MTTOpEi va TeBei o€ Aeimoupyia.

Ta xeipioTrpla oG dev
QVTOTTOKPIVOVTOI.

O XEIPIOPOG TWV XEIPIOTNPIWV
aPng eival SUCKOAOG.

To yuahi éxel ypaTt{ouvioTei.

Opiouéva okeun kavouv
Bopupoug.

H etTaywyikr €0Tia EKTTEUTTE
€va XaunAoS Bountd otav
XPNOIUOTTOIEITaI O€ UYNAR
Bepuokpaaia.

©06puPog avepioThpa
TTOU TTPOEPYXETAI OTTO TNV
ETTAYWYIKI €OTiA.

Ta okeun dev {eaTaivovTal Kal
eM@avicetal otnv 086vn.

H eaywyikn €oTia n

Mia {Wvn PayEIPEPATOG
QATTEVEPYOTTOINONKE
ammpoodOKNTa, AKOUYETAl
€Vag NXNTIKOG TOVOG Kal
eM@aviCeTal évag KwdIKOG
OoQAAUOTOG (OUVHBWG
evaAAaooeTal e éva i
OUo wneia otnv 06évn
TOU XPOVOOIOKOTITN
MOyYEIPEPATOG).

Molavég aitieg

Agev uttdpxel pelpa.

Ta xeipioTrpia gival KAEIBwUEVa.

Mrtropei va utrdpyel éva AeTrToé oTplpa

vePOU TTAVW OTA XEIPIOTAPIA 1] PTTOPET va
XPNOIYOTIOIEITE TO VUYXI TOU BAKTUAOU Oag oTav
ayyiCeTe T XEIPIOTAPIA.

Mayeipikd okeln Ye TPaXIEG AKPEG.
XpnaolpoTtrolouvTal akatdAANAQ, AEIQVTIKG
o@ouyyapdkia r) TpoiévTa KabapiouoU.

AuTO UTTOpPEl VO OQEIAETAI TNV KATACKEUN
TWV MOYEIPIKWY OKEUWVY 0AG (OTPWHATO
OIAPOPETIKWYV PHETAAAWYV TTOU dovouvTal
OIaPOPETIKA).

AUTO oQeiAeTal OTNV TEXVOAOYIa TOU ETTAYWYIKOU
HoyeIpEPaTog.

‘Evag avepioTpag Wigng Trou gival EVOWUOTWHEVOG

OTNV ETTAYWYIKI 0AG €0TIO £XEI EVEPYOTTOINBEI yIa VO
OTTOTPEWEI TNV UTTEPBEPUOVON TWV NAEKTPOVIKWV
oTolxeiwv. MTTopei va ouveyioel va Asitoupyei akoua
Kal apoU EXETE ATTEVEPYOTTOINCEI TNV ETTAYWYIKN
€qaTiaL.

H emmaywyikr €oTtia dev YTTopEi va avixveuoel
TO OKEUOG eTTEIdN) OeV gival KATAAANAO yia
MayeipeEPa o€ ETTAYWYIKA €OTIA.

H emmaywyikr €oTtia dev YTTopEi va avixveuoel
TO OKEUOG ETTEIBN €ival TTOAU PIKPO yia TN {wvn

HoyeIpEPaTog ) Oev Eival CWOTA KEVTPOPIOHEVO
O€ QUTHV.

TexvikA BAGRN.
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Ti rpérrel va KAVeTE

BeBaiwBeite 0TI N eTTaywyIKA €aTia gival
ouvdedePEVN OTNV TTOPOXT PEUUOTOG

Kal OTI gival evepyoTroinuévn. EAEyETe av
UTTAPXEI BIOKOTTH) PEUPATOG OTO OTTITI  OTAV
TTepIox 0ag. Edv éxete eAéyEel Ta TAvTa
Kal To TTPOBAnua e¢akoAouBei va ugioTaral,
KOAEOTE Evav eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

=eKkAeIdWOTE Ta XeIpIoTAPIA. [Na 0dnyieg
avaTpEETe oTnV evoTnTa «XpAon TnNg
ETTAYWYIKAG OAG ECTIOGY.

BeBaiwBeite 6T n TTEPIOXT TOU XEIPIOTNPIOU
aQPnG gival oTEYVN Kal XPNOIUOTIOINCTE

TO OKPOOAKTUAG 0ag OTav ayyideTe Ta
XEIPIOTAPIC.

XpPNOIUOTTIOINOTE JAYEIPIKA OKEUN HE
emitTedn Kai Agia Bdon. BA. «EmAoyA Twv
KOTAAANAWY PAYEIPIKWV OKEUWV.

BA. «®povTida Kal KaBapIopog».

AuTO gival QUGIOAOYIKO YIa TO PAYEIPIKA
oKeun kai 6gv uttodnAwvel BAGRN.

AuTO gival UOIoAoyIKO, aAAG 0 B6puBog
Ba TTpETTEl va NPEPATEI I va eEaaviaTEi
€VTEAWG OTAV PEIWOETE TN pUBUIoN
BepuodTNTAG.

AuTé gival @ualoloyiko Kail dev XpeldleTal
Kauia evépyeia. Mnv SI0KOTITETE TNV
TTapoxn PEUPATOG TNG ETTAYWYIKAG E0TIAG
aTTé TNV TIPIfa GTOV TOiX0 600 AEITOUpPYE O
QVEUIOTAPOG.

XpPNOIYOTIOINATE PAYEIPIKG OKEUN
KOTAAANAQ yIO JOYEIPEUQ OE ETTAYWYIKK
eaTia. BA. evotnta «EmiAoyr| Twv
KOTAAANAWY PAYEIPIKWV OKEUWV.
KevtpdapeTte T0 0KeUOG Kal BeRaiwBeiTe OTI N
Bdaon Tou Taipiddel pe 1o pEyeBOG TNG {Wvng
HayeIpEUaTog.

2nNUEILOTE TA YpAPPATA KOl TOUG apiBuoug
TOU OQAAPATOG, ATTEVEPYOTTOINOTE TNV
ETTOYWYIKA €0Tia atd Tnv TTPICa TOV TOiXO
Kal ETTIKOIVWVACTE PE Evav eEEIBIKEUPEVO
TEXVIKO.



Epg@dvion kai emiBswpnon BAaBwv

H eraywyikn eoTia gival e€oTTAICPEVN PE PIa AsiToupyia auTodidyvwaong. Me Tn OOKIUI auTr] O TEXVIKOG £XEI TN
duvatdtnTa va eAEyEel TN AsiToupyia dia@opwy €apTNUATWY XWPIG VA aTTOCGUVAPHOAOYATEI ) VO OTTOCUVOETEl TV
€0TiO ATTO TOV TTAYKO £PYATiag.

AvTIigeTWTTION TTPOBANHATWYV

1) O KwdIK6G BAABNG eppavideTal KAaTd TN XPRoN a1rd Tov TTeAdTN & AUon

Kwdikég BAdBNg

E1

E2

E7

C1

E3

E4

C2

EL

EH

EU

MpoBAnpa

Auon

Agv yiveTal quTOUATN ATTOKATACTAGCT)

BAGBN Tou aioBntApa Beppokpaaiag
KEPAMIKAG TTAGKAG -- AVOIXTO KUKAWUA.

BAGBN Tou aioBntpa Beppokpaaiag
KEPAUIKAG TTAAKAG -- BPaXUKUKAWUA.

BAGRn Tou aioBntrpa Bepuokpaciog

KEPAUIKAG TTAAKAG.

YwnAn Bepuokpagia Tou aiobnTripa
KEPOAUIKAG TTAAKAG.

BAGBN Tou aioBntrpa Bepuokpaaiag Tou
IGBT -- avoix1é KUKAwpA.

BAGBn Tou aioBnTtrpa Bepuokpaaiag Tou
IGBT -- BpaxuKUKAWQ.

YwnAn Bepuokpaaia Tou IGBT.

H 1d0on Tapoxng peupaTtog eival KaTw atd
TNV OVOUAOCTIKA TACN.

H 1d0on apoxng peupaTtog gival KaTw atod
TNV OVOMOOTIKN Taon.

2@AAQA ETTIKOIVWVIOG.
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EAéyETe TN oUVOEDN A AVTIKOTOOTHOTE TOV
a100nTrpa BepuoKpaTiag TNG KEPANIKAG TTAAKAG.

Mepipévete va emavéABel n Bepuokpaaia TG
KEPAMIKAG TTAAKAG OTO KAVOVIKO £TTITTESO.
Avyyite 1o kouuTri Evepyd/ Avevepyd yia va
ETTAVEKKIVIOETE TN PovAda.

AVTIKOTOOTHOTE TNV TTAAKETA 1I0XUOG.

Mepipévete va emmavéABel n Beppokpaaia Tou IGBT
OTO KAVOVIKO ETTITTEDO.

Ayyi&te 10 kKoupTri Evepyd/ Avevepyd yia va
ETTAVEKKIVAOETE TN JOVADA.

EAéyETe €dv 0 aveuioTApag Aeitoupyei opoAd. Edv
Oxl, QVTIKATOOTHOTE TOV QVEUIOTAPA.

EAéyETe av n mapoxn peUPaTog gival KaVoVikr).
EvepyotroifoTe kai TTdAI agpou n TTapoxr peEUPATOG
YiVEl KOVOVIKA.

ATrokaTaoTAOTE TN 0UVOECN PETAEU TNG TTAAKETAG
006vnG Kal TNG TTAAKETAG 10XUOG.

AvTIKATAOTHOTE TNV TTAOKETA I0XUOG i} TNV TTAAKETA
006vng.



2) Zuykekpipévn BAGRN & Auon

BAdBn

H Auyvia LED &¢ev avapel
6Tav n yovada cuvoEeTal
oTtnv Tpida.

Oplouéva KOUuTTIA OV
AgiToupyouv 1 n 086vn LED
O¢v gival Kavovikn.

H €vdeign Aeimoupyiag
HayeipéPaTog avaBel, aAAd n
B¢épuavan dev eKIVAEL.

H 6¢ppavon otapata
Eapvika KaTd TN dIGPKEIA TNG
AgiIToupyiag kai aTnv 066vn
avaBoofBrvel To «u».

O1 Qwveg Béppavaong Tng idlag

TTAEUPAG (OTTWG N TTPWTN
Kal n deuTepn dwvn) Ba
EMPAVIoOUV TNV EVOEIEN «U».

To poTép TOU aveuloTAPA
akoUyeTal AQUOIKA.

MpoBAnpa

Aev TTapéxeTal PEUQ.

BAGBN Tng ouvdeong
avd@ueoa oTn BondnTIkn
TTAGKETA 1I0KUOG KAl TNV
TTAaKETO 000VNG.

H BonBntikn TTAaKETA 1I0XUOG
£XEI UTTOOTEI CNUIA.

H 1TAakéTa 086vng éxel
uTTOOTEl {NUId.

H trAakéta 08ovng éxel
UTTOOTEI ¢NuId.

YwnAr Bepuokpaaia TG
€oTiag.

YTrdipxel KATToio TTPORANUG
ME TOV QVEUIOTAPA.

H tTAakéTa 10006 £XEl
uTTOOTEI {NUId.

O TUTTOG OKEUOUG E€ival
AavBaouévog.

H d1dueTpog Tou okeUoOUG
gival TTOAU piIkpr).

H eoTia éxer utrepOepuavOEi.

BAG&BN Tng olvdeong
avAapeoa oTnV TTAOKETA
10XU0G Kal TNV TTAAKETA
0086vng.

To THAUA ETTIKOIVWVIOG
NG TTAAKETAG 000VNG €XEl
utrooTei {nuid.

H kUpia TTAakETa €xel UTTOOTEI

¢nuia.

To PJOTEP TOU QVEUIOTAPA EXEI
uttooTel BAARN.

Adon A

EAéyETe av To @Ig gival KaAG
OTEPEWMEVO OTNV TTPICO KOl AV N
TTPICa AeITOUpYEI.

EAéyETe Tn oUvOEDN.

AvTiKaTaoTAoTE T BonOnTIKN
TTAOKET 1I0XUOG.

AVTIKATOOTHOTE TNV TTAGKETO
0084vng.

AVTIKOTAOTAOTE TNV TTAOKETA
006vng.

H Beppokpacia TepIBaGAAovTOg
pTTOpPE va gival TToAU uwnAn. H
€lgaywyn aépa f o agpaywyog
MTTOpE Va gival @payuévog.

EAéyETe €dv 0 avepioTrpag
Aeiroupyei opaid. Eav 6y,
QVTIKOTOOTHOTE TOV AVENIOTHPA.

AVTIKOTOOTAOTE TNV TTAOKETA
10XU0G.

XpNOIPOTToINOTE TO KATAAANAO
okelog (avaTpéETe OTO

EYXEIPIBIO 0dNYIWV XPAONG).

H povada €xel utrepBepuavOEi.
Mepipévete va eTTavéABel n
Bepuokpaacia 0To KAVOVIKO
etTimedo. MaroTe TO KOUMTTI
Evepyd/ Avevepyo yia va
ETTAVEKKIVAOETE TN JOVADA.

EAéyETe TN oUVOEON.
AVTIKOTOOTAOTE TNV TTAGKETA
08ovng.

AVTIKOTAOTAOTE TNV TTAOKETA
10XU0G.

AVTIKOTOOTHOTE TOV QVEMICTAPA.

Adon B

To KUKAwpa avixveuong
OKeUOUG €XEl UTTOOTEI
{nuid. AVTIKATOOTAOTE TNV
TTAGKETA I0XUOG.

Ta mapatdvw avTioToixoUuv oTnv avaAuan Kai eMOewpnaon Twv ouvnBiouévwy BAaBwv.
Mnv aTToCcUVOPUOAOYEITE TN JOVADA UOVOI 0AG VIO VA ATTOPUYETE TUXOV KIVOUVOUG Kal CNUIEG OTIG ETTAYWYIKEG EOTIEG.
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EMIOPIKA ZHMATA, NNEYMATIKA
AIKAIOMATA KAl NOMIKH AHAQ2H

@idea To AoyOTUTTO, OI EVOEIEEIG, N EUTTOPIKN ETTWVUMIA, TO EUTTOPIKO GAMA Kal OAEG 01 EKOOTEIG TOUG ATTOTEAOUV
TTOAUTIJQO TTEPIOUCIAKA OToIXEia Tou opidou Midea kai/f) Twv Buyatpikwv Tou («Mideay), ota otroia n Midea KaTéxel

EUTTOPIKA CAMATA, TIVEUUATIKA SIKAIWMUATA KAl GAAQ SIKQIWPATA TTVEUMATIKAG 1010KTNCIAG, KaBwg Kal OAn Tnv utrepacia
TTOU TTPOKUTITEI ATTO TN XPAON OTTOIOUSNTTOTE HEPOUG EVOG EUTTOPIKOU ouaTog TG Midea. H xprion Tou eutropikou
onuatog TNG Midea yia euTTopIKOUG OKOTTOUG XWPIG TNV TTponyoUpEvn yPaTTTH ouykatdBeon NG Midea evdéxeTal va

OuvIOTA TTapapioan eUTTopIKOU GAPATOG 1) ABEUITO aVTAYWVIOHUS KATA TTapARaAch TwV OXETIKWY VOUWV.

To TTapdv eyxelpidlo dnuioupyndnke atrd Tn Midea kai n Midea diatnpei 6Aa Ta TTveupaTikéd dikalwuaTta autou. Kayia
ovVTOTNTA ] QUOIKO TTPOOWTTO OEV UTTOPEI VA XPNOIKOTIOINCEL, VA avTIypdWel, va TPOTTOTTOINOEL, vVa SIAvEIPEl eV OAW N
€V JEPEI TO TTAPOV EYXEIPIDIO 1] va TO OUVOUACEl A va TO TTWAATEI e GAAA TTPOIOVTA XWEIG TNV TTPONYoUUEVN YPOTITA
ouykatdbeon Tng Midea.

OAeg o1 Treplypa@Oueveg AEIToupyieg Kal odnyieg ATAV EVNUEPWHPEVES KATA TN OTIYUN TNG EKTUTTWONG TOU TTAPOVTOG

eyxelpidiou. QoTOCO, TO TTPAYUATIKO TTPOIOV EVOEXETAI VA BIAPEPEI AOYW BEATIWPEVWY AEITOUPYIWY Kal OXEDIWV.
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AlMNOPPIYH KAI ANAKYKAQ2H

ZnNMAVTIKEG 0dnYieg yia To TTEPIBAAAOV

2UMPOpowaon Pe Tnv odnyia AHHE kai amréppiyn Tou TTPoIOVTOG:
AuTé TO TTPOIdV GUPPop@WvETal e TV 0dnyia AHHE tng EE (2012/19/EE). AuTd 10 TTp0idv @épel UPPBOAO
Tagivounong yia ta ammopANTa NAEKTPIKOU Kol nAekTpovikou e€otTAiopou (AHHE).

AuTo TO 0UPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI TO TTPOIOV OEV TTPETTEI VA ATTOPPITITETAI Jadi YE

GAAa oIKioKa atroRANTa 01O TEAOG TNG didpKelag (WG Tou. H xpnaiyoTroinuévn

OUOKEUTN TTPETTEI VA ETTIOTPOQPEI O€ ETTIONPO ONPEIO GUANOYAG YIa TNV avaKUKAWGN

NAEKTPIKWY NAEKTPOVIKWY OUCKEUWV. lNa va Bpeite autd Ta cuoTriaTa CUANOYNAG,

ETTIKOIVWVIOTE PE TIG TOTTIKEG APXEG 1 PE TOV EUTTOPO AIAVIKAG TTWANCONG aTTO OTTOU

ayopdoTnKe To TTPoidv. KABe voikokupid diadpapaTifel GNUAvTIKO poAo aTnv

avAKTNON Kal avOKUKAWGN TTAAQIWV GUOKEUWV.

H kaT&AANAN amrdppIpn TS XPNOIHOTIOINUEVNG GUOKEURS GUMBAAAEI 0TV _
TTPOANYN TTIBAVWV APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAANOV Kal TNV avBpwTTIvn

uyeia.

2upparérnta pe Odnyia RoHS

To Trpoidv TTou ayopdcaTte cudpop@wveTal Ye Tnv odnyia RoHS tng EE (2011/65/EE). Aev Trepi€xer emiBAapr kai
atrayopeupéva UAIKG TTou kaBopidovtal otnv Odnyia.

NMAnpogopieg cuokevaoiag

Ta uANIk& cuokeuaaoiag Tou TTPOIOVTOG KATAOKEUAZOVTAI ATTO AVOKUKAWGIUA UAIKA

oUPQWVa PE Toug €BVIKOUG TTEPIBAAAOVTIKOUG KOVOVIOPOUG TNG XWPag pag. Mnv “
QTTOPPITITETE TO UNIKG cuoKeuaoiag padi ue Ta oIkiakd r GAAa atmoppippara. Na ta ’ ‘
METOQEPETE OTA oNueia TUAAOYNG UNIKWYV CUOKEUOTIAG TTOU £XOUV OPIOTE ATTO TIG . ’
TOTTIKEG APYEG.
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EIAOMNOIHZH NA THN MNMPOZTAZIA TQN
AEAOMENQN

Mo TNV TTapOoxr TWV UTTNPECIWY TTOU £XOUV CUNQWVNOEL Ye TOV TTEAATN,
OUUQWVOUNE VA CUPHOPPWVOUOOTE XWPIG TTEPIOPITHOUG PE OAEG TIG DIOTAEEIG TNG I0KU0OUCOG VOUoBEeTiag TTepi
TTpooTaCiag OEO0UEVWYV TNG EKACTOTE XWEAG OTNV OTTOIa TTAPEXOVTAI Ol UTTNPETIES, KABWG Kal, KATA TTEPITITWAN, UE

Tov yevikd kavoviouod Tng EE yia Tnv mpooTacia dedopuévwy (FTKIMA).

2€ YEVIKEG YPANMEG, N eTTeCEpYaOia OEdOUEVWV PAG YIVETAI VIO TNV EKTTARPWON TWV CUPBATIKWY PAG UTTOXPEWOEWV
padi oag kail yia Adyoug ac@AAEIag Twv TTPOIOVTWY, Yia Tn SIaC@AAIoT TwV SIKAIWUATWY 0ag 0€ OXEOoN PE EPWTATEIG
€yyunong Kal KaTaxwpiong TTPoiovVTwV.

2.€ OPICPEVEG TTEPITITWOEIG, AAAG HOVO £QpOCOV dlac@aAileTal N KATAAANAN TTpooTACIA TWV BEDOUEVWY, TA TTPOCWTTIKA
dedopéva evoéxeTal va diapiBacTolv o€ TTapaAnTITEG TTou BpiokovTal eKTOG Tou EupwraikoU Olkovouikou Xwpou.
Mepaitépw TTANPOPOPIES TTAPEXOVTAI KATOTTIV QITHHOTOG. MTTOPEITE VA ETTIKOIVWVACETE PE TOV UTTEUBUVO TTPOCTACIAG
dedopévwy pag péow tng dietbuvong MideaDPO@midea.com. Na va aokACETE Ta SIKAIWUATE 0AG, OTTWG TO
SIKaiwMa evavTiwong 0TNV ETTECEPYATIA TWV TTPOCWTTIKWY 00G OEBOUEVWV VIO OKOTTOUG AUECOU PAPKETIVYK,
EMKOIVWVNOTE Padi pag péow Tng dieuBuvong MideaDPO@midea.com.

MNa TepIoooTEPES TTANPOYPOPIES, CAPWOTE TOV KWOIKO QR.
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La imagen de arriba es solo para referencia.

Por favor, prevalecera la apariencia del producto real.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Uso Previsto

Las siguientes pautas de seguridad tiene como objetivo evitar riesgos o dafos imprevistos debido al
uso inseguro o incorrecto del aparato. Por favor, verifique el empaque y el producto a su llegada para
asegurarse de que todo estd intacto para garantizar un funcionamiento seguro. Si encuentra algun
dafio, pongase en contacto con el vendedor o distribuidor. Tenga en cuenta que las modificaciones

o alteraciones en el aparato no estan permitidas por su seguridad. Un uso no previsto puede causar
peligros y la pérdida de los derechos de garantia.

Explicacién de los simbolos

Peligro
A Este simbolo indica que existen peligros para la vida y la salud de las
personas debido a los gases extremmadamente inflamables.

Advertencia de tension eléctrica
Este simbolo indica que existe un peligro para la vida y la salud de las
personas debido a la tension.

la muerte o una lesion grave.

Precaucioén
La senal indica un riesgo de nivel bajo, que si no se evita, puede provocar
una lesién leve o moderada.

Advertencia
A La sefal indica un riesgo de nivel medio que, si no se evita, puede provocar
Atencidén
‘ La senal indica informacidon importante (por ejemplo, danos a la propiedad),
- pero no peligro.

Cumplir con las instrucciones
0 Este simbolo indica que Unicamente un técnico de mantenimiento

debe operar y realizar el mantenimiento de este aparato conforme a las

instrucciones de funcionamiento.

iLea detenidamente estas instrucciones de funcionamiento antes de usar / poner en funcionamiento la
unidad y guardelas cerca del lugar de la instalacién o de la unidad para un uso posterior!
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Advertencias de seguridad

Su seguridad es importante para nosotros. Lea esta informacion antes de usar
Su vitroceramica.

Instalacion

Riesgo de descarga eléctrica

* Desconecte el aparato de la corriente eléctrica antes de realizar ningun
trabajo de mantenimiento en el mismo.

* La conexion a un buen sistema de cableado a tierra es esencial y obligatorio.

» Las alteraciones al Sistema de cableado eléctrico solo debe realizarlas un
electricista cualificado.

 En caso de no seguir este consejo, se puede producir una descarga eléctrica
o la muerte.

Riesgo de corte

* Tenga cuidado - Los bordes del panel son afilados.
* En caso de no tener precaucion se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones importante s de seguridad

* Lea detenidamente estas instrucciones antes de instalar o usar este aparato.

* No se deben colocar materiales o productos combustibles sobre este aparato
en ningun momento.

* Ponga a disposicion de la persona responsable esta informacion para la
instalacion del aparato ya que puede reducir los costes de instalacion.

* Para evitar un riesgo, este aparato debe instalarse conforme a las
instrucciones de instalacion.

» Este aparato debe instalarlo y conectarlo a tierra debidamente una persona
debidamente cualificada.

» El aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un interruptor aislante
gue ofrezca una desconexion completa desde la alimentacion.

* En caso de no instalar el aparato correctamente se puede invalidar cualquier
garantia o reclamacion de responsabilidad.

» Este aparato pueden usarlo ninos con una edad de 8 aRos 0 Mas y personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia o conocimientos siempre y cuando se les haya supervisado o
hayan recibido instrucciones respecto al uso del aparato de forma segura y
entiendan los riesgos que implica.
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Los nifos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no
deben ser realizados por ninos sin supervision.

Si el cable de alimentacion estuviera dafado, debe sustituirlo el fabricante,
su agente de servicio 0 una persona con cualificaciones similares para evitar
riesgos.

Advertencia: Si la superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica; esto se aplica a las superficies de la
placa de induccion de vidrio-ceramica o un material similar que proteja las
piezas que contienen corriente eléctrica.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no deben
colocarse en la superficie de la placa de induccidon ya que se pueden calentar.

No se debe usar un limpiador a vapor.
No use un limpiador a vapor parta limpiar la vitroceramica.

El aparato no esta disefado para operarse por medio de un temporizador
externo o un sistema de control remoto separado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: no guarde articulos en las superficies de
cocinado.

Se debe supervisor el proceso de cocinado. Un proceso de cocinado a corto
plazo debe supervisarse de forma continua.

ADVERTENCIA: Un cocinado sin atencién sobre una placa de induccion

con grasa o aceite puede ser peligroso y puede provocar un incendio.
NUNCA trate de apagar un incendio con agua, sino que apague el aparato y
posteriormente cubra las llamas, por ejemplo con una tapa o manta contra
incendios.

Advertencia: no utilice enchufes adaptadores de baja calidad
Recordatorio: limpie las manchas de aceite con regularidad
La mejor distancia de otros productos de menaje es de mas de 30 cm

Funcionamiento y mantenimiento

Riesgo de descarga eléctrica

No cocine sobre una vitrocerdmica rota o que presente grietas. Si la
superficie de la vitroceramica se rompa o presente grietas, apague el aparato
inmediatamente de la corriente eléctrica (interruptor de pared) y pongase en
contacto con un técnico cualificado.

Apague la vitroceramica del enchufe de la pared antes de limpiarla o realizar
su mantenimiento.

En caso de no seguir este consejo, se puede producir una descarga eléctrica
o la muerte.
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Riesgo para la salud

» Este aparato cumple con los estandares de seguridad electromagnéticos.

* Sin embargo, aquellas personas con marcapasos u otros implantes eléctricos
(como bombas de insulina) deben consultar con sus facultativos o fabricantes
del implante antes de usar este aparato para asegurarse de que sus implantes
no se veran afectados por el campo electromagnético.

* Si no se sigue este consejo se puede provocar la muerte.

Riesgo de superficie caliente

* Durante su uso, las piezas accesibles de este aparato se calentaran lo
suficiente como para producir quemaduras.

* No deje que su cuerpo, ropa o cualquier otro elemento salvo elementos de
cocina entren en contacto con el cristal de induccion hasta que la superficie
este fria.

* Mantenga alejados a los nifos.

* Los mangos de las cazuelas pueden estar demasiado calientes para tocarlos.
Compruebe que los mangos de la cazuelas no cuelgan por otras zonas de
cocinado que estén encendidas. Mantenga los mangos fuera del alcance de
los nifos.

* En caso de no seguir este consejo, se pueden producir quemaduras y
escaldados.

Riesgo de corte

* La hoja afilada como una cuchilla de un rascador de vitroceramica queda
expuesta cuando se retrae la cubierta de seguridad. Tenga un cuidado
extremo y guardela siempre con seguridad fuera del alcance de los nifios.

 En caso de no tener precaucion se pueden producir lesiones o cortes.

Instrucciones importante s de seguridad

* Nunca deje el aparato sin atender cuando lo esté usando. El hervido causa
humo y derrames de grasa que pueden prenderse.

* Nunca use el aparato como una superficie de trabajo o de almacenamiento.
* Nunca deje ningun objeto ni utensilio en el aparato.

* No coloque o deje objetos magnetizados (por ejemplo tarjetas de crédito,
tarjetas de memoria) o dispositivos electronicos (por ejemplo, ordenadores,
reproductores MP3) cerca del aparato, ya que pueden verse afectados por su
campo electromagnético.

* Nunca use el aparato para calendar o caldear la habitacion.
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Tras su uso, apague siempre las zona de cocinado y la vitroceramica tal y
como se describe en este manual (es decir, usando los controles tactiles).
Noconfie en la propiedad de deteccidon de sartenes para apagar las zonas de
cocinado cuando retire las sartenes.

No deje que los nifios jueguen, se sienten, se pongan de pie o se suban al
aparato.

No guarde elementos de interés para los ninos en armarios situados encima
del aparato.
Aquellos ninos que se suban a la encimera pueden sufrir lesiones graves.

No deje a nifos solos o sin atender en la zona donde se esté usando el
aparato.

Los ninos o personas con una discapacidad que limite su capacidad para usar
el aparato deben disponer de una persona responsable y competente que les
instruya en su uso. El instructor debe estar satisfecho con que puedan usar el
aparato sin peligro para ellos mismo o su entorno.

No repare o sustituya ningun componente del aparato salvo que se
recomiende especificamente en el manual. Un técnico cualificado debe
realizar todo el mantenimiento restante.

No coloque o deje caer objetos pesados sobre la vitroceramica.
No se ponga de pie en la vitroceramica.

No use sartenes con bordes aserrados o arrastre las sartenes por la superficie
del vidrio de induccidn ya que esto puede rallar el vidrio.

No use rascadores o ningun otro agente de limpieza abrasivo aspero para
limpiar la vitroceramica, ya que estos pueden rallar el vidrio de induccion.

Este aparato ha sido disenado para uso domeéstico y aplicaciones similares,
como: -zonas de personal de cocina en tiendas, oficinas y otros entornos
laborales; -casas de campo; -por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de
entornos residenciales; entornos tipo hostales.

ADVERTENCIA: Este aparato y sus partes accesibles se pueden calendar
durante su uso.

Se debe tener cuidado para evitar tocar los elementos térmicos.

Se debe mantener alejados a los ninos menores de 8 anos salvo que
dispongan de una supervision continua.

ADVERTENCIA: Utilice unicamente protectores de placa de coccion
disenados por el fabricante del aparato de coccidon o indicados por el
fabricante del aparato en las instrucciones de uso [RY1] como adecuados o
protectores de placa de coccion incorporados en el aparato. El uso de
protectores inadecuados puede causar accidentes.

Enhorabuena por la compra de su nueva placa de induccion.

Le recomendamos que pase cierto tiempo leyendo este manual de
instrucciones / instalacion para comprender completamente cémo instalarlo
correctamente y operarlo.Para su instalacion, lea la seccién de instalacion.
Lea detenidamente todas las instrucciones de seguridad antes de usarlo y
guarde este manual de instrucciones / instalacién como referencia futura.

06



ESPECIFICACIONES

Placa de cocina MIH350D157K0

Zonas de cocinado 2 zonas

Tension de alimentacion 220-240 V-~ 50 Hz 0 60 Hz
Potencia eléctrica instalada 3500 W

Tamano del producto Pr. X An. X Al. (mm) 288 X 520 X 59
Dimensiones integradas A X B (mm) 268 X 500
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VISTA GENERAL DEL PRODUCTO

Vista superior

o Zona max. 1800/2000 W

Placa de vidrio

. Zona méax. 1300/1500 W
Ohidea
88 - 88+
I : ¢ ® & Ge——— Control ENCENDIDO /

nearen auerno | APAGADO

Panel de control

Panel de control

[ Controles de

l—‘—l regulacion de
Sl i tiempo
H O — BHa +
Control
Pausa ——p|| [*] [ © o (&) & (I»—— ENCENDIDO/
? i * t 1 APAGADO
Controles de I
seleccion de ] ——  Bloqueo de teclas
zona térmica Potenciar
Controles de

regulacién de
potencia

@ NOTA

Todas las ilustraciones del manual son meramente explicativas. Cualquier discrepancia entre el objeto
real y la ilustracidn del dibujo estara sujeta al objeto real.
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Teoria de trabajo
La cocina por induccidn es una tecnologia de cocinado avanzada, eficiente y econdmica.

Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor directamente en la sartén en lugar
de indirectamente a través del calentamiento de la superficie de vidrio. El vidrio se caliente solo porque

0 999
|

Cazuela de hierro

Circuito magnético — D < . o
| ! = Placa cerdmica de vidrio
T T |
[eee], Bobina de induccién

g

Corrientes inducidas

Antes de Usar La Nueva Placa de Induccidn

e Lea esta guia, tomando nota especial en la seccion «Advertencias de seguridady.
e Retire cualquier pelicula protectora que todavia pueda encontrarse en la placa de induccion.
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GUIA DE INICIO RAPIDO

A Tenga cuidado cuando fria ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapido, en especial si usa
PowerBoost. A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se prenderdn de forma
espontdnea y esto representa un riesgo serio de incendio.

Consejos de cocinado

e Cuando los alimentos lleguen al hervido, reduzca la configuracién de la temperatura.
e El uso de una tapa reducird los tiempos de cocinado y ahorrard energia al mantener el calor.
e Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de cocinado.

 Empiece a cocinar con una configuracion alta y reduzca la misma cuando los alimentos ya se hayan
calentado.

Hervir a fuego lento, cocer arroz

* El hervido a fuego lento se produce antes del punto de hervido, a aproximadamente 85°C,
cuando las burbujas empiezan a aparecer ocasionalmente en la superficie del liguido de cocinado.
Es la clave para sopas deliciosas y estofados suaves ya que los sabores se desarrollan sin
sobrecocinar los alimentos. Deberia asimismo cocinar salsas basadas en huevo y espesadas en harina
antes del punto de hervido.

e Algunas tareas, incluyendo cocinar arroz por el método de absorciéon, pueden requerir una
configuracion mayor que la configuracion mas baja para asegurarse de que los alimentos de cocinan
debidamente en el tiempo recomendado.

ES Sellar un filete

Para cocinar sabrosos y jugosos filetes:

1. Tenga la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Caliente una sartén de base pesada.

3. Impregne ambos lados del filete con aceite. Vierta una pequefa cantidad de aceite en la sartén
caliente y después introduzca la carne en la sartén caliente.

4. Dé la vuelta al filete una vez solo durante su preparacion. El tiempo de cocinado exacto dependera
del grosor del filete y lo hecho que lo quiera. Los tiempos varian desde aproximadamente
2 - 8 minutos por lado. Presione el filete para medir lo hecho que estd - cuanto mas firme se sienta
«muy hecho» estara.

5. Deje el filete que descanse sobre un plato caliente durante unos minutos para dejar que se relaje y
se ablande antes de servir.

Para saltear

1. Elija un wok de base plana o una sartén grande compatible con la induccién.

2. Tenga listos todos los ingredientes y el equipo. Hacer revueltos deberia ser rapido. Si va a cocinar
grandes cantidades, cocine los alimentos en lotes mas pequefios.

Precaliente la sartén y afada dos cucharadas de aceite.

Cocine primero cualquier tipo de carne, déjela a un lado y manténgala caliente.

Hacer revueltos con verduras. Cuando estdn calientes pero todavia crujientes, cambie la zona de
cocinado a una configuracion mas baja, devuelva la carne a la sartén y aflada la salsa.

Mezcle los ingredientes suavemente para asegurarse de que se han calentado bien.

Sirvalo inmediatamente.

[GIFENIN

N o
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Deteccion de articulos pequeiios

Cuando una sartén de un tamafio inadecuado o no magnética (por ejemplo, de aluminio) u otros
pequenos elementos (por ejemplo, cuchillos, tenedores, llaves) se han dejado en la placa, la placa
entra automaticamente en espera en 1 minuto. El ventilador mantendra bajo el cocinado en la placa de
induccion durante T minuto mas.

Configuracion térmica

La configuracion que aparece debajo es unicamente una directriz. La configuracion exacta depende de
varios factores, incluyendo los utensilios de cocina y la cantidad que esté cocinando. Experimente con
la placa de induccidn para encontrar la configuracidon que mejor le satisfaga.

Configuraciéon térmica Idoneidad

e Calentamiento suave para pequenas cantidades de alimentos

e Fundir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman rapido
e Hervido a fuego lento suave

* Calentamiento lento

e Recalentado
3-4 * Hervido a fuego lento rapido
e Cocinado de arroz

5-6 e tortitas

* salteados
e Cocinado de pasta

* revueltos

* soasados

e Llevar la sopa al punto de hervido
e Agua hirviendo
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INSTALACION DEL PRODUCTO

Seleccidon del equipo de instalacion

Recorte la superficie de trabajo conforme a los tamafios que se muestran en el dibujo.

Para su instalacion y uso, se debe conservar un espacio minimo de 50mm alrededor del agujero.
Aseglrese de que el grosor de la superficie de trabajo es de al menos 30 mm. Seleccione un material
para la superficie de trabajo aislante y resistente al calor (la madera o similares materiales fibrosos e
higroscopicos no deben usarse como superficie de trabajo salvo que estén impregnados) para evitar
descargas eléctricas y una mayor deformacion provocada por la radiaciéon de calor de la placa caliente.

Tal y como se muestra debajo:
& Nota: La distancia de seguridad entre los lados de la placa y las superficies internas de la encimera
debe ser de al menos 3 mm.

Min. 3 mm

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm) F (mm) G (mm)
268-53 SOOTS 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 min.

Asegurese de que la placa de cocina de induccion esta bien ventilada y que las entradas y salidas de
aire no estan bloqueadas. Asegurese de que la placa de cocina de inducciéon estd en buen estado de

trabajo. Tal y como se muestra debajo
Nota: La distancia de seguridad entre la placa térmica y los armarios situados encima de la placa
térmica debe ser de al menos 760 mm.

Min. 30 mm

760 mm

/fi VE /fi

A (mm) B (mm) C (mm) D =
760 50 min. 20 min. Entrada de aire Salida de aire 5 mm
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ADVERTENCIA: Asegurar una buena ventilacion

Aseglrese de que la placa de cocina de induccién estd bien ventilada y que la entrada y salida de aire
no estan blogueadas. Para evitar tocar accidentalmente la parte inferior sobrecalentada de la placa, o
recibir una descarga eléctrica inesperada durante el trabajo, es necesario poner un encarte de madera,
fijado con tornillos, a una distancia minima de 50 mm desde la parte inferior de la placa. Siga las
exigencias que aparecen debajo.

i

Min. 50 mm

1

-

Max. 5 mm Max. 5 mm>

Existen agujeros de ventilacion alrededor del exterior de la placa. DEBE asegurarse de que estos
agujeros no estan bloqueados por la encimera cuando coloque la placa en posicion.

A ¢ Tenga en cuenta que el pegamento con el que une el material de plastico o madera al mueble
tiene que resistir temperaturas no inferiores a 1502C, para evitar que el panel se despegue.

e La pared trasera y las superficies adyacentes y circundantes por lo tanto deben ser capaces
de resistir una temperatura de 902C.

Antes de instalar la placa asegtirese de que

e La superficie de trabajo es rectangular y esta nivelada, y que ningun miembro estructural interfiere
con las exigencias de espacio.

e La superficie de trabajo esta fabricada con un material aislante y resistente al calor.

« Sila placa se instala encima de un horno, el horno debe disponer de un ventilador de refrigeracion
integrado.

e La instalacion cumplird con todas las exigencias de espacio libre y estdndares y normativa aplicables.

e Se incorpora un interruptor de aislamiento adecuado que proporciona una desconexidon completa de
la alimentacion en el cableado permanente, montado y colocado para cumplir con las normativas y
disposiciones de cableado locales.

El interruptor aislante debe ser de un tipo aprobado y ofrecer una separacidn del contacto del
espacio de aire de 3 mm en todos los polos (o en todos los conductores [de fase] activos si la
normativa de cableado local permite esta variacion de las exigencias).

* El interruptor aislante sera facilmente accesible al cliente con la placa instalada.

e Consulte con las autoridades de construccion locales y disposiciones si tiene dudas respecto a la
instalacion.

* Puede usar acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como teselas cerdmicas) para las
superficies de la pared que rodea la placa.

Tras instalar la placa asegurese de que

* El cable de alimentacién es accesible a través de la puerta del armario o de los cajones.
e Existe un flujo adecuado de aire procedente del exterior de los armarios hasta la base de la placa.

e Sila placa esta instalada encima de un cajon o espacio de armario, se instala una barrera de
proteccion térmica bajo la base de la placa.

* El interruptor aislante es facilmente accesible por el cliente.
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Antes de colocar los soportes de fijacion

La unidad debe colocarse sobre una superficie suave y estable (use el envase). No aplique fuerza a los
controles que sobresalen de la placa.

Ajuste de la posicion de la abrazadera

Fije la placa en la superficie de trabajo atornillando 4 abrazaderas a la parte inferior de la placa
(véase imagen) tras la instalacion.
Ajuste la posicidn de las abrazaderas para adecuarse a las diferentes encimeras.

PLACA PLACA

ABRAZADERA [ ABRAZADERA

A‘ B‘

& 4

A Bajo ninguna circunstancia, las abrazaderas deben tocar las superficies internas de la encimera
tras la instalacion (véase imagen).

Precauciones

1. La placa caliente de inducciéon debe instalarla técnicos o personal cualificado.
Tenemos profesionales a su servicio. Nunca realice la operacién usted mismo.

2. La placa no debe instalarse directamente sobre un lavavajillas, frigorifico, congelador, lavadora o
secadora, ya que la humedad puede dafar los componentes electronicos de la placa.

3. La placa caliente de induccién debe instalarse de forma que se pueda asegurar una mejor radiaciéon

del calor para mejorar su estabilidad.

La pared y la zona térmica de induccidon sobre la mesa deben soportar el calor.

Para evitar cualquier dafio, la capa sandwich y adhesiva deben ser resistente al calor.

No se debe usar un limpiador a vapor.

o g A
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Conexion de la placa a la alimentaciodn eléctrica

A Solo una persona cualificada debe conectar esta placa a la corriente eléctrica. Antes de conectar
la placa a la corriente eléctrica, compruebe que:
1. El sistema de cableado doméstico es apto para la potencia que genera la placa.
2. La tension corresponde al valor dado en la placa identificativa.
3. Las secciones del cable de alimentacion pueden soportar la carga especificada en la placa

identificativa.

Para conectar la placa a la corriente eléctrica, no use adaptadores, reductores o dispositivos de
ramificacion, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento y un incendio.
El cable de alimentacion no debe tocar ninguna pieza caliente y debe colocarse de forma que la
temperatura no supere 75°C en ninguln punto.

A Compruebe con un electricista si el Sistema de cableado doméstico es apto sin modificaciones.
Cualquier modificacion debe realizarla Unicamente un electricista cualificado.

La alimentaciéon debe conectarse conforme a las normas relevantes, o con un interruptor de un polo.
A continuacion se muestra el método de conexion.

Verde / amarillo
Azul
Marrdn

@ N L

PE
220-240V~

* Siel cable esta dafado o va a sustituirse, la operacion debe realizarla un agente postventa con
herramientas dedicadas para evitar cualquier accidente.

* Sise va a conectar el aparato directamente a la corriente eléctrica, se debe instalar un disyuntor
omnipolar con una abertura minima de 3 mm entre contactos.

e Elinstalador debe asegurarse de que se ha realizado la conexion eléctrica correcta y que cumple con
la normativa de seguridad.

e El cable no debe doblarse ni comprimirse.
* Se debe comprobar y sustituir el cable regularmente por parte Unicamente de técnicos cualificados.

e El cable amarillo/verde del cable de alimentacion debe estar conectado a tierra en el suministro
eléctrico y los terminales del aparato.

* El fabricante no sera responsable de los accidentes derivados del uso de un aparato que no esté
conectado a tierra, o con una continuidad de conexion a tierra defectuosa.

* Si el aparato tiene un enchufe de red, se debe instalar de manera que este esté accesible.

A La superficie inferior y el cable de alimentacion de la placa no son accesibles tras la instalacion.

15



INSTRUCCIONES DE
FUNCIONAMIENTO

Controles tactiles

* Los controles responden al tacto, asi que no es necesario aplicar ninguna presion.
* Use la yema del dedo, no la punta.
e Qird un pitido cada vez que se registra un toque.

e Asegurese de que los controles siempre estan limpios, secos y que no hay ningun objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafo) cubriéndolos. Incluso una fina pelicula de agua puede hacer
que los controles sean dificiles de operar.

v X

Eleccion de los instrumentos de cocina adecuados

A ¢ Use Unicamente instrumentos de cocina con una base adecuada para la cocina por induccion.
Busque el simbolo de induccién en el envase o en la parte inferior de la sartén.
e Puede comprobar si sus utensilios de cocina son aptos realizando una prueba magnética.
Mueva el iman hacia la base de la sartén. Si se atrae, la sartén es apta para la induccion.
¢ Sino dispone de un iman:
1. Ponga un poco de agua en la sartén que desee comprobar.
2. Si ':’ no parpadea en la pantalla y el agua se esta calentando, la sartén es adecuada.

¢ No son aptos los utensilios de cocina fabricados de los siguientes materiales: acero inoxidable
puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana, ceramica y barro.

¢ Algunas ollas y sartenes comerciales no son aptas para la cocina de induccidn, dado que
solo tienen una parte en el inferior de material ferromagnético con piezas de otro material.
Estas zonas pueden calentarse a diferentes niveles o con menos potencia. En algunos casos
en que la parte inferior estd hecha principalmente de materiales no ferromagnéticos, el fogdn
puede no reconocer la sartén y, debido a ello, no activar la zona de cocinado.




* No use utensilios de cocina con bordes aserrados o una base curva.

XXy

* AseguUrese de que la base de su sartén es suave, se asienta de forma plana contra el vidrio y es del
mismo tamafio que la zona de cocinado. Use sartenes cuyos didmetros sean tan grandes como el
grafico de la zona seleccionada. Si se usa una sartén ligeramente mas ancha, se usara la energia a
su eficiencia maxima. Si usa una sartén mas pequeia, la eficiencia puede ser menor a la esperada.
Centre siempre la sartén en la zona de cocinado.

XX X T

* Retire siempre las sartenes de la placa de induccién - no las deslice o pueden rallar el vidrio.

X

e Las zonas de cocinado se adaptan automaticamente, hasta cierto limite, al didmetro de la sartén.
Sin embargo, la parte inferior de la sartén debe tener un didmetro minimo segun la zona de
cocinado correspondiente. Coloque la sartén en el centro de la zona de cocinado para conseguir la
mejor eficiencia del fogon.

Diametro de la base de los utensilios de induccién

Zona de cocinado - :

160 mm 120 160

180 mm 140 180
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Instrucciones de uso

Iniciar el cocinado

1. Toqgue el control ENCENDIDO / APAGADO 2. Coloque una sartén adecuada en la zona de
durante un segundo. Tras el encendido, cocinado que desee usar.
el pitido suena una vez, todas las pantallas « Asegurese de que el fondo de la sartén y
muestran «-» o «- -» indicando que la placa de la superficie de la zona de cocinado estdn
induccidn ha entrado en el estado del modo en limpios y secos.
espera.

3. Toque el control de selecciéon de zona térmica 4. Seleccione una configuracion térmica

y un indicador al lado de la tecla parpadeara. tocando el control del deslizador.
* Sino elige una configuracion térmica en
AN i e 1 minuto, la placa de induccidn se apagara
L1 automaticamente. Serd necesario que vuelva
VRN a empezar en el paso 1.

* Puede modificar la configuracion térmica
en cualquier momento durante el cocinado.

Subir potencia
—>

o . 9

Bajar potencia

o . 9

Si la pantalla parpadea E':'E de forma alternativa con la configuracién de calor

Eso significa que:

* No ha colocado una sartén en la zona de cocinado correcta, o

e La sartén que estd usando no es apta para la cocina por induccioén, o

e La sartén es demasiado pequefa o no esta debidamente centrada en la zona de cocinado.

No se produce calentamiento salvo que haya una sartén adecuada en la zona de cocinado.
La pantalla «':’» se apagara automaticamente tras 1 minuto si no se coloca sobre la misma una sartén
adecuada.
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Finalizacidn de cocinado

1. Tocando el control de seleccidon de la zona 2. Apague la zona de coccidn desplazdndose hasta
térmica que desee apagar. «O». Aseglrese de que la pantalla muestra «O».

Bajar potencia

-
3. Apague toda la vitroceramica tocando el 4. Tenga cuidado de las superficies calientes.
control ENCENDIDO / APAGADO. Se mostrard H cuando la zona de cocinado esté

muy caliente para tocarla. Desaparecera cuando
la superficie se haya enfriado a una temperatura
segura. Asimismo puede usarse con una funcion
de ahorro energético si desea calentar mas
sartenes, use la placa caliente que todavia esta
caliente.

Bloqueo de los controles

* Puede bloquear los controles para evitar un uso no previsto (por ejemplo, que los nifos enciendan
accidentalmente las zonas de cocinado).

Cuando los controles estdn bloqueados, todos los controles excepto ENCENDIDO / APAGADO estan
deshabilitados.

Bloqueo de los controles

Toque el control de bloqueo. El indicador del temporizador mostrara «Lo».

Desbloqueo de los controles

Mantenga pulsado el control de bloqueo durante un instante.

A Cuando la placa estd en el modo bloqueo, todos los controles estan deshabilitados excepto el
control ENCINDIDO/APAGADO @; siempre puede apagar la placa de induccidén con el control
ENCINDIDO/APAGADO @ en una emergencia, pero blogueara la placa primero en la siguiente
operacion.

Controlador del temporizador

Puede usar el temporizador de dos maneras diferentes:

e Puede usarlo como recordatorio de minutos. En este caso, el temporizador no apagara ninguna zona
de cocinado cuando llegue la hora fijada.

* Puede configurarlo para apagar una o mas zonas de cocinado una vez que estd en funcionamiento el
tiempo fijado. El temporizador presenta un tiempo maximo de 99 minutos.
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a) Uso del temporizador como recordatorio de minutos

Si no ha seleccionado ninguna zona de cocinado.

1.

Asegurese de que la vitrocerdmica esta
encendida.

Configure la hora tocando el control «-» 0 «+»
del temporizador.

Consejo: Toque el control «-» o «+» del
temporizador una vez para disminuirlo o
aumentarlo en 1 minuto.

Mantenga pulsado el control «-» o «+» del
temporizador para aumentarlo o disminuirlo
en 10 minutos.

— +

Cuando se fija la hora, empezara
inmediatamente la cuenta atras. La pantalla
mostrara el tiempo restante y el indicador del
temporizador parpadea durante 5 segundos.

B
o

AN

Toque los controles del temporizador.

El indicador del recordatorio empezara a
parpadear y se mostrard «10» en la pantalla
del temporizador.

Tocar «-» y «+» a la vez cancelara el
temporizador y se mostrard «0O0» en la
pantalla de los minutos.

gx\ . gx\-::::::

6. El pitido sonara durante 30 segundos v el

indicador del temporizador muestra «- -»
cuando acabe el tiempo configurado.

b) Configuracion del temporizador para apagar una zona de cocinado

Configurar una zona

1.

Toque el control de selecciéon de la zona
térmica que desee para configurar la
duracion del temporizador.

Configure la hora tocando el control «-» o «+»
del temporizador.

Consejo: Toque el control «-» o «+» del
temporizador una vez para disminuirlo o
aumentarlo en 1 minuto. Mantenga pulsado

el control «-» o «+» del temporizador para
aumentarlo o disminuirlo en 10 minutos.

— +



3. Tocar «-» y «+» a la vez cancelara el 4. Cuando se fija la hora, empezara
temporizador y se mostrard «0O0» en la inmediatamente la cuenta atras. La pantalla
pantalla de los minutos. mostrard el tiempo restante y el indicador del
temporizador parpadea durante 5 segundos.
NOTA: El punto rojo situado cerca del indicador

— — +
- 1 de nivel de potencia se iluminard indicando que
o o se ha seleccionado la zona.
N e

N
7

i1
/1N

-
/
Ce)

5. Cuando finaliza el temporizador de cocinado,
se apagara automaticamente la zona de
cocinado correspondiente.

& Otra zona de cocinado permanecera operativa si se enciende previamente.

Uso de la funcién Aumentar

Active la funcién Aumentar

1. Tocando el control deslizador de zona térmica. 2. Tocando el control Potenciar. Asegurese de
que la pantalla muestra «p».

- <B\
Cancelacion de la funcién de Aumento
1. Toque el control deslizador de la zona 2. Apague la zona de cocinado tocando el
térmica que desee para cancelar la funcién control Potenciar. Asegurese de que la
de aumento. pantalla muestra «O».
i /R
| \8

* La funcién puede funcionar en cualquier zona de cocinado.
* La zona de cocinado vuelve a su configuraciéon original después de 5 minutos.
* Sila configuracién térmica original es igual a O, volverd a 9 después de 5 minutos.
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Tiempos de trabajo por defecto
El apagado automatico es una funcién de protecciéon de seguridad para su placa de induccidén. Se apaga

automaticamente incluso si alguna vez se olvida apagar el cocinado. Los tiempos de funcionamiento
predeterminados para diversos niveles de potencia se muestran en la tabla que aparece debajo:

Nivel de potencia
Temporizador en funcionamiento de forma 8

predeterminada (hora)
Cuando se retira la sartén, la placa de induccidn puede detener el calor inmediatamente y la placa de

apaga automaticamente después de 2 minutos.

A Aquellas personas con un marcapasos deben consultar con su facultativo antes de usar esta

unidad.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Manchas en el vidrio
diarias (huellas
dactilares, marcas,
manchas dejadas por
alimentos o vertidos sin
azucar en el vidrio).

Derrames, hervidos y
vertidos calientes de
azucar sobre el vidrio.

Vertidos sobre los
controles tactiles.

éCémo?

1. Apague la alimentaciéon de la
vitroceramica.

2. Aplique un limpiador de vitrocerdmica
mientras el vidrio todavia estd caliente
(iaungue no quemando!).

Aclarelo y limpielo con un pafio limpio o
una toallita de papel.

4. Vuelva a encender la alimentaciéon de la
vitroceramica.

Retirelos inmediatamente con una rodaja
de pescado, una espatula o un rascador
de hoja de afeitar adecuados para
vitroceramicas, pero tenga cuidado con las
superficies calientes de la zona de coccidn:
1. Apague la alimentacion de la
vitroceramica del interruptor de pared.
2. Sujete la cuchilla o utensilio en un grado
de 30° y raspe la mancha o el vertido
hasta una zona fria de la vitroceramica.
3. Limpie la mancha o el vertido con un
pano para platos o una toallita de papel.
4. Siga los pasos 2 al 4 que aparece arriba
para «Manchas diarias en el vidrio».

1. Apague la alimentaciéon de la
vitroceramica.

2. Seque el vertido.

3. Limpie el area de los controles tactiles
con una esponja o pafo humedo limpio.

4. Seque completamente el drea con una
toallita de papel.

5. Vuelva a encender la alimentacién de la
vitroceramica.

ilmportante!

iCuando la alimentacion de la
vitrocerdmica estd apagada, no habra
ninguna indicacion de «superficie
caliente» pero la zona de cocinado
todavia estard caliente! Tenga un
cuidado extremo.

Los estropajos pesados, algunos
estropajos de nylon y los agentes de
limpieza abrasivos / duros pueden rallar
el vidrio. Siempre lea la etiqueta para
comprobar si su limpiador o estropajo
es adecuado.

Nunca deje residuos de limpieza en la
vitrocerdmica: se puede manchar el
vidrio.

Elimine las manchas dejadas por
alimentos derretidos y azucarados o
por derrames lo antes posible. Si se
dejan enfriar sobre el cristal, pueden
ser dificiles de eliminar o incluso danar
permanentemente la superficie del
cristal.

Peligro de corte: cuando la cubierta

de seguridad esta recogida, la cuchilla
del rascador esta afilada como una
cuchilla de afeitar. Utilicelo con extremo
cuidado y guardelo siempre en un lugar
seguro y fuera del alcance de los nifios.

La vitrocerdmica puede pitar y
apagarse y los controles tactiles puede
qgue no funcionen mientras haya liquido
en ellos. Aseglrese de que seca la
zona de control tactil antes de volver a
encender la vitroceramica.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

El funcionamiento del aparato puede provocar errores y funcionamientos incorrectos. Las siguientes
tablas contienen las posibles causas y notas para resolver un mensaje de error o funcionamiento
incorrecto. Se recomienda leer detenidamente las tablas que aparecen a continuacion para ahorrarle
tiempo y dinero que le puede costar llamar al servicio técnico.

Problema Causas posibles Qué hacer

No se puede encender la
placa de induccion.

Los controles tactiles no
responden.

Los controles tactiles son
dificiles de operar.

Se estd rallando el vidrio.

Algunas sartenes emiten
ruidos de agrietado o de
clics.

La placa de induccion
emite un pequefio zumbido
cuando se usa en una
configuracion térmica alta.

Ruido del ventilador que
procede de la placa de
induccion.

Las sartenes no se
calientan y aparece en la
pantalla.

La placa de induccioén o
una zona de cocinado

se ha apagado de forma
inesperada, suena un tono
y se muestra un coédigo
de error (normalmente
alternando con uno o dos
digitos en la pantalla del

temporizador de cocinado).

No hay alimentacion.

Los controles estdn blogueados.

Puede que exista una fina pelicula de
agua sobre los controles o puede que
use la punta del dedo cuando use los
controles.

Utensilios de cocina con borde duro.
Se ha usado un estropajo o productos
de limpieza inadecuados, abrasivos.

Esto puede estar provocado por la
fabricacion de sus utensilios de cocina
(capas de diferentes metales que
vibran de forma diferente).

Esto estd provocado por la tecnologia
de la cocina por induccion.

Un ventilador de refrigeracion
incorporado en su placa de induccién
se ha puesto en marcha para evitar
qgue los componentes electronicos

se sobrecalienten. Puede continuar
funcionando incluso después de que
haya apagado la placa de induccion.

La placa de induccién no puede
detector la sartén porque no es apta
para la cocina de induccidn.

La placa de inducciéon no puede
detector la sartén porque es
demasiado pequeia para la zona
de cocinado o no esta debidamente
centrada.

Fallo técnico.

Asegurese de que la placa de
induccioén esta conectada a la
corriente eléctrica y de que esta
encendida. Compruebe si hay una
bajada de tensién en su hogar o
zona. Si ha comprobado todo y

el problema persiste, llame a un
técnico cualificado.

Desbloquee los controles. Véase la
seccion «Uso de la vitrocerdmica
de induccién» para obtener mas
instrucciones.

Asegurese de que el area de control
tactil estd seca y use la yema del
dedo cuando toque los controles.

Use utensilios de cocina con bases
planas y suaves. Véase «Eleccion de
los utensilios de cocina adecuadosy.
Véase «Cuidados y limpieza».

Esto es normal en utensilios de
cocina y no indica ningun fallo.

Esto es normal, pero el ruido
debe disminuir o desaparecer
completamente cuando disminuya
la configuracion térmica.

Esto es normal y no requiere
ninguna accién. No apague la
alimentacion de la placa de
induccion del interruptor de la
pared mientras el ventilador estd en
funcionamiento.

Use utensilios de cocina adecuados
para cocinas de induccién. Véase la
seccion «Eleccion de los utensilios
de cocina adecuados».

Centre la sartén y asegurese de que
la base coincide con el tamafo de la
zona de cocinado.

Anote las letras y numeros del error,
apague la alimentacién de la placa
de induccidén desde la toma de
pared y pédngase en contacto con
un técnico cualificado.
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Pantalla de fallo e inspeccion

La placa de inducciodn esta equipada con una funcion de autodiagndstico. Con esta prueba el técnico
puede comprobar el funcionamiento de varios componentes sin desmontar o desembalar la placa de la

superficie de trabajo.

Solucion de problemas

1) Apariciéon de cédigo de error durante el uso del cliente y solucién;

Cddigo de error

=

E2

E7

Cl

E3

E4

C2

EL

EH

EU

Problema

Solucidén

No hay recuperacién automatica.

Fallo del sensor de temperatura de

la placa cerdmica - circuito abierto.

Fallo del sensor de temperatura de
la placa ceramica - cortocircuito.

Fallo del sensor de temperatura de
la placa ceramica.

Temperatura elevada del sensor de
la placa ceramica.

Sensor de temperatura del fallo
IGBT - circuito abierto.

Sensor de temperatura del fallo
IGBT - cortocircuito.

Temperatura elevada del IGBT.

La tension de alimentacién es
inferior a la tensiéon nominal.

La tension de alimentacién es
inferior a la tensiéon nominal.

Error de comunicacion.

25

Compruebe la conexién o sustituya el sensor
de temperatura de la placa ceramica.

Espere a que la temperatura de la placa
ceramica vuelva a la normalidad.

Toque el botén «kENCENDIDO / APAGADO»
para reiniciar la unidad.

Sustituya el cuadro eléctrico.

Espere a que la temperatura del IGBT vuelva
a la normalidad.

Toque el botéon «kENCENDIDO / APAGADO»
para reiniciar la unidad.

Compruebe si el ventilador funciona
suavemente; en caso contrario sustituya el
ventilador.

Inspeccione si la tensidon de alimentacion es
normal.
El encendido tras la alimentacién es normal.

Vuelva a insertar la conexién entre el panel
de la pantalla y el cuadro eléctrico.
Cambie el cuadro eléctrico o el panel de la
pantalla.



2) Fallo especifico y solucién

Fallo

El LED no se enciende
cuando se enchufa la
unidad.

Algunos botones no
funcionan o la pantalla
del LED no es normal.

El indicador de modo de
cocinado se enciende,
pero no se inicia el
calentamiento.

El calentamiento se
detiene subitamente

Problema

No hay alimentacion.

Fallo del cuadro eléctrico de
los accesorios y del panel de
la pantalla conectada.

El cuadro eléctrico de los
accesorios esta dafado.

El tablero de la pantalla
esta danado.

El tablero de la pantalla
esta danado.

Temperatura elevada de
la placa.

El ventilador presenta
algun problema.

El cuadro eléctrico
presenta dafnos.

El tipo de sartén es
incorrecto.

El didmetro de la sartén
es demasiado pequefio.

Solucién A

Compruebe si el enchufe
estd conectado con
seguridad en la toma vy si
la toma funciona.

Compruebe la conexidn.

Sustituya el cuadro
eléctrico de los accesorios.

Sustituya el tablero de la
pantalla.

Sustituya el tablero de la
pantalla.

La temperatura ambiente
puede ser muy alta.

La entrada de aire o la
ventilacion de aire pueden
estar bloqueadas.

Compruebe si el ventilador
funciona suavemente; en
caso contrario sustituya el
ventilador.

Sustituya el cuadro
eléctrico.

Use un recipiente
adecuado (remitase al
manual de instrucciones)

Solucién B

El circuito de deteccion

de sartenes esta danfado,
sustituya el cuadro
eléctrico.

durante su funcionamiento

y en la pantalla parpadea La unidad esta

sobrecalentada. Espere a

«um».

Zonas de calentamiento
del mismo lado

(como la primera y

la segunda zona) y
mostrardan «u».

El motor del ventilador
suena de forma anormal.

La cocina se ha
sobrecalentado;

Fallo del cuadro eléctrico
y del panel de la pantalla
conectada.

El cuadro de la pantalla de
la parte de comunicacion
presenta danos.

El cuadro principal
presenta dafnos.

El motor del ventilador
estd danado.

que la temperatura vuelva
a la normalidad.

Pulse el botén
ENCENDIDO / APAGADO
para reiniciar la unidad.

Compruebe la conexidn.

Sustituya el tablero de la
pantalla.

Sustituya el cuadro
eléctrico.

Sustituya el ventilador.

Lo gue aparece arriba son las consideraciones e inspecciones de los fallos comunes.
No desmonte la unidad usted mismo para evitar cualquier peligro o dafo a la placa de induccion.
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MARCAS REGISTRADAS, COPYRIGHTS
Y DECLARACION LEGAL

El logotipo @idea, las palabras de marcas, las marcas registradas, los vestidos de marca y todas las
demas versiones son activos valiosos de Midea Group y/o sus empresas afiliadas («Midea»), de las que
Midea posee marcas registradas, copyrights y ortos derechos de propiedad intelectual y toda la buena
voluntad que se derive del uso del cualquier componente de una marca registrada de Midea. El uso de
la marca registrada de Midea para fines comerciales, sin el consentimiento previo por escrito de Midea
puede constituir una violacion de la marca registrada o una competencia desleal violando la legislaciéon

relevante.
Midea ha creado este manual y se reserva todos los derechos sobre el mismo. Ninguna entidad o
individuo puede usar, duplicar, modificar, distribuir en todo o en parte este manual, o unirlo o venderlo

con otros productos sin el consentimiento previos por escrito de Midea.

Todas las funciones e instrucciones descritas se actualizan en el momento de la impresion de este
manual. Sin embargo, el producto real puede variar debido a funciones y disefios mejorados.
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ELIMINACION Y RECICLAJE

Instrucciones importantes para el medioambiente

Cumplimiento con la Directiva WEEE y Eliminacion de los Productos de Desecho:
Este producto cumple con la Directiva EU WEEE (2012/19/EU). Este producto porta el simbolo de
clasificacion de equipos eléctricos y electrénicos para su eliminacion (WEEE).

Este simbolo indica que este producto no puede eliminarse con otros
residuos domeésticos al final de su vida util. El aparato usado debe devolverse
al punto de recogida oficial para el reciclaje de aparatos eléctricos y
electrdnicos. Para encontrar estos sistemas de recogida, pdngase en contacto
con las autoridades locales o distribuidor minorista donde se adquirid

el producto. Cada hogar juega un papel importante en la recuperacion

y reciclado de aparatos antiguos. La eliminacién adecuada de aparatos
usados ayuda a prevenir las potenciales consecuencias negativas para el

medioambiente y la salud humana. _

Cumplimiento con la Directiva RoHS

El producto que ha adquirido cumple con la Directiva EU RoHS (2011/65/EU). No contiene materiales
nocivos o prohibidos especificados en la Directiva.

Informacion del embalaje

Los materiales de embalaje estan fabricados a partir de materiales reciclados

conforme a nuestras Normativas Medioambientales Nacionales. No elimine los "
materiales del embalaje conjuntamente con los residuos domésticos u otros ‘
residuos. Llévelos a puntos de recogida de material de embalaje designados ’. ’
por las autoridades locales.
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AVISO DE PROTECCION DE DATOS

Para la prestacion de los servicios acordados con el cliente,

accedemos a cumplir sin restricciones con toda las normativa de la legislacion de proteccion de datos
aplicable, en linea con los paises que han accedido a la misma dentro de los cuales se ofrecen los
servicios al cliente, asi como, cuando sea de aplicacion, la Ley de Proteccion de Datos General de la UE
(GDPR).

En general, nuestro procesamiento de datos es para cumplir con nuestras obligaciones contractuales
con usted y por motivos de seguridad de los productos, para salvaguardar sus derechos en relacién con
la garantia y preguntas del registro del producto.

En algunos casos, pero solo si se garantiza la proteccién de datos apropiada, se podrian transferir los
datos personales a receptores ubicados fuera del Area Econémica Europea.

Se proporciona mas informacidén bajo solicitud. Puede ponerse en contacto con nuestro Oficial de
Proteccion de Datos usando MideaDPO@midea.com. Para ejercitar sus derechos como el derecho a
rechazar que se procesen sus datos personales para una finalidad directa de marketing, pdngase en
contacto con nosotros en el correo MideaDPO@midea.com.

Para obtener mas informacion, siga el cédigo QR.
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INSTRUKCJA UZYTKOWNIKA
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Ostrzezenia: Przed uzyciem produktu, prosimy o doktadne przeczytanie tej instrukcji i zachowanie jej na przysztosc.
Konstrukcja oraz specyfikacja techniczna podlegaja zmianom, w ramach ulepszania produktu, bez uprzedzenia.
Wiecej szczegétdéw na ten temat mozna uzyskac u sprzedawcy lub producenta.

Powyzszy schemat ma tylko znaczenie informacyjne. Jako standard prosimy traktowa¢ rzeczywisty wyglad Pa 11 stwa
produktu.






PODZIEKOWANIE

Dziekujemy za wybranie Midea! Przed uzyciem nowego produktu Midea, prosimy o staranne przeczytanie

niniejszej instrukcji, tak by mie¢ pewnos¢, ze mozna bezpiecznie korzystac z zalet i funkcji tego urzadzenia.

SPIS TRESCI

PODZIEKOWANIE 01
INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA 02
SPECYFIKACJE 07
PRZEGLAD PRODUKTU 08
PRZEWODNIK SZYBKIEGO ROZPOCZECIA 10
MONTAZ PRODUKTU 12
INSTRUKCJA OBSLUGI 16
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA 23
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW 24

ZNAKI HANDLOWE, PRAWA AUTORSKIE | OSWIADCZENIE PRAWNE 27
UTYLIZACJA | RECYKLING 28

NOTA WS. OCHRONY DANYCH OSOBOWYCH 29

01



INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Celem niniejszej instrukcji obstugi jest zapobiezenie nieprzewidzianemu ryzyku lub uszkodzeniu urzadzenia w efekcie
jego niebezpiecznego albo nieprawidtowego uzytkowania. Prosimy o sprawdzenie czy otrzymane opakowanie i
urzadzenie jest w nietknietym stanie, by mie¢ pewnos¢ bezpiecznej eksploatacji urzadzenia. W przypadku stwierdzenia
uszkodzen, prosimy skontaktowac sie ze sprzedawcg lub dystrybutorem urzadzenia. Ze wzgledéw bezpieczenstwa
zabrania sie dokonywania modyfikacji lub zmian na urzadzeniu. Uzycie niezgodne z przeznaczeniem moze doprowadzic¢
do powstania zagrozenia oraz utraty prawa do dochodzenia roszczert gwarancyjnych.

Objasnienie symboli

Niebezpieczenstwo
A Symbol ten oznacza zagrozenie zycia i zdrowia ze wzgledu na tatwopalny gaz.

Ostrzezenie o napieciu elektrycznym
Symbol ten oznacza zagrozenie zycia i zdrowia ze wzgledu na napiecie elektryczne.

Ostrzezenie
A Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na ryzyko sredniego stopnia, ktérego jedli sie nie uniknie, to moze

doprowadzi¢ do smierci lub powaznych obrazen ciata.

Ostroznos¢

Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na ryzyko niskiego stopnia, ktérego jesli sie nie uniknie, to moze
doprowadzi¢ do mniejszych lub $rednich obrazen ciata.

Uwaga
Ten zwrot ostrzegawczy wskazuje na wazne informacje techniczne (np. straty materialne), ale nie
zagrozenie.

Polecenia dot. przestrzegania
Ten symbol oznacza, ze tylko serwisant moze obstugiwac i konserwowac to urzadzenie, zgodnie z
instrukcja obstugi.

O

Prosimy o rozwazne i doktadne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed uzyciem/uruchomieniem urzadzenia
oraz przechowanie jej w poblizu miejsca instalacji lub samego urzadzenia, w celu pézniejszego wykorzystania!
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Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Prosimy o przeczytanie tych informacji przed
uzyciem ptyty grzewcze;.

Instalacja

Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

» Odfacz urzadzenie od zasilania sieciowego przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub
konserwacji.

« Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne i obowigzkowe.

« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej mogg by¢ dokonywane wytacznie przez
wykwalifikowanego elektryka.

+ Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze skutkowac porazeniem pradem lub $miercia.

Ryzyko skaleczenia

« TUwazaj - krawedzie panelu sa ostre.
« Brak ostroznosci moze skutkowac zranieniem lub skaleczeniem.

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

« Przeczytaj uwaznie te instrukcje przed zainstalowaniem lub uzyciem tego urzadzenia.

+ Na tym urzadzeniu nie nalezy umieszczac zadnych materiatéw tatwopalnych ani produktéw.

« Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialnej za instalacje urzadzenia,
gdyz moze to zmniejszy¢ koszty instalacji.

« Aby unikna¢ zagrozenia, to urzadzenie musi by¢ zainstalowane zgodnie z niniejszymi
instrukcjami dotyczacymi instalacji.

» To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wytgcznie przez
odpowiednio wykwalifikowana osobe.

» To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do obwodu, ktéry zawiera wytgcznik izolacyjny
zapewniajacy petne odtaczenie od zrodta zasilania.

+ Nieprawidtowa instalacja urzadzenia moze uniewazni¢ wszelkie gwarancje lub roszczenia z
tytutu odpowiedzialnosci.

« To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych, lub z brakiem doswiadczenia i
wiedzy, jesli zostaty one odpowiednio poinstruowane lub nadzorowane w zakresie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny
by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
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« W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego serwis lub podobnie wykwalifikowane osoby, aby unikna¢ zagrozenia.

« Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
mozliwosci porazenia pragdem elektrycznym, dla powierzchni ptyty z ceramiki szklanej lub
podobnego materiatu, ktéry chroni czesci przewodzace prad.

» Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki, nie powinny by¢ umieszczane
na powierzchni ptyty, poniewaz mogq sie nagrzewac.

+ Nie nalezy uzywac parownicy do czyszczenia.

» Nie uzywaj parownicy do czyszczenia ptyty kuchenne;j.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego timera lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

- OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na powierzchniach
do gotowania.

« Proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces gotowania krétkoterminowego musi by¢
nadzorowany ciagle.

- OSTRZEZENIE: Pozostawione bez nadzoru gotowanie na ptycie z ttuszczem lub olejem moze
by¢ niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ pozaru woda, ale
wytgcz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.

« Ostrzezenie: nie uzywaj gorszych wtyczek adaptacyjnych.

« Przypomnienie: regularnie czys¢ plamy z oleju.

+ Najlepsza odlegtos¢ od innych produktéow kuchennych to wiecej niz 30 cm.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym

+ Nie gotuj na uszkodzonej lub peknietej ptycie kuchennej. Jesli powierzchnia ptyty kuchennej
peknie lub ulegnie uszkodzeniu, natychmiast wytgcz urzadzenie na gtéwnym zasilaniu
(przetacznik na scianie) i skontaktuj sie z wykwalifikowanym technikiem.

» Wytacz ptyte kuchenna na $cianie przed czyszczeniem lub konserwacja.

+ Niezastosowanie sie do tych zalece moze skutkowac porazeniem pradem elektrycznym lub
$miercia.

Zagrozenie dla zdrowia

« To urzadzenie jest zgodne ze standardami bezpieczenstwa elektromagnetycznego.

« Jednak osoby z rozrusznikami serca lub innymi wszczepami elektrycznymi (takimi jak pompy
insulinowe) musza skonsultowac sie z lekarzem lub producentem wszczepu przed uzyciem
tego urzadzenia, aby upewnic sie, ze ich wszczepy nie beda narazone na dziatanie pola
elektromagnetycznego.

+ Niezastosowanie sie do tych zalecenh moze skutkowa¢ $miercia.
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Zagrozenie goraca powierzchnia

« Podczas uzytkowania, dostepne czesci tego urzadzenia beda na tyle gorace, ze moga
powodowac oparzenia.

+ Nie pozwdl, aby twoje ciato, odziez ani zaden inny przedmiot poza odpowiednim naczyniem
miat kontakt ze szktem indukcyjnym, dopdki powierzchnia nie ostygnie.

« Trzymaj dzieci z dala.

+ Uchwyty rondli moga by¢ goragce w dotyku. Sprawdz, czy uchwyty rondli nie wystajg nad
inne wigczone strefy gotowania. Trzymaj uchwyty poza zasiegiem dzieci.

+ Niezastosowanie sie do tych zaleceh moze skutkowac oparzeniami.

Zagrozenie skaleczeniem

« Ostrze kuchennego skrobaka jest bardzo ostre, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
Uzywaj go z najwyzszg ostroznoscia i zawsze przechowuj w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

« Brak ostroznos$ci moze prowadzi¢ do obrazen lub skaleczen.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

+ Nigdy nie pozostawiaj urzagdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania. Kipiecie moze
powodowac dym i ttuste rozlania, ktére moga sie zapalic.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni roboczej lub do przechowywania.

+ Nigdy nie zostawiaj przedmiotow ani przyboréw na urzadzeniu.

=Yl - Nie umieszczaj ani nie zostawiaj magnetycznych przedmiotow (np. kart kredytowych, kart
pamieci) ani urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3) w poblizu
urzadzenia, poniewaz mogg by¢ one narazone na dziatanie jego pola
elektromagnetycznego.

+ Nigdy nie uzywaj urzadzenia do ogrzewania lub ocieplania pomieszczenia.

« Po uzyciu zawsze wytaczaj strefy gotowania i ptyte kuchenng zgodnie z opisem w instrukgcji
(np. za pomoca elementéw dotykowych). Nie polegaj na funkcji wykrywania garnka, aby
wytaczyc strefy gotowania po zdjeciu garnkéw.

+ Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem ani na nim siadac, stac lub wspinac sie.

+ Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wspinajace sie na ptyte kuchenng moga doznac powaznych obrazen.

« Nie zostawiaj dzieci samych lub bez nadzoru w miejscu, gdzie urzadzenie jest uzywane.

« Dzieci lub osoby niepetnosprawne, ktérych zdolnos¢ do korzystania z urzadzenia jest
ograniczona, powinny by¢ instruowane przez odpowiedzialng i kompetentng osobe w
zakresie korzystania z urzadzenia. Instruktor powinien upewnic sie, ze potrafig korzystac z
urzadzenia bez zagrozenia dla siebie lub otoczenia.

+ Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze jest to wyraznie zalecane
w instrukgji. Wszystkie inne naprawy powinny by¢ wykonywane przez wykwalifilkowanego
technika.
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+ Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

+ Nie stawaj na ptycie kuchenne;j.

+ Nie uzywaj garnkéw z postrzepionymi krawedziami ani nie przesuwaj garnkoéw po
powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze to zarysowac szkfo.

« Nie uzywaj szorowarek ani innych silnych srodkéw czyszczacych do czyszczenia ptyty
kuchennej, poniewaz moga one zarysowac szkto indukcyjne.

« To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak:

- Kuchnie pracownicze w sklepach, biurach i innych srodowiskach pracy;

- Gospodarstwa domowe;

- Uzytek klientéw w hotelach, motelach i innych srodowiskach mieszkalnych;

- Pensjonaty typu bed and breakfast.

- OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorace podczas uzytkowania.

+ Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotykac¢ elementéw grzejnych.

« Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny byc trzymane z dala od urzadzenia, chyba ze sg stale
nadzorowane.

Gratulacje z okazji zakupu nowej ptyty indukcyjnej.

Zalecamy poswiecenie czasu na przeczytanie tej instrukcji/poradnika instalacji, aby w petni
zrozumie(, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzadzenie.

W celu instalacji, przeczytaj sekcje instalacyjna.

Przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje bezpieczenstwa przed uzyciem i zachowaj te
instrukcje/poradnik instalacji do przysztego uzytku.
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SPECYFIKACJE

Plyta grzewcza

Strefy gotowania

Napiecie zasilania
Zainstalowana moc elektryczna
Wymiary produktu DXSxW (mm)

Wymiary do zabudowy AxB (mm)
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PRZEGLAD PRODUKTU

Widok z gory

e——— Strefa maks. 1800/2000 W

Szklana ptyta

. Strefa maks. 1300/1500 W

mgE e : ° ® ¢ Ge————— Sterowanie WL./WYL

I\veRTER quaTTRO
L J

Panel sterowania

Panel sterowania

Sterowanie regulacja

[
l—‘—l Czasu
0 o — Bd +
Pauza ——>Il [*] [o © o (B & (Is—— Sterowanie WL/WYL
t ? ? ? '
|
Przyciski wyboru strefy R —— Blokada klawiszy
grzewczej Funkcja Boost
Sterowanie regulacja
mocy
@® UWAGA

Wszystkie obrazki w tej instrukcji stuzg wytgcznie do celéw wyjasniajacych. Wszelkie rozbieznosci miedzy rzeczywistym
obiektem a ilustracja na rysunku powinny by¢ rozstrzygane na podstawie rzeczywistego przedmiotu.
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Teoria Dziatania

Gotowanie indukcyjne to bezpieczna, nowoczesna, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Dziata na zasadzie
wibracji elektromagnetycznych, ktére generuja ciepto bezposrednio w garnku, a nie posrednio przez nagrzewanie
powierzchni szklanej. Szkto staje sie gorace tylko dlatego, ze garnek ostatecznie je nagrzewa.

SIKT
B ol

—— Garnek zeliwny

Obwéd magnetyczny — 1% D <.

»— Plyta ceramicznae

I
' ]
! *— Cewka indukcyjna
I I
I
\

Prady indukowane

Przed uzyciem nowej ptyty indukcyjnej

« Przeczytaj te instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje “Ostrzezenia dotyczace bezpieczehstwa”.
« Usun wszelkie folie ochronne, ktére moga znajdowac sie na twojej ptycie indukcyjnej.
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PRZEWODNIK SZYBKIEGO ROZPOCZECIA

Zachowaj ostroznos¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewaja sie bardzo szybko, szczegdlnie
podczas korzystania z funkcji Power Boost. W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz moga zapali¢
sie spontanicznie, co stanowi powazne ryzyko pozaru

Wskazowki kulinarne

- Kiedy jedzenie zacznie wrze¢, zmniejsz ustawienie temperatury.

« Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i zaoszczedzi energie, zatrzymujac ciepto.

« Zminimalizuj ilo$¢ ptynow lub ttuszczu, aby skrocic¢ czas gotowania.

« Zacznij gotowac na wysokiej mocy, a nastepnie zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie podgrzeje.

Duszenie, gotowanie ryzu

+ Duszenie odbywa sie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy babelki tylko sporadycznie unosza sie na
powierzchni ptynu gotujacego. To klucz do smacznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie bez
przegotowywania jedzenia. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jajek i zageszczone maka ponizej punktu wrzenia.

« Niektore zadania, w tym gotowanie ryzu metodga absorpcyjna, moga wymagac ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby
zapewnic¢ prawidtowe ugotowanie jedzenia w zalecanym czasie.

Smazenie stekow

Aby usmazyc soczyste i aromatyczne steki:

1. Pozwdl miesu sta¢ w temperaturze pokojowej przez okoto 20 minut przed gotowaniem.

2. Rozgrzej patelnie o ciezkim dnie.

3. Posmaruj obie strony steka olejem. Wlej niewielkg ilo$¢ oleju na rozgrzang patelnie, a nastepnie wtdéz mieso na goraca
patelnie.

4. Obroéc stek tylko raz podczas gotowania. Doktadny czas gotowania zalezy od grubosci steka i tego, jak dobrze chcesz go
ugotowac. Czas moze wynosi¢ od okoto 2 do 8 minut z kazdej strony. Nacisnij stek, aby oceni¢, jak dobrze jest
ugotowany - im twardszy jest, tym bardziej “dobrze wysmazony” bedzie.

5. Pozwol stekowi odpoczac¢ na cieptym talerzu przez kilka minut, aby zmiekt przed podaniem.

Smazenie w woku

1. Wybierz wok o ptaskim dnie lub duza patelnie odpowiednia do indukgji.

2. Miej wszystkie skfadniki i sprzet gotowe. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli gotujesz duzg ilo$¢, przygotuj jedzenie w
kilku mniejszych porcjach.

3. Krétko rozgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

4. Najpierw usmaz mieso, odtdz je na bok i utrzymaj w cieple.

5. Smaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale nadal chrupiace, ustaw strefe gotowania na nizszg moc, wré¢ z miesem do patelni i
dodaj sos.

6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewnic sig, ze s rownomiernie podgrzane.

7. Podawaj natychmiast.
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Detekcja Matych Przedmiotow

Gdy na ptycie kuchennej znajduje sie nieodpowiedni rozmiar garnka (np. aluminiowego) lub inny maty przedmiot (np. néz,
widelec, klucz), ptyta automatycznie przechodzi w tryb czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie chtodzit ptyte
indukcyjna przez kolejng minute.

Ustawienia Ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wytycznymi. Doktadne ustawienie zalezy od kilku czynnikéw, w tym od naczyn kuchennych
i ilosci gotowanego jedzenia. Eksperymentuj z ptyta indukcyjng, aby znalez¢ ustawienia, ktére najlepiej Ci odpowiadaja.

- delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

- topnienie czekolady, masta i produktéw, ktére szybko sie przypalaja
- tagodne duszenie

- powolne podgrzewanie

+ podgrzewanie
3-4 + szybkie duszenie
- gotowanie ryzu

5-6 - nalesniki

« smazenie
- gotowanie makaronu

« smazenie w woku

« przypiekanie

- doprowadzanie zupy do wrzenia
- gotowanie wody
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MONTAZ PRODUKTU

Wybor sprzetu instalacyjnego

Wytnij otwdr w blacie roboczym zgodnie z wymiarami przedstawionymi na rysunku.

W celu instalacji i uzytkowania nalezy zachowac co najmniej 50 mm przestrzeni wokét otworu. Upewnij sie, ze grubos¢
blatu roboczego wynosi co najmniej 30 mm. Prosze wybra¢ materiat blatu roboczego odporny na ciepto i izolowany (nie
nalezy uzywac drewna ani podobnych materiatéw widknistych lub higroskopijnych jako materiatu blatu roboczego, chyba
ze sg one impregnowane), aby uniknac¢ porazenia pragdem oraz wiekszych deformacji spowodowanych promieniowaniem
cieplnym z ptyty grzejnej. Jak pokazano ponizej:

A Uwaga: Odlegtosc bezpieczenstwa miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu powinna wynosic
€O najmniej 3 mm

\/
A
/\ '*
@ ZELN|EN|E
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/

S\

—»> + G
Min.3mm
e —:)4 S 4_—04 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 min.

W Zzadnym wypadku nie zapomnij o odpowiedniej wentylacji ptyty indukcyjnej, a takze o tym, aby wlot i wylot powietrza
byly niezablokowane. Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest w dobrym stanie roboczym. Jak pokazano ponizej:

& Uwaga: Odlegtosc bezpieczenstwa miedzy ptyta grzejng a szafka nad ptyta powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.

aaaaa

Min.30mm

—_

50 min. 20 min. Wlot powietrza Wylot powietrza 5 mm




Ostrzezenie: Zapewnienie Odpowiedniej Wentylacji

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wloty i wyloty powietrza nie sa zablokowane. Aby unikna¢
przypadkowego kontaktu z przegrzang dolng czescia ptyty lub porazenia pradem podczas pracy, konieczne jest
umieszczenie drewnianego wktadu, przymocowanego srubami, w odlegtosci co najmniej 50 mm od dolnej czesci ptyty.
Przestrzegaj ponizszych wymagan.

f

Min. 50mm

{

-

Max. 5mm Max. 5mm

& Wokot ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne. MUSISZ upewnic sie, ze te otwory nie sg zablokowane przez blat
roboczy podczas instalacji ptyty.

A « Nalezy pamietac, ze klej, ktéry taczy materiat plastikowy lub drewniany z meblami, musi wytrzymac temperature
nie nizsza niz 150°C, aby unikna¢ odklejenia sie paneli.
- Tylna $ciana oraz przylegte i otaczajace powierzchnie muszg wytrzymac temperature 90°C.

Przed zainstalowaniem ptyty upewnij sig, ze

« Blat roboczy jest prostokatny i wypoziomowany, a zadne elementy konstrukcyjne nie kolidujg z wymaganiami

dotyczacymi przestrzeni.
« Blat roboczy wykonany jest z materiatu odpornego na ciepto i izolowanego.

- Jesdli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik ma wbudowany wentylator chtodzacy.

- Instalacja spetnia wszystkie wymagania dotyczace odstepdéw oraz obowigzujgce normy i przepisy.

- Odpowiedni wyfacznik izolacyjny, zapewniajacy catkowite odtagczenie od zasilania, jest wigczony w state okablowanie,
zamontowany i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami.
Whytacznik izolacyjny musi byc¢ zatwierdzony i zapewniac odstep powietrzny 3 mm w kazdym biegu (lub we wszystkich
aktywnych [fazowych] przewodach, jesli lokalne przepisy dopuszczajg te modyfikacje wymagan).

« Wylacznik izolacyjny bedzie tatwo dostepny dla klienta po zainstalowaniu ptyty.

« Skonsultujesz sie z lokalnymi organami budowlanymi i przepisami, jesli masz watpliwosci co do instalacji.

« Uzyjesz materiatéw wykonczeniowych odpornych na ciepto i fatwych do czyszczenia (takich jak ptytki ceramiczne) dla
powierzchni $cian otaczajacych ptyte.

Po zainstalowaniu ptyty upewnij sie, ze

« Kabel zasilajacy nie jest dostepny przez drzwi szafek ani szuflady.

« Zapewniasz odpowiedni przeptyw swiezego powietrza z zewnatrz do podstawy ptyty.

- Jesli ptyta jest zainstalowana nad przestrzenig na szuflady lub szafki, zainstalowana jest bariera ochronna termiczna
ponizej podstawy ptyty.

« Wytacznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla klienta.
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Przed Zainstalowaniem Wspornikow Montazowych

Jednostka powinna by¢ umieszczona na stabilnej, gtadkiej powierzchni (uzyj opakowania). Nie naciskaj na kontrolki
wystajace z plyty.

Dostosowywanie Pozycji Wspornikow

Przymocuj ptyte do blatu roboczego, przykrecajac 4 wsporniki na dolnej czesci ptyty (patrz zdjecie) po instalacji.
Dostosuj pozycje wspornikéw do réznych grubosci blatu.

PLYTA PLYTA

WSPORNIK !

WSPORNIK
A B ‘

& 4

A W Zadnym przypadku wsporniki nie mogg dotyka¢ wewnetrznych powierzchni blatu po instalacji (patrz zdjecie).

Ostrzezenia

1. Plyta indukcyjna musi by¢ instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Mamy specjalistow do Twojej
dyspozycji. Nigdy nie przeprowadzaj operacji samodzielnie.

2. Plyta nie moze by¢ instalowana bezposrednio nad zmywarka, lodéwka, zamrazarka, pralka ani suszarka do ubran,
poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty.

3. Plyta indukcyjna powinna by¢ zainstalowana w taki sposoéb, aby zapewnic¢ lepsza radiacje cieplng, co zwieksza jej
niezawodnosc.

4., Sciana i strefa indukcyjnego grzania nad powierzchnia stotu musza wytrzymadé ciepto.

5. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa kanapkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.

6. Nie nalezy uzywa¢ odkurzacza parowego.
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Podtaczenie Ptyty Do Zasilania

A Ta ptyta musi by¢ podtaczona do zasilania tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe. Przed podtaczeniem
ptyty do zasilania sprawdz, czy:
1. Domowy system okablowania jest odpowiedni do mocy pobieranej przez ptyte.
2. Napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowe;j.
3. Przekroje przewodéw zasilajacych sa w stanie wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowe;j.
Aby podtaczy¢ ptyte do zasilania, nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani rozdzielaczy, poniewaz moga one
powodowac przegrzewanie i pozar.
Przewdd zasilajacy nie moze dotykac zadnych goracych czesci i musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby jego
temperatura nie przekraczata 75 C w zadnym punkcie.

& Skonsultuj sie z elektrykiem, czy domowy system okablowania jest odpowiedni bez zmian. Wszelkie zmiany powinny
by¢ dokonywane tylko przez wykwalifikowanego elektryka.

Zasilanie powinno by¢ podtgczone zgodnie z odpowiednia normg lub za pomoca wylgcznika obwodowego
jednobiegunowego. Metoda podtaczenia przedstawiona jest ponizej.

Zielono-zotty
Niebieski
Brazowy

@ N L

PE
220-240V~

- Jesli kabel jest uszkodzony lub wymaga wymiany, operacje musi wykonac¢ autoryzowany serwis z uzyciem odpowiednich
narzedzi, aby unikna¢ jakichkolwiek wypadkdw.

« Jesli urzadzenie jest podtaczane bezposrednio do zasilania, nalezy zainstalowac wyfacznik nadpradowy z minimum 3 mm
odstepu miedzy stykami.

- Instalator musi upewnic sig, ze prawidtowe potaczenie elektryczne zostato wykonane i ze jest zgodne z przepisami
bezpieczenstwa.

« Kabel nie moze by¢ zgiety ani uciskany.

- Kabel musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany tylko przez autoryzowanych technikéw.

- Z6tto-zielony przewdd kabla zasilajacego musi byé podtaczony do uziemienia zaréwno zasilania, jak i terminali
urzadzenia.

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne wypadki wynikajace z uzywania urzadzenia, ktére nie jest podtaczone
do uziemienia lub ma wadliwa ciggtos¢ uziemienia.

« Jesli urzadzenie ma gniazdo, musi by¢ zainstalowane w taki sposéb, aby gniazdo byto dostepne.

& Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy ptyty nie sg dostepne po instalacji.
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Sterowanie dotykowe

« Kontrolki reaguja na dotyk, wiec nie musisz wywiera¢ zadnego nacisku.

« Uzywaj poduszki palca, a nie czubka.

« Ustyszysz beep za kazdym razem, gdy dotyk zostanie zarejestrowany.

« Upewnij sie, ze kontrolki sa zawsze czyste, suche i ze nie ma na nich zadnych przedmiotéw (np. przyboréw lub szmatki).
Nawet cienka warstwa wody moze utrudnic¢ obstuge kontrolek.

v X

Wyboér odpowiednich naczyn

A « Uzywaj tylko naczyn o dnie odpowiednim do gotowania indukcyjnego.

Szukaj symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie patelni.

» Mozesz sprawdzi¢, czy twoje naczynia sg odpowiednie, wykonujac test z magnesem. Przybliz magnes do dna
patelni. Jesli magnes jest przyciggany, naczynie nadaje sie do indukgji.

« Jesli nie masz magnesu:
1. Wlej troche wody do patelni, ktéra chcesz sprawdzié.
2. Jesli Y wyswietlacz nie miga i woda sie nagrzewa, patelnia jest odpowiednia.

» Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie nadaja sie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedz bez
magnetycznego dna, szkto, drewno, porcelana, ceramika i glina.

« Niektére garnki i patelnie dostepne na rynku nie nadaja sie do gotowania indukcyjnego, poniewaz maja tylko czes¢
dna wykonanga z materiatu ferromagnetycznego, a inne czesci zinnego materiatu. Te obszary moga nagrzewac sie
na réznych poziomach lub z mniejsza moca. W pewnych przypadkach, gdy dno jest gtéwnie z materiatow
nieferromagnetycznych, ptyta moze nie rozpoznac patelni i dlatego nie wiaczy strefy gotowania.
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« Nie uzywaj naczyn z postrzepionymi krawedziami ani o zakrzywionym dnie.

XX

« Upewnij sie, ze dno twojej patelni jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma ten sam rozmiar co strefa gotowania. Uzywaj
garnkdw, ktérych srednica jest tak duza, jak grafika wybranej strefy. Uzywajac garnka o nieco wiekszej srednicy, energia
bedzie wykorzystywana z maksymalng efektywnoscia. Jesli uzyjesz mniejszego garnka, efektywnos¢ moze by¢ nizsza niz
oczekiwana. Zawsze umieszczaj swoja patelnie na $rodku strefy gotowania.

« Zawsze podnos$ garnki z ptyty indukcyjnej — nie przesuwaj ich, poniewaz moga zarysowac szktfo.

X

- Strefy gotowania s, do pewnego limitu, automatycznie dostosowywane do $rednicy garnka. Jednak dno garnka musi
mie¢ minimalna Srednice zgodnie z odpowiadajaca strefg gotowania. Aby uzyskac najlepsza efektywnos¢ ptyty, umiesc
garnek w centrum strefy gotowania.

Srednica podstawy naczyn indukcyjnych

Strefa gotowania

Minimalna (mm) Maksymalna (mm)
160mm 120 160
180mm 140 180
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Jak uzywac

Rozpoczecie gotowania

1. Dotknij przycisku WL./WYL przez jedna sekunde. 2. Umies¢ odpowiedni garnek na strefie gotowania,
Po wtaczeniu, sygnat dzwiekowy zabrzmi raz, a ktdra chcesz uzyc.
wszystkie wyswietlacze pokaza “-" lub “- -", co « Upewnij sie, ze spdd garnka i powierzchnia
oznacza, ze ptyta indukcyjna weszta w tryb strefy gotowania sg czyste i suche.
czuwania.
3. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, a 4. Wybierz ustawienie temperatury, dotykajac
wskaznik obok klawisza zacznie migac. kontrolki suwakowej.
- Jesli nie wybierzesz ustawienia temperatury w
N = ciagu 1 minuty, ptyta indukcyjna
—: :— automatycznie sie wytaczy. Bedziesz musiat
N rozpoczac od kroku 1.

» Mozesz zmodyfikowac ustawienie temperatury
w dowolnym momencie podczas gotowania.

Wiaczanie zasilania

0 . ® 9

Wytaczanie zasilania

o . 9

AN

Jesli wyswietlacz miga >-'< na przemian z ustawieniem temperatury,

Oznacza to, ze:

« nie umiescites$ garnka na wiasciwej strefie gotowania, lub

- uzywany garnek nie nadaje sie do gotowania indukcyjnego, lub

- garnek jest za maty lub nieprawidtowo wycentrowany na strefie gotowania.

Nie ma grzania, jesli na strefie gotowania nie ma odpowiedniego garnka.
Wyswietlacz “ I automatycznie zniknie po 1 minucie, jesli nie umieszczono na nim odpowiedniego garnka.
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Zakonczenie gotowania

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, ktéra 2. Wylacz strefe gotowania, przewijajac w dot do
chcesz wylgczyc. “0". Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje “0".

Wytagczanie zasilania

4. Uwazaj na gorace powierzchnie
H pokaze, ktora strefa gotowania jest goragca w
3. Wylacz cata ptyte, dotykajac przycisku WE./WYL. dotyku. Zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Moze by¢ réwniez
uzywana jako funkcja oszczedzania energii, jesli
chcesz podgrzac kolejne garnki, korzystajac z
pozostatej goracej ptyty.

Blokowanie Kontrolek

« Mozesz zablokowac¢ kontrolki, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np. przypadkowemu wiaczeniu stref gotowania
przez dzieci).
« Gdy kontrolki sa zablokowane, wszystkie kontrolki z wyjatkiem przycisku Wt./WYL s wytaczone.

Aby zablokowac¢ kontrolki

Aby zablokowa¢ kontrolki Dotknij przycisku blokady. Wskaznik timera pokaze “Lo”

Aby odblokowac kontrolki

Dotknij i przytrzymaj przycisk blokady przez chwile.

Gdy ptyta grzewcza jest w trybie blokady, wszystkie sterowania sa wylaczone z wyjatkiem przycisku Wt./WYL. @ W
sytuacji awaryjnej mozna zawsze wytaczy¢ ptyte indukcyjng za pomoca przycisku WE./WYL. ds ale przed kolejna
operacja nalezy najpierw odblokowac ptyte.

Kontrola Timera

Mozesz uzywac timera na dwa rézne sposoby:

« Mozesz uzywac go jako minutnika. W takim przypadku timer nie wytaczy zadnej strefy gotowania, gdy uptynie ustawiony
czas.

« Mozesz ustawi¢ go na wytaczenie jednej lub wiecej stref gotowania po uptynieciu ustawionego czasu. Maksymalny czas
timera wynosi 99 min.



a) Uzywanie Timera jako Minutnika

Jesli nie wybierasz zadnej strefy gotowania

1. Upewnij sig, ze ptyta jest wiaczona.

3. Ustaw czas, dotykajac kontrolki “-" lub “+” timera
Wskazéwka: Dotknij kontrolki “-” lub “+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj kontrolke “-" lub “+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 10 minut.

— +

5. Gdy czas jest ustawiony, zacznie odlicza¢
natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas,
a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

N -
—
L

/
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b) Ustawienie timera na wylaczenie jednej strefy gotowania

Ustaw jednga strefe

1. Dotknij przycisku wyboru strefy grzewczej, dla
ktérej chcesz ustawic timer.

2. Dotknij kontrolki timera. Wskaznik minutnika
zacznie miga¢, a w wyswietlaczu timera pojawi
sie “10".

4. Dotknij “-" i “+" jednocze$nie, aby anulowac¢
timer, a wyswietlacz pokaze “00".

b bt

6. Sygnat dzwiekowy bedzie dzwonit przez 30
sekund, a wskaznik timera pokaze “- -, gdy
ustawiony czas sie skonczy.

2. Ustaw czas, dotykajac kontrolki “-” lub “+” timera.

Wskazéwka: Dotknij kontrolki “-” lub “+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj kontrolke “-" lub “+”, aby
zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ o 10 minut.

— +




3. Dotknij “-" i “+" jednoczesnie, aby anulowac 4. Gdy czas jest ustawiony, zacznie odlicza¢
timer, a wyswietlacz pokaze “00”. natychmiast. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas,
a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.
UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika
— — + poziomu mocy zapali sie, wskazujac, ze strefa

jest wybrana.
LUB =)

/
I
AN
N
7
/1N

\
_
/

o)

5. Gdy timer gotowania wygasnie, odpowiednia
strefa gotowania wylgczy sie automatycznie.

A Pozostate strefy gotowania bedg dziataty, jesli byly wczesniej wigczone.

Uzywanie funkcji Boost

Aktywacja funkcji Boost

1. Dotknij suwakowej kontrolki strefy grzewczej. 2. Dotknij kontrolki Boost. Upewnij sie, ze
wyswietlacz pokazuje “p”.

&
Anulowanie funkcji Boost
1. Dotknij suwakowej kontrolki strefy grzewczej, dla 2. Wytacz strefe gotowania, dotykajac kontrolki
ktérej chcesz anulowac funkcje Boost. Boost. Upewnij sie, ze wyswietlacz pokazuje “0”.
- .
&

« Funkcja moze dziata¢ w kazdej strefie gotowania.
- Strefa gotowania wréci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.
- Jesli pierwotne ustawienie cieptoty wynosi 0, po 5 minutach wréci do 9.

21



Domyslne Czas Pracy

Automatyczne wytaczanie to funkcja zabezpieczajaca dla Twojej ptyty indukcyjnej. Wytacza sie automatycznie, jesli
zapomnisz wylaczy¢ gotowanie. Domyslne czasy pracy dla réznych pozioméw mocy przedstawione sg w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7
Domyslny czas pracy (godziny) 8 8 8 4 4 4 2

Gdy garnek zostanie usuniety, ptyta indukcyjna moze natychmiast przestac grza¢, a ptyta automatycznie wytaczy sie po 2
minutach.

A Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego urzadzenia.
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CZYSZCZENIE T KONSERWACJA

Co?

Codzienne
zanieczyszczenia na
szkle (odciski palcow,
plamy, resztki jedzenia
lub spillover).

Zalania, topnienia i
gorace stodkie plamy na
szkle.

Spillovery na kontrolkach
dotykowych.

T

1. Wytacz zasilanie ptyty.
2. Natéz srodek czyszczacy do ptyt grzewczych,

gdy szkto jest jeszcze ciepte (ale nie gorace!).

3. Sptucz i osusz czysta szmatka lub recznikiem
papierowym.
4. Wiacz zasilanie ptyty.

Usun je natychmiast za pomoca topatki, noza
paletowego lub skrobaczki do szkta
ceramicznego, ale uwazaj na gorace
powierzchnie stref gotowania:

1. Wylacz zasilanie ptyty w gniazdku.

2. Trzymaj ostrze lub narzedzie pod katem 30° i
zeskrob zanieczyszczenie do chtodniejszej
strefy plyty.

3. Wyczys$¢ zanieczyszczenie recznikiem lub
papierowym recznikiem.

4. Wykonaj kroki 2-4 z sekcji “Codzienne
zanieczyszczenia na szkle” powyzej.

1. Wylacz zasilanie ptyty.

2. Osusz spillover.

3. Przetrzyj obszar kontrolny dotykowy czysta,
wilgotng gabka lub szmatka.

4. Catkowicie osusz obszar recznikiem
papierowym.

5. Wiacz zasilanie ptyty.

+ Po wytaczeniu zasilania nie bedzie wskaznika
“goracej powierzchni”, ale strefa gotowania
moze by¢ nadal goraca! Zachowaj ostroznos¢.

- Szorstkie gabki, niektére gabki nylonowe oraz
srodki czyszczace o wysokiej $cieralnosci moga
zarysowac szkto. Zawsze sprawdzaj etykiete, aby
upewnic sie, ze twoj srodek czyszczacy lub
gabka sg odpowiednie.

« Nigdy nie zostawiaj resztek czyszczacych na
ptycie: szkto moze ulec odbarwieniu.

« Usun plamy po stopnieniu i stodkich spilloverach
jak najszybciej. Jesli pozostana na szkle do
ostygniecia, moga by¢ trudne do usuniecia lub
trwale uszkodzi¢ powierzchnie szkta.

« Zagrozenie cieciem: gdy ostona bezpieczenstwa
jest cofnieta, ostrze skrobaka jest bardzo ostre.
Uzywaj z wielka ostroznoscia i zawsze
przechowuj w bezpiecznym miejscu, z dala od
dzieci.

« Plyta moze piszczec¢ i wytaczyc sie, a kontrolki
dotykowe moga nie dziata¢, gdy na nich
znajduje sie ciecz. Upewnij sie, ze obszar
kontrolny jest suchy przed ponownym
wiaczeniem ptyty.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Uzytkowanie urzadzenia moze prowadzi¢ do bteddw i awarii. Ponizsze tabele zawieraja mozliwe przyczyny oraz
wskazowki dotyczace rozwigzywania probleméw i komunikatéw o btedach. Zaleca sie uwazne zapoznanie sie z tabelami,
aby zaoszczedzi¢ czas i pienigdze, ktére mogtyby by¢ potrzebne na wezwanie serwisu.

Upewnij sig, ze ptyta indukcyjna jest podtaczona do

zasilania i ze jest wigczona. Sprawdz, czy nie ma
Ptyta indukcyjna nie Brak zasilania. awarii zasilania w domu lub okolicy. Jesli wszystko
wiacza sie. zostato sprawdzone, a problem nadal wystepuje,

zadzwon do wykwalifikowanego technika.

Przyci§ki dotykowe nie Przyciski s3 zablokowane. Odblokuj przyciski. Zobacz sekcje "Korzystanie z plyty
reaguja. indukcyjnej" w celu uzyskania instrukgji.

Moze znajdowac sie cienka warstwa Upewnij sie, ze obszar przyciskéw dotykowych jest

Przyciski dotykowe wody na przyciskach lub uzywasz suchy i uzywaj opuszki palca przy dotykaniu
trudno sie obstuguje. czubka palca do obstugi. przyciskow.
Gz?\rnki © szorstki.d‘\ krawgdziach. Uzywaj garnkéw z ptaskimi i gtadkimi podstawami.
Szkfo sie rysuje. Uzywasz szorstkiej gabki lub Zobacz "Wybér odpowiednich naczyn". Zobacz
niewlasciwych srodkow czyszczacych. "Pielegnacja i czyszczenie" .
Niektoére garnki wydaja Moze to by¢ spowodowane budowa Jest to normalne dla niektérych naczyn i nie
trzaski lub klikniecia. twoich naczyn (warstwy réznych metali oznacza usterki
wibruja w rézny sposéb).
Pfyte.a indukcyjna vadaje . Jest to normalne, ale dzwiek powinien ostabna¢ lub
niski brzeczacy dzwick Jest to spowodowane technologia catkowicie zanikna¢ po zmniejszeniu ustawienia
podczas uzytkowania na indukcyjna.

) o mocy.
wysokim ustawieniu mocy.

Hatas wentylatora V\:e:tyla;o;;ch’rodzaicy w}{bgdovt\)/any W th,V"jq Jest to normalne i nie wymaga podjecia zadnych
dochodzacy z ptyty Pyt Indukcyjng wiaczylsig, aby zapoblec 1y ia1a4 Nie wytaczaj zasilania plyty indukcyjnej na
indukeyjnej. przegrzewaniu sie elektroniki. Moze dziatac¢ écianie, dopoki wentylator dziata.

nawet po wylgczeniu ptyty indukcyjne;j.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa garnka, Uzywaj naczyr odpowiednich do gotowania

Garnki nie nagrzewaja sigi |~ Poniewaz nie jest on odpowiedni do indukcyjnego. Zobacz sekcje “Wybér odpowiednich
na wys$wietlaczu pojawia gotowania indukcyjnego. naczyn”.
sie symbol. . . . . oL
Ptyta indukcyjna nie wykrywa garnka, Ustaw garnek na srodku i upewnij sie, ze jego
poniewaz jest zbyt maty lub niewfasciwie podstawa pasuje do rozmiaru strefy gotowania.

ustawiony na strefie gotowania.

Ptyta indukcyjna lub strefa
gotowania
niespodziewanie sie
wylaczyta, pojawia sie

sygnat dzwigkowy i ) Zanotuj litery i cyfry btedu, wytacz zasilanie ptyty
wyswietlany jest kod btedu Usterka techniczna indukcyjnej na $cianie i skontaktuj sie z
(zazwyczaj na przemian z wykwalifikowanym technikiem.

jedna lub dwiema cyframi
na wyswietlaczu timera
gotowania).
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Wyswietlanie btedow i inspekcja

Ptyta indukcyjna jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik moze sprawdzi¢ dziatanie kilku
komponentéw bez koniecznosci demontazu ptyty indukcyjnej z powierzchni roboczej.

Rozwigzywanie probleméw
1) Kod btedu wystepujacy podczas uzytkowania przez klienta i rozwigzanie;

Kod btedu ‘ Problem ‘ Rozwigzanie
No Auto-Recovery

Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty

E1 ceramicznej — przerwa w obwodzie.

£ Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty « Sprawdz potaczenie lub wymien czujnik temperatury
ceramicznej — zwarcie. plyty ceramiczne;j.

E7 Uszkodzenie czujnika temperatury ptyty

ceramicznej

« Poczekaj, az temperatura ptyty ceramicznej powrdci

ci Wysoka temperatura czujnika ptyty ceram- do normy.
icznej - Dotknij przycisku “Wt./WYL”, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.
E3 Uszkodzenie czujnika temperatury IGBT
— przerwa w obwodzie.
« Wymien plyte zasilajaca.
E4 Uszkodzenie czujnika temperatury IGBT

— zwarcie.

- Poczekaj, az temperatura IGBT powrdci do normy.
« Dotknij przycisku “Wt./WYL", aby ponownie uruchomi¢
(@) Wysoka temperatura IGBT. urzadzenie.
- Sprawdz, czy wentylator dziata ptynnie; jedli nie,
wymien wentylator.

EL Napiecie zasilania jest ponizej znamionowe-
go napiecia. « Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie jest prawidtowe.
« Wtacz ponownie po przywrédceniu prawidtowego
EH Napieci.e z'asilania jest ponizej znamionowe- zasilania
go napiecia.

« Ponownie wstaw pofaczenie miedzy ptyta wyswiet-

EU Btad komunikadji. lacza a ptytq zasilajaca.
« Wymien ptyte zasilajaca lub ptyte wyswietlacza.
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2) Specyficzne awarie i rozwigzania

Awaria

Dioda LED nie wiacza sie po
podtaczeniu urzadzenia.

Niektére przyciski nie dziataja
lub wyswietlacz LED nie dziata
prawidtowo.

Wskaznik trybu gotowania
Swieci sie, ale ogrzewanie nie
rozpoczyna sie.

Podczas pracy nagrzewanie
nagle przestaje dziata¢, a na
wyswietlaczu pojawia sie “u”.

Strefy grzewcze po tej samej
stronie (np. pierwsza i druga
strefa) wyswietlaja “ u”.

Wentylator dziata z dziwnym
dzwiekiem

Problem

Brak zasilania

Potaczenie pomocniczej ptyty
zasilajacej i ptyty wyswietlacza
zawiodto.

Pomocnicza ptyta zasilajaca
jest uszkodzona.

Ptyta wyswietlacza jest
uszkodzona.

Ptyta wyswietlacza jest
uszkodzona.

Wysoka temperatura ptyty
grzewczej.

Problem z wentylatorem.

Ptyta zasilajaca jest
uszkodzona

Zty typ garnka.

Srednica garnka jest za mata;

Kuchenka przegrzata sie;

Awaria potgczenia miedzy ptyta
zasilajaca a plyta wyswietlacza.

Uszkodzona czes¢

komunikacyjna ptyty
wyswietlacza.

Ptyta gtéwna jest uszkodzona.

Wentylator jest uszkodzony

Rozwigzanie A

Sprawdz, czy wtyczka jest
dobrze umieszczona w
gniazdku i czy gniazdko dziata.

Sprawdz pofaczenie.

Wymien ptyte zasilajaca.

Wymien plyte zasilajaca.

Wymien ptyte wyswietlacza.

Temperatura otoczenia moze
by¢ zbyt wysoka. Wlot
powietrza lub wentylacja moga
by¢ zablokowane.

Sprawdz, czy wentylator dziata
ptynnie; jesli nie, wymien
wentylator.

Wymien ptyte zasilajaca.

Uzyj odpowiedniego garnka
(patrz instrukcja obstugi).

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczekaj, az temperatura
powréci do normy. Wcisnij
przycisk “WkL./WYL", aby
ponownie uruchomic
urzadzenie.

Sprawdz pofaczenie.

Wymien plyte wyswietlacza.

Wymien plyte zasilania.

Wymien wentylator

Rozwiazanie B

Obwaod wykrywania garnka jest
uszkodzony, wymien ptyte
zasilajaca.

Te powyzsze kroki sa przeznaczone do oceny i inspekgji typowych usterek.
Prosimy nie rozkreca¢ urzadzenia samodzielnie, aby unikna¢ ryzyka i uszkodzen ptyty indukcyjne;j.
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ZNAKI HANDLOWE, PRAWA
AUTORSKIE | OSWIADCZENIE PRAWNE

@idea logo, stowne znaki towarowe, nazwa handlowa, grafika i ich wszystkie wersje stanowia
wartosciowe aktywa Midea Group i/lub podmiotéw powigzanych (“Midea”), dla ktérych Midea jest wtascicielem
znakéw handlowych, praw autorskich i innych praw wtasnosci intelektualnej, oraz wszelkiej wartosci
wynikajacej z uzycia jakiejkolwiek czesci znaku handlowego Midea. Uzycie znaku handlowego Midea dla celow
handlowych bez wczesniejszego uzyskania zgody na pismie od Midea moze by¢ poczytane za naruszenie znaku
handlowego lub nieuczciwg konkurencje ze ztamaniem stosownych praw.

Niniejszg instrukcje opracowat Midea i Midea zastrzega sobie wszelkie zwigzane z tym prawa autorskie. Zadna
osoba prawna ani fizyczna nie moze wykorzystywac, kopiowa¢, modyfikowac, rozpowszechniac tej instrukgcji w
catosci ani w czesci, ani taczy¢ jej lub sprzedawac z innymi produktami bez wczes$niejszego uzyskania zgody na
pismie od Midea.

Wszelkie opisane funkcje i polecenia byty aktualne na czas druku niniejszej instrukcji. Jednakze, dane faktyczne
moga byc¢ inne ze wzgledu na zastosowane ulepszenia w dziataniu i konstrukgji urzadzenia.
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UTYLIZACJA | RECYKLING

Wazne zalecenia odn. srodowiska

Zgodnosc z dyrektywa dot. utylizacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (ZSEE): Urzadzenie spetnia
wymagania Dyrektywy Europejskiej dot. ZSEE, 2012/19/EC. Produkt posiada symbol selektywnej utylizacji odpadow -
jako zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny (ZSEE).

Ten symbol oznacza, ze produktu po zakonczeniu okresu eksploatacji nie

wolno utylizowad wraz z innymi odpadami domowymi. Zuzyte urzadzenie

nalezy oddac do oficjalnego punktu zbidrki w celu przekazania do

recyklingu. W celu znalezienia takich punktéw zbiérki prosimy zwrécic sie

do lokalnego urzedu lub sprzedawcy produktu. Kazdy gospodarstwo

domowe odgrywa wazng role w odzyskiwania i recyklingu starych

urzadzen. Wtasciwa utylizacja zuzytego urzadzenia pozwala zapobiec

potencjalnych, negatywnym konsekwencjom dla srodowiska i ludzkiego _
zdrowia.

Zgodnosc z Dyrektywa RoHS

Nabyty przez Panstwa produkt spetnia wymagania Dyrektywy UE (2011/65/EC). Nie
zawiera szkodliwych ani zakazanych materiatéw wymienionych w tej dyrektywie.

Informacja odn. opakowania

Materiaty opakowaniowe produktu sa wytwarzane z materiatéw z

recyklingu zgodnie z naszymi przepisami krajowymi. Nie utylizowa¢ “
materiatéw opakowaniowych wraz z odpadami domowymi lub innymi ’ ‘
odpadami. Nalezy je oddac¢ do punktu zbiérki materiatow . ’
opakowaniowych wskazanych przez lokalny urzad.
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NOTA WS. OCHRONY DANYCH OSOBOWYCH

W celu zapewnienia ustug uzgodnionych z klientem,

zgadzamy sie na spetnianie bez zastrzezen wszelkich majacych zastosowanie przepiséw dot. ochrony danych,
przyjetych w krajach, w ktérych bedziemy zaopatrywac klienta, a takze, o ile dotyczy, europejskiego Rozporzadzenia o
Ochronie Danych Osobowych (RODO).

Generalnie, przetwarzanie danych osobowych przez nas stuzy spetnianiu obowigzkéw wynikajacych z umowy z
Panstwem oraz ma znaczenie dla bezpieczenstwa produktu, ma chroni¢ Panstwa prawa w zwiazku z gwarancjg i z
pytaniami zadawanymi przy rejestracji produktu. W niektérych przypadkach i tylko przy zapewnionej stosownej
ochronie, dane osobowe moga zosta¢ przekazane odbiorcom znajdujgcym sie poza Europejska Strefg Ekonomiczna.
Wiecej informacji dostarczymy na prosbe. Z naszym Inspektorem Danych Osobowych mozna sie skontaktowa¢ przez
MideaDPO@midea.com. By skorzystac ze swojego prawa do sprzeciwu wobec przetwarzania Panstwa danych
osobowych dla celéw marketingu bezposredniego, prosimy o kontakt z nami przez MideaDPO@midea.com. Wiecej
informacji po zeskanowaniu kodu QR.
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@idea

INDUCTION

INVERTER QUATTRO
- J

Plaque a induction

MANUEL DE L’UTILISATEUR

MIH350D157KO

Avertissements : Avant d'utiliser ce produit, merci de lire attentivement ce manuel et de le conserver pour
toute référence ultérieure. La conception et les spécifications sont susceptibles d'étre modifiées sans
préavis afin d’améliorer le produit.

Consulter votre revendeur ou le fabricant pour plus de détails.

Le schéma ci-dessus n'est que pour référence. Merci de considérer I'apparence du produit réel comme la
norme.



MOT DE REMERCIEMENTS

Merci d'avoir choisi Midea ! Avant d'utiliser votre nouveau produit Midea, merci de lire
attentivement ce manuel afin de vous assurer d’étre a méme d’utiliser les caractéristiques et
fonctions de votre nouvel appareil en toute sécurité.
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CONSIGNES DE SECURITE

Usage prévu

Les consignes de sécurité qui suivent ont pour but de prévenir les risques ou les dommages imprévus
résultant d'une utilisation dangereuse ou incorrecte de I'appareil. Merci de vérifier I'emballage et
I'appareil a réception afin de vous assurer que tout est intact, cela afin de garantir un fonctionnement
sdr. Si vous constatez des dommages, merci de contacter le détaillant ou le revendeur. Merci de noter
que les modifications ou altérations de I'appareil ne sont pas autorisées pour votre sécurité. Une
utilisation non prévue peut entrainer des risques et la perte des droits a la garantie.

Explication des symboles

Danger
A Ce symbole signale la présence d’un risque potentiellement mortel pour la vie et la
santé des personnes en raison de la présence d'un gaz extrémement inflammable.

Avertissement sur la tension électrique
Ce symbole signale la présence d’un risque potentiellement mortel pour la vie et
la santé des personnes en raison de la tension.

Avertissement
A Ce symbole signale un danger avec un niveau de risque intermédiaire qui, s'il n'est

pas évité, peut entrainer la mort ou des blessures graves.

Attention
Ce symbole signale un danger avec un faible degré de risque qui, s'il n'est pas
évité, peut entrainer des blessures mineures ou modérées.

Attention

Ce symbole signale une information importante (par exemple, un dommage
matériel), mais pas un danger.

Respecter les instructions
c Ce symbole signale qu'un technicien de service ne doit utiliser et entretenir cet
appareil gue conformément aux instructions d'utilisation.

Lire attentivement ce mode d’emploi avant d'utiliser/mettre en service I'appareil et le conserver a
proximité immeédiate du lieu d'installation ou de I'appareil pour une utilisation ultérieure !
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Avertissement de sécurité

Votre sécurité est importante pour nous. Veuillez lire ces informations avant
d'utiliser votre plague de cuisson.

Installation

Risque d’électrocution

 Débranchez l'appareil du réseau électrigue avant d’effectuer toute opération
de maintenance sur 'appareil.

* La connexion a un bon systéme de cablage a la terre est essentielle et
obligatoire.

* Les modifications apportées au systeme de cablage domestique ne doivent
étre effectués seulement par un électricien qualifié.

» Si ces conseils ne sont pas suivis, cela peut entrainer un choc électrique ou la
mort.

Risque de coupure

» Faites attention - les bords des panneaux sont tranchantes.
» Cela peut entrainer des blessures ou des coupures.

Mesures de sécurité importantes

* Lisez attentivement ces instructions avant d'installer ou d'utiliser cet
appareil.

 Aucun matériel ou produits combustibles ne doit étre placé sur l'appareil, a
tout moment.

__FRE Veuillez mettre ces informations a disposition de la personne responsable de
I'installation de 'appareil car cela pourrait réduire vos coults d'installation.

o Afin d'éviter tout risque, cet appareil doit étre installé conformément a ces
instructions d'installation.

e Cet appareil doit étre correctement installé et mis a la terre par une
personne qualifiée.

e Cet appareil doit étre connecté a un circuit qui comprend un sectionneur
fournissant une coupure totale de I'alimentation électrique.

* Ne pas installer correctement I'appareil pourrait invalider toute réclamation
de garantie ou de réclamation.

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus et les
personnes avec des capacités physiques, sensorielles ou mentales restreintes
ou avec un manque d'expérience et de connaissances, si elles sont
surveillées ou instruites concernant l'utilisation de l'appareil en toute sécurité
et de comprendre les risques encourus.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil. Le nettoyage et I’entretien
de l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.
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* Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, son agent de service ou une personne qualifiée afin d'éviter tout
danger.

» Attention: Si la surface est fissurée, éteindre I'appareil pour éviter tout risque
de choc électrique, pour les surfaces de cuisson en vitrocéramique ou un
matériau similaire qui protegent les parties actives.

* Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et
des couvercles ne doivent pas étre placés sur la surface de la plague de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre plaque de cuisson.

* L'appareil ne doit pas étre opéré au moyen d'une minuterie externe ou un
systeme de commande a distance séparé.

* AVERTISSEMENT: Risque d’incendie: Ne pas stocker des éléments sur les
surfaces de cuisson.

Le processus de cuisson doit étre supervisé. Un processus de cuisson de
courte durée doit étre surveillé en permanence.

* AVERTISSEMENT: La cuisson sans surveillance sur une plaque de cuisson avec
de la graisse ou de I'huile peut étre dangereux et peut provoqguer un incendie.
NE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais éteindre
I'appareil, puis couvrir la flamme par exemple avec un couvercle ou d'une
couverture anti-feu.

* Avertissement : ne pas utiliser de fiches d'adaptation de qualité inférieure.

* Rappel : nettoyer régulierement les taches d'huile

* La distance optimale par rapport aux autres articles de cuisine est de plus de
30 cm.

Fonctionnement et entretien

Risque d’électrocution

* Ne pas faire cuire sur une plague de cuisson brisée ou fissurée. Si la surface
de la plague se brise ou se fissure, éteignez l'appareil immédiatement de
['alimentation secteur (interrupteur mural) et contacter un technicien
qualifié.

» Eteignez la plague de cuisson en retirant la prise murale avant le nettoyage
ou |'entretien de 'appareil.

» A défaut de suivre ces conseils, cela peut entrainer un choc électrique ou la
mort.

Danger pour la santé

» Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétiques.

* Toutefois, les personnes portant un stimulateur cardiague ou autres implants
électriques (tels que les pompes a insuline) doivent consulter leur médecin
ou le fabricant de I'implant avant d'utiliser cet appareil afin de s’assurer que
leurs implants ne seront pas affectés par le champ électromagnétique.

* A défaut de suivre ces conseils, cela peut entrainer la mort.
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Danger surface chaude

» Lors de l'utilisation, les éléments accessibles de cet appareil deviennent
assez chauds et peuvent causer des bralures.

* Ne laissez pas votre corps, des vétements ou tout autre élément, autre que
les récipients adaptés, étre en contact avec la plaque de cuisson en
induction jusgu'a ce que la surface soit refroidie.

* Gardez les enfants loin de 'appareil.

* Les poignées des casseroles peuvent étre chauds. Vérifier que les poignées
de casseroles ne surplombent pas d’autres zones de cuisson. Gardez les
poignées hors de portée des enfants.

* Le non-respect de ces conseils pourrait entrainer des bralures.

Risque de coupure

* La lame de rasoir du racleur du plateau de cuisson est exposée lorsque le
couvercle de sécurité est retiré. Utilisez avec extréme prudence et stocker
I'appareil dans un endroit slr et hors de portée des enfants.

* Le non-respect de ces conseils pourrait entrainer des blessures ou coupures.

Mesures de sécurité importantes

* Ne jamais laisser 'appareil sans surveillance lorsqu'il est en marche. Le
débordement cause de la fumée et des projections de graisse qui peuvent
prendre feu.

* Ne jamais utiliser votre appareil comme surface de travail ou de stockage.

* Ne jamais laisser d'objets ou ustensiles sur I'appareil.

* Ne pas placer ou laisser d'objets magnétisables (par exemple des cartes de
crédit, cartes de mémoire) ou des dispositifs électroniques (par exemple, les
ordinateurs, les lecteurs MP3) pres de l'appareil, car ils peuvent étre affectés
par son champ électromagnétique.

* Ne jamais utiliser votre appareil pour réchauffer la piece.

* Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et la plaque de
cuisson comme décrit dans ce manuel (par exemple en utilisant les
commandes tactiles). Ne vous fiez pas sur la fonction de détection de
casserole pour éteindre les zones de cuisson lorsque vous retirez les
casseroles.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec 'appareil ou s’asseoir, se mettre debout,
ou monter sur celle-ci.

* Ne pas stocker des objets pouvant intéresser les enfants dans les armoires
au-dessus de 'appareil. Les enfants grimpant sur la table de cuisson peuvent
se blesser séverement.

* Ne pas laisser les enfants seuls ou sans surveillance dans la zone ou 'appareil
est en cours d'utilisation.

* Les enfants ou les personnes ayant un handicap qui limite leur capacité a
utiliser I'appareil devrait avoir une personne responsable et compétente pour
les instruire sur l'utilisation de I'appareil. L'instructeur doit étre convaincu
gu'ils peuvent utiliser I'appareil sans les mettre eux-mémes ou leur entourage
en danger.
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* Ne pas réparer ou remplacer quelconque partie de I'appareil a moins d'une
recommandation précise dans le manuel. Toute autre réparation doit étre
effectuée par un technicien qualifié.

* Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur pour nettoyer votre plague de cuisson.

* Ne pas se tenir debout sur la table de cuisson.

* Ne pas utiliser de casseroles avec des bords irréguliers ou des casseroles qui
peuvent glisser sur la surface verre induction car cela peut rayer le verre.

* Ne pas utiliser des récureurs ou d'autres agents de nettoyage abrasifs pour
nettoyer votre plagque de cuisson, car ils peuvent rayer le verre induction.

» Cet appareil est destiné a étre utilisé dans des applications domestiques et
similaires tels que: -le personnel de cuisine dans les magasins, les bureaux et
autres environnements de travail, -maisons de ferme; -Par les clients dans les
hotels, motels et autres environnements de type résidentiel;

-les environnements de type chambre d’hdtes.

* ATTENTION: L'appareil et ses parties accessibles deviennent chaudes
pendant l'utilisation.

* Des précautions doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants.

* Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a I'écart a moins d'étre
surveillées en permanence.

Félicitations pour I'achat de votre nouvelle Plaque a Induction.

Nous vous recommandons de passer un peu de temps pour lire ces
Instructions / Manuel d'installation afin de bien comprendre comment installer
et utiliser 'appareil correctement. Pour l'installation, veuillez lire la section
installation.

Lisez toutes les instructions de sécurité avant utilisation et conservez ce
manuel d'instructions / Installation pour une référence ultérieure.
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SPECIFICATION TECHNIQUE

Plaque de cuisson

Zones de cuisson

Tension d’alimentation
Puissance électrique installée
Taille du produit PXLXH(mm)

Dimensions AXB (mm)

07

MIH350D157KO0

2 Zones

220-240V~ 50Hz ou 60Hz

3500W

288X520X59

268X500



INTRODUCTION PRODUIT

Plaque de verre

Panneau de commandes

—— Zone 1800/2000 W Max.

i [f] [ o . ° ®
L

§ 0o

I\veRTER quaTTRO

Zone 1300/1500 W Max.

—— Commande Marche/Arrét

J

Panneau de controle

Commandes de

Pause — Pl

Commandes de

[°
?

régulation de I'heure

sélection des ]

zones de cuisson
Commandes de

4 o — oo +
] © o () & (71— Commande
— ror Marche/Arrét
Verrouillage des
Touches
Boost

régulation de la
puissance

@® REMARQUE

Toutes les images de ce manuel sont fournies a titre d'explication uniguement. Toute divergence
entre I'objet réel et l'illustration du dessin sera soumise a I'objet réel.
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Principe de Fonctionnement

La cuisson par induction est une technologie de cuisson s(re, avancée, efficace et économique. Elle
fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui génerent de la chaleur directement dans la
casserole, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface en verre. Le verre ne devient chaud que

parce que la casserole finit par le réchauffer.

5§99 85
B ol

——— Ustensile en fer

Circuit magnétigue ————13 D «-

>— Plaque vitrocéramique

1
! ]
I : [eee] :-7 Bobine d'induction
I
I
\

> - - -

Courants induits

Avant d'utiliser votre Nouvelle Plaque a Induction

’

e Lire ce guide, en accordant une attention particuliére a la section ‘Avertissements de Sécurité’.
* Retirer tout film protecteur qui pourrait encore se trouver sur votre plaque a induction.
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INSTRUCTIONS DE CUISSON

Prenez garde lorsque vous faites frire car I'huile et la graisse chauffent trés rapidement, en
particulier si vous utilisez la fonction PowerBoost. A des températures trés élevées, 'huile et la
graisse s’enflamment spontanément et cela présente un grand risque d'incendie.

Conseils de cuisson

e Lorsque la nourriture vient a ébullition, réduire le réglage de la température.

« A l'aide d'un couvercle vous pouvez réduire les temps de cuisson et économiser de I'énergie en
retenant la chaleur.

e Réduire la quantité de liquide ou de graisse pour réduire les temps de cuisson.

« Démarrer la cuisson sur une puissance élevée et réduire le réglage lorsque la nourriture est chaude.

Mijoter a feu doux, cuisson du riz

* Pour mijoter a feu doux, vous devez étre en dessous du point d’ébullition, a environ 85°C, lorsque les
bulles apparaissent parfois a la surface du liquide de cuisson. C’est la clé de délicieuses soupes et de
tendres ragoUts car les saveurs se développent sans trop cuire la nourriture. Vous pouvez aussi faire
cuire les sauces épaisses a base d'ceufs et de farine en-dessous du point d'ébullition.

» Certaines taches, y compris la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent nécessiter un
réglage supérieur pour s’assurer que la nourriture est cuite correctement dans le temps recommandé.

Cuisson des steaks

Pour faire cuire des steaks juteux et savoureux:

1. Placer la viande a une température ambiante pendant environ 20 minutes avant la cuisson.

2. Chauffer une poéle a fond épais.

3. Badigeonner les deux co6tés du steak avec I'huile. Verser une petite quantité d’huile dans la poéle
chaude puis poser la viande sur la poéle chaude.

4. Tournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépendra de
|'épaisseur du steak et comment vous souhaitez le cuire. Le temps de cuisson peut varier entre
environ 2-8 minutes de chaque coté. Appuyez sur le steak pour vérifier comment il est cuit - Plus le
steak sera ferme, le « mieux cuisiné » il sera.

5. Laissez le steak se reposer sur une plaque chaude pendant quelques minutes pour qu’il soit tendre
avant de servir.

Pour les sautés

—_

Choisissez un wok compatible en induction a base plat ou une grande poéle a frire.

2. Ayez tous les ingrédients et le matériel prét. Sauter les ingrédients doit étre rapide. Pour faire cuire
de grandes quantités, il faut faire cuire les aliments en plusieurs petites portions.

. Préchauffer la poéle brievement et ajouter deux cuilléres a soupe d'huile.

. Faites cuire la viande d'abord, mettez-la de c6té et garder au chaud.

. Faites sauter les [égumes. Quand ils sont chauds mais encore croquants, diminuez la zone de cuisson
sur une puissance inférieure, mettez a nouveau la viande dans la poéle et ajouter votre sauce.

6. Faites chauffer les ingrédients légérement pour vous assurer qu'ils soient bien chauds.

7. Servir immédiatement.

(02 AN O
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Détection des Petits Eléments

Lorsgu'une casserole de taille inadaptée ou non magnétique (en aluminium, par exemple), ou tout
autre petit objet (couteau, fourchette, clé, par exemple) a été laissé sur la plaque de cuisson,
celle-ci se mettra automatiquement en veille au bout d'une minute. Le ventilateur continuera de
cuire sur la plaque de cuisson a induction pendant 1 minute supplémentaire.

Position de cuisson

Les parametres ci-dessous sont seulement des directives générales. Le réglage exact dépendra de
plusieurs facteurs, y compris votre ustensile de cuisine et la quantité que vous cuisinez.
Expérimentez avec la plague de cuisson a induction pour trouver les réglages qui vous
conviennent le mieux.

Réglage chaleur Convenance

* Réchauffement délicat pour les petites quantités de nourriture

» Faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui bralent
1-2 rapidement

» Mijoter a feu doux

* Réchauffement lent

* Réchauffement
3-4 » Cuisson rapide
e Cuisson du riz

5-6 » Pancakes
7.8 e Sautés
» Cuisson des pates
e Sautés
9 » Brdlant

» Apporter la soupe a ébullition
* Eau bouillante
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INSTALLATION

Sélection de I’équipement d’installation

Découper la surface de travail en fonction des dimensions indiquées sur I'image.

Aux fins d’installation et d'utilisation, un espace minimum de 50mm doit étre préservé autour du trou.
Assurez-vous que l'épaisseur de la surface de travail est d'au moins 30 mm. Veuillez sélectionner un
matériau (Le bois et les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés
comme matériau de surface de travail, sauf s'ils sont imprégnés) de surface de travail résistant a la
chaleur pour éviter une déformation plus importante causée par le rayonnement de la plaque chaude.
Comme indiqué ci-dessous:

& Remarque: La distance de sécurité entre les cotés de la plague de cuisson et les surfaces
intérieures du plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

- G

Min.3mm
268+4 S0 50 min. 50 min. 50 min. 50 min. 3 min.
0 0

Dans tous les cas, assurez-vous que la plague de cuisson en induction est bien ventilée et que

I'entrée et la sortie d'air ne sont pas bloquées. Assurer la plaque de cuisson en induction est en bon

état de marche. Comme indiqué ci-dessous

A Note: La distance de sécurité entre la plaque chauffante et I'armoire au-dessus de la plagque
chaude doit étre d'au moins 760 mm.

B
D
X
~
B
SRS
A(mm) B(mm) C(mm) D =
760 50 min. 20 min. Entrée d’air Sortie d’air 5 mm
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AVERTISSEMENT: Assurer une Ventilation Adéquate

Vérifier que la plague vitro indcution soit bien ventilée et que I'entrée et la sortie d'air ne soient pas
bloquées. Afin d'éviter tout contact accidentel avec le dessous de la plague de cuisson en surchauffe,
ou tout choc électrique imprévisible pendant l'utilisation, il est nécessaire de placer un insert en bois,
fixé par des vis, a une distance minimale de 50 mm du dessous de la plagque de cuisson. Suivre les
instructions ci-dessous.

f

Min. 50mm

{

|

& Il'y a des orifices de ventilation situés a I'extérieur de la plague de cuisson. VOUS DEVEZ
Vvous assurer que ces orifices ne soient pas blogués par le plan de travail lorsque vous
installez la plaque de cuisson.

Max. 5mm Max. 5mm

e Garder a 'esprit que la colle qui joint le matériau plastique ou bois au meuble, doit résister
a une température d’au moins 150°C, pour éviter le décollement du lambris.

e La paroi arriére, les surfaces adjacentes et environnantes doivent donc étre capables de
supporter une température de 90°C.

Avant d'installer la plaque de cuisson, vérifier que

e Le plan de travail est carré et a niveau, et aucun élément structurel n'interfére avec l'espace
nécessaire.

e Le plan de travail est fabrigué dans une matiére résistante a la chaleur et isolée.

* Si la table de cuisson est installée au-dessus d'un four, ce dernier est équipé d'un ventilateur de
refroidissement intégré.

e L'installation sera conforme a toutes les exigences en termes de dégagement et aux normes et
réglementations applicables.

e Un interrupteur d'isolation approprié permettant une déconnexion totale de 'alimentation secteur
est incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné de maniére a respecter les normes et
réglementations locales en matiére de cablage.

L’interrupteur d'isolation doit étre d'un type agréé et assurer une séparation des contacts par
entrefer de 3 mm dans tous les pdles (ou dans tous les conducteurs actifs [phase] si les normes de
cablage locales permettent cette variation des exigences).

e L'interrupteur d'isolation sera facilement accessible par le client lorsque la plaque de cuisson sera
installée.

e En cas de doute sur l'installation, consulter les autorités et les réglements locaux en matiére de
construction.

e Des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de céramique) sont
utilisées pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

Apres installation de la plaque de cuisson, vérifier que

* Le cable d'alimentation n'est pas accessible via les portes d'armoire ou les tiroirs.

* |l y a un flux d'air frais suffisant depuis I'extérieur de I'armoire vers la base de la plaque de cuisson.

* Si la plague de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriere de protection
thermique est installée sous la base de la plaque de cuisson.

e L'interrupteur d'isolation sera facilement accessible par le client.
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Avant de placer les supports de fixation

L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utiliser I'emballage au besoin). Ne pas forcer
sur les commandes qui dépassent de la plague de cuisson.

Réglage de la position du support

Apreés l'installation, fixer la plaque de cuisson sur le plan de travail en vissant les 2 supports sur la
partie inférieure de la plaque (voir illustration).
Ajuster la position des supports en fonction de I'épaisseur du plan de travail.

PLAQUE PLAQUE
e T ABLE

SUPPORT ™
4

&

SUPPORT

A En aucun cas, les supports ne doivent toucher les surfaces intérieures du plan de travail aprés
I'installation (voir illustration).

Précautions a prendre

1. La plague a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. Nous
disposons de professionnels a votre service. Merci de ne jamais effectuer I'opération par
vous-méme.

2. La plague de cuisson ne devra pas étre installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un séche-linge, car I'hnumidité pourrait
endommager les composants électroniques de la plague.

3. La plague de cuisson par induction doit étre installée de maniere a assurer un rayonnement optimal

de la chaleur afin d'améliorer sa fiabilité.

. Le mur et la zone de cuisson induite au-dessus de la surface de travail doivent résister a la chaleur.

. Pour éviter tout dommage, les couches intermédiaires et adhésives doivent étre résistantes a la

chaleur.

6. Ne pas utiliser un nettoyeur a vapeur.

[S2 RN
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Raccordement de la table de cuisson au réseau électrique

A Cette plaque de cuisson ne doit étre raccordée au réseau électrique que par une personne diment
qualifiée.
Avant de connecter la plaque de cuisson au réseau électrique, vérifier que:
1. Le systéme de cablage domestique est adapté a la puissance consommeée par la table de cuisson.
2. La tension correspond a la valeur indiquée sur la plague signalétique.
3. Les sections de cable d'alimentation peuvent supporter la charge indiguée sur la plaque
signalétique.
Pour raccorder la table de cuisson au réseau électrique, ne pas utiliser d'adaptateurs, de réducteurs
ou de dispositifs de dérivation, cela pouvant provoquer une surchauffe ou un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes et doit étre placé de
maniére a ce que sa température ne dépasse jamais 75°C.

& Vérifier auprés d'un électricien si le systeme de cablage domestique est adapté sans
modification nécessaire. Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien qualifié.

L'alimentation électrique doit étre raccordée conformément a la norme en vigueur ou a un disjoncteur
unipolaire. La méthode de raccordement est indiquée ci-dessous.

Jaune / Vert
Bleu
Marron

@ N L

PE
220-240V~

* Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, cela doit étre fait par un service apres-vente en
utilisant les outils appropriés, afin d'éviter tout accident.

e Si l'appareil est connecté directement au réseau électrique, un disjoncteur omnipolaire doit étre
installé avec un écart minimum de 3 mm entre les contacts.

e L'installateur doit veiller a ce que la connexion électrique soit correcte et gu'elle est conforme aux
normes de sécurité.

e Le cable ne doit pas étre plié ou compressée.

* Le cable doit étre vérifiée régulierement et remplacé uniguement par une personne diment qualifié.

* Le fil jaune/vert du cable d'alimentation doit étre relié a la terre des bornes d'alimentation et de
I'appareil.

* Le fabricant ne peut étre tenu responsable des accidents résultant de |'utilisation d'un appareil non
relié a la terre ou dont la continuité de la mise a la terre est défectueuse.

* Si l'appareil est équipé d'une prise de courant, il doit étre installé de maniére a ce que la prise de
courant soit accessible.

& La surface inférieure et le cordon d'alimentation de la plaque de cuisson ne sont pas accessibles
une fois l'installation effectuée.
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INSTRUCTIONS SUR LE
FONCTIONNEMENT

Commande tactile

* Les contrbles réagissent au toucher, de sorte que vous n'ayez pas a exercer de pression.

 Utilisez le bout du doigt, pas la pointe.

* Vous entendrez un bip a chaque fois qu’une touche est enregistrée.

» Assurez-vous que les commandes soient toujours propres et sec, et qu'il n'y ait pas d'objet (par
exemple un ustensile ou un chiffon) qui les recouvre. Méme une fine pellicule d’'eau peut rendre les
contréles difficiles a utiliser.

v X

Choisir les bons ustensiles de cuisine

A

N'utiliser que des ustensiles de cuisson dont |la base est adaptée a la cuisson par induction.

Rechercher le symbole d'induction sur I'emballage ou sur le fond de la casserole.

Vous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en effectuant un test magnétique.

Déplacer un aimant vers la base de la casserole. S'il est attiré, la casserole est adaptée a I'induction.

Si vous ne disposez pas d’un aimant:

1. Mettre un peu d'eau dans la casserole que vous voulez tester.

2.Si ’_—’ ne clignote pas a I'écran et que I'eau chauffe, la casserole est appropriée.

Les ustensiles de cuisson fabriqués dans les matériaux suivants ne conviennent pas: acier

inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine, céramique et

faience.

Certaines casseroles et poéles disponibles sur le marché ne conviennent pas a la cuisson par
induction, parce gu'elles ne comportent qu'une partie du fond en matériau ferromagnétique et
des parties dans un autre matériau, et que ces zones peuvent chauffer a des niveaux différents ou
avec une puissance moindre. Dans certains cas, lorsque le fond est principalement constitué de
matériaux non ferromagnétiques, la table de cuisson peut ne pas reconnaitre la casserole et donc
ne pas activer la zone de cuisson.
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* Ne pas utiliser une batterie de cuisine avec des bords irréguliers ou une base incurvée.

XWX L7

« Vérifier que la base de votre casserole soit lisse, qu'elle repose a plat contre le verre et gu'elle soit de
la méme taille que la zone de cuisson. Utiliser des casseroles dont le diametre est aussi grand que le
graphique de la zone sélectionnée. En utilisant une casserole un peu plus large, I'énergie sera utilisée
au maximum de son efficacité. Si vous utiliser une casserole plus petite, I'efficacité pourrait étre
moindre que prévu. Une casserole de moins de 140 mm pourrait ne pas étre détectée par la plaque
de cuisson. Centrer toujours votre casserole sur la zone de cuisson.

e Soulevez toujours votre casserole hors de la plague de cuisson - Ne pas faire glisser, car cela peut

rayer le verre.

e Les zones de cuisson sont, jusqu’a une certaine limite, automatiquement adaptées au diameétre de la
casserole. Cependant, le fond de cette casserole doit avoir un diamétre minimum en fonction de la

zone de cuisson correspondante.
Pour obtenir le meilleur rendement de votre table de cuisson, merci de placer la casserole au centre

de la zone de cuisson.

FR

Diameétre de la base des ustensiles de cuisine a induction

Zone de cuisson

160mm 120 160

180mm 140 180
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Comment utiliser

Commencer la cuisson

1. Appuyer sur la commande Marche/Arrét. 2. Placer un récipient approprié sur la zone
Aprés la mise sous tension, I'indicateur de cuisson que vous souhaitez utiliser.
sonore émet un bip, tous les écrans affichent ¢ Assurez-vous que le fond de la casserole
"-"ou "--", ce qui indigue que la plaque a et la surface de la zone de cuisson sont
induction est passée en mode veille. propres et secs.

3. En touchant le curseur de la zone de 4. Sélectionner un réglage de chaleur en

cuisson, le voyant situé a cété de la touche touchant la commande a glissiéere.
clignote. * Si vous ne choisissez pas un réglage de
chaleur en 1 minute, la table de cuisson en
N = ) . .
e induction se met automatiquement hors
L tension. Vous devez alors recommencer de
7 N |'étape 1.

* Vous pouvez modifier le réglage de chaleur
a tout moment pendant la cuisson.

Puissance +

o) . 9
[N
Puissance -
o) * 9

NN %

Si I'affichage --'< clignote en alternance avec le réglage de la chaleur

* VOUS N'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,
 la casserole que vous utilisez n'est pas adaptée a la cuisson par induction ou,
 la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucune cuisson n'aura lieu s'il n'y a pas une casserole appropriée sur la zone de cuisson.
L'écran s'éteint automatiqguement au bout de 1 minute si aucune casserole appropriée n'est placée
dessus.
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Terminer la cuisson

1. Toucher la commande de sélection de la
zone de cuisson que vous souhaitez
éteindre.

3. Eteindre la plaque de cuisson entiere en
touchant la commande Marche/Arrét.

Verrouillage des commandes

2. Eteindre la zone de cuisson en touchant le
curseur sur "O". Assurez-vous que |"écran
affiche "0".

Puissance -

4. Faire attention aux surfaces chaudes

«H» affiche la zone de cuisson qui est
chaude. Elle disparaitra lorsque la surface est
refroidie a une température sécuritaire. |l peut
également étre utilisé comme une fonction
d'économie d'énergie si vous voulez chauffer
d’autres casseroles, utiliser la plaque
chauffante qui est encore chaude.

* Vous pouvez verrouiller les commandes pour empécher I'utilisation involontaire (par exemple les
enfants peuvent allumer accidentellement les zones de cuisson).
» Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf " Activé/Désactivé " sont

désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Toucher la commande de verrouillage

L'indicateur de la minuterie affiche " Lo ".

Pour déverrouiller les commandes

Maintenir la commande de verrouillage appuyée pendant un moment.

A Lorsque la plague de cuisson est en mode verrouillée, toutes les commandes sauf
Activé/Désactivé @ sont désactivés, vous pouvez toujours éteindre la plague de cuisson

avec la touche Activé/Désactivé

@ en cas d’'urgence, mais vous devez d’abord

déverrouiller la plague de cuisson lors de la prochaine opération.

Commande de la Minuterie

Vous pouvez utiliser la minuterie de deux maniéres différentes :
* Vous pouvez l'utiliser comme minuterie. Dans ce cas, la minuterie n'éteint aucune zone de cuisson

lorsque la durée programmée est écoulée.

* Vous pouvez la régler pour qu'elle éteigne une ou plusieurs zones de cuisson une fois la durée

programmée écoulée.

La durée maximale de la minuterie est de 99 minutes.



a) Utilisation de la minuterie comme compte a rebours

Si vous ne sélectionnez aucune zone de cuisson.

1. Vérifier que la plaque de cuisson est allumée. 2. Toucher les commandes de la minuterie.
Le témoin de la minuterie se met a
clignoter et « 10 » s'affiche sur I'écran du

minuteur.
—
il
N -
I b B P
= PULEN
3. Régler I'heure en touchant la commande « - » 4. Si vous touchez simultanément les
ou « + » de la minuterie. Conseil : Toucher une touches « - » et « + », la minuterie est
fois la commande « - » ou « + » de la minuterie annulée et « 00 » s'affiche dans I'écran
pour diminuer ou augmenter I'heure d'une des minutes.

minute.
Toucher et maintenir la commande « - » ou « +

— — +
» de la minuterie pour diminuer ou augmenter ]
de 10 minutes. ou - i

5. Lorsque I'heure est réglée, le compte a 6. L’avertisseur sonore émet un signal sonore
rebours commence immédiatement. pendant 30 secondes et l'indicateur de la
L'écran affiche le temps restant et minuterie affiche "- - " lorsque le réglage
I'indicateur de minuterie clignote pendant est terminé.

5 secondes.
AN e e
AN

b) Réglage de la minuterie pour désactiver une ou plusieurs zones de cuisson
Si la minuterie est réglée sur une zone :

1. Appuyer sur le curseur de la zone de cuisson 2. Régler I'neure en touchant la commande « - »
pour laquelle vous souhaitez régler la ou « + » de la minuterie. Conseil : Toucher une
minuterie. fois la commande « - » ou « + » de la minuterie

pour diminuer ou augmenter |I'heure d'une

minute.

Toucher et maintenir la commande « - » ou « +

il » de la minuterie pour diminuer ou augmenter

de 10 minutes.

— —
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3. En appuyant simultanément sur les 4. Lorsque I'heure est réglée, le compte a rebours

touches « - » et « + », la minuterie est commence immédiatement. L'écran affiche le
annulée et « 00 » apparait dans I'affichage temps restant et le témoin de la minuterie
des minutes. clignote pendant 5 secondes.

REMARQUE : Le point rouge situé a cété de
I'indicateur de niveau de puissance s'allume

— — +
- 1 pour indiquer que la zone est sélectionnée.
ou o

/
AN

N/
Ce] M

/1N

AN
—
L

5. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, la
zone de cuisson correspondante s'éteint
automatiquement.

A Les autres zones de cuisson continueront a fonctionner si elles ont été activées précédemment.

Utilisation de la fonction Boost
Activer la fonction Boost

1. Appuyer sur le curseur de la zone de cuisson. 2. Appuyer sur la commande Boost. Vérifier que
I'écran affiche « p ».

- /7
B
Annuler la fonction Boost
1. Appuyer sur le curseur de la zone de cuisson 2. Désactiver la zone de cuisson en touchant la
dont vous souhaitez annuler la fonction Boost. commande Boost. Vérifier que I'écran affiche
« O ».
:_l
/p)
B

* La fonction peut fonctionner dans n'importe quelle zone de cuisson.
* La zone de cuisson revient a son réglage d'origine au bout de 5 minutes.
* Si le réglage initial de la chaleur est égal a O, il revient a 9 au bout de 5 minutes.
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Durées de fonctionnement par défaut

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre plague a induction. Elle
s'éteint automatiguement si jamais vous oubliez d'éteindre votre cuisiniére. Les durées de
fonctionnement par défaut suivant les différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau
ci-dessous:

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Minuterie de fonctionnement 8 8 8 4 4 4 2 2 2
par défaut (heure)

Lorsque la casserole sera retirée, la plagque a induction pourra cesser de chauffer immédiatement et la
plague s'éteindra automatiqguement au bout de 2 minutes.

& Les personnes portant un stimulateur cardiague doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser cet appareil.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

I R

Salissure sur le verre
(empreintes de
doigt, les marques,
les taches laissées
par les retombées
alimentaires ou
non-sucrés sur le
verre)

Débordements,
fonds, et
déversements
sucrée chaude sur
le verre

Retombées sur les
commandes tactiles

1. Couper l'alimentation de la plaque de
cuisson.

2. Appliquer un nettoyant pour plague
de cuisson lorsque que le verre est
encore tiede (mais pas chaud!)

3. Rincez et séchez avec un chiffon
propre ou une serviette en papier.

4. Mettez de nouveau la plague de
cuisson en marche.

Enlevez-les immédiatement avec une

spatule, un couteau a palette ou une

lame adapté pour la plague de cuisson

vitroinduction, mais faites attention aux

surfaces chaudes des zones de cuisson:

1. Couper l'alimentation de la table de
cuisson de la prise murale.

2. Maintenez la lame ou l'outil a un angle
de 30° et gratter les salissures ou le
déversement dans un endroit frais de
la plague de cuisson.

3. Nettoyer la saleté ou le déversement
avec un torchon ou une serviette en
papier.

4, Suivez les étapes 2 a 4 pour «les
salissures de tous les jours sur le
verre» ci-dessus.

1. Couper l'alimentation de la plaque de
cuisson.

2. Faire tremper le déversement

3. Essuyez la zone de commande tactile
avec une éponge ou un chiffon propre
et humide.

4. Essuyez la zone avec une serviette en
papier de sorte que la zone soit
compléetement séche.

5. Mettez de nouveau la plaque de
cuisson en marche.

¢ Lorsque I'alimentation de la plague de
cuisson est éteinte, il n'y aura pas
d’indication «surface chaude », mais la
zone de cuisson peut étre encore chaude!
Faites trés attention.

¢ Les éponges a récurer lourdes, les
tampons a récurer en nylon et les agents
de nettoyage agressifs/abrasifs peuvent
rayer le verre. Toujours lire I'étiquette
pour vérifier si votre nettoyant ou
récurant est approprié.

* Ne jamais laisser les résidus du
nettoyage sur la plague de cuisson: le
verre peut étre tachée.

* Enlever dés que possible les taches
laissées par les aliments fondus et sucrés
ou les retombées. Si on les laisse refroidir
sur la vitre, ils peuvent étre difficiles a
enlever ou méme endommager la surface
du verre.

¢ Risque de coupe: lorsque le couvercle de
sécurité est rétracté, la lame est
coupante. Utiliser avec précaution et
toujours stocker dans un lieu sGr et hors
de portée des enfants.

e La plague de cuisson peut biper et
s’éteindre, et les commandes tactiles ne
plus fonctionner, lorsqu’il y a du liquide
dessus. Assurez-vous que la zone de
contrdle soit seche avant de mettre la
plaque de cuisson en marche.
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DEPANNAGE

L'utilisation de votre appareil peut entrainer des erreurs et des dysfonctionnements.

Les tableaux suivants contiennent les causes possibles et des conseils pour résoudre un message
d'erreur ou un dysfonctionnement. Il est recommandé de lire attentivement le tableau ci-dessous afin
d'économiser votre temps et I'argent que pourrait vous colter un appel au centre de service.

Problémes Causes possibles Ce gu’il convient de faire!

Assurez-vous que la plague vitroinduction est
reliée a la source d'alimentation et qu'il est

La plaque de caisson
ne s’allume pas.

Les commandes
tactiles ne
fonctionnent pas.

Les commandes
tactiles sont difficiles
a utiliser.

Le verre est rayé.

Certaines casseroles
font des bruits de
craguements ou des
cliquetis.

La plaque a induction
émet un faible
bourdonnement
lorsgu’elle est utilisée a
haute température.

Bruit de ventilateur
provenant de la
plaque a induction.

La casserole ne
chauffe pas et
apparait sur I'écran.

La plague a induction
ou une zone de cuisson
s'est éteinte de maniére
inattendue, un signal
sonore retentit et un
code d'erreur s'affiche
(généralement en
alternance avec un ou
deux chiffres dans
I'affichage de la
minuterie de cuisson).

Pas d’alimentation
électrique.

Les commandes sont verrouillées.

Il peut y avoir une fine couche d’eau
sur les commandes ou vous utilisez
peut-étre la pointe de votre doigt
lorsque vous touchez les
commandes.

Ustensiles de cuisine a bords irréguliers.

Récurant abrasif ou produits de
nettoyage utilisés inadaptés

Cela peut étre causé par la
structure de votre ustensile de
cuisine (les couches de différents
métaux vibrant différemment).

Ceci est dU a la technologie
de cuisson par induction.

Le ventilateur de refroidissement de
votre plaque a induction s'est mis
en marche pour éviter la surchauffe
des composants électroniques. Il
peut continuer a fonctionner méme
aprés que vous ayez éteint la
plague a induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est pas
adaptée a la cuisson par induction.

La plague a induction ne peut pas
détecter la casserole parce gu'elle
est trop petite pour la zone de
cuisson ou qu'elle n'est pas
correctement centrée sur celle-ci.

Défaillance technique.

sous tension.

Vérifiez s'il y a une panne de courant dans
votre maison ou dans la zone. Si vous avez tout
vérifié et que le probleme persiste, appeler un

technicien qualifié.

Déverrouillez les commandes. Voir les
instructions dans la section ‘Utilisation de votre

plague de cuisson en induction’.

Assurez-vous gue la zone de commande tactile
est séche et utiliser le bout de votre doigt
lorsque vous touchez les commandes.

Utiliser des ustensiles avec des bases plates et
lisses. Voir «Choisir les bons ustensiles de cuisine».
Voir la section ‘Entretien et nettoyage.

Ceci est normal pour un ustensile de cuisine et

ne constitue pas un défaut.

C'est normal, mais le bruit devrait s'atténuer ou
disparaitre completement lorsque vous

diminuez le réglage de la chaleur.

Ce phénoméne est normal et ne nécessite

aucune intervention. Ne pas couper

|'alimentation de la plague a induction au
niveau du mur pendant que le ventilateur

fonctionne.

Utiliser des ustensiles de cuisson adaptés a la
cuisson par induction. Voir la section "Choisir le

bon ustensile de cuisson”.

Centrer la casserole et vérifier que sa base
correspond a la taille de la zone de cuisson.

Merci de noter les lettres et les chiffres de
I'erreur, couper l'alimentation de la plague a
induction au niveau de la prise murale et

contacter un technicien qualifié.
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Controle et Affichage des Défaillances

La plague a induction est équipée d'une fonction d'autodiagnostic. Grace a ce test, le technicien est en
mesure de vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a démonter la plaque de
cuisson du plan de travail.

DEPANNAGE

1) Code de défaillance survenant lors de l'utilisation par le client et Solution;

Pas de Reprise Automatique

El

E2

Eb

E3

E4

ES

E6

E7

E8

U1

Défaillance du capteur de
température de la plaque céramique -
circuit ouvert.

Défaillance du capteur de
température de la plague céramique -
court-circuit.

Défaillance du capteur de
température de la plague céramique.

Température élevée du capteur de
plague céramique.

Défaillance du capteur de

température IGBT--circuit ouvert pour.

Défaillance du capteur de
température IGBT--Court-circuit.

Température élevée de I'lGBT.

La tension d'alimentation est
inférieure a la tension nominale.

La tension d'alimentation est
supérieure a la tension nominale.

Erreur de communication.

 Vérifier la connexion ou remplacer le capteur
de température de la plagque céramique.

» Attendre que la température de la plague en
céramiqgue revienne a la normale.

» Appuyer sur la touche "ON/OFF" pour
redémarrer 'appareil.

Remplacer la carte d'alimentation.

Attendre que la température de I'lGBT
revienne a la normale.

Touchez le bouton « ON/OFF » pour
redémarrer l'unité.

Vérifiez si le ventilateur fonctionne
correctement ; sinon, remplacez le ventilateur.

Merci de vérifier si I'alimentation électrique est
normale.

Mettre sous tension apres le retour a la
normale de I'alimentation électrique.

* Réinsérez la connexion entre le tableau
d'affichage et la carte d'alimentation.

* Remplacer la carte d'alimentation ou la carte
d'affichage.
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2) Défaillances Spécifiques et Solutions

Défaillance

L’'indicateur LED ne
s'allume pas lorsque
I'appareil est branché.

Certains boutons ne
fonctionnent pas, ou
I'affichage LED est anormal.

Le Témoin du Mode de
Cuisson s'allume, mais la
cuisson ne démarre pas.

La cuisson s'arréte
soudainement

pendant le fonctionnement
et I'affichage indique le
symbole clignotant "u”.

Les zones de cuisson du
méme coté (par exemple, la
premiere et la deuxiéme
zone) affichent "u”.

Le moteur du ventilateur
émet un son anormal.

Probléme

Pas d'alimentation
électrique.

Défaillance au niveau de la
connexion entre le circuit
d'alimentation accessoire
et le circuit d'affichage.

le circuit d'alimentation

accessoire est endommagé.

Le circuit d'affichage est
endommagé.

Le circuit d'affichage est
endommageé.

Température élevée de la
plague de cuisson.

II'y a un probléme avec le
ventilateur.

Le circuit d'alimentation
est endommagé.

Le type de casserole est
incorrect.

Le diametre de la casserole

est trop petit

La cuisiniére a surchauffé;

Défaillance au niveau de la
connexion entre le circuit
d'alimentation accessoire
et le circuit d'affichage.

Le circuit d'affichage de la
piéce de communication
est endommagé.

Le circuit d’alimentation est

endommagé.

Le moteur du ventilateur
est endommagé.

Solution A

Vérifiez que la prise est
bien connecté a la prise
murale et qu’elles
fonctionnent.

Vérifier la connexion.

Remplacer le circuit

d'alimentation accessoire.

Remplacer le circuit
d'affichage.

Remplacer le circuit
d'affichage.

La température ambiante
est peut-étre trop élevée.
L’entrée d'air ou la sortie
d'air peut étre bloguée.

Vérifier si le ventilateur
fonctionne correctement;
si ce n'est pas le cas,
remplacer le ventilateur.

Remplacer le circuit
d'alimentation.

Utiliser l'ustensile de
cuisine approprié
(consulter le manuel
d'instructions).

L'appareil est en
surchauffe. Attendre que
la température revienne a
la normale.

Appuyer sur le bouton
"Marche/Arrét" pour
redémarrer 'appareil.

Vérifier la connexion.

Remplacer le circuit
d'affichage.

Remplacer le circuit
d'alimentation.

Remplacer le ventilateur.

Solution B

Le circuit de détection de
casserole est endommagé,
remplacer le circuit
d'alimentation.

Les éléments ci-dessus reposent sur le jugement et I'inspection de défaillances courantes.
Merci de ne pas démonter l'appareil par vous-méme afin d'éviter tout danger et tout dommage a la

plaque a induction.
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MARQUES, DROITS D'AUTEUR
ET MENTIONS LEGALES

Le logo @idea, les marques verbales, le nom commercial, I'habillage commercial et toutes les
versions de ces éléments sont des actifs précieux de Midea Group et/ou de ses filiales ("Midea"),
auxquels Midea appartient en tant que marqgques commerciales, droits d'auteur et autres droits de
propriété intellectuelle, ainsi que I'intégralité du fonds de commerce dérivé de I'utilisation d'une
partie de la margue Midea. L'utilisation de la margque Midea a des fins commerciales sans le
consentement écrit préalable de Midea peut constituer une contrefacon de marque ou une

concurrence déloyale en violation des lois applicables.

Ce manuel est créé par Midea et Midea s’en réserve tous les droits d'auteur. Aucune entité ou
individu ne peut utiliser, dupliquer, modifier, distribuer en totalité ou en partie ce manuel, ni le

regrouper ou le vendre avec d'autres produits sans le consentement écrit préalable de Midea.

Toutes les fonctions et instructions décrites étaient a jour au moment de l'impression de ce manuel.

Toutefois, le produit réel peut varier en raison de fonctions et de conceptions améliorées.
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MISE AU REBUT ET RECYCLAGE

Consignes importantes pour I'environnement

Conformité avec la Directive DEEE et Elimination des Produits Usagés :
Ce produit est conforme a la directive européenne DEEE (2012/19/EU). Ce produit porte un
symbole de classification pour les déchets d'équipements électriques et électroniques (DEEE).

Ce symbole indique que ce produit ne doit pas étre éliminé avec les autres

déchets ménagers au terme de sa vie utile. L'appareil usagé doit étre

remis a un point de collecte officiel pour le recyclage des appareils

électriques et électroniques. Afin de trouver ces systémes de collecte,

merci de contacter les autorités locales ou le détaillant ou le produit a été

acheté. Chaque ménage joue un rble important dans la récupération et le

recyclage des vieux appareils. Une élimination appropriée des appareils

usagés permet de prévenir les conséquences potentiellement néfastes _
pour lI'environnement et la santé humaine.

Conformité avec la directive RoHS

Le produit que vous avez acheté est conforme a la directive européenne RoHS (2011/65/EU). Il ne
contient pas de matériaux nocifs et interdits spécifiés dans la directive.

Informations sur I'emballage

Les matériaux d'emballage du produit sont fabriqués a partir de matériaux

recyclables, conformément aux réglementations environnementales “
nationales. Ne pas jeter les matériaux d'emballage avec les déchets ’ ‘
domestiques ou autres. Les apporter aux points de collecte des matériaux . ’
d'emballage désignés par les autorités locales.
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AVIS SUR LA PROTECTION DES
DONNEES

Dans le cadre de la fourniture des services convenus avec le client, nous acceptons de nous conformer
sans restriction a toutes les stipulations de la loi sur la protection des données applicable,
conformément aux pays convenus dans lesquels les services au client seront fournis, ainsi que, le cas

échéant, au Réglement Général sur la Protection des Données (RGPD) de I'UE.

En regle générale, notre traitement des données vise a remplir notre obligation contractuelle envers
vous et, pour des raisons de sécurité des produits, a préserver vos droits dans le cadre des questions de
garantie et d'enregistrement des produits. Dans certains cas, mais uniguement si une protection
appropriée des données est assurée, les données a caractére personnel peuvent étre transférées a des
destinataires situés en dehors de I'Espace Economique Européen.

De plus amples informations sont fournies sur demande. Vous pouvez contacter notre Délégué a la
Protection des Données a I'adresse MideaDPO@midea.com. Pour exercer vos droits, tels que le droit
d'opposition au traitement de vos données personnelles a des fins de marketing direct, merci de nous

contacter via MideaDPO@midea.com.

Service Client

Votre produit bénéficie d'une garantie légale de conformité de 2 ans.
En cas de question, veuillez contacter notre centre de service client local.
France : 04 42 97 07 26 ou serviceclient_fr@midea.com
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INDUCTION

INDUCTION

INVERTER QUATTRO
| J

UHAayKUnOoHeH nnoT

PbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA

MIH350D157K0

MpenynpexpeHua: Mons, npoyeteTe BHMMAaTEIHO TOBa PbKOBOACTBO, Npeau Aia N3non3BaTe TO3u NPOAYKT, M Fo 3anaseTe 3a

6baeLm CrnpaBKu.

C uen nopobpsBaHe Ha NPOAYKTaA, AN3aNHDBT 1 cneundrKaLMnTe MoraT ja ce NPOMEHSAT Mo BCAKO Bpeme 6e3 npepmnssecTye. 3a
noeeyve NHOPMaLMA FOBOPETE C BalLMA NPOU3BOAUTEN U TbProBeLl.

Junarpamata no-rope ciy>u camo Kato opueHTup. Mons, cunTanTe, ye BbHWHUAT BUA HA peasiHUA NPOAYKT e HopMma.






BJIATOAAPUTEJIHO NUCMO

OueHABame, ye cTe V|36pan|/| Midea! Mons, npoyeTeTe BHUMATEJIHO TO3 HapPbYHUK, Npean Aa n3nosisBarte

BalnA HOB NPOAYKT Ha Midea, 3a Aa CTe CUTypHN, ye pa36|/|paTe KaK fa n3noJsiaBate BCUMYKN HETOBU

XapaKTeEPUCTUKN U d)yHKLI,I/II/I no 6e3onaceH u OTroBOpPEH Ha4unH.

CbAbPARAHUE

BNNATOOAPUTEJTHO MMCMO
MHCTPYKLUWUW 3A BE3OMNMACHOCT
CNEUMOUNKALINKA

NPEMIEQ HA NMPOAYKTA

BbP30 PbKOBOACTBO
MHCTANALNA HA MPOAYKTA
MHCTPYKLUWW 3A PABOTA
NOYNCTBAHE N NMOAAPDBKKA
OTCTPAHABAHE HA MNMPOBJIEMU
TbProBCK MAPKWU, ABTOPCKW NMPABA U NMPABHA AEKNTAPALINA
N3XBBPNAHE N PELLUKJITUPAHE

CbOBLUEHWUE 3A 3ALLIATA HA BAHHUTE
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MHCTPYKLUWW 3A BESONACHOCT

NpeaHasHavyeHue

Cnegpawmre NHCTPYKLUWN 3a 6€e30MacHOCT UMar 3a uen fa npeanasAat oT HenpeaBnaeHM onaCcHOCTU N WeTr,
nponsTnyain OT N3NON3BaHE Ha ypeda no Hebe3onaceH unu HenpaBWIe€H HaYnH. 3apa ocurypute 6e3onacHa pa60Ta,
MOnA, yBepeTe Ce, Ye ypeabT N HeroBaTa OrNnakoBKa Ca B ,D,O6p0 CbCTOAHME, KOraTo r'v nony4vyunTe. Mons, CBbpxKeTe ce C
Anbpa nin Tbproeeua Ha npe6Ho, aAKO OTKpMeETE HAKaKBa noBpea. Mons, umante npeasnp, 4e nNpoMeHnTe Nin
}J.O6aBKVITe KbM ypena Ca 3a6paHeH|/| nopagn C'bOﬁpa)KeHVlﬂ 3a 6e3onacHocCT. Puckose 1 3ary6a Ha rapaHUNOHHN
npeTeHunn MmoraTt fa Bb3HMKHAT B PE€3YJITAT Ha HEBOJIHO U3NOJI3BaHeE.

06scHeHMe Ha cUMBOANTE

OnacHocTt

To3u cumBon npegynpexnaBa Xxopata 3a Bb3MOXXHOCTTa U3KMTIOYUTENHO 3aMaJjiM ras ia 3actpatimn
KNBOTa WIn 34paBeTO M.

npenynpemnemne 3a eJIeKTpNn4YecKo HanpexeHne

To3um cnmBon NoOKa3Ba, Ye MMa OMacHOCT 3a XUBOTA U 34pPaBEeTO Ha XOpaTa Nopaan HanpexeHue.

BHumaHne

CurHanHata gyma 0603HauaBa OMacHOCT CbC CPEfEH PUCK, KOATO, aKo 6bAe NpeHebperHaTta, Moxe
[a MPUYNHY CMbPT WV TEXKKWU HapaHABaHMS.

BHumaHne
CvirHanHaTta fjyma nokasBa OMacCHOCT C HICKA CTEMEH HA PUCK, KOSTO, ako He ObAe n3berHata, Moxe

[la oBe/ie [0 NEKO UM CPeaHO HapaHABaHe.

BHumaHune

9o > P B P

CurHanHata AyMa NoKa3Ba Ba*KHa VIHd)OpMaLI,VIﬂ (Hanp. MaTepunanHun U.I,ETI/I), HO He 1 OMacCHOCT.

CnasBaniTe MHCTPyKUUNTE

To3un cnmBon nNokasea, ye CepBUN3EH TEXHUK TpFIGBa Aa pa60T|/| nnogabpxa 1o03m ypeq camo B
CbOTBETCTBME C UHCTPYKLMNTE 3a eKCn1oaTaunA.

O
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NPEAYNPEXAEHUA 3A BESOMNACHOCT

BawaTta 6e3onacHOCT e BaXkHa 3a Hac. Mons, npoueteTe Ta3n nHGopmauma npean aa
13rosn3BaTe KOT/IOHa.

MOHTAX

OnacHOCT OT eneKkTpuyeckn ygap

« MI3kntoueTe ypena oT enekTpuyeckata Mmpexa, npean Aa n3BbpLuBaTte KakBuTo 1 ga 6uno
AENHOCTN NN NOAAPBKKA.

« CBbp3BaHETO KbM 106Pa CMCTEMaA 3a 3a3eMSIBaHE € 3aAbJIKUTENHO.

« [lpoMeH B fOMaLLIHaTa eneKkTpuyecka MHCTanauma Tpabea aa ce M3BbpLIBAT CaMo OT
KBannpuumpaH enekTpoTEXHUK.

+ HecnassaHeTo Ha Te3n CbBeTM MOXe [ia JoBefe 40 eNekTpuyecku ygap niam CMbprT.

OnacHocT ot pA3aHe

- BHUMmaBaiiTe - pbboBeTe Ha NaHena ca oCTpu.
- Hecna3BaHeTo Ha NpeanasnMBOCT MOXe [a AoBefe A0 HapaHABaHMA UV NOPA3BaHNA.

BakHu NHCTPYKLUUN 3a 6e3onacHocT

- [lpoyeTeTe TE€3U MHCTPYKLMN BHMMATENTHO NPEAN Aa MHCTaNMpaTte Uin 13nos3BeaTe ypeaa.

« HMKaKBM 3ananummn matepuani uam NpoayKTu He TpsabBa Aa ce NOCTAaBAT Ha ypeaa no BCAKO
Bpeme.

- Mons, npegocTaBeTe Ta3n MHGOPMaLMA HA TMLETO, OTFOBOPHO 3a MHCTANMPAHETO Ha ypeaa,
Tbli KaTO TOBa MOXeE [1a HaManun Pa3xoanTe 3a MHCTanaums.

« 3a fa ce n3berHe onacHoCT, ypeabT TpAbBa Aa 6be MHCTaNMpPaH B CbOTBETCTBUE C TE3M
NHCTPYKUMM 32 UHCTaNnpaHe.

- YpenbT TpsA6Ba Aa 6bae NpaBUIHO UHCTANIMPaH 1 3a3eMeH CaMo OT NOAX0AALLO
KBanMuULMPaHo nuLe.

- YpenbT TpA6Ba Aa 6bae CBbp3aH KbM CXeMa, KOATO BKIIOUBA U30NMPaLL KJTHoY, OCUTYpABaLL
MbJIHO M3KIIOYBAHE OT eNeKTPUYECKOTO 3aXpaHBaHe.

« HenpaBunHaTa MHCTanaumsa Ha ypeaa MoXe a aHy/Mpa BCAKAKBU rapaHLMmn Uv NCKOBeE 3a
OTFOBOPHOCT.

- YpeabT MOXe [la ce U3Mnofi3Ba OT AeLla Ha Bb3PpacT Haf 8 roAnHN 1 OT LA C HAMaseHN
dU3NYECKM, CEH3OPHN WU NCUXUYHW CMOCOBHOCTU UK NINMNCA Ha OMUT M 3HAHUS, aKOo UM €
NpefoCTaBeHO HAbMIOAEHVE UV MHCTPYKLUMM OTHOCHO 6€30MacHOTO M3Mo3BaHe Ha ypeaa
1 pa3brpaT oNnacHOCTUTE, CBbP3aHW C HETO.

- [leyaTa He TpsA6BA fa UrpasT Cc ypeaa. [MouncTBaHETO 1 NogAPbKKATa He TPAOBA fa ce
N3BbPLUBAT OT AeLa 6e3 HabnaeHve.
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+ AKO 3axpaHBalLMAT Kaben e NnoBpeneH, Ton TpA6Ba Aa 6bae 3aMeHeH OT NPou3BOAUTENS,
HEeroBuA CEPBU3EH areHT unu NogobHo KBanuduurpaHn N1MUa, 3a Aa ce n3berHe onacHoCT.

- MPEOYNPEXKOEHWE: AKo NnOBbPXHOCTTa € HanyKaHa, U3knueTe ypeaa, 3a aa nberHete
Bb3MOXKHOCTTA 32 eleKTPUYECKN yYaap, 3a MOBbPXHOCTM Ha KOT/IOHA OT CTbKIIOKepammnKka nnm
nogo6bHN MmaTepurann, KOUTO 3aLMTaBaT aKTUBHK YacTu.

« MeTannueckn npeaMeTV KaTo HOXKOBE, BUNTMLIW, MbXKMLW 1 Kanauuy He TpAGBa Aa ce NoCTaBAT
Ha MOBBPXHOCTTA Ha KOT/IOHA, Tb1 KATO MOraT fia Ce Harpesr.

« Napaxop He TpAbGBa Aa ce n3non3sa.

« He n3nonseanrte napaxog 3a NOYNCTBaHe Ha KOTNOHa.

+ YpeabT He e npegHa3HayeH Ja ce ynpasfaBa Ypes BbHLUEH TalMep Unuv oTAeNnHa
ANCTAHLUMOHHA c1cTema.

« MMPEOYTNPEXKOEHWME: OnacHOCT OT NoXkap: He CbXpaHABaWTe NpeaMeTn Ha roTBapCcKuTe
NOBBPXHOCTW.

« MpouecbT Ha roTBeHe TpAOBa Aa ce Habntoaaa. KpaTKOCPOUHMAT NPOLEC HAa FTOTBEHE
TpAb6Ba Aa ce HabnoaaBa HeNpPeKbCHaTO.

« MPEAYNPEXOEHWE: OcTaBeHOTO roTBEHE Ha KOT/IOH C Ma3HMHA UK OJINO MOXe Aa 6bae
onacHo v ga gosege o noxap. HAKOIA He onuTBanTe ga racute noXkap € BoAa, a
N3KYeTe ypeaa v cief ToBa NOKpUNTE NlambKa, Hanpumep € Kanak uim
noaporacuTtenieH ogeano.

» BHMMaHme: He n3non3BanTe HEKAYEeCTBEHW adanTepu.

« HanomHAHe: pegoBHO NOYNCTBANTE MACNOTO.

» Han-go6poTo pa3cTtoAaHmne ot Apyrm KyxHeHCKU ypeam e noseue oT 30 cm.

EKCMNIOATALMA U NOAAPDBMKKA

OnacHocT oT eNneKkTpunyeckn ygap

« He roTBeTe Ha cuyneH Wamn HanykaH KOT/OH. AKO MOBbPXHOCTTa Ha KOT/IOHA Ce CUYNU UK
HanykKa, N3KroJeTe ypeaa He3abaBHO OT eNTEKTPUYECKOTO 3axXpaHBaHe (CTEHHUA KItoY) U ce
CBbpXKeTe C KBannduLMpaH TEXHUK.
« MI3KnioueTe KOTMIOHA OT CTeHaTa Npeaun NoYnCcTBaHe Un NoaapPbKKa.
« Hecna3BaHeTo Ha Te3u CbBETU MOXe Aia AOBEAE A0 eNIEKTPUYECKN yaap U CMbPT.

OnacHocT 3a 3apaBeTo

+To3n ypea oTroBapAa Ha CTaHOaPTUTE 3a €JIEKTPOMArHNTHa 6e30nacHoCT.

. B'bl'lpeKVI TOBa, MMUa C KapOANOCTUMYNaTOPU U opyrn enekTpnyeckn MMnJiaHTu (kaTo
NHCYITMHOBU nomnm) Tpﬂ6Ba Aa € KOHCYNTUpaT C 1IekKapAa Ch nnn npon3BoanTesiAa Ha
MMMJ1aHTa Npean Oa N3rnon3Bat ToO3n ypen, 3a fa Ce yBEPAT, HE UMIMNAHTUTE UM HAMa [a
6'bﬂaT NOBJINAHW OT €IEKTPOMArHUMTHOTO MNose.

+ Hecna3seaHeTo Ha Te3n CbBeTU MOXKe Aa foBefe A0 CMDBpPT.
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OnacHocT ot ropeiia NnOBbPXHOCT

« Mo BpeMe Ha paboTa, AOCTbMHMTE YacTh Ha TO3U YPea Lie CTaHaT fOoCTaTbUHO ropeLyy, 3a
Aa NPUYNHAT U3rapaHus.

« He no3BonaBanTe Ha TANOTO CU, APEXUTE U HAKAKBY NPeaMETH, OCBEH NOAXOAALLN Cb0OBe
3a rOTBEHE, fja BNM3aT B KOHTAKT C MHAYKLUMOHHOTO CTHKI0, JOKATO NOBBPXHOCTTA He ce
oxnagu.

« IpbKTe AelaTta Ha pa3cTosHMe.

« IpbXKKNTE Ha TEHIXKEPUTE MoraT aa 6baaT ropely Ha gonup. NMpoeepABanTe ganu
APDBKKNTE Ha TEHIXKEPUTE He Ce NoJaBaT Haf APYrnTe akTMBHU 30HM 3a roTBeHe. [pbXKKuTe
Tpa6Ba Aa 6baaT M3BbH obcera Ha geuara.

- HecnasBaHeTO Ha Te31 CbBETU MOXKe Aa AoBefe A0 N3rapsaHua 1 onapu.

OnacHOCT OT pA3aHe

« OCTpUETO Ha CTbKIIEeHATa CTbPrasnka e u3 exposed, KOrato 3alUTHaTa Kanayka e npubpaxa.
3non3BanTe c n3KNounTeNHa NPeanasMBoCT U BUHAru CbXxpaHsaBaiTe 6e30MacHo 1 N3BbH
obcera Ha JeLara.

- HecnasBaHeTo Ha NpeanasnvMBoCT MOXe Aa IoBe/le A0 HapaHABAHNS U NOPSA3BaHUA.

BakHu NHCTPYKUNN 3a 6e3onacHocT

« Hukora He octaBanTte ypeaa 6e3 Hag3op, korato e B ynotpeba. lNpenvBaHeTo NnpuynHaABa
AWM 1 Ma3HMHA, KOUTO MOraT Aa ce 3anansr.

» Hukora He nsnonsganTte ypefa kato paboTHa unm cknagoBa NOBbPXHOCT.

» Hnkora He ocTaBAnTe npegmeT nu CbA0OBE Ha ypeaa.

« He noctaBanTe nnmn octaBanTe MarHUTHU NpeaMeTu (Hanp. KPeauTHU KapTu, KapTu C NameT)
NN eNeKTPOHHN YCTPOMCTBA (Hanp. komnoTpu, MP3 nnenbpu) 61130 fo ypena, Tbii KaTo
moraT fa 6baaT NOBAUAHN OT HErOBOTO eN1eKTPOMArHMTHO Moe.

» Hukora He n3nonseanTe ypefa 3a 3aTornjiAaHe Wix OTOMeHne Ha NOMeLLeHNETO. BGR
- Cnepg ynotpeba, BUHaru N3KntouBanTe 30HUTE 3a FOTBEHE 1 KOT/IOHA, KaKTO € ONUCaHOo B TOBA
PBKOBOACTBO (T.€. C MOMOLLTa Ha CEH30PHUTE KOHTpONK). He pa3untanTe Ha pyHKUMATA 33
OTKPUTUE Ha TEHIKepPaTa, 3a Aa U3KNYNTE 30HUTE 3a FOTBEHE, KOraTo NpemaxHeTe

TeHgKepuTe.

+ He no3BonaBanTe Ha geuaTta Aa urpasT C ypeda unu aa cegar, CTOAT UK Ce KaTepAT Ha Hero.

+ He cbxpaHaABanTe npegmeTu, KOMTO MHTEpeCyBaT AeLata, B Wwkadose Hag ypeda. euaTa,
KOWTO Ce KaTepAT Ha KOT/IOHa, MoraT Aa 6baaT ceprMo3HO HapaHEeHMW.

+ He octaBanTe geua camu nnu 6e3 Hag30p B parioHa, KbAeTo YpeabT e B ynoTpeba.

« [leuata nnu nuua ¢ yBpexxaaHua, KOUTO orpaHnyaBaTt cCnocobHOCTTa UM fa U3MNon3BaT ypeaa,
TpAGBa fa MMAT OTFOBOPHO 1 KOMMETEHTHO ML, KOETO id UM AiaBa MHCTPYKLUUK 33
HeroBoTO M3nosn3BaHe. MIHCTPYKTOpbT TpAbBa Aa 6bae yBepeH, ye Te morat fja u3nonssat
ypepna 6e3 onacHoCT 3a cebe cu nnm oKonHaTa cpea.

» He pemoHTUpanTe nnun He 3aMeHANTE HUKAKBA YacT OT ypefa, OCBEH aKo He e cneynduryHo
npenopbyaHoO B pbKOBOACTBOTO. Bcnukmu octaHanum ycnyrmn Tpabsa aa 6baaT n3BbpLUEHN OT
KBannouumpaH TeXHUK.

+ He nocTaBanTe nnm xBbpnante TeXKKN NpegMeT Bbpxy KOT/IOHa.

« He cTbnBanTe Ha KOT/IOHaA.
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« He n3nonseante TeHaKepn C Ha3bbeHW pbOOBE KN He BNavyeTe TEHAXKePU NO
NOBBbPXHOCTTA HA MHOYKUVMOHHOTO CTHKJ/IO, Thbil KaTO TOBA MOXKe [a Hagpacka CTbKIOTO.

 He nsnonseante abpasnsHn rbom nnm gpyru arpecriBHU NOYNCTBALLMN CPeACTBA 3a
NMOYMCTBaHEe Ha KOT/IOHA, TbI KaTo Te MoraT Aa HagpackaT MHOYKUMOHHOTO CTbKIIO.

- To3m ypep e npefHa3HayeH 3a JomallHa ynotpeba n nogobHM NpUNoXKeHNs, KaTo:
- KyXHEeHCKM 30HM 3a NepCcoHan B MarasnHu, opucn n apyru paboTHun cpeau;
- DepmepcKn Kbluyy;
- 32 KNIMEeHTN B XOTeNW, MOTEeNN U APYIU KUULWHN Cpeawn;
- Cpefa oT TUN nerno 1 3akycka.

« [MPEOYNPEXOEHUE: YpeabT n HeroBmuTe AOCTBHMHM YacTX CTaBaT ropeLym no Bpeme Ha
ynotpeba.

- TpsAbBa fa ce BHMMaBa Aa He Ce JOKOCBAT HarpeBaTeIHUTE e/IEMEHTM.

« lleuata noa 8 rognHm TpaA6bBa Aa 6baaT AbpXKaHM HA PA3CTOAHME, OCBEH aKo He ca nop
NOCTOSIHHO HabnwageHue.

Mo3ppaBneHuna 3a NoKynkaTa Ha BallnA HOB UHAYKLMOHEH MOT.

MNpenopbuBame BU fa OTAENNTE BPEME, 3a Aa NpoyeTeTe ToBa PbKOBOACTBO 33 UHCTPYKLUMM /
WMHCTanaumsa, 3a fia pasbepeTe HaMb/HO KakK Aa MHCTanMpaTe 1 ekcnioaTuparte npaBuiHO
ypeaa. 3a HCTanayua, Mons, npoyeTeTe pa3gena 3a MHCTanayus.

MpoyeTeTe BHMMATENHO BCMUKM MHCTPYKLUMKM 33 6e30onacHOCT npean ynotpeba v 3anaseTe
TOoBa PbKOBOACTBO 33 UHCTPYKLMM / MHCTanaunsa 3a 6baeLmn crnpaBKu.

BGR
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CMNELNDOUKALINN

FoTBapcKun KOTNOH

[oTBapCKU 30HK

3axpaHBaLLo HanpexeHne
NHcTannpaHa enektpryecka MOLHOCT
Pasmep Ha npogykta LXWxH (Mm)

Pa3mepwu 3a BrpaxgaHe A X B (mm)

07

MIH350D157K0

2 30HU

220-240V~ 50Hz nnn 60Hz

3500W

288X520X59

268X500




NPEMEA HATIPOAYKTA

BupgeH otrope

e——— Makc. 1800/2000 W 30Ha

CTbKneH nnot

. Makc. 1300/1500 W 30Ha

88 - 83+
30U © ¢ =~ ON/OFF koHTpon

I\veRTER quaTTRO
L J

KOHTpOJ'IeH naHen

BGR
KoHTponeH naHen

KoHTponu 3a

perynmpaHe Ha
- - BPEMeTo
0 a — Qo +
Maysa ——>Il  [*] [of (5 & (»—7— ON/OFF koHTpon
t ? ? !
|

KoHTponu 3a n3bop Ha L 3aknouBaHe
30Ha Ha oTonJeHne

KoHTponu 3a
perynvpaHe Ha
MOLLHOCTTa

YcuneaHe

@ 3ABEJIEXXKA

Bcnyku cHMMKM B TOBa PBKOBOACTBO Ca C uen 06sCcHeHe. BcAKo HeCcboTBETCTBME mMexay peanHua 006€eKT 1 MNCTpaunAaTa
B UepTeXKa Wwe 6'b£|,e NnoANIOXKeHO Ha peanHuA 06€eKT.
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Pa6boTHa Teopus

MNHOYKUMOHHOTO roTBeHe e 6e3onacHa, HanpeaHana, epeKTUBHa M MIKOHOMUYHA TEXHOMOMUSA 3a roTBeHe. To paboTtu
ypes eNneKTPOMarHUTHY BUOPaLLM, KOUTO reHepupaT TOMIMHA AMPEKTHO B TEHAPKEePaTa, BMECTO Aa 3aTonAT
CTbKJIeHaTa NOBbPXHOCT NHAMPEKTHO. CTbKIOTO CTaBa ropeLlo CaMo 3alloTo TEHAPKepPaTa B KpaliHa CMeTKa ro 3aTons.

_ 5§99 8

YyryHeH cbg,

MarnuTHa Bepura ————— ¢ D <.
l ' L KepamuueH cTbKneH nnoT
I
[eee]

¢~ /HAYKUMOHHa HaMOTKa
I

> - - -

NHAayumpaHn TokoBe

I'IpeAVI Aa n3noJsisBate HOBMA CM MHAYKLNOHEH nNnoT

- [poyeTeTe TOBa PHKOBOACTBO, KaTo 0ObPHETE CreLmanHo BHUMaHWe Ha pasgena "MpeaynpexaeHus 3a 6esonacHocT".

. I'IpemaXHeTe BCAKa 3allUTHa NeHTa, KOATO BCE OLWe MOXKe Aa 6'bﬂe Ha MHOYKUMOHHUA BU NNOT.
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bbP30 PbKOBOACTBO

BHrMaBaiTe Npy MbpKeHe, Thbil KaTO MAC/IOTO M Ma3HMHATa Ce 3arpABaT MHOTo 6bP30, 0COOEHO aKo M3Mnosn3BaTe
(I)yHKLlMﬂTa PowerBoost. anI N3KNIOYNTENHO BUCOKN TeMNePaTypu MaC1oTO U Ma3HMHATa MoraT Aa 3ananAart
CNOHTaHHO, KOETO NpeACTaBABa CEPUO3EH PUCK OT Noxap.

CbBeTM 3a roTBeHe

- KoraTo xpaHaTa 3aBpw, Hamasnerte Temneparypara.

« M3non3BaHeTo Ha Kanak e Hamasny BPEMETO 3a FOTBEHE 1 L CreCTU eHepriis, KaTo 3a4bp»ka TornanHara.
« MUH/MU3MPaNTE KOIMYECTBOTO TEUHOCT MM MA3HMHA, 3a Aa HaMannTe BPEMETO 3a roTBeHe.

« 3anoyHeTe C BYCOKa HAaCTPOIKa 1 HamasieTe HaCTPOIKaTa, KOorato XxpaHara ce e 3atoriuna.

3aAyu1aBaHe, roTBeHe Ha opus

« 3apyLwaBaHeTo ce CNlyyBa Noj TOUKa Ha KuneHe, Npu okono 85°C, Korato 6anoHuyeTa psAAKo M3N13aT Ha MOBBPXHOCTTA Ha
rotTBapcKata TeYHOCT. To e KIoUbT KbM BKYCHYM CYMNU 1 HEXKHU SIXHWW, Tbil KaToO apomMaTuTe ce pa3BuBart, 6e3 aa ce
nperoTes xpaHaTa. CbLio Taka TpsA6Ba Aa roTBMTE COCOBE HAa OCHOBATA Ha AL U CrbCTEHU C 6PALLHO MoJ ToUKa Ha
KuneHe.

« HAKou 3agaun, BKNIOUNTESTHO FOTBEHE HAa OPU3 MO MeToAa Ha abcopbuua, MOXe fa N3NCKBAT HACTPOIKa, NO-BMCOKA OT
Hali-HMCKaTa, 3a ia Ce YBEPUTE, Ue XpaHaTa e NpUroTBeHa NpaBusiHO B MPENOPbUYNTENHOTO BPEME.

3aneyaTBaHe Ha CTeK

3a NpuroTBAHE Ha COYHU 1 BKYCHU CTEKOBE:

1. OcTaBeTe MeCOTO [la MPecTou Ha CTaliHa TemnepaTypa okosio 20 MUHYTY Npeau roTBeHe.

2. 3arpeinTe TraH ¢ ebeno gbHo.

3. HamaxeTe fjBeTe CTpaHU Ha CTeK C Macs1o. HanelTe Manko Macio B ropeLyusa TUraH 1 cnef ToBa NoCTaBeTe MecoTo BbPXY
Hero.

4. O6bpHeTe CTEK CaMO BELHDBXK NO BpeMe Ha roTBeHe. TOUHOTO BpeMe 3a FOTBEHE Lie 3aBUCK OT AebesinHaTa Ha CTeKa U Kak
nckate fa 6bae npuroteeH. BpemeHata morat fia Bapypat OT OKOfo 2 10 8 MUHYTU OT BCAKA CTpaHa. HaTucHeTe cTeka, 3a
[a NpeLeHnTe KOMKO € NPUIroTBEH — KOJIKOTO NMO-CTerHaTt e, TOJIKoBa NoBeYye e ,CroTBeH”.

5. OcTaBeTe cTeKa fa NoYMHe Ha TOoMJ1a YMHKA 3a HAKONIKO MWHYTW, 3a fja Ce OTNYCHEe 1N CTaHe HEXXEeH npean cepBrpaHe.

3a 6bp30 NbpKeHe

1. 36epeTe MHAYKUMOHHO CbBMECTVM MIIOCHK YOK UV FOMAM TUraH.

2. imaiTe BCUYKM CbCTaBKM 1 060pyaBaHe noj pbka. bbp3oTo nbpxKeHe Tpsabea fa 6bae 6bp30. AKO roTBrTE ronemu
KONIMYecTBa, NPUroTBETE XpaHaTa Ha HAKOJKO NO-Maniky NapTuau.

3. 3arpeliTe TMraHa 3a KpaTko v fobaBeTe ABe CyneHu MbX1Lu Macso.

4. [bpxKeTe MecoTo MbpPBO, Cllef, KOETO ro OCTaBeTe HacTPaHa 1 ro NoaabpKanTe Tonmno.

5. bbp30o 3anbpxeTe 3eneHuyuuTe. Korato Te ca ropeLuu, HO BCe OLLe XpYynKaBK, HaMarneTe HacTpolKaTa Ha roTBapckaTta
30Ha, BbpHeTe MecoTo B TUraHa 1 fobaseTe coca.

6. BHMmaTenHo pa3bbpKaliTe CbCTaBKUTE, 3a [la Ce yBepuTe, ue ca fobpe 3arpetu.

7. CepBupanTe BegHara.
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OTKpIIIBaHe Ha MaJikKn npeameTtTin

KoraTto Ha nnoTa e ocTaBeH HECbOTBETCTBALL MO Pa3Mep WM HeMArHUTeH Cbf (Hanpumep anyMUHWIA), Unv ApYyr Manbk
npeameT (Hanprmep HOX, BUANLA, KItoY), MNOTbT aBTOMATUYHO MPEeMVHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT cfieq 1 MUHYTa.
BeHTMNaTopbT We Npoab/IKA fa OXaxaa UHAYKLUMOHHMA NOT owe 1 MUHYTa.

HacTtponkun Ha TemnepaTtypaTta

HacTtponkute no-gony ca camo ykasaHuA. TOUHaTa HaCcTPOiKa Le 3aBMUCU OT HAKONKO $aKTopa, BKNIOUMTENHO BalLUTe
KYXHEHCKW MPUHAANEXHOCTU U KOTIMYECTBOTO, KOeTO roTeute. EKcneprmeHTupante ¢ MHAYKUMOHHUA NAOT, 3a Aa
HamepuTe HaCTPOMKNTE, KOUTO Hali-gObpe BY MOAXOXKAAT.

» HexxHO 3aTonnAHe 3a Manky KonmM4yecTBa XpaHa

- PasTonsBaHe Ha WoKonak, Mac/lo U XpaHu, KOUTO 6bpP30 ce n3rapArt
« HexkHo 3apgywaBaHe

- baBHO 3aTtonnaHe

- [lpenpaBAHe Ha xpaHa
3-4 - bbp3o 3apywasaHe
- [oTBEeHe Ha opu3

5-6 « [lanavynHkn

« COTUpaHe
- [oTBEHe Ha nacTa

+ bbp3o nbpxeHe

9 - 3aneyaTBaHe
« 3arpaABaHe Ha cyna Ao TOYKa Ha KuMeHe
- Bogata ga 3aspwu
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MHCTAJIALUMA HA TTIPOLLYKTA

N360p Ha MHCcTanaynoHHO o6opyaBaHe

l/13pe>KeTe pa60THaTa MOBBPXHOCT Cnopen pa3smMmepuTe, NOKasaHM Ha YepTerKa.
3a uenuTe Ha MHCTanaymATa n yn0Tpe6aTa, MWHUMANHO 50 MM NPOCTPAaHCTBO Tpﬂ6Ba Aa Ce 3ana3n OKOJIO OTBOpa. yBEDETe

ce, ye febennHaTta Ha paboTHaTa MOBbPXHOCT e noHe 30 Mm. Mons, nsbepeTe MaTepuran 3a paboTHa MOBbPXHOCT, YCTONYMB
Ha TOMJIMHA 1 M3oAunpaH (AdbpPBO 1 NOJOOHN BAAKHECTW AN XUTPOCKOMUYHM MaTepuani He TpAOBa a Cce M3MNoM3BaT KaTo
MaTepuan 3a paboTHa MOBbPXHOCT, OCBEH aKO He ca UMMPETrHNPaHH), 3a Aa ce n3berHaT enekTpuYeckm LOKOBe 1
no-ronsma gedopmaums, NprurMHeHa oT TOMIMHHOTO M3bUBaHE OT ropesikata. KakTo e mokasaHo no-gony:

3abenexka: be3onacHOTO pa3CcTosHNE MeXAY CTPaHKTE Ha KOT/IOHA 1 BbTPELLHWTE MOBbPXHOCTM Ha
paboTHaTa nyoya TpsA6Ba fa 6bae NoHe 3 MMm.

MuHUMYM 3 MM

e —i:(;l S _'_—: 50 MuH 50 MuH 50 MuH 50 MuH 3 MUH

I'IpM BCAKAKBU 0OCTOATENCTBA, yBepeTe Ce, Ye KepaMmmyiHaTta KOT/1I0Ha e Ao6pe BEHTUNMNPAHA N BXOADT N U3XO4DbT Ha Bb3yXa
He Ca 6J'IOKVIpaHI/I. yBEDETe ce, ye Kepamn4iHata KOT/IOHa € B ,D,O6p0 pa6OTHO CbCTOAHME. KaKTo e NoKa3aHo no-gony.

A 3abenexka: besonacHOTO pa3cTosHUe MexAay ropenikaTa 1 WKada Haj ropenkarta Tpsioea fa 6bae NoHe 760 MM.

MwuHrmym 30 mm

760 mm

—_

50 MUH 20 MuUH Bxopg 3a Bb3ayx M3xopg 3a Bb3ayx 5 MM
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BHUMAHUE: OcurypsaBaHe Ha ageKBaTHa BeHTUIauunA

yBepeTe ce, e NHAYKUMOHEH nioT € p,o6pe BEHTUINPAHA N 4Ye BXOADT N N3XOA4DbT Ha Bb3yXa He Ca 6J'IOKI/IpaHI/I. 3apace

nsberHe cnyqaﬁHo AOKOCBaHe [0 nNperpeTtaTta A0J1Ha YaCT Ha KOTJIOHA nu NolyYyaBaHe Ha HEOYaKBaH eNekTpn4veckn WokK no
Bpeme Ha pa60Ta, e HEO6XO,D,I/IMO [a ce NoCTaBM AbpPBEH BJIOXKKa, 3aKpeneHa ¢ BUHTOBE, Ha MUHVMYM 50 mm Pa3CToAHne OT

ObHOTO Ha KoTnoHa. CnepBanTe N3NCKBaHUATA no-gony.

f

MuHuMym 50 mm

|
- ————||
I

Makcumym 5 mm Makcumym 5 mm

& ViMa BeHTUNauMoHHM OTBOPM OKOJO BbHLUHATA YacT Ha KoTnoHa. TPABBA pa ce yBepuTte, ye Te3m oTBOpPU He ca
6/10KMPaHKN OT paboTHaTa MOBBPXHOCT, KOraTo NMOCTaBATE KOT/IOHA Ha MACTO.

A + O6bpHeTe BHUMaHVe, Ye NenuioTo, KOeTo CBbpP3Ba NacTMacoBuA U AbPBeHNA MaTepran ¢ Mebenute, TpAabBa
[la ycTou Ha Temnepatypa He no-Hucka ot 150°C, 3a fja ce nsberHe oTrensaHe Ha 06MMLiOBKaTa.
+ 3aHaTa CTeHa U CbCeHMTE MOBBPXHOCTY TPAOBA [ja M3abprKaT Ha Temnepatypa ot 90°C.

Mpean pa nHCcTanupare NNoOTa, yBepeTe ce, ye

+ PaboTHaTa MOBBHPXHOCT € KBaApaTHa 1 HABENNPAHA, Y HAMA KOHCTPYKTUBHY €1EMEHTI, KOUTO [a Npeyart Ha
M3UCKBaHKATA 3a NPOCTPAHCTBO.

« PaboTHaTa MOBBPXHOCT € 13paboTeHa OT TEPMOYCTOMUMB 1 M30SIMPAH MaTepuar.

« AKO NNOTBT € MHCTanMpaH Hag dypHa, dypHaTa MMa BrpafeHa oxlaanTeniHa BEHTUIATOP.

« MIHCTanauuaTa oTroBaps Ha BCUUKM U3UCKBAHWSA 32 PAa3CTOSHUA 1 NMPUIOKMMI CTaHAAPTMW 1 perfiaMeHTu.

+ B NOCTOAHHOTO OKabensaBaHe e BKOUEH NMOAXOAAL U30NNPALL KITHOY, OCUTYPsABaLL Mb/IHO OTKIIOYBaHe OT
€1eKTPMNYECKOTO 3axXpaHBaHe, MOHTVPaH 1 MO3MLMOHMPaH B CbOTBETCTBME C MECTHUTE eNIEKTPUYECKN NpaBuia u
pernameHTu.

M3onupawuat knioy Tpabsa Aa 6bae 0fo6peH TvN 1 fja ocurypsisa 3 MM Bb3yLIHO NPOCTPAHCTBO MEXAY KOHTAKTHTE
Ha BCMYKM NOJIIOCU (MM Ha BCUYKM aKTUBHY [pa30BK] MPOBOAHMULIM, aKO MECTHUTE eNIEKTPUYECKN NpaBuia No3BosABaT
Ta3n BapraLua OT M3NCKBAHUATA).

« V3onmpaiymat kntod we 6be NecHo JOCTbEH 3a KNVEHTa Clef HCTanaumaTa Ha nioTa.

« KoHcynTupaiiTe ce C MecTHUTE CTPOUTENHY BNAacTU U Hapeaoy, ako MMaTe CbMHEHUA OTHOCHO MHCTanaumsTa.

- M3non3gaiiTe TepMOYCTOMUMBM U IECHMW 3@ MOYMCTBAHE NMOKPUTUA (KaTO KEPaMMUUHM NJIOYKI) 3@ CTEHUTE OKOJI0 NioTa.

Cnep, MHCTa/InpaHe Ha NNoTa, yBepeTe ce, ye

. 3axpaHBau.|,va Kaben He e AOCTbNEH Npe3 BpaTnuTe Ha LLIKad)OBe NN YekmeKeTa.

» Vima apeKkBaTeH NOTOK CBEX Bb34yX OT BbHLWHATa CTPaHa Ha Me6en|/|pOBKaTa [0 OCHOBATa Ha NNnoTa.

+ AKO NIOTBT € VHCTaNMpaH Hag YeKMegXxe nin I.IJKa(I), noA OCHOBATa Ha NoTa € MHCTaIMpaHa TePMO3allinTHa 6ap|/|epa.
. V|3OJ'II/IpaLL|,I/IF|T KJ1l0OY € NeCHO AOCTbNEH 3a KNneHTa.
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I'Ipenvl Aa onpepennte No3NLnATa Ha KpeneXxHuTte eJieMeHTn

YcTpoiicTBOTO TpAbBa fa 6bje NOCTaBEHO Ha CTabWIHA, rMajKa MOBbPXHOCT (M3M0oM3BalTe onakoeKaTta). He npunaraiiTe
CUna BbpPXy KOHTPOJHWTE efleMeHTH, KOUTO U3N13aT OT njoTa.

HacTtpoiiBaHe Ha NO3MLMATA Ha KpenexunTe

3akpeneTe NyoTa Ha paboTHaTa MOBbPXHOCT, KAaTO 3aBMETE 4 Kpenexa Ha IbHOTO Ha NJoTa (BUXKTe KapTuHaTa) cep
WHCTanauymsTa.
Perynupaiite no3uumrsaTa Ha KpenexuTe, 3a Ja OTFTOBapPAT Ha pasnnyHaTta aebenmHa Ha nior.

KYXHA KYXHA
MACA

KPEMEX !

kpenexS
A‘ B ‘

& 4

& I'Ile HUKaKBW 0OCTOATENCTBA KpenexuTte He MmoraTt fia ce gonupart A0 BbTpelHNTE NOBbPXHOCTN Ha pa6OTHI/IF| nnoT cnen
MHCTanaumaATa (Buxre KapTI/IHaTa).

MpeaynpexpeHuns

1. IHOYKUMOHHMAT NnoT TpA6Ba fa 6ble MHCTanMpaH oT KBannduumpaH nepcoHan niam texHnuym. Hue nmame
npodecroHannCcTy Ha Balle pa3nosioxeHne. Hukora He n3BbpLUBalTe onepaLuaTa camu.

2.MnoTbT HAMa Aa 6bAe MHCTanUPaH AUPEKTHO Haf CbAOMUASTHA MALUVIHA, XNAAUNHUK, Gpr3ep, NepanHs unmv CyLnHs,
TbIN KaTo BfiaraTa MoXe Aia NoBpeamn eneKkTPoHrKaTta Ha nnoTa.

3. IHBYKUMOHHMAT NnoT TpA6Ba Aa 6bAe MHCTanMpaH Taka, Ye ia ce ocurypm no-4obpo n3nbyBaHe Ha TOM/MHa 3a
yBenMyaBaHe Ha HaeXXAHOCTTa My.

4. CTeHaTa U UHAYKLUMOHHATa OTOM/IMTESTHA 30Ha HaJ MOBBPXHOCTTA Ha MacaTa TpA6Ba Aa n3abpKaT Ha TOMNHA.

5.3a pa ce n3berHe nospepa, cnoeseTe CaHABUY 1 ennnoTo TpAbBa fa 6baaT TepMOyCTONUMBY.

6. He nsnonssanite napoyncrayka.
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CB'bPBBaHe Ha MNIOTa KbM eJIEKTPNYEeCKOTO 3aXpaHBaHe

A To3w nnot TpFlGBa Aa 6'b£|,e CBbP3aH KbM eNeEKTPNYECKOTO 3aXpaHBaHe CaMO OT KBaJ'II/Id)I/IU,I/IpaH cneumnannct.

I'Ipenl/l Aa CBbPXKeTe MoTa KbM eJIEKTPNYECKOTO 3aXpaHBaHeE, MpoBepeTe, Ye:

1. JomawHaTa enekTpnyecka cMctemMma € nogxogdila 3a MOWHOCTTA, KOATO Ny10Ta N3NCKBa.

2. Haﬂpe>KEHVIETO CbOTBETCTBA Ha CTOMHOCTTA, MOCOYEHA Ha TabesikaTa C TeXHMYeCcKnTe AaHHWN.

3. CekyuuTe Ha 3aXpaHBaliunA kaben morat Aa n3abpxKaT Ha HATOBAapPBaHETO, MOCOYEHO Ha Tabenkata c
TEXHNYECKNTE AaHHWN.
3apga CBDbPXKETEe MNoTa KbM €JIEKTPNYECKOTO 3aXpaHBaHe, HE n3nosn3eanTe afjantepwn, pegykrtopu nnn
Pa3KNOHUTENTHN yCTpOVICTBa, TbW KaTo Te MoraT Aa NPUYUNHAT NperpAaBaHe 1 NoXxap.

3axpaHBalmAT Kabesn He TPA6GBa a ce AOMNVPa A0 HUKAKBY FOpeLn YacTu 1 TpabBa Aa 6bae No3nUMOHVPaH TakKa,

ye Temnepatypata My fia He HaiB/LlaBa 75°C Ha HATO efjHa TOuUKa.

Q I'IpOBepeTe npn enekKTPpoTeXHUK Aann AOMallHaTa MHCTanaunAa e nogxoaAila 6e3 npomeHn. Bcakakeu NnpoMeHN

Tpﬂ6Ba Aa ce n3BbpLlBaT camo oT KBaJ'II/Id)I/ILI,I/IpaH E€NeKTPOTEXHUK.

3axpaHBaHeTo TPs6Ba Aa 6bae CBbP3aHO B CbOTBETCTBUE C NPUIOKUMMUA CTaHAAPT UK C €AHOMOSTIOCEH
npekbceay. MeToabT Ha CBbP3BaHE e MoKasaH Mo-goy.

Kbnto/3eneHo
CuHbO
Kadnaso

220-240V~

« AKO KabenbT e noBpeneH nnn Tpﬂ6Ba Aa 61>p,e 3aMeHeH, TOBa TpF|6Ba Aa Ce HanpaBWu OT TEXHUK cnef nponax(6aTa,
m3non3eal NpaBUWIHNTE MHCTPYMEHTW, 3a fia Ce nsberHat NMHUMOEeHTN.

« Ako YPeADLT C€ CBbP3Ba ANPEKTHO KbM eNnekTpunveckata MpexXa, TpH6Ba Oa 6'b,[l,e NHCTaNMpaH MHOronoJilnceH
npeKkbCBay C MMHUMaNeH NHTepBan ot 3 MM MeXOy KOHTaKTUTe.

. MHCTaﬂaTOp'bT Tpﬂ6Ba [a ce yBepu, Ye npaBWiHaTa eNekTpn4yecka Bpb3Ka € HalpaBeHa 1 Ye OTroBapA Ha
6€30MacHOCTHUTE N3MCKBAHUS.

- Kabenbt He TpH6Ba Aa 6'b,D,e M3BMBaH NN KOMMNpecnpaH.

- Kabenbt Tpﬂ6Ba Aa ce nposepABa pegoBHO 1 fa Ce€ 3aMeHA CaMO OT KBaﬂI/Id)I/ILl,VIpaHO nmuge.

« Kbnto-3eneHunAr NPOBOAHMK Ha 3aXpaHBalinA Kaben Tpﬂ6Ba Aa 6'bﬂe CBbP3aH KbM 3a3€MABAHETO Ha TepMHannTe

3a 3axpaHBaHe U ypega.

. npOI/I3BO,EWITEHF|T He MOXKe ja HOCK OTrOBOPHOCT 3a MHUMNAEHTU, NPOU3TUYALLWN OT NM3NON3BAHETO Ha ype[, KOWTO He

€ CBbP3aH KbM 3a3emsBaHe WM C NoBpefeHa HENPEKbCHATOCT Ha 3a3eMABaHETO.
« AKO ypefbT Ma M3XOA 3a KOHTAKT, TO TpA6Ba Aa 6bAie MHCTaNVPaH TakKa, Ye a € JOCTbIeH.

& [onHata NOBDBPXHOCT N ENEKTPUYECKUNAT Kaben Ha KOTNOoHa He ca AOCTbMNHU Cnea MHCTanaynAaTa.
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MHCTPYKLUW 3A PABOTA

Tbuy KoHTpONn

« KoHTponuTe pearmpat Ha OMMp, Taka Ye He e HYXKHO Aa Npunararte HansAraHe.

« Mi3non3BaiiTe TonkaTa Ha MPbCTa CU, a He BbpXa.

« LLle uyeTe crHan BCeKu MbT, KOraTo JOKOCBAHETO 6bAe perncTprpaHo.

- YBepeTe ce, e KOHTPONUTE BMHArM ca YNCTU U CYXK, U Ye BbPXY TAX HAMA NPeAMeTU (Hanpumep KyXHEHCKN
NPVIHAANEXHOCTW UK Kbpna). [lopy TbHBK ClIoli BOAa MOXe [1a 3aTpyAHM paboTaTta C KOHTponuTe.

v X

N360p Ha nogxoadAwa nocyaa

& « I3non3BaiiTe camo Cbfj0BE C OCHOBA, MOAXOAALLA 32 UHAYKLMOHHO roTBeHe.
TbpceTe MHAYKUMOHHNA CMMBOJ Ha OMAKOBKaTa UM Ha AbHOTO Ha TeHAXepaTa.
« MoxeTe fa npoBepuTe Aanm BalnTe CbAOBE Ca NMOAXOAALN, KaTO N3BbPLINTE TECT C MArHUT.
MpemecTeTe MarHUT KbM bHOTO Ha TeHpKepaTa. AKO 6bae NprBMeYeH, TeHIKepaTa e NoAxoAdALLa 3a MHAYKUKWS.
« AKO HAMATe MarHuT:
1. HanbnHeTe TeHaXepaTa, KOATO UCKaTe Aja NPoBepuTe, C BOAA.
2. Ako ! He mura Ha aucnnes 1 BofjaTa ce HarpsABa, TeHXKepaTa e NoaxoAALa.
- CboBeTe, M3paboTeHN OT CliefHMUTE MaTepuany, He ca NOAXOAALLN: YUACTA HEPbXKAAeMa CTOMAaHa, anyMUHWUIA Unn
BGR Mef 6€3 MarHWTHa OCHOBA, CTHKJI0, AbPBO, NOpLENaH, KepamrKa 1 FNHEHN U3AeNus.

« Hakowm TEeHOXEPU N TUTAaHW Ha Na3apa He Ca noaxoaAawn 3a MHOYKUMOHHO roTBeHe, TbI KaTo MMaT Camo 4acT oT
AObHOTO OT d)eppOMaFHVITeH MaTepunan C 4aCctn OT Apyr MmaTepuan. Te3u obnacTu moxe [a Ce HarpeAT Ha pa3nnyHun
HMBA WK C MO-HMUCKA MOLWHOCT. B onpeneneHn aiy4dyamn, KoOrato AbHOTO € NpeagnMHO OT He(l)I/IpOMaFHI/ITHI/I
mMmaTepuann, NIOTbT MOXKe [la HE Pa3NO3Hae TeEHAXKepaTa U CnefoBaTe/lHO a HE BKTKOYM rOTBapCKaTa 30Ha.
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« He n3nonsgainTte cbgose ¢ Ha3bbeHN pbOoBe MK N3BMTA OCHOBA.

XWX L7

. yBepeTe Ce, Ye AbHOTO Ha CbAa € rMmaako, cean paBHOMEPHO Ha CTbKJ1IEHAaTa MOBBPXHOCT U € CbC CbLMA pa3Mep KaTo
roTeBapcKaTa 30Ha. M3non3BanTe TUraHu, YMnTo AaMeTbp € TONTKOBa ronAam, KoOnkoTo rpadleaTa Ha |/|36paHaTa 30Ha.
M3non3eanku TeHOAXeEpPa, We Cce n3noJi3aBa MaJiko No-W1pPOKa eHePrmna ¢ MakcrmMmaliHa eq)EKTI/IBHOCT. AKo usnonssare
no-MalbK CbA, eq)EKTI/IBHOCTTa MOXe fia 6bﬂ,e no-masika oT oYyakBaHaTa. BuHaru LLEHTpVIpaVITe CbAa BbpPXy roTBapcCKaTa

XXX

« BuHarn BguranTe cbpose ot KepamMnyHaTa njiova — He ru nab3ranTe, 3a fa He HagpackaTe CTbKNOTO.

X

« 30H1Te 3a rOTBEHE Ce afanTupaT aBTOMATNYHO KbM ANAMeTbpa Ha CbAa A0 onpeaesieH NMMMUT. Bbnpekn ToBa, AbHOTO Ha
Cbpa TpAbBa Aa MMa MUHUManNeH AnameTbp Crope CbOTBETHATAa 30Ha 3a rOTBeHe. 3a a NOCTUrHeTe Hall-aobpa
edeKTMBHOCT Ha MJoTa C1, MONA, MOCTaBETE Cb/la B LIEHTbPa Ha 30HaTa 3a FOTBEHE.

.[Ilnamer'bp Ha OCHOBaTa HA NHAYKLNMOHEH CbA

30Ha 3a roTBeHe

MuHuUMyM (MMm) Makcnmym (Mm)
160 Mm 120 160 BGR
180 mm 140 180
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Kak ga nsnonssare

3anoyHeTe roTBeHeTo

1. lokocHeTe KoHTpona 3a BKJT./U3KJ1. 3a egHa 2.TNocTaBeTe nogxodslla TeHAXepa Ha
ceKyHpa. roTBapcCKaTta 30Ha, KOATO UCKaTe a U3rnon3gare.
Cnep BKOYBAHE, CUTHANBT 3BYyYM BEAHDXK, - YbepeTe ce, Ye ABHOTO HA TEHPKEPATa 1
BCMYKM AMcnnien nokasear “=" unm “— =", koeto NOBbPXHOCTTA Ha rOTBapCKaTa 30Ha Ca YNCTU n
NMokKasBa, Ye NHAYKUMOHHUAT MJIO0T € B PEXKUM Ha CyXu.
rOTOBHOCT.
3. [loKocHeTe KOHTponaTa 3a n36op Ha 4. 36epeTe HACTPOIKa Ha TOM/IMHATA, KaTo
OoTOMNNMTENHa 30Ha M MHAMKATOPBT 40 Kitoya e [OKOCHeTe niib3rava.
mura. + AKO He n3b6epeTe HaCTPOIKa Ha TOMNJIMHaTa B
N pamkuTe Ha 1 MUHYTa, NHOYKUMOHHUAT MAOT
—= =— aBTOMATMYUHO Lie ce n3kntouu. LLle Tpabea ga
VRN 3anoyHeTe OTHOBO OT CTbrKa 1.

« Mo>keTe fa NpoMeHNTe HacTpoliKaTa Ha ToMNnHaTa
Mo BCAKO BPeMe Mo BpeMe Ha roTBeHe.

BkniouBaHe

M3kniouBaHe
BGR

Ako pucnneat mura >='Z pepyBaiikn ce c HacTpoiikaTa Ha TOonnMHaTa
ToBa 03HayaBa, ye:

* He CTe NOoCTaBuUN TeHaXKepa Ha NpaBWiIHaTa rotBapcCka 30Ha uniu,

e TEHOXKepaTa, KOATO N3N0on3BaTe, He € noaxohAlla 3a MHOYKUMOHHO rotBeHe Unu,

e TEHOXKepaTa € TBbpAe Majika Unn He e NpPpaBWIHO LUeHTPUpPaHa Ha roTBapcCKkaTa 30Ha.

Hsima HarpsiBaHe, OCBEH aKO He e MOCTaBeHa NoAXoAslla TeHAXKepa Ha FoTBapCKaTa 30Ha.
Oucrineat Ll uie n3uesHe aBTomMaTuHO cnef 1 MHYTa, aKo He e NOCTaBeHa NOAXOAALLA TEHIKePa.
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3aBbplLueTe rotBeHEeTOo

1. lokocHeTe KOHTposa 3a M360op Ha OToMNNMTENHA 2. Mi3kntoyeTe roTBapCcKaTta 30Ha, KaTo NpeBbpTUTe
30Ha, KOSITO UCKaTe Aa UsKouunTe. Hagony po “0". YbepeTe ce, ye gncnnesT nokasea “0”.
— V3kntouBaHe

4. BHYMaHVe 3a ropeLy NoBbpXHOCTU
"H" we noka3Ba KOsl roTBapcka 30Ha e ropeLya Ha
3. MsknioyeTe Llenna nnoT, KaTo AOKOCHeTe ponup. TA we n3yesHe, KOraTo NOBbPXHOCTTA Ce
KoHTposna ON/OFF oxnaam oo 6esonacHa TemnepaTtypa. Moxe CblLo Aa ce
13non3Ba KaTto GyHKLUA 3a CNecTaABaHe Ha eHeprus,
aKo MCKaTe Aia 3aTonuTe AOMbJIHUTENHM CbOBE,
M3non3BariTe ropeLyata 30Ha, KOATO BCe oLle e

ropetya.
!
I

3akniouBaHe Ha KOHTponuTe

« MoxeTe fia 3aKOUMTE KOHTPONNUTE, 3a la NPefoTBPATUTE ClyJyaliHa ynoTpeba (Hanprmep, Aela Aa BKayaT
roTBapCKUTE 30HU CITyYalHo).
- KoraTto KOHTponuTe ca 3aK/oueHn, BCUYKN KOHTPONK, € n3kitoueHne Ha ON/OFF KoHTpona, ca AeakTUBUPaHM.

3a pa 3aKknouynTe KOHTpoauTe

JlokoCHeTe KOHTPOIa 3a 3aKJtouBaHe MHAMKaTOpBT 3a Tamep Lie nokaxe “Lo”.

3a ga oTKnunTe KOHTpoOJInTe

3agpbxTe 6yTOHA 3a 3aK/0UYBAHE 33 U3BECTHO BPEME.

Korato nnouata e B 3aK/II0YEH PeXnM, BCUUKM KOHTPONW Ca AeakTUBMpaHW, € nskntoueHne Ha ON/OFF @ MoOXeTe
BMHAry fa n3KnoumnTe KepaMmyHaTa njioda ¢ KOHTpona ON/OFF@ B CeLLeH cnyyaid, Ho MbpBo TpAbBa Aa
OTKJIOYMTE NJloYyaTa 3a crefBaliaTta onepauyus.

Tanmep Kontpon

MoxeTe ga n3nonssare Tanimepa no ABa PasINYHM HaunHa:

+ MoxeTe fa ro n3nonssate KaTo MYHYTHUK. B TO31 ciyyanm TaimepbT HAMA Aa M3KAKUM HUKOA roTBapCKa 30Ha, Korato
3aflafjeHOTO BpeMe nsrteve.

+ MoxeTe fa 3afjafeTe TaiMepa fa U3KMYN ejHa UV NOBeYe roTBapCKM 30HM Clnef U3TnyaHe Ha 3afjafleHoTo Bpeme.
MakcnmanHuAT Tanmep e 99 MUHyTK.



a) snonsBaHe Ha TalilMepa KaToO MUHYTa MEHTOP
AKo He n3brpaTe HNKaKBa roTBapCcKa 30Ha

1.Y6epneTe ce, ue KOT/IOHBT € BKITIOYEH. 2. lJokocHeTe KOHTpOoNuTe Ha Tarmepa.
MHAMKaTOPbT 38 MEHTOP LU 3aMoYHe Aa MUra u

“10” Wwe ce noKake B gnCniesa Ha Tanmepa.

3. HactpoiiTe BpemeTo, KaTo JOKOCHeTe KOoHTpona “-” 4. Kato gokocHeTte “-” n “+" 3aeHO, TaMepbT We
unn “+” Ha Tanmepa. 6bae oTMeHeH 1 “00” we ce Nokaxe B gucnnen
MNMopackaska: [lokocHeTe KOHTpona “-" unn “+” Ha 33 MUHYTU
Taimepa, 3a fja HaMmanuTe nnu ysenuyumte c 1
MUHYTa BEAHDBX.

[lokocHeTe 1 3appbXKTe KoHTpona “-” unn “+” Ha

— -+
Taiimepa, 3a ia HamanuTe Uy ysennumTe ¢ 10 - i
MUHYTW. g\\ nnn é\\\\ !

6. 3ByKOBUSAT CUrHAJ LLE 3BbHY B MPOABIKEHME Ha

5. Korato BpemeTo e 3afjafieHo, TO Le 3arnoyHe ja
30 ceKyHAU N UHAMKATOPDBT Ha Tanmepa Lwe

oTOposBa BegHara. AncnnenT we nokasea

OCTaBaLLOTO BPEME, a MHAMKATOPBbT Ha TariMepa nokax«e “- -”, KoraTto 3ajafeHoOTO BpemMe n3Teye.
LLie M1ra B NPOABIIKEHME Ha 5 CEKyHIM.
BGR
AN - e

/ AN

b) HacTpoiiBaHe Ha TaliMepa 3a N3KNIOUBaHe Ha efHa rOTBapcKa 30Ha

HactponTe egHa 30Ha

un

2. HacTpoiiTe BpemMeTo, KaTo JOKOCHETe KOHTpona
unn “+"” Ha Tanmepa.
MNMopckaska: [lokocBaHeTO Ha KoHTpona “-" mnn “+”
Ha Tamepa BeAHbX e HaMmanu unu ysenmum c 1
MUHYTa.
[okocHeTe 1 3agpbKTe KoHTpona “-" unn “+” Ha
Tarmepa, 3a Aa HamanuTe unu ysennuute ¢ 10

MUHYTW.
— +

1. [lokoCHeTe KOHTPOa 3a 1360p Ha roTBapCKa 30Ha,
3a KOATO MCKaTe fla HacTpouTe Talmepa.
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3. KaTo pokocHeTe “-" 1 “+” 3aegHO, TaNMepbT LWe 4. Korato BpeMeTO e 3ajafieHo, TO Le 3anoYyHe Ja
6bae oTMeHeH 1 “00” LLie ce NoKaxke B Aucnnen 3a oTbposBa BegHara. Jucnnear we nokasea
MUHYTW. OCTaBaLLOTO BPeMe, a MHAMKATOPbT Ha TariMmepa

e Mura B NPOABbIPKEHNE Ha 5 ceKyHau.
— — + 3ABEJIEXKKA: YepBeHaTa Touka [0 MHAMKATOPA Ha

HVBOTO Ha MOLLHOCT LLie CBETHE, YKa3BaliKu, Ye
nnn ‘ 30HaTa e usbpaHa.

/
I
AN
NI
na
/1N

\
_
/

9

5. KoraTo Talhmepr 3a roTtBeHe n3Teye, CboOTBETHATA
roTBapcCKa 30Ha aBTOMAaTUYHO LLe Ce U3KIYN.

A O pyrvi 30HM 3a rOTBeHe e NPoAbIKaT Aa PaboTAT, ako ca G BKIIOYEHW NPEeABAPUTESTHO.

M3nonsBaHe Ha pyHKUMATa Boost

AKTuBMpaHe Ha ¢yHKUMATa Boost

1. [JokoCcHeTe KOHTpOepa Ha Mib3raya 3a rotBapcka 2. [lokocHeTe KoHTpona Boost. Yoenete ce, ue

30Ha. AncnnenT nokasea “p”.

o\
B
BGR
OTtmsiHa Ha pyHKuumaTa Boost
1. [lokoCHeTe KOHTpOJiepa Ha NTb3raya 3a rotBapcka 2. M3knoueTe rotBapckaTa 30Ha, KaTo JOKOCHeTe
30HQ, 3a KOATO MCKaTe Ja OTMeHUTe GyHKUKMATa KOHTposa Boost. Y6enete ce, ue gucnneaT nokassa
Boost. “0".
il
| (g
\

. (DyHKLI,VIHTa MOXe fia pa60T|/| B KOATO 1 fa € roTBapcCka 30Ha.
. rOTBapCKaTa 30Ha Ce Bpbla KbM MbpBOHaYalHaTa Cn HaCTpOIZKa cnen 5 MUHYTW.
+ AKo NMbpBOHa4YaNHaTa HaCTpOIZKa Ha TemMmnepaTtypata € 0, TA we ce BbpPHE Ha 9 cnen 5 MUHYTW.
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CTaHAapTHN pa6oTHU BpemeHa

ABTOMATUYHOTO M3KJIOYBAHE € (I)yHKLlI/Iﬂ 3a 3alTa Ha BalunA MHOYKUMOHEH MJIO0T. Tow ce n3knNYBa aBTOMATUYHO, ako
3a6paB|/|Te Oa N3KNIYNTE TOTBEHETO. I'IpenBapMTenHMTe pa6OTHVI BpemMeHa 3a pas3/inyH1 HMBa Ha MOLWHOCT Ca
NMOKa3aHun B Ta6nmuaTa no-gony:

HnBo Ha mowHOCT 1 2 3 4 5 6 7 8 9
CraHfgapTeH paboTeH Tanmep (4ac) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

)Ilpyra (I)YHKLI,I/IH 3a 6e30MacHOCT Ha roTBapcCKaTa NOBBbPXHOCT € aBTOMAaTUYHOTO M3K/TIOYBaHe. ToBa ce cny4yBa, KOrato
3a6paBV|Te Aa N3KNKYNTE roTBapCKaTa 30Ha. CTaHJJ,apTHVITe BpeMeHa 3a U3K/noYBaHe Ca NoKa3aHu B Ta6J'IVILI,aTa no-gony:

& }J,pyrl/l 30HW 3a roTBEHE We npoab/iXKaT Aa pa6OTﬂT, aKo ca Gunn BKITIOYEHU npeaBapuTesiHo.
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NOYUNCTBAHE N NO4APDbAKA

» Korato €NIEKTPNYECTBOTO Ha NMJ1I0Ta € U3KMKYEHO,

BceknpgHeBHM
3aMbpCcABaHUSA Mo
CTbKJIOTO (OTNnevaTbuym ot
npbCTW, CNeaun, NeTHa oT
XpaHa 1y He3axapHu
pa3nuBM No CTbKIOTO)

Pa3nuBu, pastonenHn
BeLLeCTBa 1 ropeLyn
3axapHu pasnueu no
CTBKIIOTO

Pa3nnBu Ha KOHTPONHWTE
6yTOHU

1. V3KknioyeTe eneKkTpnyecTBOTO Ha rOTBapCKMA
nnor.

2. HaHeceTe nouuncTBaLy npenapart 3a nioT,
[l0KaTO CTBK/OTO e BCe olye Toro (Ho He
ropeuo!).

3. M3annakHeTe 1 n36bpLueTe C YncTa Kbpna unm
XapTreHa Kbpna.

4. BKnioyeTe eNeKTp1yYeCcTBOTO Ha roTBapCKmaA
nnaoT obpaTHoO.

MpemaxHeTe Te3un He3abaBHO ¢ prbapcka

wnaTyna, naneTeH HOX Nin oCTPUeTo Ha CKpenep,
noaxoAAllo 3a KepaMmniH CTbKIIEHW NMJIOTOBE, HO
6baeTe BHUMATESNHY C ropewnTe NOBbPXHOCTU Ha

30HUTE 3a roTBeHe:
1. U3knioyeTte E€/1IEKTPNYECTBOTO Ha njioTa OT
CTeHaTa.

2. ﬂ,p'b)KTe OCTPUETO UNN NHCTPYMEHTA Mo brbJi

oT 30° 1 U3CTbPKETE 3aMBPCABAHETO UMK
pa3nuBa B XJlafieH Y4acTbK Ha nioTa.

3. M3uncTeTe 3aMbpCABAHETO WA pPa3niMBa C
KyXHEHCKa Kbprna 1Uimv XxapTieHa Kbpna.

4. CnepBanTte cTbnku 2 fo 4 ot ,BceknaHeBHM
3aMbpCcABaHUA MO CTHKIOTO" MO-rope.

1. i3knoueTe eneKkTpnyecTBOTO Ha NoTa.

2. MonwuwnTe pasnuga.

3. M36bpLueTe 30HaTa Ha KOHTPONTE C YMCTa
B/la’kHa rbOa nnm Kbpna.

4. /136bplueTe 30HaTa HAMbBIHO CyXa C XapTreHa

Kbpna.
5. Bknouete enekTpuyecTBOTO Ha NioTa
obpaTHo.

HAMA Aa Ma UHAVKALWA 3a ,ropeLya
MOBBbPXHOCT", HO 30HATa 3a FOTBEHE MOXE BCe
oule fa 6bae ropewa! bbaete N3KNOUNTENHO
BHUMATESTHU.

« CnHO abpa3snBHU rbOY, HAKOW HENIOHOBU MO

1 arpecnBHN NOYNCTBaLLM CPEACTBa MoraT Aa
HagpackaT CTbK10To. BuHaru npountante
eTuKeTa, 3a fja NpoBepuTe Aanu BalnAT
nouncTBaLLy NpenapaT Uau rbba ca NoAXOAALLM.

» Hukora He ocTaBAnTe ocTaTbLM OT MOYMNCTBALLN

cpencTtBa Ha nioTa: CTbKIIOTO MOXKe fa CTaHe
NeTHUCTO.

MpemaxBaiiTe NeTHA OT Pa3TOMNeHY BELLeCTBa 1
3axapHa XpaHa Unu pasfimeu Bb3MOXHO
Hali-cKopo. AKO OCTaBUTE fja U3CTUHE Ha
CTBKIOTO, Te MOraT fa 6bAat TpyAHU 3a
npemMaxBaHe Wiy 4opu Aa NOBPeasT TPanHo
CTbKJIEHaTa MOBbPXHOCT.

» OnacHocT oT nopAsBaHe: Korato 3alnTHNAT

Kanak e npubpaH, OCTPVETO Ha CKpernepa e
0CTPO KaTo 6pbcHaY. M3nonsgaiire ¢
U3KMOYNTEHA MPEANa3NBOCT 1 BUHATU

CbXpaHﬂBthTe Ha 6e30MacHO MACTO, HeAOCTbMHO

3a geua.

« [noTbT MOXe aa n3gasa 3BYKOB CUr'HaJ 1 fa ce

N3KIOYN, @ KOHTPONMHNUTE 6yTOHl/I MOXe fla He
paﬁOTHT, AOKATO MMa TEYHOCT BbPXY TAX.

y6eneTe Ce, Ye 30HaTa Ha KOHTPOJIHUTE 6yTOHI/1 e

CyXa, npean fa BKNKYMUTE OTHOBO NNoTa.
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OTCTPAHABAHE HA INMPOBJIEMU

PaboTaTa Ha ypena B MOXe fia joBeae A0 rpelwky N Hen3npaBHOCTH. Cnepgawyute Ta6ﬂl/ILl,l/l CbAbPKAT Bb3MOXHU NPUYNHA
N 6enexkn 3a Pa3pellaBaHe Ha C'bO6LIJ,€HI/Ie 3a rpewkKka nan HemsnpasHOCT. I'Ipenopqua Cce BH/MaTeNTHO Aa npoyeTteTe

KOTNOHDBT He MoXe Aa
6be BKIIIOYEH.

TbY KOHTpONUTE He
pearupar.

Tby KOHTpONUTE Ca
TPYAHW 3a paboTa.

CTbKNOTO Ce
Hapgpacka.

HAkoun TeHpKepun
n3aaBaT nyKawm uam
LpaKBaLLyy 3ByLI.

WNHAYKUMOHHUAT KOTNOH
n3aaBa TUXo GyueHe,
KoraTo e Ha B/COKa
Temneparypa..

LLym oT BeHTMNaTOpA,
ngBaLy ot
WHAYKLNOHHWA KOTIIOH.

CbooBeTe He ce
HarpsABeaT 1 Ha gucnnes
ce noABsABa rpeLuka.

WNHAYKUMOHHUAT KOTNOH
WM roTBapcKaTa 30Ha
ca ce M3Knounn
HeouyaKBaHO, 3BYYM TOH
1 Ha aucnnes ce
NMoKa3Ba KOj 3a rpeLuka
(obmKHOBeEHO ce
pepyBaT efiHa Ui e
undpn B grucnnen Ha
Tarimepa 3a roTBeHe).

HAma 3axpaHBaHe.

KOHTpOJ’II/ITe Ca 3aK/o4eHNn.

Bb3MOXHO e fia MMa TbHbK Clo BoJa
BBPXY KOHTPONUTE UM MOXe fa
13M0o3BaTe BbpXa Ha NPbCTa CU Npu
LLOKOCBAHE Ha KOHTponuTe.

I'py6a nocypa.M3non3sat ce
HenoaxoAALW, abpasnBHY YACTALLN
CpefcTBa UMW NPOAYKTU.

ToBa MoXe fa 6bae NpUYMHEHO OT
KOHCTPYKLMATA Ha BallaTa nocyAaa
(cnoeBe OT pa3NnMyHN MeTanu BUbpupar
Nno pasfivyeH HaunH).

ToBa ce ABJIXKN Ha TEXHONOINATa Ha
NHOYKUVWOHHOTO roTBeHe.

OxnaguTenHuAT BEHTUNATOpP, BrpajeH B
WHAYKLMOHHNA KOTIIOH, € aKTUBUPaH, 3a
[a npefoTBpaTh NperpssaHe Ha
eneKkTPoHMKaTa. To MoXe Aa NPoabIIXN
fa paboTun gopwu cnep Kato cTe
V3KOYMIN MHAYKUMOHHWSA KOT/OH.

VIHAYKUMOHHUAT KOT/IOH He MOXe Aa
OTKpMe CbAa, 3all0TO He e MoAXoAALL 33
WHAOYKLUMOHHO rOTBEHE.

VIHAYKUMOHHUAT KOT/IOH He MOXe Aa
OTKpWUe CbAa, 3all0TO € TBbPAEe MaibK 3a
roTBapcKaTa 30Ha Uu He e MPaBUIHO
LIeHTprpaH BbPXY Hes.

TexHnyecka HEen3npaBHOCT.

Ta6J1I/IL|,I/ITe no-gony, 3a fa cnectute Bpeme 1 napu, KOUTO MOXe Aa 1n3pa3xoaBaTe 3a NoBMKBaHe Ha CEPBU3HUA LEHTDP.

YBepeTe ce, e KepaMUYHUAT KOT/IOH € CBbP3aH KbM
3axpaHBaHETO 1 Ye e BKIoYeH. [poBepeTe aanu nma
NnpeKkbCBaHe Ha 3aXpaHBaHETO B JOMaA WM palioHa BU.
AKO CTe NPoBepwWv BCUUKO 1 NPO6aembT
npoab/kaBa, obageTe ce Ha KBaNUPULMPaH TEXHUK.

PasknoyeTe KoHTponuTe. BuxTe pasgena "M3nonssaHe
Ha BalLVA KepaMmnyeH KOTNOH" 38 MHCTPYKLMN.

YBepeTe ce, Ye 30HaTa Ha JOKOCBaHe e cyxa U
13non3BaliTe TONKaTa Ha NPbCTa CV NPY AOKOCBaHE Ha
KOHTponuTe.

M3non3BaiiTte nocyna ¢ NioCcKy 1 ragKu OCHOBU.
BuxTe "/1360p Ha npaBunHaTa nocyga". Buxre
"MPUBUPAHE N MOOOPDBXKKA".

ToBa e HOpMasHO 3a NocyfaTa U He Nnokasea
HEeN3MpPaBHOCT.

ToBa e HOPMAJHO, HO WYMbT TPAGBa fa HaManee unu
HaMb/IHO Aa 134Ye3He, KOraTo HaManuTe HacTpoiiKaTta
Ha Temnepatypara.

ToBae HOPMaJIHO U HEe N3NCKBa nencrema. He
N3KoYBanTe 3axpaHBaHETO Ha MHAYKLUMNOHHNA KOTJ/IOH
OT KOHTaKTa, OKAaTO BEHTUMATOPDT pa60T|/|.

M3non3BanTte cbaoBe, NOAXOAALN 3@ UHOYKLUMOHHO
roTBeHe.

BwxTe pasgena ,/1360p Ha NpaBunHUTE CbhoBe”.
LleHTpmpanTe cbia u ce yBepeTe, Ye OCHOBaTa My
OTroBapsA Ha pa3mMepa Ha roTBapcKaTa 30Ha.

Mons, 3anvweTe 6yKBUTE 1 UMCaTa Ha rpeLuKaTa,
U3KMoYeTe 3aXpaHBaHETO Ha MHAYKLVMOHHNSA
KOT/IOH OT KOHTaKTa 1 ce CBbpKeTe C
KBanuouLypaH TEXHNK.
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Mpo6nemu c gucnnes n npoBepkKa

NHIYKUMOHHMAT NNoT € 060pyABaH CbC CMCTEMA 38 CaMoAMarHocTrka. C 1asn GpyHKLMA TEXHUKBT MOXKe [a MpoBepy
paboTaTa Ha HAKOJIKO KOMMOHeHTa 6e3 ia € HeobXoAMMO Aa pPa3rnobsaBa UK AEMOHTUPA NI0Ta OT paboTHaTa

MOBBbPXHOCT.

OTcTpaHABaHe Ha HeM3NpPaBHOCTYN

1) CneynduruHa noepena & PeweHne

Kop Ha rpewika

E1

E2

E7

C1

E3

E4

(@)

EL

EH

EU

Mpo6nem

PeweHne

bes aBTOMaTNYHO Bb3CTaHOBABaHEe

Heycnex Ha ceH3opa 3a TemnepaTypa Ha

KepaMnyHaTa rnjo4a - OTKPUTO CBbP3BaHe.

Heycnex Ha ceH3opa 3a Temnepatypa Ha

KepaMnyHaTta rjiovda - KbCo CbenHeHnE.

Heycnex Ha C€H30pa 3a TeMmnepaTtypa Ha
KepaMunyHata rnjiova

Bucoka TeMmnepartypa Ha CeH30pa Ha
KepaMn4yHaTa rnjo4ya.

Heycnex Ha IGBT ceH3opa 3a
TemnepaTypa - OTKPUTO CBbp3BaHe.

Heycnex Ha IGBT ceH3opa 3a
TemnepaTypa - KbCo CbefjuHeHMe.

Bucoka Temnepatypa Ha IGBT.

HanpexeHneTo Ha 3axpaHBaHETO e Nog
HOMMHASTHOTO HaMpeXKeHue.

HanpexeHreTo Ha 3axpaHBaHeTo e Haj
HOMUHAJHOTO HarnpexeHue.

Fpeuu(a B KOMYHUMKaLUKuATa.

« Bb3cTtaHoBeTe CBbP3BaHETO Mexay ancnnenHaTta
nnatka 1 3aXpaHBallaTta njaaTtka.
3ameHeTe 3axpaHBallaTa rnjaTka.

« i3uakaliTe TemnepaTypaTa Ha KepaMuyHaTa nioya ga
ce BbpHe B HOPManHu FpaHnLn.

« HatucHete 6ytoHa ,ON/OFF”, 3a ga pectapTupaTe
YCTPONCTBOTO.

- 3ameHeTe gucnnenHarta nnaTka.

« M3yakaiiTe Temnepatypata Ha IGBT ga ce BbpHe B
HOPMaJTHW FpaHULN.

- lokocHeTe 6yToHa ,ON/OFF”, 3a ga pectapTupaTe
YCTPOMCTBOTO.

- [poBepeTe fanv BeHTUNATOPbT PaboTu rMafKo; ako He,
3aMeHeTe BeHTUIaTopa.

« Mons, npoeepeTe fajin 3aXpaHBaHETO € HOPMaJlHO.
- Bkntouete cnep kato 3axXpaHBaHETO € HOPMaJiHO.

» Bb3cTaHoOBeTe cBbp3BaHETO MeXAy AncnnenHarta
nyaTka 1 3axpaHBallaTa naaTka.

- 3ameHeTe 3axpaHBaLlaTa niaTka uin gucrnienHata
nnarka.

25

BGR



BGR

2) CneuunduuHa noBpega & PeweHne

HensnpaBHocT

LED nHamKaTopbT He ce
BKJTI0YBA, KOraTo
YCTPOWNCTBOTO €
BKJTIOYEHO B KOHTAKTA.

Hakon 6yToHU He paboTaTt
wnu LED gucnneat He e
HOpMareH.

MHAMKaTOPBT 3a roTBApCKU
peXu1m CBeTU, HO
HarpsaBaHeTo He 3arnousa.

HarpesaTenHuTe 30HM OT
cblyaTta CTpaHa (kato
MbpBaTa 1 BTOpaTa 30Ha) Wwe
nokasgar ,u”.

HarpeBaTtenHute 30HuM OT
cblyaTa CTpaHa (kato
nbpBaTa 1 BTOpaTa 30Ha) Le
nokasaart ,u”.

BeHTUMATOPHUAT MOTOP
3BYyuMn HeobMYaiHo.

Mpo6nem

HAama nopaBaHe Ha 3axpaHBaHe.

I'Iospe,qa B CBbpP3BaHETO MeXAy
OONbJIHNTENHATa 3aXpaHBalla
nnaTka u gucnnenHarta nnartka.

[onbnHutenHata 3aXpaHBallia
nnaTtka e nospeeHa.

[OuncnnenHaTa nnaTka e
nospegeHa.

[OuncnnenHata nnatka e
nospefeHa.

Bucoka Temnepatypa Ha
KOTJIOHa.

Hewo He e Hapep ¢
BeHTMnarTopa.

3axpaHBallyaTa nnartka e
noepepeHa.

TunbT TUraH e HenpaswieH.

,D,I/IaMeT'bp'bT Ha CbAa € TBbpae
ManbK.

KoTnoHbT e nperpsn.

Heycnex B cBbp3BaHeTO
MeXqy 3axpaHBallaTa nnartka u
AucnnenHaTa nnaTka.

[dncnnenHata nnaTka Ha
KOMYHMKaLMOHHaTa YacT e
nospefeHa.

OcHoBHarTa nnaTtka e
noepegeHa.

BEHTI/IJ'IaTOpHI/IﬂT MOTOp e
nospeneH.

PeweHne A

MpoBepeTe panu LWwekepa e
3[1paBO MOCTABEH B KOHTAKTA 1
Janu KoHTaKTa paboTu.

MpoBepeTe cBbp3BaHeTO.

CmeHeTe gonbaHUTeNHaTta
3aXpaHBalla nnaTtka.

CmeHeTe gucnnenHara
nnaTka.

CmeHeTe gucnnenHara
nnarka.

TemnepaTypaTa Ha OKoflHaTa
cpefia MoXe [a e TBbpe
BMCOKa. BXo4bT 33 Bb3ayx unu
BEHTUNALMOHHUAT OTBOP MOXe
[ ca 3anyiueHn.

MpoeepeTe fanu BEHTUNATOPbT

pa60T|/| rnajkKo; ako He, cMeHeTe

BEHTUNATOpPA.

CmeHeTe 3axpaHBallaTa nnaTka.

M3non3Bante npaBuUaHUA Cba
(B>. pPbKOBOACTBOTO 3a
ynotpe6a).

YCTponcTBOTO € NperpATo.
M3uakante TemnepaTypara fa ce
BbPHE B HOPMasHU rPaHULN.
HatucHete 6yToHa ,ON/OFF*, 3a
[a pecrapTupare yCTpONCTBOTO.

MpoBepeTe CBbP3BaHETO.

CmeHeTe gucnnenHara
nnaTka.

CmeHeTe 3axpaHBaLlaTa
nnartka.

CmeHeTe BEHTMNATOpPAa.

PeweHne B

LnkbnbT 32 OTKpP/BAHE Ha
TUraHa € NnoBpefeH, CMeHeTe
3axpaHBallaTta niaTkKa.

FopenocoquOTo e nperneg n nHcnekymA Ha 4eCto cpellaHn HEN3NPaBHOCTN.
Mons, He pa3rno6ﬂBa|7|Te YCTpOIZCTBOTO camMu, 3a Aa n3berHeTe oNnacHOCTUA U noBpean Ha NHAYKUNOHHMA KOTJTOH.
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TbPITOBCKN MAPKW, ABTOPCKW TNMPABA
[MPABHA OEKJTAPALNA

@idea NOro, CJIOBHY MapKW, TbProBCKO UMe, TbProBCKO 06MEKN0 U BCUYUKM TEXHM BEPCUM Ca LLleHHW akTrBK Ha Midea
Group n/unu HenHnte dunranu (“Midea”), Ha Konto Midea NnprTeaBa TbProBCKU MapKK, aBTOPCKU Npaga 1 Apyrv npasa
BbPXY MHTeNeKTyanHaTa CoO6CTBEHOCT, KaKTo 1 LAanaTa penyTauus, NoslyyeHa oT 3MNon3BaHeTO BCAKA YacT OT TbProBcka
Mapka Midea. Mianon3BaHeTo Ha Tbproecka Mapka Midea 3a Tbproecku uenu 6e3 npeaBapuTENHOTO NMMCMEHO Cbracue Ha
Midea moxe fa npeacTaBnsaBa HapyLIeHWe Ha TbProBCKa MapKa Uiy HeNossiHa KOHKYPEHLMA B HapyLUeHre Ha
CbOTBETHUTE 3aKOHW.

ToBa pbKOBOACTBO € cb3aageHo oT Midea n Midea cv 3ana3Ba BCUYKM aBTOPCKM NpaBa BbpXy Hero. Huto egHo
Iopranyecko nnu GusnYecko NrLe He MoXKe fia 13Mnon3Bea, Ay6ampa, Mmoauduurpa, pasnpocTpaHaBa U3LAIo nin

UaCTMYHO TOBA PBKOBOACTBO, UMK 1 CBbP3Ba UM NPOLABA C ApYry NpoayKT 6e3 npefBapuTeIHOTO NUCMEHO Cbracue
Ha Midea.

Bcnukm onncaHmn GyHKLUM 1 MHCTPYKLUMK Ca GUNN aKTyallHU KbM MOMEHTa Ha OTneyYaTBaHe Ha TOBA PbKOBOACTBO.
DecTBUTENHNAT NPOAYKT 06aye MoXKe Jja Bapupa nopaan nogobpeHn GyHKUUM 1 An3aliH.

27

BGR



N3XBBPJIAHE N PELLIMKJITMPAHE

Ba)KHU MHCTPYKL UM 32 OKOJIHaTa cpefa

CvotBetcTBUe ¢ [lupekTneaTa 3a OEEO 1 n3xsbpnsaHe Ha OTNagbyHNA NPOAYKT:
To3u npogyKT e B cboTBeTcTBME C [AnpekTrBaTta Ha EC 3a WEEE (2012/19/EC). To3u NnpofyKT HOCK KnacuduKkaLumoHeH
CUMBOJ 3a OTMAAbLM OT eNleKTPMUECKO U enekTpoHHOo obopyasaHe (WEEE).

To3um cnumBon NokasBga, ve To3n NPOAYKT He Tpﬂ6Ba Aa ce N3XBbpSiAa C apyrun 61TOBM
oTnagbun B KpaA Ha ekCnoaTalMOHHNA MY XKNBOT. M3non3eaHoTo )/CTpOVICTBO Tpﬂ6Ba
Aa 6'bJJ,e BbpHATO B Od)VILI,VIaﬂHVIﬂ C'b6|/|paTEJ'IEH NYHKT 3a peuynKknnpaHe Ha
ENeEKTPUYECKN eNeKTPOHHN yCTpOI7ICTBa. 3apa HamepuTte Te3n cuctemm 3a c1>6|/|paHe,
MONA, CBbpKeTe Ce C MEeCTHUTE BNaCTu U Tbproesewl Ha ,El,pE6HO, OTKDBAETO € 3aKyneH
NPOAYKTDBT. BcAko gOMakUHCTBO nrpae BaxHa ponAa npum Bb3CTaHOBABAHETO U
PeunKNInpaHeTo Ha CTapu ypeau. npaBVIJ'IHOTO N3XBbPNAHE Ha N3NON3BaHNA ypen
noMara 3a npefoTBpaTABaHe Ha NOTEHUMANTHN HEraTUBHW nNocneanumn 3a OKOJIHaTa
cpena n YoBELWKOTO 3paBe.

CboTBeTcTBUE C ANpeKTUBaTa ROHS

MpopyKTbT, KONTO CTe 3aKynunu, oTroBapa Ha Qupektueata Ha EC RoHS (2011/65/EU). He cbabpa BpegHn 1
3abpaHeHn maTepranu, nocoveHu B [lnpekTmeara.

Mudopmauyusa 3a naketa
BGR

OnakoBbYHWTE MaTepuasv Ha MPOAYKTa Ca NMPOV3BefAeHN OT PELIMKINPYEMUA
MaTepuanm B CbOTBETCTBUE C HALLWTE HAUMOHaHW pa3nopenbu 3a okonHaTta cpega. He "
U3XBBPJIAKTE OMAaKOBBYHUTE MATEPUANN 3aeHO C OUTOBWTE UM APYry OTNagbLw.

3aHeceTe rv B MyHKTOBETE 3a CbOUPaHe Ha OMAaKOBbYHU MaTepuany, onpegeneHu ot

MeCTHUTe BNnacTu. . ’
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CbOBLUEHWE 3A 3ALLUIWTA HA JAHHATE

3a npepgocTaBAHe Ha 4OrOBOPEHMWTE C KIMEHTa YCyru,

HVe ce cbriacsiBamMe a cna3Bame 6e3 orpaHNYeHMs BCUYKIM pa3nopeady Ha MPUIoXKMOTO 3aKOHOAATENCTBO 3a
3alunTa Ha JaHHNTe, B CbOTBETCTBME C JOTOBOPEHNTE AbPXKABM, B KOWTO LUe Ce NpefoCTaBAT YCYrn Ha KINNEeHTa,
KaKTO U1, KOraTo e npunoxumo, O6wuns pernameHT 3a 3almTa Ha gaHHuTe Ha EC (GDPR).

Mo NpyHLMN HawaTa 06paboTKa Ha AaHHM € 33 U3Mb/IHEHME Ha 3a4bJIXKEHVETO HU MO AOFOBOP C BAC 1 OT
CbobparkeHs 3a 6€30MacHOCT Ha MPOAYKTA, 3a Aa 3alUTUM NpaBaTa B/ BbB BPb3Ka C BbMPOCK OTHOCHO rapaHuusTa
W perncTpaumaTa Ha NPoAyKTa. B HAKOM cylyyaun, HO CaMo aKo e OCUTypeHa NoaxoasLla 3aluTa Ha JAHHUTE, INYHUTE
[aHHW MoraT fa 6bAaT NpexBbpeHN Ha NoJsTyYaTenu, HAMUPaLLM ce N3BbH EBPONenckoTo MKOHOMNYECKO
MPOCTPAHCTBO.

HonbnHuTenHa nHopmaLma ce NpefocTaBa Npy NonckBaHe. MoxeTte fa ce CBbPrKETE C HALLMA CITYXKUTEN MO 3aLnTa
Ha gaHHuTe ype3 MideaDPO@midea.com. 3a fa ynpakHUTe NpaBaTa cy, KaTo MPABOTO Aa Bb3pa3uTe, Ye BaLlaTa
NMYHa aaTa ce 06paboTBa 3a LeNITe Ha ANPEKTHMA MAaPKETUHT, MOJIs, CBbPXKETe Ce C Hac upe3
MideaDPO@midea.com. 3a na Hamepute gonbHUTENHa MHGOPMaUWs, Mons, ceaBaiTe QR koaa.
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